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Grüß Gott aus Creglingen!

Alle Angaben in diesem Katalog sind circa-Angaben. Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Das komplette MANZ Team freut sich sehr 
darüber, dass Sie sich für einen Ofen aus 
unserem Hause interessieren. 
Seit über 55 Jahren beschäftigt sich das
Unternehmen MANZ mit der Entwicklung 
und Herstellung von hochwertigen, hand-
werklich gefertigten Öfen für Bäckereien 
und die Gastronomie. 

Die Vielseitigkeit eines MANZ-Backofens 
kennt nahezu keine Grenzen, und durch 
die Vielfalt an Modellvariationen bietet 
MANZ Backtechnik das richtige Gerät für 
alle Einsatzzwecke.
Die einfache und höchst funktionelle 
Bedienung unserer Geräte stellt sicher, 
dass wirklich jeder mit einem MANZ-
Backofen arbeiten kann.
Das edle Design unserer Öfen macht sie 
zu wirklichen “Glanzstücken” in jeder 
Backstube oder Verkaufsfiliale. 

Studieren Sie ganz in Ruhe unseren 
Katalog und suchen Sie sich den passen-
den Ofen aus.
Für Ihre Fragen und Wünsche steht Ihnen 
unser Team jederzeit gerne zur Verfügung! 

 
Herzlichst, Ihre MANZ-Geschäftsleitung

Dagmar       Rober t Häußlerund
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Alles  
wird lecker!

Mit einem MANZ 
Backofen backen Sie 
alles, was Sie wollen 
und vor allem wie Sie 
wollen! 

Ob Brot, Brötchen,
Laugengebäck, 
Feingebäck, Kuchen, 
Snacks u.v.m. 

Ob kross oder soft, 
glänzend oder rustikal, 
ob dunkel oder hell: 

Mit einem MANZ ist 
alles möglich. Und  
das in der unüber- 
troffenen Herdback-
qualität! 

Ob als Ladenbackofen 
zum Schaubacken 
oder als Produktions-
backofen für Ihre 
Bäckerei oder 
Konditorei,  

Sie werden sehen: 
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Brote aller Art

Kuchen und Feingebäcke

Laugengebäcke

Brötchen und Kleingebäcke

Pizzen, Snacks uvm.

Backen Sie in Ihrem MANZ-Ofen was Sie wollen und...

Ihren MANZ  
werden Sie lieben!

MANZ Backöfen
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Hauptschalter Ein/Aus

Taste Schwadenabzug

Programmtasten
(Direktprogramme P1 - P6)

Anzeige Programmablauf
(Mit Status und Backbereitschaft)

Anzeige Oberhitze Sollwert

Taste Bedampfung

Anzeige Unterhitze Sollwert

Anzeige Restbackzeit

Anzeige Gesamtbackzeit

Anzeige Unterhitze Istwert

Anzeige Oberhitze Istwert

         Programmtaste
 (Programme P7 - P19)

Taste Bestätigung

Backraumbeleuchtung Ein/Aus

Taste Programmspeicherung

Taste Temperatur Unterhitze

Taste Programm Start / Stop

Haupt-Drehkopf zur Einstellung     
     aller Werte "mit einem Dreh"

          Taste für Backzeit und 
             Nachtstartautomatik
                   "Nachbacktaste"

Taste Temperatur Oberhitze

MANZ Backofensteuerung EasyPlus MANZ Produktion
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MANZ Aircontrol – Auf Knopfdruck 
immer die richtige Absaugleistung!
Mit der MANZ Ablufthaubensteuerung 
Aircontrol haben Sie auf Knopfdruck  
immer die richtige Absaugleistung.  
Von ganz sanft bis richtig stark – mit MANZ
Aircontrol in Sekundenschnelle anwählbar. 

MANZ EasyPlus: 
Die MANZ Ofensteuerung mit Köpfchen! 
Intelligent, komfortabel und ganz einfach zu bedienen 

Die MANZ Ofensteuerung EasyPlus ist manuelle Steuerung 
und Programmsteuerung in Einem. Mit ihr steuern Sie alle Funktionen 
des MANZ-Backofens ganz einfach.  

Der klare und übersichtliche Aufbau der Steuerung macht die Bedienung
von EasyPlus zum Kinderspiel, so dass auch ungelernte Verkaufs- 
hilfskräfte in Ihrem Laden oder in Ihrer Filiale ganz mühelos 
damit arbeiten können. 

Und dabei bietet Ihnen EasyPlus das „volle Programm“: 
Neben dem manuellen Bedienmodus stehen Ihnen mit EasyPlus auf
Knopfdruck 19 Backprogramme (ganz einfach selbst programmierbar)
zur Verfügung, die Ihnen beim Programmablauf alle Funktionen des
Backvorgangs vollautomatisch regeln. Automatische Beschwadung  
und automatisches Öffnen bzw. Schließen des Schwadenabzugs 
sind mit EasyPlus ebenso selbstverständlich wie die exakte Regelung  
aller Werte und die übersichtliche Anzeige im großen Display. 

Mit der einstellbaren Nachtstartautomatik von EasyPlus ist Ihr Ofen  
bereits backbereit, wenn Sie morgens in Ihre Backstube kommen. 

Natürlich ist EasyPlus auch vernetzbar und mit nahezu jeder  
Bäckereisoftware kompatibel. 

... und die Verwendung hochwertigster Materialien garantieren Ihnen 
Spitzenprodukte aus dem Hause MANZ: Made in Germany!

Von der Konstruktion bis zum fertigen Produkt - modernste Technik 
kombiniert mit handwerklicher Fertigung, qualifizierte Mitarbeiter ...

In unserem modernen Backofenwerk in Creglingen (BW) fertigen wir mit  
40 motivierten Mitarbeitern alle MANZ-Öfen komplett selbst.

MANZ-Öfen: K o m p l e t t Made in Germany!

MANZ Backofensteuerung EasyPlus MANZ Produktion
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Dampf! Mit den MANZ Systemen DMS und IDS soviel Sie wollen!
Das neue MANZ Impulsbedampfungssystem IDS sorgt für mächtig Dampf im  
Backraum und durch die automatische, impulsgesteuerte Bedampfung wird der mit  
IDS erzeugte Schwaden deutlich besser vom Gebäck angenommen als bei her- 
kömmlichen Bedampfungssystemen. Da aber nicht alle Backwaren „Volldampf“ vertragen, 
sind MANZ-Backöfen zusätzlich mit dem neuen MANZ Dampfmengen-Anwahlsystem 
DMS ausgestattet. Mit DMS können Sie ganz einfach per Knopfdruck immer die passende 
Dampfmenge für die jeweiligen Backwaren anwählen. Serienmäßig! 

Die helle Freude: NeoLux!
Das MANZ Halogen-Beleuchtungssystem NeoLux sorgt für eine optimale Ausleuchtung des  
Backraums und setzt somit Ihre Backwaren immer ins rechte Licht. Beim Einschalten des  
Ofens lässt NeoLux ganz automatisch in Ihrem Backofen “die Sonne scheinen”.
Natürlich steht Ihnen NeoLux auf Knopfdruck auch dann zur Verfügung, wenn Sie einen 
Backherd Ihres Ofens einmal nicht in Betrieb haben. 

Dampfschwaden raus? Auf Knopfdruck!
So schnell wie Sie den Dampfschwaden benötigen, so schnell soll er manchmal auch wieder  
verschwinden, um Ihren Backwaren die optimale Rösche zu geben. Mit nur einem Tastendruck 
öffnen bzw. schließen Sie den Schwadenabzug des MANZ-Backofens elektromagnetisch.  
Natürlich lässt sich der MANZ Schwadenabzug auch vollautomatisch über die MANZ  
Ofensteuerung EasyPlus anwählen. 

Stein oder Stahl? Sie haben die Wahl!
Entscheiden Sie selbst, auf was Sie in Ihrem MANZ-Backofen backen möchten - ob auf der  
traditionellen MANZ Steinbackplatte oder auf der pflegeleichten MANZ Spezial-Edelstahl- 
backplatte: Sie haben die freie Auswahl, denn den MANZ-Backofen gibt es serienmäßig in  
beiden Ausführungen!   
Natürlich sind auch Kombinationen aus beiden Systemen möglich. 

Autozug

NeoLux

StahlStein

IDSDMS
MANZ Dampf

MANZ Licht

MANZ Autozug

MANZ Backplatten

MANZ Technische Vollausstattung serienmäßig MANZ Referenzen
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"Wir haben uns für Elekro-
backöfen entschieden, weil 
wir hier sehr flexibel backen 
können. Nun sind einzelne 
Herde auch nachmittags 
in Betrieb. Der Anbieter 
MANZ hat uns durch seine  
Technik und den Service  
überzeugt!" 
Wolfgang Striffler, Bäckermeister 
und Bäckerei- und Cafébesitzer 
aus Rothenburg ob der Tauber
(Deutschland)

„Bereits seit einiger Zeit bin  
ich stolzer Besitzer einer  
MANZ Backstation BS 80/4.  
Ich bin von der Vielseitigkeit  
und der hohen Backqualität  
absolut begeistert und kann  
den MANZ-Backofen jedem  
nur empfehlen!”   
Fabian Rimann aus der Schweiz
Vize-Konditor-Weltmeister
(Einzelwettbewerb 2007/2008) 
und Bäcker-Europameister
(Teamwettbewerb 2007/2008)

Zufriedene MANZ Kunden im In- und Ausland:

Weitere ausgezeichnete MANZ Referenzen: 
Max Rubner-Institut (MRI), Bundesforschungsinstitut
für Ernährung und Lebensmittel, Detmold (Deutschland)
Universität für Bodenkultur, Department für Lebensmittel- 
wissenschaften und -technologie, Wien (Österreich)
Fachschule Richemont, Bäckerei- und Konditoreifach-
schule, Luzern (Schweiz)

Nach allen Seiten offen: Der Türanschlag Ihres MANZ-Ofens!
Ganz nach Ihren Anforderungen in Bezug auf Bedienung oder Standort  
Ihres MANZ-Ofens können Sie die Öffnungsrichtung Ihrer Backofentüren  
bei MANZ frei wählen: 
• Bei MANZ-Öfen mit Schwenktüren (Modellreihen 60, 50, 40 und 30)
 wahlweise nach links oder rechts öffnend
• Bei MANZ-Öfen mit Klapptüren (Modellreihen 120, 80 und 60W)
 wahlweise nach oben oder unten öffnend 
Somit bietet Ihnen Ihr MANZ-Backofen immer den optimalen Bedienkomfort.

Nach rechts oder links ...

... nach oben oder unten?

Edelster Stahl – Höchste Qualität – Nobles Design!

Alle MANZ-Backöfen sind komplett (innen und außen) aus hochwertigem, 
hitze- und säurebeständigem Edelstahl gefertigt. Dadurch sind sie absolut 
unempfindlich, komplett korrosionsfrei und mühelos zu reinigen. Das zeitlose 
und höchst elegante Edelstahldesign der MANZ-Backöfen passt in jedes  
Ladengeschäft, egal ob modern oder rustikal, ob dezent, klassisch oder hip“.

MANZ Technische Vollausstattung serienmäßig MANZ Referenzen
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Kombinieren Sie Ihren MANZ-Backofen doch ganz einfach wie Sie wollen!
Bei MANZ haben Sie die freie Wahl und können sich Ihren Wunschbackofen ganz nach Ihren persönlichen  
Bedürfnissen zusammenstellen!

Wahlweise mit MANZ Ablufthaube 
und / oder MANZ Dampfkondensierer

Wahlweise von 1 bis 6 Backherden 
(auch mit verschiedenen Backraum-
höhen) oder Kombinationen von 
MANZ Heißluftbacköfen mit MANZ 
Herdbacköfen

Wahlweise mit Gärschrank oder  
Untergestell mit Blecheinschüben 

Wahlweise fahrbar auf gebremsten 
Lenkrollen oder feststehend

MANZ - frei kombinerbar MANZ Ofendesign nach Wahl!
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MANZ-Backöfen setzen mit  
ihrem edlem Design Akzente  
in jedem Ladengeschäft und  
jeder Backstube.

Nobel, nobel...
Sie haben bei allen MANZ- 
Ofenmodellen die Wahl!

Ob elegantes Edelstahl-Design  
oder klassisches  Artisant-Schwarz:

MANZ-Backöfen passen zu jeder 
Einrichtung, ob modern, klassisch, 
traditionell oder rustikal.

MANZ-Backofen Design Edelstahl MANZ-Backofen Design Artisant-Schwarz

MANZ-Backöfen setzen mit ihrem edlem Design Akzente in jedem Ladengeschäft und in jeder Backstube!
Auf Wunsch bringen wir auf Ihrem MANZ-Backofen Ihr Logo, Ihren Namen oder Ihren persönlichen Schriftzug groß raus.

MANZ - frei kombinerbar MANZ Ofendesign nach Wahl!
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Maximale Kapazität bei kompakter Bauweise!
MANZ Modelle 120/1, 120/2, 120/3, 120/4, 120/5 und 120/6
Spitzentechnik auf ganzer Breite!

Die MANZ Herdbacköfen der Modellreihe 120 vereinen edles Design mit 
höchster Funktionalität und modernster Technik. Perfekte Raumnutzung und 
unübertroffene Backqualität setzen neue Maßstäbe in Ihrer Backstube!

Technische Vollausstattung mit allen Extras – serienmäßig!
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,  
  dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • Je nach Modell 1 bis 6 Backherde, Backfläche jeweils  
  120 x 80 cm, für jeweils 2 Backbleche 80 x 60 cm  
  nebeneinander oder für 4 Backbleche 60 x 40 cm
 • Jeder Backherd ist bedarfsgerecht einzeln zuschaltbar
 • Jeder Backherd ist mit MANZ EasyPlus Backofensteuerung  
  ausgestattet und dadurch einzeln regel- und steuerbar
 • Wahlweise mit MANZ Spezialbackplatte oder MANZ Steinbackplatte
 • Jeder Backherd ist mit einem eigenen, extra starken Dampfgenerator  
  sowie dem MANZ Impulsbedampfungssystem IDS ausgestattet  
  (per Knopfdruck oder automatisch über die MANZ Ofensteuerung   
  EasyPlus bedienbar)
 • Anwahlmöglichkeit unterschiedlicher Bedampfungsstärken je nach   
  Gebäckart durch das MANZ Dampfmengen-Anwahlsystem DMS
 • Elektrischer Schwadenabzug für jeden Backherd (per Knopf-   
  druck oder automatisch über die Ofensteuerung EasyPlus bedienbar)
 • Programmierbare Nachtstartautomatik für jeden Backherd
 • Optimale Ausleuchtung aller Backherde durch das MANZ Halogen-  
  Beleuchtungssystem “NeoLux”
 • Dampfdicht schließende Klapptüren mit extra großem Sichtfenster   
  aus hochhitzebeständigem Isolierglas (Doppelverglasung)
 • Sehr energiesparend, minimaler Wärmeverlust durch modernste
  Backofentechnik und die extra starke MANZ Spezialisolierung
 • Kombinierbar mit Gärschrank und Ablufthaube als komplette
  Backstation oder mit Untergestell bzw. Fahrrahmen

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 120 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 120
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120/1

Der Kleinste der Modellreihe 120: MANZ Herdbackofen Modell 120/1
Viel Backleistung für Ihre Verkaufsfiliale oder Backstube!
Abb.: Modell 120/1 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

120/2

MANZ Herdbackofen Modell 120/2 mit 2 Backherden:  
Flexibel auf ganzer Breite! 
Abb.: Modell 120/2 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

1 120 x 80 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

180 kg 158 x 107 x 37 cm 6,9 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

2 120 x 80 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

325 kg 158 x 107 x 64 cm 13,8 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm  ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 120 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 120
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MANZ Herdbackofen Modell 120/3 mit 3 Backherden:
Hohe Backleistung bei kompakten Außenmaßen!
Abb.: Modell 120/3 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

MANZ Herdbackofen Modell 120/4 mit 4 Backherden:
Vielfalt und höchste Backqualität in Einem!
Abb.: Modell 120/4 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

3 120 x 80 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

470 kg 158 x 107 x 91 cm 20,7 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

4 120 x 80 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

615 kg 158 x 107 x 118 cm 27,6 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

120/3 120/4

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 120 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 120
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MANZ Herdbackofen Modell 120/5 mit 5 Backherden:
Volle Leistung bei optimalem Bedienkomfort und edlem Design.
Abb.: Modell 120/5 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

Der XXL von MANZ: Herdbackofen Modell 120/6 mit 6 Backherden:
Höchste Backleistung bei unübertroffener Backqualität!
Abb.: Modell 120/6 mit Fahrrahmen (optional erhältlich)

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

5 120 x 80 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

760 kg 158 x 107 x 145 cm 34,5 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

6 120 x 80 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

905 kg 158 x 107 x 172 cm 41,4 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm  ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

120/5 120/6

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 120 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 120
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MANZ Backstation BS120/3:
MANZ Herdbackofen 120/3 (Seite 12) kombiniert mit MANZ  
Gärschrank G126 (Seite 15) und Ablufthaube AH120 (Seite 48).

MANZ Backstation BS120/4:
MANZ Herdbackofen 120/4 (Seite 12) kombiniert mit MANZ  
Gärschrank G124 (Seite 15) und Ablufthaube AH120 (Seite 48).

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Blecheinschübe
im Gärschrank

3 120 x 80 cm 6

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

736 kg 158 x 107* x 212 cm 21,9 kW / 400 V**
* Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren * Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Blecheinschübe
im Gärschrank

4 120 x 80 cm 4

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

850 kg 158 x 107* x 212 cm 28,8 kW / 400 V**

Backstation 
BS120/3

Backstation 
BS120/4

MANZ Backstationen Modellreihe 120 MANZ Gärschränke Modellreihe 120
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MANZ Gärschrank G124 passend zum MANZ Herdbackofen 120/4. 
Wahlweise im Blechformat 80 x 60 cm oder 60 x 40 cm.
Gradgenaue Regelung durch MANZ EasyPlus-Steuerung.

MANZ Gärschrank G126 passend zum MANZ Herdbackofen 120/3. 
Wahlweise im Blechformat 80 x 60 cm oder 60 x 40 cm.
Gradgenaue Regelung durch MANZ EasyPlus-Steuerung.

Anzahl Einschübe
80 x 60 cm

Anzahl Einschübe
60 x 40 cm

Höhe der  
Einschübe

8 16 9 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

170 kg 158 x 107 x 54 cm 1,1 kW / 230 V*

Anzahl Einschübe
80 x 60 cm

Anzahl Einschübe
60 x 40 cm

Höhe der  
Einschübe

12 24 10,5 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

201 kg 158 x 107 x 81 cm 1,1 kW / 230 V*

G124 G126

 * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger     * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger

MANZ Backstationen Modellreihe 120 MANZ Gärschränke Modellreihe 120
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Der Herdbackofen für höchste Ansprüche!
MANZ Modelle 80/1, 80/2, 80/3, 80/4, 80/5 und 80/6
Absolute Perfektion in Ausstattung und Technik!

Mit den MANZ Herdbacköfen der Modellreihe 80 vereinigen sich edles  
Design mit höchster Funktionalität und modernster Technik. Die unüber- 
troffene Backqualität des klassischen Herdbackofens wird Sie, Ihre  
Mitarbeiter und Ihre Kunden gleichermaßen begeistern!

Technische Vollausstattung mit allen Extras - serienmäßig!
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,  
  dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • Je nach Modell 1 bis 6 Backherde, jeweils für 1 Backblech  
  80 x 60 cm oder für 2 Bleche 60 x 40 cm nebeneinander
 • Jeder Backherd ist bedarfsgerecht einzeln zuschaltbar
 • Jeder Backherd ist mit MANZ EasyPlus Backofensteuerung
  ausgestattet und dadurch einzeln regel- und steuerbar
 • Wahlweise mit MANZ Spezialbackplatte oder MANZ Steinbackplatte
 • Jeder Backherd ist mit einem eigenen, extra starken Dampfgenerator  
  sowie dem MANZ Impulsbedampfungssystem IDS ausgestattet  
  (per Knopfdruck oder automatisch über die MANZ Ofensteuerung   
  EasyPlus bedienbar)
 • Anwahlmöglichkeit unterschiedlicher Bedampfungsstärken je nach  
  Gebäckart durch das MANZ Dampfmengen-Anwahlsystem DMS 
 • Elektrischer Schwadenabzug für jeden Backherd (per Knopfdruck  
  oder automatisch über die Ofensteuerung EasyPlus bedienbar)
 • Programmierbare Nachtstartautomatik für jeden Backherd
 • Optimale Ausleuchtung aller Backherde durch das MANZ  
  Halogen-Beleuchtungssystem “NeoLux”
 • Dampfdicht schließende Klapptüren mit extra großem Sichtfenster
  aus hochhitzebeständigem Isolierglas (Doppelverglasung)
 • Sehr energiesparend, minimaler Wärmeverlust durch modernste
  Backofentechnik und die extra starke MANZ Spezialisolierung
 • Kombinierbar mit Gärschrank und Ablufthaube als komplette
  Backstation oder mit Untergestell bzw. Fahrrahmen

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 80 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 80
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80/1

Der Kleinste der Modellreihe 80: MANZ Herdbackofen Modell 80/1
Volle Backleistung für Ihre Verkaufsfiliale oder Backstube!
Abb.: Modell 80/1 mit Untergestell (optional erhältlich)

80/2

MANZ Herdbackofen Modell 80/2 mit 2 Backherden:
Glänzende Backergebnisse bei hoher Flexibilität.
Abb.: Modell 80/2 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

1 80 x 60 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

123 kg 118 x 88 x 37 cm 4,2 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

2 80 x 60 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

209 kg 118 x 88 x 64 cm 8,4 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm  ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 80 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 80
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80/3

MANZ Herdbackofen Modell 80/3 mit 3 Backherden:
Hohe Backleistung bei kompakten Außenmaßen!
Abb.: Modell 80/3 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

80/4

MANZ Herdbackofen Modell 80/4 mit 4 Backherden:
Vielfalt und höchste Backqualität in Einem!
Abb.: Modell 80/4 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

3 80 x 60 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

295 kg 118 x 88 x 91 cm 12,6 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

4 80 x 60 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

381 kg 118 x 88 x 118 cm 16,8 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 80 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 80



19

80/6

Der XXL von MANZ: Herdbackofen Modell 80/6 mit 6 Backherden:
Höchste Backleistung bei unübertroffener Backqualität!
Abb.: Modell 80/6 mit Fahrrahmen (optional erhältlich)

80/5

MANZ Herdbackofen Modell 80/5 mit 5 Backherden:
Volle Leistung bei optimalem Bedienkomfort und edlem Design.
Abb.: Modell 80/5 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

5 80 x 60 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

467 kg 118 x 88 x 145 cm 21,0 kW / 400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

6 80 x 60 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

553 kg 118 x 88 x 118 cm 25,2 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm  ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 80 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 80
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MANZ Backstation BS80/3:
MANZ Herdbackofen 80/3 (Seite 18) kombiniert mit MANZ
Gärschrank G86 (Seite 21) und Ablufthaube AH80 (Seite 48).

* Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren * Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Backstation BS80/4:
MANZ Herdbackofen 80/4 (Seite 18) kombiniert mit MANZ
Gärschrank G84 (Seite 21) und Ablufthaube AH80 (Seite 48).

Backstation 
BS80/3

Backstation 
BS80/4Backherde Innenmaße

(Blechgröße)
Blecheinschübe
im Gärschrank

3 80 x 60 cm 6

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

466 kg 118 x 88* x 212 cm 13,8 kW / 400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Blecheinschübe
im Gärschrank

4 80 x 60 cm 4

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

526 kg 118 x 88* x 212 cm 18,0 kW / 400 V**

MANZ Backstationen Modellreihe 80 MANZ Gärschränke Modellreihe 80
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G86

MANZ Gärschrank G86 passend zum MANZ Herdbackofen 80/3.
Wahlweise im Blechformat 80 x 60 cm oder 60 x 40 cm.
Gradgenaue Regelung durch MANZ EasyPlus-Steuerung.

G84

MANZ Gärschrank G84 passend zum MANZ Herdbackofen 80/4.
Wahlweise im Blechformat 80 x 60 cm oder 60 x 40 cm.
Gradgenaue Regelung durch MANZ EasyPlus-Steuerung.

Anzahl Einschübe
80 x 60 cm

Anzahl Einschübe
60 x 40 cm

Höhe der  
Einschübe

6 12 10,5 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

126 kg 118 x 88 x 81 cm 1,1 kW / 230 V*

Anzahl Einschübe
80 x 60 cm

Anzahl Einschübe
60 x 40 cm

Höhe der  
Einschübe

4 8 9 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

100 kg 118 x 88 x 54 cm 1,1 kW / 230 V*
 * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger       * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger

MANZ Backstationen Modellreihe 80 MANZ Gärschränke Modellreihe 80



22

Die Herdbacköfen mit dem besonderen Format!
MANZ Modelle 60/1W, 60/2W, 60/3W, 60/4W, 60/5W und 60/6W
Schlank in der Tiefe durch Quereinschub der Bleche.

Wenig Platz für einen Ofen? Dann ist ein MANZ Herdbackofen der Modell-
reihe 60/W die optimale Lösung für Sie! Mit schlanken 68 cm Gesamttiefe 
bieten Ihnen diese Ofenmodelle den vollen MANZ Komfort an Ausstattung 
und Technik. Inklusive unübertroffener Backqualität!

Technische Vollausstattung mit allen Extras - serienmäßig!
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,
  dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • Je nach Modell 1 bis 6 Backherde, Blechformat 60 x 40 cm
 • Jeder Backherd ist bedarfsgerecht einzeln zuschaltbar
 • Jeder Backherd ist mit MANZ EasyPlus Backofensteuerung
  ausgestattet und dadurch einzeln regel- und steuerbar
 • Wahlweise mit MANZ Spezialbackplatte oder MANZ Steinbackplatte
 • Jeder Backherd ist mit einem eigenen, extra starken Dampfgenerator  
  sowie dem MANZ Impulsbedampfungssystem IDS ausgestattet  
  (per Knopfdruck oder automatisch über die MANZ Ofensteuerung   
  EasyPlus bedienbar)
 • Anwahlmöglichkeit unterschiedlicher Bedampfungsstärken je nach
  Gebäckart durch das MANZ Dampfmengen-Anwahlsystem DMS
 • Elektrischer Schwadenabzug für jeden Backherd (per Knopfdruck
  oder automatisch über die Ofensteuerung EasyPlus bedienbar)
 • Programmierbare Nachtstartautomatik für jeden Backherd
 • Optimale Ausleuchtung aller Backherde durch das MANZ
  Halogen-Beleuchtungssystem NeoLux
 • Dampfdicht schließende Klapptüren mit extra großem Sichtfenster
  aus hochhitzebeständigem Isolierglas (Doppelverglasung)
 • Sehr energiesparend, minimaler Wärmeverlust durch modernste
  Backofentechnik und die extra starke MANZ Spezialisolierung
 • Kombinierbar mit Gärschrank und Ablufthaube als komplette
  Backstation oder mit Untergestell bzw. Fahrrahmen

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60W MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60W
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60/1W

Der Kleinste der Modellreihe 60/W: MANZ Herdbackofen Modell 
60/1W Kompakte Bauweise – volle Ausstattung – beste Back- 
ergebnisse. Abb.: Modell 60/1W mit Untergestell (optional erhältlich)

60/2W

MANZ Herdbackofen Modell 60/2W mit 2 Backherden:
Glänzende Backergebnisse bei hoher Flexibilität.
Abb.: Modell 60/2W mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

1 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

81 kg 97 x 68 x 37 cm 3,1 kW / 230/400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

2 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

138 kg 97 x 68 x 64 cm 6,2 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm  ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60W MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60W
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60/3W

MANZ Herdbackofen Modell 60/3W mit 3 Backherden:
Volle Backleistung für Ihre Verkaufsfiliale oder Backstube!
Abb.: Modell 60/3W mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

MANZ Herdbackofen Modell 60/4W mit 4 Backherden:
Glänzende Backergebnisse bei hoher Flexibilität.
Abb.: Modell 60/4W mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

3 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

195 kg 97 x 68 x 91 cm 9,3 kW / 400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

4 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

252 kg 97 x 68 x 118 cm 12,4 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

60/4W

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60W MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60W
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60/5W 60/6W

MANZ Herdbackofen Modell 60/5W mit 5 Backherden:
Volle Leistung bei optimalem Bedienkomfort und edlem Design.
Abb.: Modell 60/5W mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

MANZ Herdbackofen Modell 60/6W mit 6 Backherden:
Höchste Backleistung bei unübertroffener Backqualität!
Abb.: Modell 60/6W mit Fahrrahmen (optional erhältlich)

* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

5 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

309 kg 97 x 68 x 145 cm 15,5 kW / 400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

6 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

366 kg 97 x 68 x 172 cm 18,6 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm  ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60W MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60W
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MANZ Backstation BS60/3W:
MANZ Herdbackofen 60/3W (Seite 24) kombiniert mit MANZ  
Gärschrank G66W (Seite 27) und Ablufthaube AH60W (Seite 48).

* Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren * Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Backstation BS60/4W:
MANZ Herdbackofen 60/4W (Seite 24) kombiniert mit MANZ  
Gärschrank G64W (Seite 27) und Ablufthaube AH60W (Seite 48).

Backstation 
BS60/3W

Backstation 
BS60/4WBackherde Innenmaße

(Blechgröße)
Blecheinschübe
im Gärschrank

3 60 x 40 cm 6

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

318 kg 97 x 68* x 212 cm 10,5 kW / 400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Blecheinschübe
im Gärschrank

4 60 x 40 cm 4

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

357 kg 97 x 68* x 212 cm 13,6 kW / 400 V**

MANZ Backstationen Modellreihe 60W MANZ Gärschränke Modellreihe 60W
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G66W

MANZ Gärschrank G66W passend zu den MANZ Herdbacköfen 
60/2W und 60/3W. Mit 6 Einschüben für Blechformat 60 x 40 cm. 
Gradgenaue Regelung durch MANZ EasyPlus-Steuerung.

G64W

MANZ Gärschrank G64W passend zum MANZ Herdbackofen 
60/4W. Mit 4 Einschüben für Blechformat 60 x 40 cm.
Gradgenaue Regelung durch MANZ EasyPlus-Steuerung.

Anzahl der  
Einschübe

Innenmaße
(Blechgröße)

Höhe der  
Einschübe

6 60 x 40 cm 10,5 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

88 kg 97 x 68 x 81 cm 1,1 kW / 230 V*

Anzahl der  
Einschübe

Innenmaße
(Blechgröße)

Höhe der  
Einschübe

4 60 x 40 cm 9 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

70 kg 97 x 68 x 54 cm 1,1 kW / 230 V*
 * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger     * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger

MANZ Backstationen Modellreihe 60W MANZ Gärschränke Modellreihe 60W



28

Kompakte Bauweise - beste Backergebnisse!
MANZ Modelle 60/1, 60/2, 60/3, 60/4, 60/5 und 60/6
Die “Kleinen” mit der großen Technik!

Meisterlich backen auf kleinstem Raum - kein Problem mit einem MANZ 
Herdbackofen der Modellreihe 60!
Die “kleinen Meister” präsentieren sich mit raffinierter Technik in Kombina-
tion mit höchstem Bedienkomfort und bester Backqualität.

Technische Vollausstattung mit allen Extras - serienmäßig!
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,
  dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • Je nach Modell 1 bis 6 Backherde, Blechformat 60 x 40 cm
 • Jeder Backherd ist bedarfsgerecht einzeln zuschaltbar
 • Jeder Backherd ist mit MANZ EasyPlus Backofensteuerung
  ausgestattet und dadurch einzeln regel- und steuerbar
 • Wahlweise mit MANZ Spezialbackplatte oder MANZ Steinbackplatte
 • Jeder Backherd ist mit einem eigenen, extra starken Dampfgenerator  
  sowie dem MANZ Impulsbedampfungssystem IDS ausgestattet  
  (per Knopfdruck oder automatisch über die MANZ Ofensteuerung  
  EasyPlus bedienbar)
 • Anwahlmöglichkeit unterschiedlicher Bedampfungsstärken je nach   
  Gebäckart durch das MANZ Dampfmengen-Anwahlsystem DMS
 • Elektrischer Schwadenabzug für jeden Backherd (per Knopfdruck   
  oder automatisch über die Ofensteuerung EasyPlus bedienbar)
 • Programmierbare Nachtstartautomatik für jeden Backherd
 • Optimale Ausleuchtung aller Backherde durch das MANZ Halogen-  
  Beleuchtungssystem NeoLux
 • Dampfdicht schließende Backofentüren mit patentiertem
  MANZ Hakenriegelverschluss und extra großem Sichtfenster   
  aus hochhitzebeständigem Isolierglas (Doppelverglasung)
 • Sehr energiesparend, minimaler Wärmeverlust durch modernste
  Backofentechnik und die extra starke MANZ Spezialisolierung
 • Kombinierbar mit Gärschrank und Ablufthaube als komplette
  Backstation oder mit Untergestell bzw. Fahrrahmen

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60
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60/1 60/2

Der Kleinste der Modellreihe 60: MANZ Herdbackofen Modell 60/1
Kompakte Bauweise - volle Ausstattung - beste Backergebnisse.
Abb.: Modell 60/1 mit Untergestell (optional erhältlich)

MANZ Herdbackofen Modell 60/2 mit 2 Backherden:
Kompakte Bauweise - beste Backergebnisse.
Abb.: Modell 60/2 mit Untergestell (optional erhältlich)

* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

1 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

81 kg 77 x 88 x 37 cm 3,5 kW / 230/400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

2 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

138 kg 77 x 88 x 63 cm 7,0 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm  ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60
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60/3

MANZ Herdbackofen Modell 60/3 mit 3 Backherden:
Volle Backleistung für Ihre Verkaufsfiliale oder Backstube!
Abb.: Modell 60/3 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

MANZ Herdbackofen Modell 60/4 mit 4 Backherden:
Glänzende Backergebnisse bei hoher Flexibilität.
Abb.: Modell 60/4 mit Untergestell (optional erhältlich)

* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

3 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

195 kg 77 x 88 x 89 cm 10,5 kW / 400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

4 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

252 kg 77 x 88 x 115 cm 14,0 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

60/4

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60
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60/5 60/6

MANZ Herdbackofen Modell 60/5 mit 5 Backherden:
Volle Leistung bei optimalem Bedienkomfort und edlem Design.
Abb.: Modell 60/5 mit Untergestell (optional erhältlich)

Der XXL von MANZ: Herdbackofen Modell 60/6 mit 6 Backherden.
Höchste Backleistung bei unübertroffener Backqualität!
Abb.: Modell 60/6 mit Untergestell (optional erhältlich)

* Wahlweise 18 oder 25 cm       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

5 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

309 kg 77 x 88 x 141 cm 17,5 kW / 400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

6 60 x 40 cm 17 / 24 cm*

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

366 kg 77 x 88 x 167 cm 21,0 kW / 400 V**
* Wahlweise 18 oder 25 cm  ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60 MANZ Herdbacköfen Modellreihe 60
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MANZ Backstation BS60/3:
MANZ Herdbackofen 60/3 (Seite 30) kombiniert mit MANZ  
Gärschrank G66 (Seite 33) und Ablufthaube AH60 (Seite 48).

* Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren * Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Backstation BS60/4:
MANZ Herdbackofen 60/4 (Seite 30) kombiniert mit MANZ  
Gärschrank G64 (Seite 33) und Ablufthaube AH60 (Seite 48).

Backstation 
BS60/3

Backstation 
BS60/4Backherde Innenmaße

(Blechgröße)
Blecheinschübe
im Gärschrank

3 60 x 40 cm 6

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

317 kg 77 x 88* x 212 cm 11,7 kW / 400 V**

Backherde Innenmaße
(Blechgröße)

Blecheinschübe
im Gärschrank

4 60 x 40 cm 4

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

358 kg 77 x 88* x 212 cm 15,2 kW / 400 V**

MANZ Backstationen Modellreihe 60 MANZ Gärschränke Modellreihe 60
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G66

MANZ Gärschrank G66 passend zu den MANZ Herdbacköfen 
60/2 und 60/3. Mit 6 Einschüben für Blechformat 60 x 40 cm.
Gradgenaue Regelung durch MANZ EasyPlus-Steuerung.

G64

MANZ Gärschrank G64 passend zum MANZ Herdbackofen 60/4.
Mit 4 Einschüben für Blechformat 60 x 40 cm.
Gradgenaue Regelung durch MANZ EasyPlus-Steuerung.

 * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger

Anzahl der  
Einschübe

Innenmaße
(Blechgröße)

Höhe der  
Einschübe

6 60 x 40 cm 10,5 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

89 kg 77 x 88 x 83 cm 1,1 kW / 230 V*

Anzahl der  
Einschübe

Innenmaße
(Blechgröße)

Höhe der  
Einschübe

4 60 x 40 cm 9,5 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

73 kg 77 x 88 x 57 cm 1,1 kW / 230 V*
         * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger

MANZ Backstationen Modellreihe 60 MANZ Gärschränke Modellreihe 60
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Viel mehr als nur heiße Luft:
MANZ Heißluftbacköfen Modelle 50/4 und 50/6
Kompakt und kraftvoll mit “TwinAir”-Technik!

Maximale Backkapazität auf kleinstem Raum!
Mit den MANZ Heißluftbacköfen Modelle 50/4 und 50/6 erzielen Sie beste 
Backergebnisse bei optimalem Bedienkomfort und geringstem Platzbedarf.
Dabei bestimmen Sie mit der MANZ TwinAir-Technik die “Windgeschwindig-
keit” selbst: Ob sanft oder kraftvoll - je nachdem, wieviel “heiße Strömung” 
für Ihre jeweiligen Backwaren optimal ist.

Technische Vollausstattung mit allen Extras - serienmäßig!
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,
    dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • Blechformat 60 x 40 cm (Längseinschub)
 • MANZ EasyPlus Backofensteuerung
 • TwinAir-Lüftertechnik: 2 frei anwählbare Lüfterstufen (per Knopf- 
    druck oder automatisch mit MANZ EasyPlus-Steuerung bedienbar)
 • Besonders leistungsstarke Bedampfung des Backraums durch   
  MANZ Impulsbedampfungssystem IDS (per Knopfdruck oder
  automatisch über die MANZ Ofensteuerung EasyPlus bedienbar)
 • Anwahlmöglichkeit unterschiedlicher Bedampfungsstärken je nach
  Gebäckart durch das MANZ Dampfmengen-Anwahlsystem DMS.
 • Elektrischer Schwadenabzug (per Knopfdruck oder automatisch
  über die MANZ Ofensteuerung EasyPlus bedienbar)
 • Programmierbare Nachtstartautomatik
 • Optimale Ausleuchtung des gesamten Backraums durch das
  MANZ Halogen-Beleuchtungssystem NeoLux
 • Dampfdicht schließende Backofentüre mit patentiertem
  MANZ Hakenriegel-Verschluss und extra großem Sichtfenster
  aus hochhitzebeständigem Isolierglas (Doppelverglasung)
 • Sehr energiesparend, minimaler Wärmeverlust durch modernste
  Backofentechnik und die extra starke MANZ Spezialisolierung
 • Kombinierbar mit MANZ Herdbacköfen 60/1 und 60/2 sowie als
  komplette Backstation mit Gärschrank und Ablufthaube

MANZ Heißluftbacköfen Modellreihe 50 MANZ Heißluftbacköfen Modellreihe 50
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MANZ Heißluftbackofen Modell 50/6.
Maximale Backleistung bei höchstem Bedienkomfort.
Abb.: Modell 50/6 mit Untergestell (optional erhältlich)

50/4 50/6

MANZ Heißluftbackofen Modell 50/4.
Kompakte Bauweise und technische Vollausstattung.
Abb.: Modell 50/4 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

Anzahl der  
Einschübe

Innenmaße
(Blechgröße)

Höhe der  
Einschübe

6 60 x 40 cm 9 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

118 kg 77 x 95 x 76 cm 7,3 kW / 400 V*

Anzahl der  
Einschübe

Innenmaße
(Blechgröße)

Höhe der  
Einschübe

4 60 x 40 cm 9 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer
Anschlusswert

90 kg 77 x 95 x 58 cm 7,3 kW / 400 V*
* Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger    * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampferzeuger

MANZ Heißluftbacköfen Modellreihe 50 MANZ Heißluftbacköfen Modellreihe 50
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Backherde
(Herdbackofen)

Blecheinschübe
(Heißluftbackofen)

Innenmaße
(Blechgröße)

2 4 60 x 40 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

228 kg 77 x 95 x 121 cm 14,3 kW / 400 V*

MANZ Kombination Modell 50/4 Kombi bestehend aus MANZ
Heißluftbackofen Modell 50/4 kombiniert mit MANZ Herdbackofen
Modell 60/2. Andere Kombinationen auf Wunsch möglich.
Abb.: Modell 50/4 Kombi mit Untergestell (optional erhältlich)

50/4
Kombi

50/6
Kombi

        * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backherde
(Herdbackofen)

Blecheinschübe
(Heißluftbackofen)

Innenmaße
(Blechgröße)

1 6 60 x 40 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

199 kg 77 x 95 x 113 cm 10,8 kW / 400 V*

MANZ Kombination Modell 50/6 Kombi bestehend aus MANZ
Heißluftbackofen Modell 50/6 kombiniert mit MANZ Herdbackofen
Modell 60/1. Andere Kombinationen auf Wunsch möglich.
Abb.: Modell 50/6 Kombi mit Untergestell (optional erhältlich)

        * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Kombibacköfen Modellreihe 50 MANZ Backstationen Modellreihe 50
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MANZ Backstation Modell BS50/4 Kombi bestehend aus MANZ
Heißluftbackofen Modell 50/4 kombiniert mit MANZ Herdbackofen
Modell 60/2, Gärschrank G64 und Ablufthaube AH60.

MANZ Backstation Modell BS 50/6 Kombi bestehend aus MANZ
Heißluftbackofen Modell 50/6 kombiniert mit MANZ Herdbackofen
Modell 60/1, Gärschrank G64 und Ablufthaube AH60.

Backherde
(Herdbackofen)

Blecheinschübe
(Heißluftbackofen)

Innenmaße
(Blechgröße)

2 4 60 x 40 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

334 kg 77 x 95*x 218 cm 15,5 kW / 400 V**

Backstation 
50/4 Kombi

Backstation
50/6 Kombi

Backherde
(Herdbackofen)

Blecheinschübe
(Heißluftbackofen)

Innenmaße
(Blechgröße)

1 6 60 x 40 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

305 kg 77 x 95*x 211 cm 12,0 kW / 400 V**
* Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube       ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren * Zzgl. 30 cm Überstand Ablufthaube ** Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Kombibacköfen Modellreihe 50 MANZ Backstationen Modellreihe 50
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Konzentriertes Backvergnügen:
MANZ Modelle 40/2, 40/3, 40/4, 40/5 und 40/6
Die Grundmodelle im Bäckereiformat

Mit der MANZ Modellreihe 40 backen Sie im Blechformat 60 x 40 cm
auf kleinstem Raum. Dabei verfügt diese Modellreihe über die volle
Grundausstattung eines Bäckereibackofens. So sind alle Backetagen
einzeln regelbar und auf Knopfdruck steht Ihnen eine extrastarke
Bedampfung zur Verfügung. Aufgrund der kompakten Bauweise
dieser Modellreihe eignet sich diese speziell auch für den mobilen
Einsatz, zum Schaubacken oder als Zusatzofen für Ihre Backstube.

Ausstattungsmerkmale der Modellreihe 40
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,
  dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • Je nach Modell 2 bis 6 Backetagen pro Ofen für Backbleche
  Format 60 x 40 cm
 • Jede Backetage ist mit MANZ Spezialbackplatte ausgestattet
 • Jede Backetage ist bedarfsgerecht einzeln zuschaltbar
 • Durch separate, manuelle Drehknebelthermostate sind alle
  Backetagen unabhängig voneinander beheizbar und einzeln
  stufenlos von 50° bis 270°C einstellbar
 • Jede Backetage verfügt über eine eigene Kontrollleuchte zur
  Überwachung der eingestellten Backtemperatur
 • Dampfdicht schließende Backofentüre mit patentiertem
  MANZ Hakenriegel-Verschluss und großem Sichtfenster
  aus hochhitzebeständigem Isolierglas (Doppelverglasung)
 • Leistungsstarke Bedampfung aller Backetagen (gleichzeitig)
  durch extra starken Dampfgenerator, dadurch ist eine
  Bedampfung des Ofens unabhängig von der Backtemperatur
  jederzeit möglich
 • Jede Backetage ist mit einer Backzeit-Klingeluhr ausgestattet
 • Auf Wunsch auch als komplette Backstation kombinierbar
  mit Ablufthaube und Gärschrank bzw. Edelstahl-Untergestell

MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 40 MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 40
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MANZ Modell 40/3 mit 3 Backetagen für Blechformat 60 x 40 cm.
Die kompakte Lösung zum Schaubacken oder für den mobilen
Einsatz auf Märkten und Veranstaltungen.
Abb.: Modell 40/3 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

40/2 40/3

MANZ Modell 40/2 mit 2 Backetagen für Blechformat 60 x 40 cm.
Durch die extra hohen Backetagen auch zum Backen von Brot
hervorragend geeignet.
Abb.: Modell 40/2 mit fahrbarem Untergestell (optional erhältlich)

               * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

2 60 x 40 cm 23 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

87 kg 65 x 76 x 69 cm 6,8 kW / 400 V*

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

3 60 x 40 cm 14,5 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

98 kg 65 x 76 x 69 cm 8,4 kW / 400 V*
 * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 40 MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 40
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MANZ Modell 40/5 mit 5 Backetagen für Blechformat 60 x 40 cm.  
Eine bedarfsgerechte Kombination von 2 extra hohen und  
3 normal hohen Backetagen.
Abb.: Modell 40/5 mit Untergestell (optional erhältlich)

40/4 40/5

MANZ Modell 40/4 mit 4 Backetagen für Blechformat 60 x 40 cm.  
Durch die extra hohen Backetagen auch zum Backen von Brot  
hervorragend geeignet.
Abb.: Modell 40/4 mit Untergestell (optional erhältlich)

               * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

4 60 x 40 cm 23 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

174 kg 65 x 76 x 138 cm 13,6 kW / 400 V*

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

5 60 x 40 cm 14,5 cm / 23 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

185 kg 65 x 76 x 138 cm 15,2 kW / 400 V*
               * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 40 MANZ Kombinationsvarianten Modellreihe 40
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40/6

MANZ Modell 40/6 mit 6 Backetagen für Blechformat 60 x 40 cm.
Der platzsparende Etagenbackofen mit viel Backkapazität in  
bewährter MANZ Qualität.
Abb.: Modell 40/6 mit Untergestell (optional erhältlich)

MANZ Backstation BS 40/3 bestehend aus MANZ Etagenback-
ofen Modell 40/3 (Seite 39) kombiniert mit MANZ Gärschrank 
G46 (wahlweise auch mit Ablufthaube AH40).
Abb.: Modell 40/3 und G46 mit Fahrrahmen (optional erhältlich)

Backstation
BS40/3Backetagen Innenmaße

(Blechgröße)
Innenhöhe der 
Backkammern

6 60 x 40 cm 14,5 cm / 23 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

196 kg 65 x 76 x 138 cm 16,8 kW / 400 V*
               * Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Einschübe im 
Gärschrank

3 60 x 40 cm 6

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

166 kg 65 x 76 x 165 cm 11,3 kW / 400 V*
* Maximaler Gesamtanschlusswert inkl. Dampfgeneratoren

MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 40 MANZ Kombinationsvarianten Modellreihe 40
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30/1

MANZ Tischgerät Modell 30/1. Der “Kleinste” von MANZ findet  
überall seinen Platz und kann an jede beliebige Steckdose  
angeschlossen werden.

Backen im “Kleinformat”:
Basis-Modelle 30/1, 30/2, 30/3, 30/4 und 30/6
Die idealen Helfer hinter jeder Theke!

Mit dieser MANZ Modellreihe haben Sie die volle Herdbackqualität auf
kleinstem Raum! Ideal zum Schaubacken im Laden und zum Aufba-
cken im Imbissbereich, aber auch zum Braten, Grillen und Überbacken 
in der Gastronomie empfiehlt sich diese Modellreihe.
Durch die kompakte Bauweise finden diese Geräte überall ihren Platz 
und sind zudem auch als Koch-Herdbacköfen mit aufgebautem Koch-
feld (wahlweise Edelstahl- oder Cerankochfeld) erhältlich.

Ausstattungsmerkmale der Modellreihe 30
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,
  dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • Je nach Modell 1 bis 6 Backetagen pro Ofen für Backbleche
  Format 36 x 43 cm oder Gastronorm 2/3
 • Jede Backetage ist mit MANZ Spezialbackplatte ausgestattet
 • Jede Backetage ist bedarfsgerecht einzeln zuschaltbar
 • Durch separate, manuelle Drehknebelthermostate sind alle
  Backetagen unabhängig voneinander beheizbar und einzeln
  stufenlos von 50° bis 270°C einstellbar
 • Jede Backetage verfügt über eine eigene Kontrollleuchte zur
  Überwachung der eingestellten Backtemperatur
 • Dampfdicht schließende Backofentüre mit patentiertem
  MANZ Hakenriegel-Verschluss und großem Sichtfenster
  aus hochhitzebeständigem Isolierglas (Doppelverglasung)
 • Auf Wunsch auch mit Edelstahl-Untergestell kombinierbar

                          ** Maximaler Gesamtanschlusswert

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

1 36 x 43 cm 20 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

42 kg 60 x 58 x 43 cm 1,6 kW / 230 V**

MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 30 MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 30
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30/2

MANZ Etagenbackofen Modell 30/2 mit 2 Backetagen für Blech- 
größe 36 x 43 cm. Dieses Modell passt hinter jede Theke!

30/3

MANZ Etagenbackofen Modell 30/3 mit 3 Backetagen für Blech- 
größe 36 x 43 cm. Viel Backleistung auf kleinstem Raum!

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

2 36 x 43 cm 20 cm / 17 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

62 kg 60 x 58 x 63 cm 2,6 kW / 230 V*
                        * Maximaler Gesamtanschlusswert

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

3 36 x 43 cm 20 / 17 cm

Gewicht Außenmaße
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

80 kg 60 x 58 x 81,5 cm 3,5 kW / 230/400 V*
* Maximaler Gesamtanschlusswert

MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 30 MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 30
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30/4

MANZ-Etagenbackofen Modell 30/4 mit 4 Backetagen.
Speziell zum Backen von Pizza, Brötchen, Blechkuchen und
Kleingebäck bietet dieses Gerät viel Platz auf kleinem Raum!

                               ** Maximaler Gesamtanschlusswert

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

4 36 x 43 cm 14 / 12,5 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

90 kg 60 x 58 x 81,5 cm 4,4 kW / 400 V**

MANZ Etagenbackofen Modell 30/6 mit 6 Backetagen:
Kompakt, vielseitig und leistungsstark!

                         ** Maximaler Gesamtanschlusswert

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

6 36 x 43 cm 20 / 17 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

160 kg 60 x 58 x 163 cm 7,0 kW / 400 V**

30/6

MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 30 MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 30
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30/2 VK

MANZ Modell 30/2 VK:
2 Backetagen und Schublade kombiniert mit Cerankochfeld.
Auf Wunsch auch mit Edelstahlkochfeld.
Abb.: Modell 30/2 VK mit Multifunktionsuhr M13 (optional erhältlich)

30/3 VK

MANZ Modell 30/3 VK:
3 Backetagen kombiniert mit Cerankochfeld.
Auf Wunsch auch mit Edelstahlkochfeld.
Abb.: Modell 30/3 VK mit Multifunktionsuhr M13 (optional erhältlich)

* Maximaler Gesamtanschlusswert

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

3 36 x 43 cm 20 / 17 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Anschluss 
mit Kochfeld

90 kg 60 x 60 x 86/91 cm 11,6 kW / 400 V*
                    * Maximaler Gesamtanschlusswert

Backetagen Innenmaße
(Blechgröße)

Innenhöhe der 
Backkammern

2 36 x 43 cm 20 / 17 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Anschluss  
mit Kochfeld

85 kg 60 x 60 x 86/91 cm 9,6 kW / 400 V*

MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 30 MANZ Etagenbacköfen Modellreihe 30
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19

Ein wahrer Wirbelwind und Alleskönner:
MANZ Modell 19 „Taifun“
Kombidämpfer und Heißluftbackofen in Einem!

Viel mehr als nur heiße Luft:
Dieser professionelle Kombidämpfer und Heißluftbackofen von MANZ  
mit automatischem Bedampfungssystem ist ein wahrer Alleskönner! 
Durch seine sanfte Luftumwälzung eignet sich dieses Profigerät nicht 
nur hervorragend zum Backen und Braten, sondern auch speziell zum 
Dämpfen und Garen, und das in kürzester Zeit!
Die kompakte und äußerst robuste Bauweise sowie der niedrige
Anschlusswert (auch in 230 V-Ausführung erhältlich) machen den  
MANZ „Taifun“ zum idealen Partner für jede Metzgerei, Gastronomie, 
jeden Imbiss, Party-Service und Direktvermarkter.

Ausstattungsmerkmale Modell 19
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,
  dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • 6 Einschübe für Backbleche oder Gastronormbehälter 2/3
 • Elektronische Steuerung der Back- bzw. Gartemperatur mit
  digitaler Anzeige des „Sollwertes“ und des „Istwertes“
 • Zuschaltbarer Kerntemperaturfühler und elektronische
  Steuerung des Ofens über die Kerntemperatur mit digitaler
  Anzeige des „Sollwertes“ und des „Istwertes“
 • Ofen ist wahlweise auch mit manueller Steuerung lieferbar
 • Zuschaltbare automatische Bedampfung und Luftbefeuchtung
 • Dampfknopf zum Einbringen zusätzlicher Dampfstöße
 • Extra großes Sichtfenster aus hochhitzebeständigem Isolierglas
 • Optimale Ausleuchtung des Ofens
 • Dampfdicht schließende Backofentüre mit patentiertem
  MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
 • Einschubschienen sind zum Reinigen herausnehmbar
 • Türscharnier wahlweise rechts oder links
 • Ofen ist unterbaufähig und kann bei Bedarf unter die Küchen- 
  arbeitsplatte eingebaut werden                               * Maximaler Gesamtanschlusswert

Anzahl der  
Einschübe

Innenmaße
(Blechgröße)

Höhe der
Einschübe

6 36 x 43 cm 9,5 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

72 kg 60 x 60 x 84 cm 4,4 kW / 400 V*

Kombidämpfer und Heißluftbackofen in Einem:
MANZ Modell 19 Taifun - der Wirbelwind unter den Öfen!
Ideal für Metzgereien, Gastronomie, Imbiss, Vermarktung...
Abb.: Modell 19 Taifun mit Untergestell (optional erhältlich, auch fahrbar mit Rädern)

MANZ Kombidämpfer Modellreihe 19 MANZ Kombidämpfer Modellreihe 19
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19 VK

MANZ Kombidämpfer und Heißluftbackofen mit Kochfeld:  
Diese Variation ist absolut einzigartig und gibt es nur von MANZ!
Abb.: Modell 19 VK Taifun mit manueller Steuerung und Glaskeramikkochfeld

Die platzsparende Alternative:
Modell 19 VK „Taifun“
Einzigartig von MANZ - der Kombidämpfer mit Kochfeld!

Ausstattungsmerkmale Modell 19 VK
 • Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt,
  dadurch sehr leicht zu reinigen und absolut korrosionsfrei
 • 6 Einschübe für Backbleche oder Gastronormbehälter 2/3
 • Elektronische Steuerung der Back- bzw. Gartemperatur mit
  digitaler Anzeige des „Sollwertes“ und des „Istwertes“
 • Zuschaltbarer Kerntemperaturfühler und elektronische
  Steuerung des Ofens über die Kerntemperatur mit digitaler
  Anzeige des „Sollwertes“ und des „Istwertes“
 • Ofen ist wahlweise auch mit manueller Steuerung lieferbar
 • Zuschaltbare automatische Bedampfung und Luftbefeuchtung
 • Dampfknopf zum Einbringen zusätzlicher Dampfstöße
 • Extra großes Sichtfenster aus hochhitzebeständigem Isolierglas
 • Optimale Ausleuchtung des Ofens
 • Dampfdicht schließende Backofentüre mit patentiertem
  MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
 • Türscharnier wahlweise rechts oder links
 • Steuerung der Kochplatten durch vier Energieregler
  stufenlos von 1 - 12
 • Kontrollleuchte für jede einzelne Kochstelle
 • Wahlweise mit Edelstahlkochfeld oder Glaskeramikkochfeld
 • Ofen kann wahlweise frei aufgestellt oder eingebaut werden

Einbaumaße:
Breite: Der MANZ Alleskönner Modell 19 VK hat eine Gesamtbreite
  von 60,0 cm und passt somit problemlos in jede 60er Herdnische.
  Grundsätzlich gilt: Die lichte Weite der Backofennische
  muss mindestens 60,0 cm betragen.
Höhe: Je nach Arbeitshöhe Ihrer Küche ist dieses Spitzenmodell in
  den Höhen 86,0 cm oder 91,0 cm lieferbar. Dadurch kann der
  MANZ 19 VK ohne Aufwand in jede Küche integriert werden. * Maximaler Gesamtanschlusswert

Anzahl der  
Einschübe

Innenmaße
(Blechgröße)

Höhe der
Einschübe

6 36 x 43 cm 9,5 cm

Gewicht Außenmaße  
(BxTxH)

Elektrischer  
Anschlusswert

78 kg 60 x 60 x 86/91 cm 11,4 kW / 400 V*

MANZ Kombidämpfer Modellreihe 19 MANZ Kombidämpfer Modellreihe 19
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Die „Frischluft“- Module von MANZ:
MANZ Ablufthauben passend zu den MANZ-Ofenmodellen

Um „dicke Luft“ in Ihrer Backstube oder in Ihrem Verkaufsladen zu ver- 
meiden, gibt es für alle MANZ Backofenmodelle die passende Abluft- 
haube. Ausgestattet mit der MANZ Abluftsteuerung Aircontrol sorgen 
diese Module im Flüsterton für ein gutes Raumklima. Ist aufgrund 
der räumlichen Gegebenheiten ein Ableiten der Abluft ins Freie nicht  
möglich, so können die MANZ Ablufthauben mit einem Schwaden- 
vernichter ausgestattet werden, der den Schwaden kondensiert und in 
Kondenswasser umwandelt. Selbstverständlich können MANZ Abluft- 
hauben bei Bedarf auch jederzeit nachgerüstet werden. 

 Ausstattungsmerkmale
  
 • Komplett aus hochwertigem Edelstahl gefertigt
 • Ablufthaube ist bedarfsgerecht zuschaltbar
 • Steuerung über MANZ Aircontrol
 • Optional mit Schwadenvernichter
 • Optional mit Ihrem Firmenlogo eingraviert

Wir machen Ihrem MANZ-Ofen „schöne Beine“ –
in jeder gewünschten Länge!

Wird Ihr MANZ-Backofen nicht auf einen Gärschrank gesetzt, kann  
die optimale Arbeitshöhe durch ein MANZ Untergestell erreicht werden.
Und da nicht alle Menschen gleich groß sind, fertigen wir das Unter- 
gestell für Ihren MANZ-Backofen auf Ihre Wunschhöhe an. So haben  
Sie immer die optimale Höhe für ein möglichst bequemes Arbeiten.
Wahlweise sind alle MANZ Untergestelle mit oder ohne Seitenver- 
kleidung, mit oder ohne Blecheinschübe, feststehend oder fahrbar auf 
gebremsten Rädern erhältlich. 

 

Ausstattungsmerkmale
 
 • Komplett aus hochwertigem Edelstahl gefertigt
 • Maßgenau auf Ihre Wunschhöhe gefertigt
 • Höhenverstellbare Schraubfüße serienmäßig
 • Optional fahrbar auf gebremsten Rädern
 • Optional mit Seitenverkleidung und Blecheinschüben

MANZ Optionale Module MANZ Backstationen auf Maß!
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Hier eine grobe Maßübersicht über die gängigsten MANZ Backstationen. Ein genaues Maßblatt des Ofens Ihrer Wahl senden wir Ihnen auf Wunsch gerne 
zu. Selbstverständlich kommen wir auch gerne zu Ihnen, um Ihnen bei der Auswahl des optimalen Standorts für Ihren MANZ-Backofen behilflich zu sein.

(cm) Backstation 
BS120/3

Backstation 
BS120/4

Backstation 
BS80/3

Backstation 
BS80/4

Backstation 
BS60/3W

Backstation 
BS60/4W

Backstation 
BS60/3

Backstation 
BS60/4

Backstation 
BS50/4 
Kombi

Backstation 
BS50/6 
Kombi

A 95 68 95 68 95 68 97 71 71 73
B 91 118 91 118 91 118 89 115 121 113
C 26 26 26 26 26 26 26 26 26 26
D 158 158 118 118 97 97 77 77 77 77
E 107 107 88 88 68 68 88 88 95 95
F 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
G 137 137 118 118 98 98 118 118 118 118
H 212 212 212 212 212 212 212 212 218 212
I 195 195 195 195 195 195 195 195 195 195
K 106 79 106 79 106 79 108 82 108 82
L 40 40 40 40 40 40 40 40 40 40

Alle Maße sind ca.-Angaben. Technische Änderungen vorbehalten.

MANZ Optionale Module MANZ Backstationen auf Maß!
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Kommen Sie zu uns ins Backofenwerk!
Wir freuen uns sehr über Ihren Besuch und backen gerne mit Ihnen  
zusammen im MANZ-Ofen Ihrer Wahl. Jederzeit!
Bei dieser Gelegenheit führen wir Sie auch gerne durch unser Werk  
und zeigen Ihnen die Fertigung unserer Spitzenbacköfen.
Rufen Sie uns an – Sie sind immer herzlich willkommen!  
Telefon: 0 79 33 / 91 40-0

Probieren Sie´s aus! Ihr MANZ-Service



München

Creglingen

Frankfurt

Stuttgart

Nürnberg

Leipzig

Hannover

Hamburg

Berlin

Romantische
Straße

Rothenburg
o. d. Tauber

Creglingen

Münster

Bad Mergentheim
 Tauber

Heilbronn

WürzburgA3
A7

A6

A81

Nürnberg

Zentrale Lage – immer leicht erreichbarSich regen bringt Segen!  
Jeder Unternehmer weiß, was  
diese Weisheit in der Betriebs-
führung bedeutet. Täglich müssen 
eine Vielzahl von Entscheidungen 
getroffen werden, die besonders 
bei Investitionen für und im  
laufenden Betrieb nicht immer ein-
fach sind. Dabei ist es wichtig, 
richtig beraten zu werden. 

MANZ – Ganz persönliche...

Beim Kauf Ihres Backofens helfen 
wir Ihnen selbstverständlich gerne, 
nehmen uns Zeit für Sie und  
beraten Sie ganz individuell nach 
Ihren Anforderungen. 
Als Produktionsbetrieb sind wir 
auch jederzeit in der Lage von 
Standards abzuweichen und Ihnen 
ganz maßgeschneiderte Lösungen 
anzubieten. 

...Betreuung nach Maß 
Unser MANZ Team mit 40 Mit-
arbeitern tut alles, damit auch Sie 
mit Fug und Recht stolz auf Ihren 
MANZ-Backofen sein können. 
Schenken Sie uns Ihr Vertrauen, 
wir bieten Ihnen Handwerksqualität 
“Made in Germany” – made by 
MANZ in Creglingen-Münster!  

Haben Sie Fragen, Wünsche, Anregungen? Unsere Mitarbeiter sind 
gerne für Sie da. Besuchen Sie uns – auch im Internet – oder rufen Sie 
uns einfach an. Wir freuen uns auf Sie!  

 Adresse: MANZ Backtechnik GmbH
   Backofenstraße 1-3 (Gewerbegebiet "Hörle")
   97993 Creglingen-Münster
   Tel.: 0 79 33 / 91 40-0
   Fax: 0 79 33 / 91 40-99
   E-Mail: info@manz-backtechnik.de
   Home: www.manz-backtechnik.de

MANZ stellt sein gesamtes Programm 
auf allen wichtigen Fachmessen vor.

Unser Service-Team scheut keinerlei 
Mühen und Wege und ist allzeit für 
Sie bereit...

... damit auch in ihrem Betrieb bald 
ein MANZ Qualitätsbackofen "glänzt"

Die Firma MANZ Backtechnik 
liegt im Herzen des 
„Lieblichen Taubertals“, umgeben 
von zahlreichen Attraktionen und 
Sehenswürdigkeiten. Sie werden 
sehen, ein Besuch bei uns lohnt 
sich allemal...

Probieren Sie´s aus! Ihr MANZ-Service



MANZ Backtechnik GmbH 
Backofenstraße 1-3 
(Gewerbegebiet "Hörle")
D - 97993 Creglingen-Münster 
Tel.: +49 (0 79 33) 91 40-0 
Fax: +49 (0 79 33) 91 40-99
E-Mail: info@manz-backtechnik.de
Home: www.manz-backtechnik.de

 
 
"Von der Qualität eines Produktes 
spricht man noch lange, auch  
wenn man dessen Preis schon 
längst vergessen hat!"

Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag von 8.00 bis 17.00 Uhr 

Samstag von 9.00 bis 13.00 Uhr

Alljährliche themenbezogene Sonderschauen bei MANZ:
Herrgottstaler Backtage (immer an Pfingsten)

MANZ Sichelhenke und Erntefest (Ende August)
MANZ Weihnachts-Schaubäckerei (immer am ersten Adventswochenende)


