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Photovoltaikanlage auf
den Firmendachern

Bereits seit der Firmengrindung 1962 produziert MANZ in hand-
werklicher Tradition auBerst nachhaltig und Ressourcen schonend.
Mit unserer modernen MANZ Backofenmanufaktur sind wir seit-
dem noch nachhaltiger geworden.

Warum?

1. MANZ-Backofen sind auf Langlebigkeit ausgelegt — iber Gene-
rationen hinweg. Durch die hochwertige Bauart unserer Ofen lohnt
sich auch nach Jahrzehnten noch eine Reparatur. Deshalb halten
wir flr alle Modelle Ersatzteile bereit — fiir garantiert 25 Jahre.

2. MANZ-Backafen werden fast ausschlieBlich aus hochwertigen
recycelbaren Materialien (Edelstahl) hergestellt. Sollte Inr MANZ-
Backofen nach Jahrzehnten einmal ausgedient haben kann er
somit fast komplett wieder recycelt und dem Produktionskreislauf
zugefihrt werden.

3. MANZ-Backafen verbrauchen schon immer durch die direkte
Beheizung, dicht schlieBende Tiren und eine besonders gute Iso-
lierung nachweislich deutlich weniger Energie als handelstbliche
Haushaltsbackofen. So tragen auch unsere Kunden beim Backen
& Kochen zur Nachhaltigkeit bei.

4. In unserer modernen Fertigung setzen wir umweltschonende
Techniken ein. In zwei Regenwasserbehaltern mit je 11.400 Litern
wird das Wasser flr die Maschinenkihlung und die Toiletten-
spulungen gesammelt. Eine 4.000 m?2 groBe Photovoltaikanlage
auf dem Dach liefert den Strom flr unsere Produktionsanlagen.
Und in unseren Ausstellungs- und Fertigungshallen sind Licht-
bander fur viel Tageslicht verbaut, so dass die Beleuchtung in
Verbindung mit einer modernen Steuerung bedarfsgerecht ange-
passt werden kann.
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MANZ - Backofentradition seit 1962

Der erste Ofen von
1962 ist immer noch
voll funktionsfahig
und wird regelmaBig
bei unseren Haus-
messen benutzt!

R/

1CH WILLKOMMEN
MANZ

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

Liebe Leserin,
lieber Leser,

backen und kochen ist mehr denn je im Trend. Viele Menschen
genieBen es, naturliche und gesunde Nahrungsmittel hochwertig
zu verarbeiten.

Ob in der Familie oder zusammen mit Freunden, backen und
kochen ist mehr als das reine Zubereiten einer Speise - es ist
ein Erlebnis.

Wichtig fiir das perfekte Erlebnis sind neben den natiirlichen
Zutaten eine hochwertige Ausstattung mit der kreative Back-
und Kochergebnisse einfach erzielt werden kdnnen. Das schafft
Freude und Genuss.

MANZ tragt mit seiner jahrzehntelangen Backtradition und
seinem breiten Angebot an Qualitatsprodukten flir die Kiiche
zu diesem Erlebnis bei.

Machen Sie mit MANZ backen und kochen zu Ihrem
ganz personlichen Erlebnis.

Die 2. Generation der
MANZ Geschaftsleitung:
Tochter Dagmar HauBler
und Schwiegersohn
Robert HauBler
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~ Die MANZ Backofenmanufaktur in Creglmgen Munster s
mit der groBen MANZ Backofenwelt -

MANZ Backtechnik
Qualitit aus Deutschlands Ofenmanufaktur

Seit 1962 beschaftigt sich der mittelstandische Familienbetrieb
mit der Entwicklung und Herstellung hochwertiger Ofen fiir Haus-
halt und Gewerbe. Dabei genieBt MANZ mit weltweit tber 38.000
verkauften Backofen und seiner jahrzehntelangen Erfahrung im

Backofenbau einen hervorragenden Ruf,

Man(z) bleibt sich treu: Nach wie vor wird in der MANZ Back-
ofenmanufaktur jeder Backofen in handwerklicher Fertigung her-
gestellt und nach der Endmontage einer genauen Priifung unter-
zogen.

Erst dann werden die Spitzenprodukte ,,Made im Herrgottstal” an

unsere Kunden ausgeliefert. Qualitat, Langlebigkeit und hochste und Klassische

Funktionalitat zeichnen alle MANZ Produkte aus und garantieren Handwerkskunst

sehr zufriedene Kunden.

Diese hohen Qualitatsanspriiche erlauben es uns, alle MANZ-
Backéfen mit 5 Jahren Garantie zu liefern — wobei ein echter
MANZ 30 - 40 Jahre alt oder sogar noch alter werden kann.

Und wenn in dieser Zeit doch einmal etwas erneuert werden muss,
konnen sich unsere Kunden auf 25 Jahre Ersatzteil-Liefergarantie

verlassen.

schaffen beste Qualitat
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UBER 60 JAHRE

1959 - 1962
Entwicklung und Bau des ersten MANZ-Backofens

............................................................................................

12.06.1962
Grindung Heinz Manz Apparatebau

1975
Bau der Produktionshalle
in Creglingen-Munster

...........................................

1987
25 Jahre MAN/Z

............................

1990
Beginn der ersten Backseminare bei MANZ

1996

Bau eines Geschéfts-
hauses mit Seminarraum
in Creglingen-Munster

......................................................



2002

40 Jahre MANZ

mit Geschaftslibergabe an

Dagmar Manz und Robert HauBler
Hochzeit von Dagmar und Robert HauBler

................................................................................

2004
Entwicklung der MANZ Gewerbeofen-
Programmsteuerung EasyPlus

2005
Erweiterung des Produktionsspektrums durch Anschaffung
eines CNC-Bearbeitungszentrums der Firma Trumpf

2007

Bau der Produktionshalle im
Gewerbegebiet Horle
bei Creglingen-MUnster

5 E > e A ... )
T I Iy 4 y 4 2011
) '1 wikittihebey Bau des Verwaltungs-
und Ausstellungsgebaudes
im Gewerbegebiet Horle

2012
50 Jahre MANZ

............................................................

2015

Erweiterung des
Produktionsspektrums
durch Anschaffung einer
CNC Faserlaser Schneid-
anlage und einer groBen
CNC Abkantpresse
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2017
Entwicklung eines Bedampfungs-
systems flr Haushaltsbackofen

..................................................................................................

2018
MANZ bekommt eine
eigene BackofenstraBe

2019
Erweiterung des Produktionsspektrums
durch Anschaffung einer

CNC Oberflachen-Schleifmaschine

2020
Entwicklung der MANZ Touch-Screen
Programmsteuerung EasyPlus Pro

Bauernbrot

§ 240° 29°
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@ 0:00:00

2022
60 Jahre MANZ

.....................................................................................

2022
Erweiterung des
Produktions-
spektrums durch
Anschaffung eines
SchweiBroboters

.....................................................................

2023
1. MANZ Backwettbewerb



MANZ personlich

10 JAHRE
[TRMENGRUNDER
HEIN

| MANI

Firmengriinder Heinz Manz wurde 1934 als altester von drei
Geschwistern in Tubingen geboren. Nach Volks- und Realschule

absolvierte er eine Flaschnerlehre in Brettheim. Das Arbeiten mit
Metall weckte schon friih sein Interesse und so waren die ersten
Stationen seines Arbeitslebens eine Metallwarenfabrik, der Stahl-
mobelbau und Porsche Karosserie, bis er schlieBlich bei Schmidt Ein Miniaturbackofen

Backofenbau in Niederstetten seine eigentliche Berufung entdeckte. zum 6€0ten Geburtstag

Von 1959 bis 1962 entwickelte er im elterlichen Elektrobetrieb
den ersten MANZ-Backofen, um sich dann als frisch gebackener
Meister, mit der Heinz Manz Apparatebau selbstéandig zu machen.
Die Ara der MANZ-Backofen war eingeléutet.

Ausgleich in seiner Freizeit findet Heinz Manz in zwei sehr unter-
schiedlichen Hobbies. Seit 1954 trainiert er Judo wo er 2005 den
braunen Gurt und 2014 - mit 80 Jahren - den schwarzen Gurt

Mit Ehefrau Helga
(2015)

erlangt. Daneben findet er in der Musik Ruhe und Harmonie.

Seine Energie und den schwabischen Tuftlergeist hat Heinz Manz
bis heute erhalten kdnnen. Er engagiert sich weiter fiir seine
Produkte und besuchte 2023 zum 60ten Mal die Leistungsschau
,Muswiese’. Ein Leben ohne Backtechnik ist fuir ihn nicht denkbar.

Im November wird Heinz Manz 92 Jahre alt.

Immer im Einsatz
fur modernste MANZ Backtechnik
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packofenwelt

UNSERESBACKOEENWELT

Ein ganz besonderes Erlebnis

bietet die MANZ Backofenwelt auf tiber 1.200 m? Ausstellungs-
flache. Neben allen Backofen-Modellen werden hier die MANZ
Kochfelder, Teigknetmaschinen, Getreidemiihlen und Nudel-
maschinen in heller, freundlicher Atmosphare prasentiert.

MANZ Technik zum
In einer personlichen Beratung kénnen Sie alle MANZ Produkte Anfassen: (iberzeugen
ausfiihrlich kennenlernen und den hohen Bedienkomfort sowie die Sie sich vor Ort.
hochwertige Verarbeitung selbst erleben.
Professionelles Zubehor in riesiger Auswahl flirs Backen und
Kochen, viele praktische Accessoires und Sonderangebote machen
den Besuch zu einem besonderen Erlebnis fiir alle Hobbybacker
und -kdche mit Lust auf mehr.
Auch eine Fiihrung durch die MANZ Backofenmanufaktur ist nach
Anmeldung auf Wunsch maglich!
MANZ Backofenwelt Offnungszeiten:
BackofenstraBe 1-3 (Gewerbegebiet ,Horle") Montag - Freitag 8.00 bis 17.00 Uhr
D - 97993 Creglingen-Miinster Samstag 9.00 bis 13.00 Uhr
E-Mail: info@manz-backtechnik.de Tel.: +49 (0) 79 33 / 91 40-0
www.MANZ-Backtechnik.de Fax: +49 (0) 79 33 / 91 40-99

m www.MANZ-Backtechnik.de



Besuchen Sie unsere Backofenwelt

Beim Schaubacken
gewinnen Sie wertvolle

Einblicke.
MANZ TO GO:
Viele MANZ-Ofen und Gerite direkt zum Mitnehmen! Nz
Ob MANZ-Backofen, Teigknetmaschine, Nudelmaschine, Getreide- /W

muhle oder professionelles Zubehor — wir haben fiir sie viele m 60

Modelle am Lager, die Sie direkt mitnehmen konnen.
Und in unserem Werksverkauf warten jede Menge tolle
Angebote auf Sie!

Nattirlich konnen Sie Thr MANZ Wunschgeréat auch schon vorab
bestellen und bei Ihrem Besuch ganz einfach mitnehmen.
Wir beraten Sie gerne!
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FINEM NEUEN
EIMANZ

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

Sie interessieren sich fur einen MANZ-Backofen und fragen sich
»wie komme ich an einen?“ Hier zeigen wir [hnen den Weg zu
Ihrem Wunschmodell:

Kl sie fragen uns an - einfach per Telefon, iber unsere Home-
page, per E-Mail oder Post.

-

E Wir beraten Sie - personlich am Telefon, in einer Video-Bera-
tung oder bei uns vor Ort. AuBerdem kénnen Sie ,,Ihren MANZ" bei
einem unserer Seminare oder auf einer Hausmesse kennenlernen.

EJ sie erhalten ein personliches Angebot mit der kom-
pletten Wunsch-Ausstattung und allen Einzelheiten vor Ort,

per E-Mail oder per Post. @

K3 Bestellen Sie wlhren MANZ¥ einfach telefonisch, per +49 (0)7933 / 9140-0
Post oder E-Mail oder gleich bei uns vor Ort. @

B Bezahlen konnen Sie den MANZ-Backofen per Uberwei- info@manz-backtechnik.de
sung, bar oder Sepa-Lastschrift. 25 % werden bei der Bestel- ‘%

lung fallig, der Rest bei Lieferung/Abholung. MANZ-Backtechnik.de

K3 1hr MANZ kommt zu lhnen - entweder indem Sie ihn <
bei uns abholen oder sich liefern lassen. Alle Infos zu unserem MANZ Backtechnik GmbH

Lieferservice finden Sie auf Seite 18. BackofenstraBe 1-3

Sie konnen loslegen! D - 97993 Creglingen

H www.MANZ-Backtechnik.de



Besuchen Sie unsere Backofenwelt

VON ZUHAUSE AUS:
)1f EIMIANZ

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

VIDEO-BERATUNG

MANZ Video-Beratung — ganz personlich direkt
an lhrem MANZ-Backofen Wunschmodell

Interessenten, denen der Weg in die MANZ Backofenwelt zu weit
ist, konnen sich alle Details direkt an ihrem Wunschbackofen

zeigen und beraten lassen.

Rufen Sie uns hierfiir einfach an und geben Sie uns lhre Alle Details
Handy-Nummer. Wir rufen Sie dann gerne zum gew(inschten werden im
Zeitpunkt per WhatsApp Video-Chat zuriick und beraten Sie Live-Video

ausfiihrlich und live mit allen Details. erklart

KENNEN STE SCHON
MANT FINAN/] MANZ

FINANZ

Wir finanzieren lhren Traum vom MANZ:
Einzelheiten finden Sie auf den Seiten 212-213.
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[NTDECKEN SIE
EIVIANZ I\/INZ\

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

I UNSERER - A

Sie mochten sich aktiv von den Back- und Kochergebnissen des Termine 2026:

MANZ-Backofens tiberzeugen und testen, ob dieser Ofen auch fir Sie  jynj 09. 11, 19.,
der Richtige ist? Wir haben die ideale Gelegenheit fiir Sie: Nehmen 23., 25.
Sie am MANZ Kennenlernseminar in unserer Backakademie Juli 0715 23. 28

teil! Hier lernen Sie alles tiber die professionelle Funktionsweise des

Aug. 06., 14., 18.
MANZ-Backofens und noch besser... kdnnen diese selbst unter An-
leitung unserer Experten entdecken und ausprobieren. Sep. 12, 29.
Sie werden Uberrascht sein! Ob durch das Backerlebnis oder die Okt. 06.,20., 27, 30.
einfach handzuhabende Technik — am Ende wird Sie der echte, Nov. 03., 13.

unverfalschte und intensivere Geschmack der Gerichte tiberzeugen.  pez. 09 11.
Seminarablauf (Beginn 8.30 Uhr - Ende ca. 16.00 Uhr):
- BegriiBung und Einflihrung

inklusive Rundgang durch die Backofenwelt mit Produktion Ein Video zum [a] EI
- Vorstellung der Teilnehmerlnnen Kennenlern- ﬁ_}:ﬁ
- Erlauterung Funktionsweise des MANZ-Ofens seminar CLE
finden Sie unter: www.

- Herstellung verschiedener Teige fiir das Backen von Brot
MANZ-Backtechnik.de/

und Brotchen aus Weizen und Roggen _
seminare/

- Herstellung und Verarbeitung eines Biskuits zu einer Biskuitrolle
- Braten von Fleisch im MANZ-Ofen

- Dampfgaren von Gemiise im MANZ-Ofen

- Abschluss-Fragerunde

Das Seminar beinhaltet:
Workshop, Seminarunterlagen, Getranke, Mittagssnack

und die selbst hergestellten Brote und Kleingebacke Preis: € 69,-
n www.MANZ-Backtechnik.de



Besuchen Sie unsere Backofenwelt

Bei MANZ lernen Sie von echten Meistern lhres Fachs

In der MANZ Backakademie treffen Sie Gleichgesinnte und auf
echte Backkompetenz. Lassen Sie sich von unseren Spezialisten
entfihren in die hohe Kunst des Backens und Kochens!

Lernen Sie alles, was Sie wissen miissen, um nahezu professionell
backen und kochen zu kénnen.

Weitere Seminare wie Spezialseminare fiir Laugengebacke,
Sauerteig und Kochen im MANZ-Ofen mit Terminen finden Sie
auf unserer Homepage www.MANZ-Backtechnik.de.

Oder abonnieren Sie unseren Newsletter
(siehe Seiten 21 und 66).

Unseren
Seminar-Katalog
mit den aktuellen
Terminen finden Sie
kostenlos zum Down-
load auf unserer
Homepage unter www.
MANZ-Backtechnik.de/

seminare/ EI%‘LEI
e




Besuchen Sie unsere Backofenwelt

DTE HIGHLIGHTS
DES JAHRES:

UNSERE HAUS

Sichelhenke 29. - 30.08.2026

Geoffnet 10.00 - 17.00 Uhr, Eintritt frei
Gemeinsame Veranstaltung mit dem benachbarten
Maschinenring

B Bei MANZ auf 2000 m2 Vorfithrung und Ausstellung der
MANZ-Backofen, Teigknetmaschinen, Kochfelder, Nudel-
maschinen, Getreidemuiihlen und vielerlei Backzubehor

B Personliche Beratung und Verkauf aller MANZ Produkte

B Rezeptwand zum Fotografieren

B Gottesdienst am Sonntag
B Bewirtung u. a. mit Braten mit Spatzle und Salat
Frihstlck 8.45-10.30 Uhr




Weihnachts-Schaubickerei 27. - 29.11.2026
Geoffnet 10.00 - 17.00 Uhr, Eintritt frei

B GroBe Back- & Kochschau mit iber 25 Vorflihrstationen

B Auf Gber 5000 m2 viele Vorfihrungen sowie groBe Ausstellung
aller MANZ Backofenmodelle, Teigknetmaschinen, Kochfeldern,
Nudelmaschinen, Getreidemuhlen und vielerlei Backzubehor

B Personliche Beratung und Verkauf aller Produkte

B Bewirtung u.a. mit Frank. Schaufele, Wurst & Steak
Frihstuck 8.45 - 10.30 Uhr

B Kinderspielplatz

B Rezeptwand zum Fotografieren

Herrgottstaler Backtage 15. - 17.05.2027 (Pfingsten)
Geoffnet 10.00 - 17.00 Uhr, Eintritt frei

B GroBe Back- & Kochschau mit tGiber 25 Vorfuhrstationen
B Auf Gber 5000 m2 viele Vorfihrungen sowie groBe Ausstel-

lung aller MANZ Backofenmodelle, Teigknetmaschinen,
Kochfeldern, Nudelmaschinen, Getreidemuihlen und vielerlei
Backzubehor
B Personliche Beratung und Verkauf aller Produkte
B Bewirtung u.a. mit Spanferkel, Pizza, Wurst & Steak
Fruhstuck 8.45 - 10.30 Uhr P
B Kinderspielplatz :
B Rezeptwand zum Fotografieren
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LTEFERSERVICE & KUND | w

Sie haben die Wahl!

Wir bieten wir Ihnen verschiedene Méglichkeiten, wie lhr MANZ
Qualitatsprodukt sicher zu lhnen nach Hause kommt:

B Selbstabholung: Sie holen es bei uns im Werk ab und verbin-
den die Anfahrt mit einem Besuch in unserer Backofenwelt.
Telefonisch vereinbaren wir gerne einen Abholtermin mit Ihnen.
Oder Sie kombinieren die Abholung mit einem Seminarbesuch
bei uns (Lieferzeit mit einkalkulieren).

B Lieferung per Spedition: Wir lassen das Gerat mit einer
Spedition zu lhnen bis an die Haustlre liefern.
Dafur fallen € 165, Lieferkosten an.

B MANZ Lieferservice: Unser Lieferteam bringt den Ofen direkt
zu lhnen ins Haus. Fur diesen Lieferservice ohne Einbau berech-
nen wir eine Servicepauschale von € 195,-.

B MAN?Z Liefer- und Anschlussservice: Unser Serviceteam bringt ~ Diese Lieferoptio-
das neue Gerat zu Ihnen, baut es ein und schlieBt es an. Fiir den ~ Nnen gelten inner-
Liefer- und Anschlussservice berechnen wir eine Pauschale von halb Deutschland.

€ 365,- (ausgen. Okoalpin-Herde und Ablufthauben). Eine Lieferung

B Zubehérlieferung: Kleingerate und Zubehor bis 30 kg liefert in andere Lander
der Paketdienst fiir eine Versandkostenpauschale von € 8,90 ist auf Anfrage
maoglich.

Weitere Zahlungs- und Lieferbedingungen finden Sie auf Seite 217.



Perfekter Service fiir perfekte Backofen.

Jeder MANZ-Backofen wird komplett in handwerklicher Arbeit hier
in unserem Werk in Creglingen hergestellt. Durch unsere hohen
Qualitatsanspriiche betragt die durchschnittliche Lebensdauer
eines MANZ-Backofens (iber 30 Jahre! Sie kdnnen also sicher
sein, dass Sie an lhrem MANZ (iber Jahrzehnte hinweg viel Freude
haben werden.

Bei technischen Problemen rufen Sie uns einfach an. Sollte eine
telefonische Unterstiitzung nicht ausreichend sein, vereinbaren wir
fir Sie gerne einen Termin mit unserem AuBendienst-Service.
Unser Service-Team scheut keinerlei Miihen und Wege und ist
allzeit fur Sie bereit, damit auch lhre MANZ Gerate reibungslos
funktionieren.

Auch fiir Ihre back- und kochtechnischen Fragen stehen wir
Ihnen gerne zur Verfligung. Auf den beiden folgenden Seiten sehen
Sie, wie Sie sich in der MANZ-Community austauschen oder bei
unseren Experten Rat holen kdnnen.

So erreichen
Sie uns:

Telefonisch unter
07933 / 9140-0

Online unter
MANZ-Backtechnik.de
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[ANGE FREUDE
AM BACKEN

MANZ hilft Ihnen nicht nur beim Kauf eines MANZ-Backofens -
wir unterstitzen Sie auch danach beim Backen und Kochen mit
wertvollen Tipps und Infos. Online und per Telefon-Hotline.

Entdecken Sie aktuelle Back- und Kochanlei-
tungen auf unserem Telegram-Kanal:

In unserem MANZ Telegram Kanal zeigen wir Ihnen
neue Rezepte und Schritt-flir-Schritt-Anleitungen

zum Nachbacken und -kochen. Die Messenger-App
HaA0) Telegram finden Sie

in Ihrem App-Store

: Anmeldung zum MANZ Telegram-Kanal:
www.manz-backtechnik.de/telegram

Tauschen Sie sich mit anderen MANZ Usern
aus im Telegram-Chat:

In unserem MANZ Telegram-Chat kdnnen Sie sich
mit vielen Teilnehmern tber Rezepte, Tipps und
Tricks, MANZ Gerate, Ofeneinstellungen und vielem
mehr austauschen.

E5HE

¥

=] w Anmeldung zum MANZ Telegram-Chat:
www.manz-backtechnik.de/telegram-chat

m www.MANZ-Backtechnik.de




Immer auf dem Laufenden — mit unserem Newsletter

Mit unserem Newsletter verpassen Sie nie wieder ein tolles Rezept,
Angebote, Neuheiten, Veranstaltungen oder unsere Telefontermine
fir Fragen zum Backen und Kochen (siehe unten). Auch (ber
Getreidesorten, Mehltypen und andere interessante Stories berich-
ten wir im Newsletter. Immer am Monatsanfang verlosen wir unter
allen Newsletter-Abonnenten einen MANZ Gutschein iber € 50.
Machen Sie mit und melden Sie sich heute noch an unter
www.manz-backtechnik.de/newsletter

MANZ auf Facebook — mit Angeboten, Rezepten und der
MANZ Backofen Gruppe

Unsere MANZ Backofenwelt finden Sie auch auf Facebook. Geben
Sie uns einen Daumen nach oben, dann erhalten Sie alle Informa-
tionen, Angebote und Rezepte ganz bequem, zu jeder Zeit und an
jedem Ort auf Ihr Smartphone oder Tablet.

Die MANZ Facebook-Seite finden Sie unter
www.manz-backtechnik.de/facebook

Der MANZ Backofen Gruppe beitreten konnen Sie unter
www.manz-backtechnik.de/facebook-gruppe

Folgen Sie uns auf Instagram

Rufen Sie unsere Bilder von frischem Gebéack und leckeren Gerich-
ten, mit den passenden Rezepten dazu, direkt von Ihrem Smart-
phone immer und lberall auf. Zeigen Sie uns was Ihnen gefallt. Wir
freuen uns Gber lhren Daumen nach oben und lassen uns immer
wieder interessante Rezepte und Geschichten fiir Sie einfallen.
www.manz-backtechnik.de/instagram

Fragen zum Backen und Kochen?

Einfach die MANZ Hotline anrufen

An bestimmten Terminen haben Sie die Moglichkeit, sich Rat bei
unseren Back- und Kochexperten zu holen. Die Termine finden Sie
auf unserer Homepage und in unserem Newsletter.
Telefon-Hotline: 07933 / 91400

An unserer
Telefon-Hotline:

Stefan Rummel
Béckermeister
und Konditor

4“"‘ - I.“.J‘?- =1

Oliver Zahn
Konditormeister




Die MANZ Profi-Line flir hochste Anspriiche!

PERFEKT

BROTBACKEN
UND VIEL MERR..

Die Paradedisziplin eines MANZ:
Backen von Brot, Brotchen, Pizzen,
Salzgebick, etc.

Hier arbeitet der MANZ nach dem Holz-
backofen-Prinzip: Der Ofen wird auf die
angegebene Temperatur vorgeheizt und das
Backgut direkt auf die heiBe MANZ Spezial-
Backplatte geschoben. Dadurch schlieBt
das Backgut an der Oberflache sofort ab
und erhalt die typisch feine Rosche auf
der Rinde, die von Feinschmeckern so sehr
geschatzt wird.

Der Backofen bleibt eingeschaltet bis das
Backgut die gewlinschte Braunung erreicht
hat (ca. 15 Min.). AnschlieBend wird der
MANZ komplett abgeschaltet und das Back-
gut wird — nur durch die vom MANZ gespei-
cherte Backwarme - bei langsam fallender
Temperatur schonend fertig gebacken,
ohne weiter nachzubraunen.

So wird lhr Geback auBen schon knusprig,
hat immer die optimale Braunung und
bleibt innen wunderbar saftig.

E www.MANZ-Backtechnik.de

Backen von Kuchen und Feingeback

Auch hier wird der MANZ auf die angegebe-
ne Backtemperatur vorgeheizt. Das Geback
wird auf einem Backblech oder in einer
Backform (Tortenform) auf die heiBe MANZ
Spezial-Backplatte gestellt.

Durch die sehr hohe Warmeabstrahlung
des Ofens sowie dem Eigendampf im
Backraum des MANZ geht lhr Geback
wunderbar auf und wird locker und luftig
wie noch nie!

Der MANZ ist ein
wahrer Meister
aller Klassen:

B Backen
B Brotbacken
B Braten
B Grillen
B Dampfgaren
|

Niedrigtem-
peraturgaren

B Dorren
B Haltbarmachen



Dampfgaren

Beim Dampfgaren werden im MANZ Tem-
peraturen zwischen 100°C und 140°C
(ie nach Gargut) eingestellt.

Einfach das gereinigte Gargut auf ein Back-
blech legen und in den vorgeheizten Ofen
schieben. Die Zugabe von Fremdwasser
oder Fremddampf ist im MANZ nicht natig!
Ihr Gemiise gart absolut schonend nur
im eigenen Dampf und alle wertvollen
Vitamine, Mineral- und Vitalstoffe bleiben
voll erhalten!

So erhalten Sie frische und gesunde Kost
mit dem vollen Eigengeschmack des
Garguts.

Niedrigtemperaturgaren

Beim Niedrigtemperaturgaren wird das
Gargut langere Zeit bei ca. 80°C schonend
gegart, und anschlieBend kross gebraten.

Mit seiner konstanten Warme und dem
dampfdichten Verschluss ist ein MANZ-
Backofen ideal dafiir geeignet. Die Feuchtig-
keit bleibt im Gargut und macht es beson-
ders zart und saftig.

Braten und Grillen

Frischer Fisch, knuspriges Geflugel und
saftige Braten gelingen im MANZ einfach
hervorragend.

Auch hier wird der Ofen wieder auf die vor-
gegebene Temperatur aufgeheizt und das
Bratgut auf einem Backblech oder in einer
Kombipfanne in den vorgeheizten Ofen
geschoben.

Naturlich konnen im MANZ auch alle gan-
gigen Brat- und Auflaufformen, wie zum
Beispiel Romertopf, Gusspfannen, Glas-
Auflaufformen, etc. verwendet werden.

bAN/ LINFACH!




Die MANZ Profi-Line fur hochste Anspriiche!

WAS 15T DAS BESONDERE

AN EINEM

ORTGINAL NRINAANZ gk (FEN]

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

Die besonders starke Hitze

Jeder MANZ-Backofen verfligt tiber eine
sogenannte direkte Beheizung, d.h. die
Beheizung des Ofens findet durch das be-
wahrte MANZ Heizsystem ohne zusatzliches
Umluftgeblase direkt im Backraum statt.
Somit haben Sie im MANZ die hochste
Warmelibertragung auf das Back-/Gargut
und erreichen Spitzentemperaturen bis zu
320°C.

Spezial-Backplatten

Eine einmalige Besonderheit des MANZ-
Backofens sind die eingebauten Spezial-
Backplatten aus dickem, eigens hierfiir
entwickeltem Grund-Inox-Edelstahl. Diese
MANZ Spezial-Backplatten speichern die
Backhitze in hohem MaBe und sorgen fiir
eine absolut gleichmaBige Warmeverteilung
im ganzen Backofen.

Im MANZ wird das Backgut direkt auf die
heiBe MANZ Spezial-Backplatte geschoben.
So erhalten Sie die unvergleichliche MANZ
Backqualitat — denn: Die intensive Warme
kommt beim MANZ ohne Umwege direkt
aus der Spezial-Backplatte auf das Backgut.

n www.MANZ-Backtechnik.de

Der dampfdichte Verschluss

Bei herkdommlichen Haushaltsherden ent-
weicht der gesamte Eigendampf des Back-
bzw. Gargutes Uber die Backofentiire. Dies
wirkt sich nicht nur sehr negativ auf das
Back- bzw. Garergebnis aus, sondern zieht
auf Dauer lhre Kiichenmabel in Mitleiden-
schaft.

Der MANZ ist der einzige Haushaltsback-
ofen, der komplett dampfdicht abschlieBt.
So verbleibt die gesamte Eigenfeuchtigkeit
des Back-/Gargutes im Ofen, es bleibt da-
durch immer saftig und trocknet nicht aus.

Eine kurze Aufheizzeit

Durch die Verwendung von MANZ Spezial-
Backplatten verkiirzt sich die Aufheizzeit
auf 15-20 Minuten®. Das spart nicht nur viel
Zeit, sondern auch richtig Energie.

wEdel“ im Stahl = leicht zu reinigen!
Der MANZ ist innen und auBen komplett
aus rostfreiem, hitze- und saurebestandi-
gem Edelstahl gefertigt. Die glatten Flachen
des Edelstahls kdnnen mihelos mit jedem
handelstblichen Haushalts- oder Backofen-
reiniger gereinigt werden.



Hochste Handwerksqualitit ,,Made in Germany*

Jeder MANZ-Backofen wird komplett in handwerklicher Arbeit hier in unserem Werk in
Creglingen hergestellt. Durch unsere hohen Qualitatsanspriiche betragt die durchschnitt-
liche Lebensdauer eines MANZ-Backofens tber 30 Jahre!

Der patentierte MANZ Hakenriegel-
Verschluss garantiert, dass die Backofen-
tlire immer fest und sicher verschlossen
bleibt

E Das zweifach verglaste, groBBe Sicht-
fenster aus Hochtemperatur-Sicherheits-
glas sorgt fur den perfekten Einblick beim
Backen und verhindert einen Warmeverlust
nach auBen

Die MANZ Spezial-Tiirdichtung
schlieBt den Backraum des Ofens komplett
dampfdicht ab

n Die MANZ Kondensat-Wanne fangt
evil. entstehendes Kondenswasser sicher
auf. Sie kann zum Entleeren und Reinigen
einfach abgenommen werden

B Die MANZ Spezial-Backplatten
sorgen fur eine hohe Warmespeicherung
und gewahrleisten eine absolut gleichmaBi-
ge Warmeubertragung im ganzen Ofen

n Mit den MANZ Temperaturwahl-
schaltern kann die gewtinschte Backtem-
peratur flr jede Backetage einzeln stufenlos
von 50°C bis 270°C eingestellt werden

Fur jede Backetage hat MANZ eine
eigene Kontrollleuchte zur Anzeige der
genauen Backtemperatur sowie eine griine
Hauptbetriebsleuchte

n MANZ Multifunktionsuhr M25
(optional) flir automatisches Ein- und
Ausschalten des Ofens zur gewiinschten
Uhrzeit sowie Timer-Alarmfunktion und
integrierte Tastensperre

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. E



Die MANZ Profi-Line fur hochste Anspriiche!

TYPISCH MANL
NIMMT RUCKSTCHT

Energieverbauch beim
Brotbacken herkommlicher
Haushaltsherd:

2,284 kWh

MANZ-
Backofen:
1,460 kWh

=36%

weniger!

AUF DIE UMWELT

Ein MANZ verbraucht deutlich
weniger Energie!

Ein MANZ-Ofen verbraucht definitiv und
messbar deutlich weniger Energie als ein
herkommlicher Haushaltsherd! Hierflr lie-
fern exakte Vergleichstests den unumstoBR-
lichen Beweis.

Woher kommt der deutlich geringere
Energieverbrauch des MANZ-Ofens?

Technisch gesehen ist der deutlich geringe-
re Energieverbrauch des MANZ-Ofens durch
drei Hauptmerkmale zu erklaren.

B Der MANZ-Ofen ist wesentlich starker

isoliert als herkdmmliche Haushaltsofen.

Das reduziert den Warmeverlust im Back-
raum.

B Der MANZ-Ofen hat eine luft- und
dampfdicht schlieBende Backofentiire (da-
durch kein unnétiger Energieverlust durch
standiges ,Abdampfen®).

M Der MANZ-Ofen arbeitet durch das
MANZ Backsystem und die MANZ Spezial-
backplatten mit ,ruhender Backatmospha-
re“. Dadurch hat der MANZ-Ofen eine sehr
hohe Warmespeicherung und eine direkte
Abgabe der Hitze an das Back-, Brat-, Grill-
oder Gargut.

www.MANZ-Backtechnik.de

30 60 90 120 Min.

Teiggewicht 3 kg, Temperatureinstellung: 270°C

nWellness fiir die Ohren“:

Unsere Welt wird immer lauter und standig
sind wir einem enormen Gerauschpegel
ausgesetzt. Da sollte Sie lhr Backofen nicht
auch noch mit unnétigem Larm belasten.

Der MANZ-Ofen punktet auch hier deut-
lich, denn ein MANZ-Backofen arbeitet im
Gegensatz zu einem herkdmmlichen Haus-
haltsbackofen absolut gerauschlos!

Egal, ob Sie mit einem MANZ-Ofen backen,
braten, garen oder grillen: Sie schalten
den MANZ-Ofen ein und horen — absolut
NICHTS!

So konnen Sie mit einem MANZ-Ofen ganz
leicht ,,in aller Ruhe* kostlich backen, bra-
ten, grillen und garen und dabei auBerdem
noch richtig Energie sparen!




IHR NEUER

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

PASST TMMER

Ein MANZ passt in jede Kiiche...

Durch seine kompakte Bauweise findet er
uberall seinen Platz — ob als Einbau- oder
Standgerat.

Tiirscharnier links oder rechts!

Alle MANZ-Backofen sind serienmaBig mit

dem Tirscharnier auf der rechten Seite aus-
gestattet, d.h. die Backofentiire 6ffnet sich

von links nach rechts.

Bei Bedarf erhalten Sie Ihren MANZ-Back-
ofen jedoch auch mit dem Tirscharnier

auf der linken Seite, d.h. die Backofentiire

offnet sich von rechts nach links.

Dieser Service von MANZ ist kostenlos.

...oder rechts.

Turscharnier links

Immer den passenden Anschluss.

Ein MANZ-Ofen bringt immer den passen-
den Anschluss mit (wahlweise je nach
Ofenmodell und/oder Kundenwunsch):

Direktanschluss
3adriges Kabel
230 V-Anschluss

Direktanschluss
badriges Kabel

400 V-Anschluss
S}“ 4 Anschluss mit
k, Schukostecker

230 V-Anschluss

Anschluss mit
Cekon-Stecker
400 V-Anschluss







iR MANL-
DACKOFEN TN

FARBAUSFUHRUNG

Verwirklichen Sie lhren Traum von einem Wahlen Sie eine unserer beliebten Farbaus-
neuen MANZ-Backofen und machen Sie fihrungen aus und integrieren Sie lhren
Ilhren MANZ mit einer unserer hitzebestan-  Ofen in Ihren eigenen vier Wanden.

digen Pulverbeschichtungen zu etwas ganz

Besonderem.
. wein- high- .
weil rot land anthrazit
Farbausfiihrung Preis ab € 480,
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Herrgottstaler Bauernbrot (2 Laibe a ca. 1.800 g)

Zutaten und Zubereitung:
Am Vortag:
Roggensauerteig:
400 g Roggenmehl Type 1150 mit
400 g Wasser und
40 g Anstellgut* zu einem Teig verkneten und abgedeckt bei ca. 35°C 12-18 Stunden versauern lassen.

Am Backtag: 40 g vom Sauerteig als Anstellgut fiir das nachste Mal Backen abnehmen und kiihlstellen.

1.100 g Roggen (fein gemahlen),
800 g Roggensauerteig,
500 g Weizenmehl Type 1050,
40 g Salz,
40 g Zucker,
40 g Hefe und
1-1,2 | Wasser zu einem Teig verkneten und zugedeckt ca. 90 Minuten ruhen lassen.
Den Teig zu zwei Laiben formen, in bemehlte Garkorbe geben und anschlieBend gut aufgehen lassen.

Backvorgang:
Standard-Regelung; Vapor- / getrennte Ober- & Unterhitzeregelung:
Abschirmbleche entfernen. Im MANZ-Backofen die Ober- und Unterhitze auf
MANZ-Backofen auf 250°C vorheizen. 220°C vorheizen. Die Brote auf einen Brotschieber
Die Brote auf einen Brotschieber stiirzen und direkt stiirzen und direkt auf die Backplatte schieben
auf die Backplatte schieben (freigeschobenes (freigeschobenes Brot). Gleichzeitig, die Oberhitze
Brot), mit einer Spriihflasche Dampf geben und bei auf 250°C erhohen und mit der Vaporfunktion oder
gleicher Hitze ca. 15-20 Minuten backen (bis die einer Sprihflasche Dampf geben. 15-20 Minuten
gewlinschte Braunung erreicht ist). Dann den Back- backen (bis die gewlinschte Braunung erreicht ist).
ofen ausschalten und das Brot weitere 60 Minuten Dann den Ofen ausschalten und das Brot weitere
im Ofen lassen. 60 Minuten im Ofen lassen.

Tipp: Auf Wunsch die Brote nach dem Backen sofort mit einem Streichsud bestreichen.
Dazu 50 g gerostetes Kartoffelmehl und 300 ml Wasser aufkochen und das Brot damit einstreichen.

*Herstellung Anstellgut siehe Seite 82.

www.MANZ-Backtechnik.de



Die Standgerate von MANZ zeichnen sich durch

viele Qualitatsmerkmale aus:

Komplett freistehendes Gerat
Kein Aufbau nétig
Aufstellen — einstecken — losbacken

Funktioniert tGberall

Dampfableitung erfolgt durch den Deckel

Hochwertige Edelstahl-Verkleidung rund
um den Ofen

Freistehend auf FuBen oder auf einem
unserer Untergestelle / Garschrank
montierbar

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. H



MANZ Standgerate

FUR DEN KLEINEN
HAUSHALT

Modell 30/1

das Universalgerat

Ausstattung:

B 1 Backkammer, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatte

Bl Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B Kontrollleuchte zur Anzeige
der Backtemperatur

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

H www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Standgeriat 30/1
Anschlusswert 1,7 kW?
Spannung 230V
Gewicht 43 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 58 x 47 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hoéhe der Backkammer 22 cm
Artikelnr. BH-10011/3
Preis’ € 2.940,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
M Untergestell

Details ab Seite 83

B Garschrank (Seite 128)



UNSER
DESTSELLER

Modell 30/2

mit 2 Backetagen

Ausstattung:

B 2 Backetagen, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Durch 2 separate Thermostate a8t
sich die untere Backetage bei
Bedarf zuschalten

B Backtemperatur stufenlos
von 50 bis 270°C einstellbar

B 2 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

Daten Standgerat 30/2
Anschlusswert 2,6 kW?
Spannung 230V
Gewicht 62 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 58 x 64 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38x44 cm
Hohe der Backetagen 20/ 17 cm
Artikelnr. BH-10016/3
Preis’ € 4.280,—

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Untergestell

Details ab Seite 83

B Garschrank (Seite 128)

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. E



MANZ Standgerate

DOPPELT
LETSTUNGIS TARK

Modell DH2-30

mit 2 Backkammern

Ausstattung:

B 2 komplett voneinander unabhangige
Backkammern, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Beide Backkammern unabhingig
voneinander beheizbar und einzeln
stufenlos von 50° bis 270°C einstellbar

B 2 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backkammer

B 2 dampfdicht schlieBende
Backofentiiren mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

m www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Standgerit DH2-30
Anschlusswert 3,4 kW2
Spannung 230 / 400V
Gewicht 80 kg

AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 60 x 87 cm

InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammern 22 /22 cm
Artikelnr. BH-10032/3
Preis’ € 5.490,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
B Untergestell

Details ab Seite 83

B Garschrank (Seite 128)



LEISTUNG UND

o o

ASTHETLK PUR

Modell 30/3

mit 3 Backetagen

Ausstattung:

B 3 Backetagen, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Durch 3 separate Thermostate lassen
sich die unteren Backetagen bei
Bedarf zuschalten

B Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B 3 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

Daten Standgerat 30/3
Anschlusswert 3,5 kW?
Spannung 230 / 400V
Gewicht 80 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 58 x 84 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backetagen 20/ 17 / 17 cm
Artikelnr. BH-10022/3
Preis’ € 4.940,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Untergestell

Details ab Seite 83

B Garschrank (Seite 128)

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. E



MANZ Standgerate T l~— >

UNSCRLAGBAR
FLERTBEL

Modell DH3-30

mit 3 Backkammern

Ausstattung:

B 3 komplett voneinander unabhangige

Backkammern, ausgestattet mit Daten Standgerat DH3-30
MANZ Spezial-Backplatten Anschlusswert 5,1 kw?
B Alle 3 Backkammern unabhingig ST 400 V
voneinander beheizbar und Gewicht 115 kg
einzeln stufenlos von 50° bis 270°C AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 60 x 123,5 cm
einstellbar InnenmaBe (Backflachen) 38 x 44 cm
B 3 Kontrollleuchten zur Anzeige Hohe der Backkammern 22/ 22/ 22cm
der Backtemperatur jeder einzelnen Artikelnr. BH-10036/3
Backkammer Preis! € 8.250,—

Bl 3 dampfdicht schlieBende
Backofentiiren mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und

Spezialdichtung Als Wunsch-Ausstattung wihlbar:

B Multifunktions-Uh
Der Ofen kann auf lhre speziellen uttitunktons-unr

Wiinsche angepasst werden. B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*
B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze

B Untergestell
Details ab Seite 83
B Garschrank (Seite 128)

m www.MANZ-Backtechnik.de



MELSTERLLCH
KOMBINTERT

Modell Kombi 2-1

mit Einzel- & Doppelkammer

Ausstattung:

B Kombination aus einer Einzelback-
kammer und einer Doppelbackkammer
kompakt in einem Gehause

B Die obere Backkkammer laBt sich
komplett unabhangig von der
Doppelbackkammer einstellen

B Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B 3 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B 2 dampfdicht schlieBende
Backofentiiren mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

Daten Standgerit Kombi 2-1
Anschlusswert 4 3 kW2
Spannung 400V
Gewicht 96 kg

AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 60 x 104 cm

InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backetagen 22/ 20/ 17 cm
Artikelnr. BH-10043/3
Preis’ € 6.920,—

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Untergestell

Einzelbackkammer:

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

B Garschrank (Seite 128)

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kénnen optionales Zubehor zeigen.



MANZ Standgerate

IDEAL FUR PTZZEN
UND KLEINGEBACK

Modell 30/4
mit 4 Backetagen

Ausstattung:

B 4 Backetagen, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Durch 4 separate Thermostate lassen
sich die 3 unteren Backetagen
bei Bedarf zuschalten

B Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B 4 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

u www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Standgerat 30/4
Anschlusswert 4.4 kW2
Spannung 400V
Gewicht 90 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 58 x 84 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hoéhe der Backkammern 14 /3x 12,5 cm
Artikelnr. BH-10027/3
Preis’ € 5.490,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Untergestell

Details ab Seite 83

B Garschrank (Seite 128)



CRUNDMODELL
IR VTELBACKER

Modell DH5-30

mit b Backetagen

Durch diese ideale Kombination zweier

eigenstandiger MANZ-Backofen tiberein-

ander erhalt man die doppelte Back- :;‘\'\“\ : ‘\‘
Kapazitat bei gleicher Grundflache, jedoch 11§
mit nur einem einzigen Stromanschluss!
Daten Standgerat DH5-30
MANZ Modell DH5-30 bestehend aus den Anschlusswert 6,1 kw?
libereinander gebauten Modellen 30/3 SR SO
) Gewicht 124 kg
und 30/2. (Beschreibung und Ausstattung
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 60 x 123 cm
siehe Seiten 35 und 33) InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backetagen 20/ 17 cm
" 20/ 17 / 17 cm
Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:
Artikelnr. BH-10039/3
B Multifunktions-Uhr Preis! £8.950,—
Details ab Seite 83 Aufpreis fahrbar € 490,-

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. E



MANZ Standgerate

ELRAVIEL
DACK-KAPAZITAT

Modell DH6-30
mit 6 Backetagen

MANZ Modell DH6-30 mit 6 Backetagen:
Viel Raum auf kleiner Grundflache, dabei
auBerst variabel.

Kompakt, leistungsstark, zuverlassig!

MANZ Modell DH6-30 bestehend aus zwei
ubereinander gebauten Modellen 30/ 3.
(Beschreibung und Ausstattung siehe

Seite 35)

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr
Details ab Seite 83

m www.MANZ-Backtechnik.de

Daten

Anschlusswert

Spannung

Gewicht

AuBenmaBe (BxTxH)
InnenmaBe (Backflachen)

Hohe der Backetagen

Artikelnr.
Preis!

Aufpreis fahrbar

Standgerit DH6-30
7,0 kw?
400V

160 kg
60 x 60 x 165 cm
38 x44 cm

20/ 17 / 17 cm
20/ 17 /17 cm

BH-10041/3
€ 9.610,-
€ 490,-



[AND-

AT

mit Kochfeldern

Die Standgerate mit Kochfeldern von MANZ
zeichnen sich durch viele Qualitatsmerkmale aus:

Aufstellen — anschlieBen — losbacken

Komplett freistehendes Gerat

Vereint |hr Wunschofenmodell mit dem passenden Kochfeld
Ideales Kombinationsgerat

Perfekt fur Ihre Backstube

Dampfableitung direkt tiber das Kochfeld

Hochwertige Edelstahl-Verkleidung rund
um den Ofen

Monoblocksystem

ACH FU DI
SCHMALE SOER-NISCHE
RMALTLCH

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. n




MANZ Standgerate mit Kochfeldern

COMPAKCTER
ALLESKONNER

Modell 30/2VK

mit 2 Backetagen

Ausstattung:
B 2 Backetagen, ausgestattet mit Daten Standgerat 30/2VK
MANZ Spezial-Backplatten Anschlusswert 9,7 kW2
B Durch 2 separate Thermostate |aBt Spannung 400V
sich die untere Backetage bei it 85 kg
Bedarf zuschalten AuBenmabe (BXTxH) 60 x 60 x 86/91 cm
= Bac"temperatur _Sthenlos InnenmaBe (Backflachen) 38x44 cm
von 50 bis 270°C einstellbar
_ Hohe der Backetagen 20/ 17 cm
Bl 2 Kontrollleuchten zur Anzeige _
Artikelnr. BH-10020/3

der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage Preis € 6.690,-

B Dampfdicht schlieBende Backofen-
tiire mit patentiertem MANZ Haken-
riegel-Verschluss und Spezialdichtung

B Geraumige Edelstahlschublade
im Ofensockel integriert

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:
B Ausgestattet mit MANZ Glaskeramik-

kochfeld MC060/10 (Seite 108) B Multifunktions-Uhr (Seite 83)
B Kochplatten-Steuerung durch 4 Energie- B Kochfeld MCO60/20 (Seite 108) oder
regler stufenlos von 1 - 12 regelbar Flachen-Induktionskochfeld MIK60
(Seite 112)

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

H www.MANZ-Backtechnik.de



HOCHSTE
LEXTBILITAT

Modell DH2-30VK

mit 2 Backkammern

Ausstattung: N
B 2 komplett voneinander unabhangige Daten Standgerat DH2-30VK
Backkammern, ausgestattet mit Anschlusswert 10,6 kW2
B Beide Backkammern unabhangig Gewicht 102 kg
voneinander be(:)he'lzbar lind glnzeln AuBenmabe (BTxH) 60 x 60 x 86/91 cm
stufenlos von 50° bis 270°C einstellbar
) InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
B 2 Kontrollleuchten zur Anzeige o der Back 29 /9
der Backtemperatur jeder einzelnen ohe der Backetagen / 22 cm
Backkammer Artikelnr. BH-10035/3
B 2 dampfdicht schlieBende Back- Preis’ €7.190,-

ofentiiren mit patentiertem MANZ
Hakenriegel-Verschluss und Spezial-
dichtung

B Ausgestattet mit MANZ Glaskeramik-
kochfeld MCO060/10 (Seite 108)

B Kochplatten-Steuerung durch 4 Energie-
regler stufenlos von 1 - 12 regelbar B Multifunktions-Uhr

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*
Der Ofen kann auf lhre speziellen

i B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Wiinsche angepasst werden.

Details ab Seite 83

B Kochfeld MCO60/20 (Seite 108) oder
Flachen-Induktionskochfeld MIK60
(Seite 112)

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. H



MANZ Standgerate mit Kochfeldern

FUR DIE WIRT-

CHAFTSKUCHE

Modell 30/3VK
mit 3 Backetagen

Ausstattung:
B 3 Backetagen, ausgestattet mit Daten Standgerat 30/3VK
MANZ Spezial-Backplatten Anschlusswert 10,6 kW?
B Durch 3 separate Thermostate lassen Spannung 400V
sic!\ die unteren 2 Backetagen Gewicht 90 kg
bei Bedarf zuschalten AuBenmaBe (BXTxH) 60 x 60 x 86/91 cm
- Backtemperatur _Sthenlos InnenmaBe (Backflachen) 38 x 44 cm
von 50 bis 270°C einstellbar
_ Hohe der Backetagen 20/ 17 /17 cm
M 3 Kontrollleuchten zur Anzeige _
Artikelnr. BH-10025/3

der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage Preis € 6.690,-

B Dampfdicht schlieBende Backofen-
tiire mit patentiertem MANZ Haken-
riegel-Verschluss und Spezialdichtung

B Ausgestattet mit MANZ Glaskeramik-
kochfeld MC060/10 (Seite 108)

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:
B Kochplatten-Steuerung durch 4 Energie-

regler stufenlos von 1 - 12 regelbar M Multifunktions-Uhr (Seite 83)
B Kochfeld MCO60/20 (Seite 108) oder
Der Ofen kann auf lhre speziellen Flachen-Induktionskochfeld MIK60
Wiinsche angepasst werden. (Seite 112)

n www.MANZ-Backtechnik.de



MANIMAL
PRODUKTLY

Modell 30/4VK
mit 4 Backetagen

Ausstattung:

B 4 Backetagen, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Durch 4 separate Thermostate lassen
sich die unteren 3 Backetagen
bei Bedarf zuschalten

B Backtemperatur stufenlos
von 50 bis 270°C einstellbar

B 4 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B Dampfdicht schlieBende Backofen-
tiire mit patentiertem MANZ Haken-
riegel-Verschluss und Spezialdichtung

B Ausgestattet mit MANZ Glaskeramik-
kochfeld MC060/10 (Seite 108)

B Kochplatten-Steuerung durch 4 Energie-
regler stufenlos von 1 - 12 regelbar

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

Daten Standgeriat 30/4VK
Anschlusswert 11,5 kWw?
Spannung 400V
Gewicht 100 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 60 x 86/91 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x 44 cm
Hohe der Backetagen 14/ 3x12,5cm
Artikelnr. BH-10030/3
Preis! € 7.240,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr (Seite 83)

B Kochfeld MCO60/20 (Seite 108) oder
Flachen-Induktionskochfeld MIK60
(Seite 112)

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. n



MANZ Standgerate mit Kochfeldern

PASST LN
JEDE KUCHE

Modell 10/2VK

mit 2 Backetagen

Ausstattung:

B Spezielle Breite von 50 cm

B 2 Backetagen, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Sichtfenster und Innenbeleuch-
tung flr die obere Backetage

B Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B 2 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B Wahlschalter fir die Beheizung einer
oder beider Backetagen

Bl Dampfdicht schlieBende Backofen-
tiire mit patentiertem MANZ Haken-
riegel-Verschluss und Spezialdichtung

B Gerdumige Edelstahlschublade im
Ofensockel integriert

B Ausgestattet mit MANZ Glaskeramik-
kochfeld MC050/10

B Kochplatten-Steuerung durch 4 Energie-
regler stufenlos von 1 - 12 regelbar

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

n www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Standgerit 10/2VK
Anschlusswert 9,7 kW2
Spannung 400V
Gewicht 82 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 50 x 60 x 86/91 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x 44 cm
Hohe der Backetagen 20/ 17 cm
Artikelnr. BH-10004/3
Preis’ € 5.780,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr (Seite 83)

B MANZ Glaskeramikkochfeld MCO50/10

Kochstelle vorne links Einkreiskochzone
210mm @ - 2,3 kW

Kochstelle vorne rechts Einkreiskochzone
145 mm @-1,2 kW

Kochstelle hinten links Einkreiskochzone
145 mm @ - 1,2 kW

Kochstelle hinten rechts Einkreiskoch-
zone 180 mm @ - 1,8 kW



PASSTVIEL
RELN

Modell 10/3VK

mit 3 Backetagen

Ausstattung:

B Spezielle Breite von 50 cm

B 3 Backetagen, ausgestattet mit MANZ
Spezial-Backplatten

B Sichtfenster und Innenbeleuch-
tung flr die obere Backetage

B Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B Wahlschalter fir die Beheizung von
1, 2 oder 3 Backetagen

B Dampfdicht schlieBende Backofen-
tiire mit patentiertem MANZ Haken-
riegel-Verschluss und Spezialdichtung

B Ausgestattet mit MANZ Glaskeramik-
kochfeld MC050/10

B Kochplatten-Steuerung durch 4 Energie-
regler stufenlos von 1 - 12 regelbar

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

Daten Standgeriat 10/3VK
Anschlusswert 10,6 kW2
Spannung 400V
Gewicht 85 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 50 x 60 x 86/91 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backetagen 20/ 17/ 17 cm
Artikelnr. BH-10009/3
Preis’ € 5.780,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr (Seite 83)

B MANZ Glaskeramikkochfeld MCO50/10

Kochstelle vorne links Einkreiskochzone
210 mm @ - 2,3 kW

Kochstelle vorne rechts Einkreiskochzone
145 mm @ - 1,2 kW

Kochstelle hinten links Einkreiskochzone
145 mm @ - 1,2 kW

Kochstelle hinten rechts Einkreis-

kochzone 180 mm @ - 1,8 kW
Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. 47
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Die Einbaugerate von MANZ zeichnen sich durch viele Qualitats-
merkmale aus:

Passende Gerate fiir Ihre bestehende oder neue Kiiche
Komplett autarke Nutzung neben lhrem Kochfeld
Ergonomische Bedienung bei einem Einbau in Arbeitshohe

Individuelle Gestaltung der Dampfableitung

Ausziehbare Deckelblende zum Schutz
der Kiichenmaobel

Hochwertige Edelstahl-Verblendung

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. H



MANZ Einbaugerate

FUR DEN' KLEINEN
HAUSHALT

Modell 30/1E

das Universalgerat

Ausstattung:

B 1 Backkammer, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatte

Bl Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B Kontrollleuchte zur Anzeige der
Backtemperatur

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Dampfflote

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor"

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Einbaugeriat 30/1E
Anschlusswert 1,7 kW2
Spannung 230V
Gewicht 39 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x43,5cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammer 22 cm
Artikelnr. BH-10012/3
Preis’ € 3.290,-

EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles, abgeschlossenes Gesamtbild. Fir nicht genormte
Schréanke gilt: Die lichte Weite der Einbau6ffnung muss

mindestens 56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell 30/ 1E passt in

der Hohe ideal in Einbaudffnungen fiir handelsiibliche
Mikrowellen. Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Ein-
bau6ffnung muss mindestens 42,5 cm betragen. Ist die
lichte Hohe der Einbaudffnung groBer als 42,5 cm, so
wird die Differenz durch angepasste Abschlussblenden
ausgeglichen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Wiinsche
angepasst werden.



DER KLEINE

MIT SCHUBLADE

Modell 30/1ES

fir Ofen-Einbaudffnung

Ausstattung:

B 1 Backkammer, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatte

B Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B Kontrollleuchte zur Anzeige der
Backtemperatur

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

B Geraumige Edelstahlschublade
im Ofensockel integriert

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

M Multifunktions-Uhr

B Dampfflote

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

Daten Einbaugerit 30/1ES
Anschlusswert 1,7 kW2
Spannung 230V
Gewicht 55 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 60 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammer 22 cm
Artikelnr. BH-10015/3
Preis! € 3.980,-

EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles, abgeschlossenes Gesamtbild. Fir nicht genormte
Schréanke gilt: Die lichte Weite der Einbaudffnung muss
mindestens 56,0 cm betragen.

H6he: Der Einbaubackofen Modell 30/ 1ES passt in
der Hohe ideal in Einbaudffnungen fiir handelsiibliche
Backofen. Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Ein-
bauéffnung muss mindestens 59,0 cm betragen. Ist die
lichte Hohe der Einbaudffnung groBer als 59,0 cm, so
wird die Differenz durch angepasste Abschlussblenden
ausgeglichen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Wiinsche
angepasst werden.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



MANZ Einbaugerate

UNSER

DESTSELLER

Modell 30/2E

mit 2 Backetagen

Ausstattung;: Daten Einbaugerit 30/2E

B 2 Backetagen, ausgestattet mit Anschlusswert 2,6 kW?
MANZ Spezial-Backplatten Spannung 230V

B Durch 2 separate Thermostate 4Rt Gewicht 54 kg
sich die untere Backetage bei AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 60 cm
Bedarf zuschalten InnenmaBe (Backflachen) 38 x 44 cm

B Backtemperatur stufenlos Hohe der Backkammer 20/ 17 cm
von 50° bis 270°C einstellbar Artikelnr. BH-10017/3

B 2 Kontrollleuchten zur Anzeige Preis’ €4.640,-
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage EinbaumaBe

B Dampfdicht schlieBende Breite: MANZ Einbaubackdfen haben NormmaBe und
Backofentiire mit patentiertem passen somit problemlos in jeden handelstiblichen 60er

Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
Spezialdichtung edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schrénke gilt:
Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens
56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell 30/2E passt in der

MANZ Hakenriegel-Verschluss und

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr Hohe ideal in jede Einbaudffnung aller handelsiblichen
) Backofen. Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Ein-

B Dampfflote baudffnung muss mindestens 59,0 cm betragen. Ist die

Details ab Seite 83 lichte Hohe der Einbaudffnung groBer als 59,0 cm, so

wird die Differenz durch angepasste Abschlussblenden
ausgeglichen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Wiinsche
angepasst werden.

www.MANZ-Backtechnik.de



DOPPEL]

LEISTUNGIS TARK

Modell DH2-30E

mit 2 Backkammern

Ausstattung:

B 2 komplett voneinander unabhangige
Backkammern, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Beide Backkammern stufenlos und
komplett unabhangig voneinander
von 50° bis 270°C einstellbar

B 2 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backkammer

B 2 dampfdicht schlieBende
Backofentiiren mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Dampfflote

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

Daten Einbaugeridt DH2-30E
Anschlusswert 3,4 kW2
Spannung 230/ 400V
Gewicht 73 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 80 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammern 22 / 22 cm
Artikelnr. BH-10033/3
Preis! € 5.780,—
EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schrénke gilt:

Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens
56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell DH2-30E passt in
jede Kihlschrankeinbaudéffnung. Grundsatzlich gilt:

Die lichte Hohe der Einbau6ffnung muss mindestens
79,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe der Einbaud6ffnung
groBer als 79,0 cm, so wird die Differenz durch ange-
passte Abschlussblenden ausgeglichen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Wiinsche
angepasst werden.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



MANZ Einbaugerate

LEISTUNG UND

ASTHETLK PUR

Modell 30/3E
mit 3 Backetagen

Ausstattung:

B 3 Backetagen, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Durch 3 separate Thermostate lassen
sich die unteren Backetagen bei
Bedarf zuschalten

Bl Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

Bl 3 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr
B Dampfflote
Details ab Seite 83

www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Einbaugeriat 30/3E
Anschlusswert 3,5 kW?
Spannung 230/ 400V
Gewicht 71 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 80 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backetagen 20/ 17/ 17 cm
Artikelnr. BH-10023/3
Preis! € 5.240,-

EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schranke gilt:

Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens
56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell 30/3E passt in der
GroBe ganz genau in jede Kiihlschrankeinbaudffnung.
Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbaud6ffnung
muss mindestens 79,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe
der Einbaud6ffnung groBer als 79,0 cm, so wird die Diffe-
renz durch angepasste Abschlusshlenden ausgeglichen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Wiinsche
angepasst werden.



Ausstattung:

B 3 komplett voneinander unabhangige

Backkammern, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

Alle 3 Backkammern stufenlos
und komplett unabhangig voneinan-
der von 50° bis 270°C einstellbar

3 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen

Backkammer

B 3 dampfdicht schlieBende
Backofentiiren mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Dampfflote

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

Daten Einbaugerit DH3-30E
Anschlusswert 5,1 kw?
Spannung 400V
Gewicht 106 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 116,5 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammern 22 /22 /22 cm
Artikelnr. BH-10037/3
Preis! € 8.630,-
EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schrénke gilt:

Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens
56,0 cm betragen.

Ho6he: Der Einbaubackofen Modell DH3-30E benétigt
eine lichte Hohe der Einbau6ffnung von mindestens
115,5 cm. Ist die lichte Hohe der Einbaudffnung groBer
als 115,5 cm, so wird die Differenz durch angepasste
Abschlussblenden ausgeglichen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Wiinsche
angepasst werden.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



MANZ Einbaugerate

METSTERLTCH
KOMBINTERT

Modell Kombi 2-1E

mit Einzel- & Doppelkammer

Ausstattung:

B Kombination aus einer Einzelback-
kammer und einer Doppelbackkammer
kompakt in einem Gehause

B Die obere Backkkammer laBt sich
komplett unabhangig von der
Doppelbackkammer einstellen

Bl Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B 3 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B 2 dampfdicht schlieBende
Backofentiiren mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

M Multifunktions-Uhr

B Dampfflote

Einzelbackkammer:

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Einbaugeradt Kombi 2-1E
Anschlusswert 4,3 kW2
Spannung 400V
Gewicht 88 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 96,5 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backetagen 22 /20/ 17 cm
Artikelnr. BH-10044/3
Preis’ € 7.240,-

EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schranke gilt:

Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens
56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell Kombi2-1E benétigt
eine lichte Hohe der Einbau6ffnung von mindestens
95,5 cm. Ist die lichte Hohe der Einbaudffnung groBer
als 95,5 ¢cm, so wird die Differenz durch angepasste
Abschlussblenden ausgeglichen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Wiinsche
angepasst werden.



DCE Wyx
A Backetage
Ausstattung:

4 Backetagen, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

Durch 4 separate Thermostate lassen
sich die 3 unteren Backetagen
bei Bedarf zuschalten

Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

4 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

Multifunktions-Uhr
Dampfflote

Details ab Seite 83

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.
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Daten Einbaugerit 30/4E
Anschlusswert 4,4 kW2
Spannung 400V
Gewicht 80 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 80 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammern 14 / 3x 12,5 cm
Artikelnr. BH-10028/3
Preis! € 5.740,—
EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schrénke gilt:

Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens
56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell 30/4E passt in der
GroBe ganz genau in jede Kiihlschrankeinbaudffnung.
Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbaudffnung
muss mindestens 79,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe
der Einbauo6ffnung groBer als 79,0 cm, so wird die Diffe-
renz durch angepasste Abschlussblenden ausgeglichen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Wiinsche
angepasst werden.

o7




IND SIE SCHON DABEL!

B Tolle Rezepte und Ofenerklarungen

B Schritt-fiir-Schritt Anleitungen
zum Nachbacken und -kochen

B Von unseren Profis getestet

B Tipps, Tricks und vieles mehr!
Unser Telegram-Kanal:
www.manz-backtechnik.de/telegram

Telegram-Chat:
www.manz-backtechnik.de/telegram-chat

ﬂ www.MANZ-Backtechnik.de
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AT

mit Kochfeldschaltern

Die Einbaugerate von MANZ zeichnen sich durch viele Qualitats-
merkmale aus:

Passende Gerate fiir Ihre bestehende oder neue Kiiche
Steuerung des Kochfeldes durch massive Edelstahlknebel
Dampfableitung des Backofens erfolgt Giber das Kochfeld

Hochwertige Edelstahl-Verblendung

Optimale Kombination von Backofen und Kochfeld

Kopplung von Backofen und Kochfeld Gber die Herd-
anschlussdose




MANZ Einbaugerate mit Kochfeldschaltern

FUR DEN' KLEINEN

HAUSHALT

Modell 30/1EK

das Universalgerat

Ausstattung:

B 1 Backkammer, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatte

Bl Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

B Kontrollleuchte zur Anzeige der
Backtemperatur

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

B Kombinierbar mit Kochfeld MCO60/ 10
oder MCO60/20 (Seite 108)

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

M Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Einbaugerat 30/1EK
Anschlusswert 1,7 kw2
Spannung 400V
Gewicht 40 kg

AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x43,5cm

InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammer 22 cm
Artikelnr. BH-10013/3
Preis’ € 3.710,-

ohne Kochfeld
EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles, abgeschlossenes Gesamtbild. Fiir nicht genormte
Schrénke gilt: Die lichte Weite der Einbaudffnung muss
mindestens 56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell 30/1EK passt in
der Hohe ideal in Einbaudffnungen fiir handelsiibliche
Mikrowellen. Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Ein-
baudffnung muss mindestens 42,5 cm betragen. Ist die
lichte Hohe der Einbaudffnung groBer als 42,5 cm, so
wird die Differenz durch angepasste Abschlussblenden
ausgeglichen.



Ausstattung:

B 1 Backkammer, ausgestattet mit

MANZ Spezial-Backplatte

Backtemperatur stufenlos
von 50° bis 270°C einstellbar

Kontrollleuchte zur Anzeige der
Backtemperatur

Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

Geraumige Edelstahlschublade
im Ofensockel integriert

Kombinierbar mit Kochfeld MCO60/10
oder MCO60/20 (Seite 108)

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

Daten Einbaugerit 30/1EKS
Anschlusswert 1,7 kW2
Spannung 400V
Gewicht 56 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 60 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammer 22 cm
Artikelnr. BH-10014/3
Preis! € 4.390,-

ohne Kochfeld
EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackéfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles, abgeschlossenes Gesamtbild. Fiir nicht genormte
Schrénke gilt: Die lichte Weite der Einbaudffnung muss
mindestens 56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell 30/ 1EKS passt in
der Hohe ideal in Einbaudffnungen fiir handelsiibliche
Backofen. Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Ein-
baudffnung muss mindestens 59,0 cm betragen. Ist die
lichte Hohe der Einbaudffnung groBer als 59,0 cm, so
wird die Differenz durch angepasste Abschlussblenden
ausgeglichen.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



MANZ Einbaugerate mit Kochfeldschaltern

UNSER

DESTSELLER

Modell 30/2EK

mit 2 Backetagen

Ausstattung: Daten Einbaugert 30/2EK
B 2 Backetagen, ausgestattet mit Anschlusswert 2,6 kW?
MANZ Spezial-Backplatten Spannung 400V
B Durch 2 separate Thermostate 4Rt Gewicht 55 kg
sich die untere Backetage bei AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 60 cm
Bedarf zuschalten InnenmaBe (Backflachen) 38x 44 cm
B Backtemperatur stufenlos Hohe der Backkammer 20/ 17 cm
von 50° bis 270°C einstellbar Artikelnr. BH-10018/3
M 2 Kontrollleuchten zur Anzeige Preis’ X € i-oi?];
. . onne Knocnte
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

. . EinbaumaBe
B Dampfdicht schlieBende
Breite: MANZ Einbaubackofen haben NormmaBe und

Backofentiire mi ntiertem
ackorentdre mitpatentisnie passen somit problemlos in jeden handelsiiblichen 60er

MANZ Hakenriegel-Verschluss und Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
Spezialdichtung die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fir ein

L . edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schranke gilt:
M Kombinierbar mit Kochfeld MCO6O/ 10 Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens

oder MCO60/20 (Seite 108) 56,0 cm betragen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Hohe: Der Einbaubackofen Modell 30/2EK passt in der

Wiinsche angepasst werden Hohe ideal in jede Einbaudffnung aller handelsiblichen
gep ) Backéfen. Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Ein-

baudffnung muss mindestens 59,0 cm betragen. Ist die
lichte Hohe der Einbaudffnung groBer als 59,0 cm, so
wird die Differenz durch angepasste Abschlussblenden

B Multifunktions-Uhr ausgeglichen.

Details ab Seite 83

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

www.MANZ-Backtechnik.de



DOPPEL]

LEISTUNGIS TARK

Modell DH2-30EK

mit 2 Backkammern

Ausstattung:

B 2 komplett voneinander unabhangige
Backkammern, ausgestattet mit
MANZ Spezial-Backplatten

B Beide Backkammern stufenlos und
komplett unabhangig voneinander
von 50° bis 270°C einstellbar

B 2 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B 2 dampfdicht schlieBende
Backofentiiren mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und
Spezialdichtung

B Kombinierbar mit Kochfeld MCO60/ 10
oder MCO60/20 (Seite 108)

Der Ofen kann auf lhre speziellen
Wiinsche angepasst werden.

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

M Multifunktions-Uhr

B Exklusiv-Ausstattung ,Vapor*

B Getrennt regelbare Ober- und Unterhitze
Details ab Seite 83

Daten Einbaugeridt DH2-30EK
Anschlusswert 3,4 kw2
Spannung 400V
Gewicht 74 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 82/87 cm
InnenmaBe (Backflachen) 38 x44 cm
Hohe der Backkammern 22 / 22 cm
Artikelnr. BH-10034/3
Preis! € 6.190,—

ohne Kochfeld

EinbaumaBe

Breite: MANZ Einbaubackdfen haben NormmaBe und
passen somit problemlos in jeden handelsiblichen 60er
Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fiir ein
edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schrénke gilt:

Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens
56,0 cm betragen.

Hohe: Der Einbaubackofen Modell DH2-30EK passt
ideal fir den Einbau unter die Kiichenarbeitsplatte.
Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbaudffnung
muss mindestens 79,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe
der Einbauo6ffnung groBer als 79,0 cm, so wird die Diffe-
renz durch angepasste Abschlussblenden ausgeglichen.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



MANZ Einbaugerate mit Kochfeldschaltern

LEISTUNG UND

ASTHETLK PUR

Modell 30/3EK
mit 3 Backetagen

Ausstattung: Daten Einbaugerit 30/3EK
B 3 Backetagen, ausgestattet mit Anschlusswert 3,5 kw?
MANZ Spezial-Backplatten Spannung 400V

B Durch 3 separate Thermostate lassen Gewicht 72 kg
sich die unteren Backetagen bei AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 82/87 cm
Bedarf zuschalten InnenmaBe (Backflachen) 38x 44 cm

B Backtemperatur stufenlos Hohe der Backetagen 20/ 17 / 17 cm
von 50° bis 270°C einstellbar Artikelnr. BH-10024/3
Preis! € 5.650,-

Bl 3 Kontrollleuchten zur Anzeige
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

B Dampfdicht schlieBende
Backofentiire mit patentiertem Breite: MANZ Embaubackof_en haben Normmaﬁe und
passen somit problemlos in jeden handelsiiblichen 60er

MANZ Hakenriegel-Verschluss und Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
Spezialdichtung die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fr ein

L . edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schranke gilt:
M Kombinierbar mit Kochfeld MCO6O/ 10 Die lichte Weite der Einbau6ffnung muss mindestens

oder MCO60/20 (Seite 108) 56,0 cm betragen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Héhe: Der Einbaubackofen Modell 30/3EK passt ideal

Wiinsche angepasst werden fir den Einbau unter die Kiichenarbeitsplatte. Grund-
) satzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbaudffnung muss

mindestens 79,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe der
Einbauoffnung groBer als 79,0 cm, so wird die Differenz
durch angepasste Abschlussblenden ausgeglichen.

ohne Kochfeld

EinbaumaBe

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Multifunktions-Uhr
Details ab Seite 83

www.MANZ-Backtechnik.de



IDEAL FUR PTZZEN

UND KLETNGEBACK

Modell 30/4EK
mit 4 Backetagen

Ausstattung;: Daten Einbaugerit 30/4EK
B 4 Backetagen, ausgestattet mit Anschlusswert 4,4 kW?
MANZ Spezial-Backplatten Spannung 400V
B Durch 4 separate Thermostate sind Gewicht 8l kg
alle die 3 unteren Backetagen AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 56 x 82/87 cm
bei Bedarf zuschalten InnenmaBe (Backflachen) 38x44cm
B Backtemperatur stufenlos Hohe der Backkammern 14/ 3x 12,5 cm
von 50° bis 270°C einstellbar Artikelnr. BH-10029/3
B 4 Kontrollleuchten zur Anzeige Preis’ i € 2-1:]?]5
. . onne AKocnte
der Backtemperatur jeder einzelnen
Backetage

. . EinbaumaBe
B Dampfdicht schlieBende
Breite: MANZ Einbaubackdfen haben NormmaBe und

Backofentiire mi ntiertem

ackotentu _e U patentierte passen somit problemlos in jeden handelsiiblichen 60er
MANZ HakenrlegeI-Verscthss und Schrank. Dabei decken die Einbaublenden des Ofens
Spezialdichtung die Seitenrahmen des Schrankes ab und sorgen fir ein

. . edles Gesamtbild. Fiir nicht genormte Schranke gilt:
M Kombinierbar mit Kochfeld MCO6O/ 10 Die lichte Weite der Einbaudffnung muss mindestens

oder MCO60/20 (Seite 108) 56,0 cm betragen.

Der Ofen kann auf lhre speziellen Héhe: Der Einbaubackofen Modell 30/4EK passt ideal

Wiinsche angepasst werden flir den Einbau unter die Kiichenarbeitsplatte. Grund-
) satzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbaudffnung muss

mindestens 79,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe der

Als Wunsch-Ausstattung wihlbar: Einbaudffnung groBer als 79,0 cm, so wird die Differenz
durch angepasste Abschlussblenden ausgeglichen.

B Multifunktions-Uhr
Details ab Seite 83

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



VLTCHEN. GLUCKWUNSCH!

Der € 50,- MANZ
Wertgutschein geht:

Monatliche |
Verlosung

Coscu SR 11T FTWIAS (LUK
AN STE

Der/Die Gewinner/in
wurde bereits von uns
benachrichtigt!

Abonnieren Sie unseren kostenlosen
MANZ Newsletter und freuen Sie sich auf:

B Tolle Rezepte, perfekt fiir hren MANZ-Backofen
B Monatlich neue, einzigartige Angebote

B Neuigkeiten aus unserer MANZ Backofenwelt

B Wissenswertes aus unterschiedlichen Bereichen

B Die Chance auf einen € 50,- MANZ Wertgutschein
unserer monatlichen Verlosung

Alle Newsletter-Abonnenten nehmen automatisch
an der monatlichen Verlosung teil!

w Jetzt anmelden auf:
AN www.manz-backtechnik.de/newsletter

NEWSLETTER

m www.MANZ-Backtechnik.de




CENERBETECHNLK IM

ASTRONORMEFORMAT \VF

Modellreihe
,Perfectus’

Mit der Modellreihe ,Perfectus’ holen Sie sich das Gastronorm-
Format in kompakter Bauweise direkt nach Hause:

B Zum Einbauen oder als freistehendes Gerat

B In der 90er Einbaubreite

M [deal fir Bleche und Formen im Format GN (1/1)
B SerienmaBig mit 25 cm hoher Backkammer

M Einfachste Bedienung durch die neue MANZ EasyPlus Pro
Backofen-Steuerung

B GroBe Klapptire in schwerer Ausfiihrung

B Mit Festwasser-Anschluss

ERRALTLICH MIT
LINER UND /WEL
SEPARATEN BACKKAMMERN




MANZ Exklusiv — Modell ,Perfectus’

LAFER
y

Modell
,Perfectus 1¢

mit 1 Backkammer

Ausstattung:

B Backkammer fiir Blechformat
53 x 32,5 cm (Gastronom 1/1)

B Ausgestattet mit der digitalen MANZ
Backofen-Programmsteuerung
EasyPlus Pro

M Dampfdicht schlieBende Klapptiir
mit extra groBem Sichtfenster aus
hochhitzebestandigem Isolierglas
(Doppelverglasung)

B Ausgestattet mit einem extra starken
Dampfgenerator sowie dem MANZ
Impulsbedampfungssystem IDS

B Elektrischer Schwadenabzug

B Programmierbare
Nachtstartautomatik

Fur dieses MANZ Backofenmodell wird ein
Festwasser-Anschluss bendtigt.

u www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Standgerit Perfectus 1
Anschlusswert 2,9 kW2
Spannung 230/ 400V
Gewicht 77 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 85x55x53cm
InnenmaBe (Backflachen) 54 x 33,5cm
Hoéhe der Backkammer 25cm
Artikelnr. BH-10045/3
Preis’ € 6.980,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Backplatte aus Schamotte oder Edelstahl
B Untergestell

Details ab Seite 88

B Garschrank (Seite 131)

Einfach programmierbar: Die
MANZ-Backofen Programm-
steuerung EasyPlus Pro
(Beschreibung siehe Seite 78)




[NTEGRIERT

Modell
,Perfectus 1E*

mit 1 Backkammer

Ausstattung:

B Backkammer fiir Blechformat
53 x 32,5 cm (Gastronom 1/1)

B Ausgestattet mit der digitalen MANZ
Backofen-Programmsteuerung
EasyPlus Pro

B Dampfdicht schlieBende Klapptiir
mit extra groBem Sichtfenster aus
hochhitzebestandigem Isolierglas
(Doppelverglasung)

B Ausgestattet mit einem extra starken
Dampfgenerator sowie dem MANZ
Impulsbhedampfungssystem IDS

B Elektrischer Schwadenabzug

B Programmierbare
Nachtstartautomatik

Fir dieses MANZ Backofenmodell wird ein
Festwasser-Anschluss bendtigt.

Daten Einbaugerit Perfectus 1E
Anschlusswert 2,9 kW2
Spannung 230/ 400V
Gewicht 75 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 90 x55x 48 cm
InnenmaBe (Backflachen) 54 x 33,5 cm
Hohe der Backkammer 25¢cm
Artikelnr. BH-10046/3
Preis’ € 7.190,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Backplatte aus Schamotte oder Edelstahl
B Dampfflote _ B
Details ab Seite 86 MANZ

11 1:30.00 |
W 0:00:00 ||

Manuell oder als Programm:
Die MANZ-Backofen Programm-
steuerung EasyPlus Pro
(Beschreibung siehe Seite 78)

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. E




MANZ Exklusiv — Modell ,Perfectus’

DAS NACHSTE LEVEL

Modell

,Perfectus 2°
mit 2 Backkammern

Ausstattung:

B 2 Backkammern bedarfsgerecht einzeln
zuschaltbar und komplett unabhangig
voneinander regelbar fir Blechformat
53 x 32,5 cm (Gastronorm 1/1)

B Jede Backkammer ausgestattet mit
der digitalen MANZ Backofen-
Programmsteuerung EasyPlus Pro

B Dampfdicht schlieBende Klapp-
tiiren mit extra groBem Sichtfenster
aus hochhitzebestandigem Isolierglas
(Doppelverglasung)

B Jede Backkammer ist ausgestattet mit
einem extra starken Dampfgenerator
sowie dem MANZ Impulsbe-
dampfungssystem IDS

B Elektrischer Schwadenabzug

B Programmierbare
Nachtstartautomatik

Fur dieses MANZ Backofenmodell wird ein
Festwasser-Anschluss bendtigt.

www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Standgerit Perfectus 2
Anschlusswert 5,8 kW2
Spannung 400V
Gewicht 125 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 85x55%x90 cm
InnenmaBe (Backflachen) 54 x 33,5cm
Hoéhe der Backkammer 25cm
Artikelnr. BH-10047/3
Preis’ € 13.280,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Backplatte aus Schamotte oder Edelstahl
B Untergestell

Details ab Seite 88

B Garschrank (Seite 131)

Eigene oder gespeicherte Bilder
verwenden? Kein Problem mit
der MANZ-Backofen Programm-
steuerung EasyPlus Pro
(Beschreibung siehe Seite 78)




DOPPELT GUT

Modell
,Perfectus 2E*

mit 2 Backkammern

Ausstattung:

B 2 Backkammern bedarfsgerecht einzeln
zuschaltbar und komplett unabhangig
voneinander regelbar fur Blechformat
53 x 32,5 cm (Gastronorm 1/1)

B Jede Backkammer ausgestattet mit
der digitalen MANZ Backofen-
Programmsteuerung EasyPlus Pro

B Dampfdicht schlieBende Klapptiir
mit extra groBem Sichtfenster aus
hochhitzebestandigem Isolierglas
(Doppelverglasung)

B Jede Backkammer ist ausgestattet mit
einem extra starken Dampfgenerator
sowie dem MANZ Impulsbe-
dampfungssystem IDS

B Elektrischer Schwadenabzug

B Programmierbare
Nachtstartautomatik

Fir dieses MANZ Backofenmodell wird ein
Festwasser-Anschluss bendtigt.

Daten Einbaugerit Perfectus 2E
Anschlusswert 5,8 kW2
Spannung 400V
Gewicht 125 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 90 x55x85¢cm
InnenmaBe (Backflachen) 54 x 33,5 cm
Hohe der Backkammer 25¢cm
Artikelnr. BH-10048/3
Preis’ € 13.470,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Backplatte aus Schamotte oder Edelstahl
B Dampfflote
Details ab Seite 82

lhr neuer Zeitmanager:

Mit dem Wochentimer der
MANZ-Backofen Programm-
steuerung EasyPlus Pro
(Beschreibung siehe Seite 78)

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kénnen optionales Zubehor zeigen.
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IMANZ FlatSnack (8 Stiick a 200 g)

Zutaten und Zubereitung:

1.000 g Dinkelmehl Type 630 oder Weizenmehl 550,

600 g Wasser (kalt),
500 g Weizenmehl Type 1050,
8 g Hefe und

20 g Salz zu einem mittelfesten Teig verkneten und in einer gedlten Teigwanne ca. 2-3 Stunden bei
Raumtemperatur gehen lassen. Circa 200 g-Teiglinge abstechen, schonend rundwirken und

rund ausrollen.

Nach Wunsch mit den Fingerspitzen rundherum einen ca. 0,5 cm breiten Rand abdriicken.
Den Teig nach Wunsch belegen und im vorgeheizten Backofen backen.

Backvorgang:

Standard-Regelung:

Abschirmbleche entfernen.

MANZ-Backofen auf 270°C vorheizen. Die Pizzen
in den vorgeheizten MANZ-Backofen schieben
(direkt auf die Backplatte) und bei gleicher Hitze
ca. b -7 Minuten knusprig backen.

Vapor- / getrennte Ober- & Unterhitzeregelung:

Im MANZ-Backofen die Ober- und Unterhitze auf
240°C vorheizen. Beim Einschieben die Oberhitze
auf 270°C erhohen und ca. 5 - 7 Minuten knusprig
backen.

WELTERE TOLLE RELEPTE,
MANI-BACKOFEN 1
A

i
\D

RHEKT FUR THREN
N SIE AU

WWW MANI-BACKTECANTR DE/REIEPTE

www.MANZ-Backtechnik.de




KOMPAKTE BAUWELSE - VOLLE AUSSTATIUNG
- BESTE BACKERGEBNTSSE

oo Y

Modelireihe e 0

,Maestro*

-

Die Modellreihe ,Maestro‘ bringt lhnen das Gewerbe-Format
in kompakter Bauweise direkt nach Hause:

B Zum Einbauen oder als freistehendes Gerat
B Ideal fiir Bleche und Formen in der Backer-Norm 60 x 40 cm
B SerienmaBig mit 25 cm hoher Backkammer

B Einfachste Bedienung durch die neue MANZ EasyPlus Pro
Backofen-Steuerung

M GroBe Klapptire in schwerer Ausfiihrung

B Mit Festwasser-Anschluss

ERRALTLICH
MLT EINER ODER ZWEL
SEPARATEN BACKKAMMERN




Die MANZ Profi-Line mit besonderem Format

LOMPAKT UND
LEISTUNGSSTARK

Modell ,Maestro 1°¢

mit 1 Backkammer

Ausstattung:

B Backkammer fur Blechformat
60 x 40 cm (Backernorm)

B Ausgestattet mit der digitalen MANZ
Backofen-Programmsteuerung
EasyPlus Pro

M Dampfdicht schlieBende Klapptiir
mit extra groBem Sichtfenster aus
hochhitzebestandigem Isolierglas
(Doppelverglasung)

B Ausgestattet mit einem extra starken
Dampfgenerator sowie dem MANZ
Impulsbedampfungssystem IDS

B Elektrischer Schwadenabzug

B Programmierbare
Nachtstartautomatik

Fur dieses MANZ Backofenmodell wird ein
Festwasser-Anschluss bendtigt.

www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Standgerit Maestro 1
Anschlusswert 3,3 kw2
Spannung 230/ 400V
Gewicht 96 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 97 x 65 x 44 cm
InnenmaBe (Backflachen) 60 x 40 cm
Hohe der Backkammer 25cm
Artikelnr. BG-10020/3
Preis’ € 7.150,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Backplatte aus Schamotte oder Edelstahl
B Untergestell

Details ab Seite 88

B Garschrank (Seite 131)

Automatisiertes Backen:

Die MANZ-Backofen Programm-
steuerung EasyPlus Pro
(Beschreibung siehe Seite 78)




s (IHUEHRAN

LETSTUNGSSTARK

Modell ,Maestro 1E*

mit 1 Backkammer

Ausstattung: Daten Einbaugerit Maestro 1E

B Backkammer fiir Blechformat Anschlusswert 3,3 kw?
60 x 40 cm (Backernorm) Spannung 230/ 400V

B Ausgestattet mit der digitalen MANZ Gewicht 94 ke
Backofen-Programmsteuerung AuBenmaBe (BxTxH) 102 x 65 x 46,5 cm
EasyPlus Pro InnenmaBe (Backflachen) 60 x 40 cm

B Dampfdicht schlieBende Klapptiir Hohe der Backkammer 25cm
mit extra groBem Sichtfenster aus Artikelnr. BG-10021/3
hochhitzebestandigem Isolierglas Preis! € 7.340,-
(Doppelverglasung)

B Ausgestattet mit einem extra starken

Dampfgenerator sowie dem MANZ Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

Impulsbedampfungssystem IDS M Backplatte aus Schamotte oder Edelstahl
B Elektrischer Schwadenabzug B Dampfflote _ ]
B Programmierbare Details ab Seite 86 (*IMAN
Nachtstartautomatik
Fir dieses MANZ Backofenmodell wird ein ;’E ..,;
Festwasser-Anschluss bendtigt. ' 20 S OC®
:: o500 (0@ (8
Programmieren ohne studieren: . i U:; ‘_;j
Die MANZ-Backofen Programm- 9 2Ll
steuerung EasyPlus Pro
EasyPlus Pro.

(Beschreibung siehe Seite 78)

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kénnen optionales Zubehor zeigen.



Die MANZ Profi-Line mit besonderem Format

MAKIMAL
FLERTBEL

Modell ,Maestro 2¢

mit 2 Backkammern

Ausstattung:

B 2 Backkammern bedarfsgerecht einzeln
zuschaltbar und komplett unabhangig
voneinander regelbar fir Blechformat
60 x40 cm

B Jede Backkammer ist ausgestattet mit
der digitalen MANZ Backofen-
Programmsteuerung EasyPlus Pro

B Dampfdicht schlieBende Klapp-
tiiren mit extra groBem Sichtfenster
aus hochhitzebestandigem Isolierglas
(Doppelverglasung)

B Jede Backkammer ist ausgestattet mit
einem extra starken Dampfgenerator
sowie dem MANZ Impuls-
bedampfungssystem IDS

B Elektrischer Schwadenabzug

B Programmierbare
Nachtstartautomatik

Fur dieses MANZ Backofenmodell wird ein
Festwasser-Anschluss bendtigt.

www.MANZ-Backtechnik.de

Daten Standgerit Maestro 2
Anschlusswert 6,6 kW?
Spannung 400V
Gewicht 151 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 97 x 65 x 78 cm
InnenmaBe (Backflachen) 60 x 40 cm
Hohe der Backkammern 25cm
Artikelnr. BG-10023/3
Preis’ € 13.620,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Backplatte aus Schamotte oder Edelstahl
B Untergestell

Details ab Seite 88

B Garschrank (Seite 131)

12 0:40:00 |
7 0:00:00 |
A

Mit Touchscreen: Die
MANZ-Backofen Programm-
steuerung EasyPlus Pro
(Beschreibung siehe Seite 78)




MAYIMAL
FLERTBEL

Modell ,Maestro 2E*

mit 2 Backkammern

Ausstattung:

PLTPELPT TP

B 2 Backkammern bedarfsgerecht einzeln
zuschaltbar und komplett unabhangig
voneinander regelbar fur Blechformat
60x40cm

B Jede Backkammer ist ausgestattet mit
der digitalen MANZ Backofen-
Programmsteuerung EasyPlus Pro

B Dampfdicht schlieBende Klapp-
tiiren mit extra groBem Sichtfenster
aus hochhitzebestandigem lsolierglas
(Doppelverglasung)

B Jede Backkammer ist ausgestattet mit
einem extra starken Dampfgenerator
sowie dem MANZ Impuls-
bedampfungssystem IDS

B Elektrischer Schwadenabzug

B Programmierbare
Nachtstartautomatik

Fir dieses MANZ Backofenmodell wird ein
Festwasser-Anschluss bendtigt.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kénnen optionales Zubehor zeigen.

Lk I:- HI I

Daten Einbaugerit Maestro 2E
Anschlusswert 6,6 kW?
Spannung 400V
Gewicht 149 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 102 x 65 x 80,5 cm
InnenmaBe (Backflachen) 60 x 40 cm
Hohe der Backkammern 25¢cm
Artikelnr. BG-10024/3
Preis! € 13.880,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Backplatte aus Schamotte oder Edelstahl
B Dampfflote _ _
Details ab Seite 86 |

——, 1045
Landbrot '-,T_
§ 230° 29 O

Geben Sie lhrem Geback —— ‘
i A W 0:00:00 1
Spezialnamen: Die MANZ- le=——= @

Backofen Programm-
steuerung EasyPlus Pro
(Beschreibung siehe Seite 78)




Ofensteuerung mit Kopfchen: MANZ EasyPlus Pro

OFENSTEUERUNG MILT KiopECRem

MANZ EasyPlus Pro ® e O

®
®

: / 2 Baque“e

e’;}) 3 Hefezop!

ganz einfach zu bedienen X augentroetchen @)
¢0 5 Blechkuchen @

'f‘ dbrot @
w & Landbr ~

Neu entwickelt fiir maximalen Bedienkomfort
nnANz Die neue MANZ Backofensteuerung EasyPlus Pro ist das Ergebnis
DEUTSCHE » BACKOFEN = MANUFAKTUR langjahriger Erfahrung und praxisorientierter Entwicklung. Sie bietet

lhnen ein perfektes Backerlebnis mit einer Fllle an nitzlichen Funktio-
nen: Die EasyPlus Pro zeigt Ihnen ein HochstmaB an Benutzerfreund-
lichkeit und gibt Ihnen immer die volle Kontrolle lber |hren Back-
prozess.

Intelligent, komfortabel und

Einfach zeitgemaB: Der Touch-Screen

Das neue Touch-Display macht die Bedienung so einfach wie nie zu-
vor — ein Fingertipp genugt, um lhre bevorzugten Einstellungen vorzu-
nehmen. Haptische und akustische Signale der Steuerung sorgen flr
ein direktes Feedback und bestatigen jede Ihrer Eingaben sofort und
zuverlassig.

Eine neue Welt voller Mdglichkeiten
Von der manuellen Eingabe und Kontrolle des Backvorgangs bis hin
zur Steuerung komplexer Backprogramme - die EasyPlus Pro eroffnet

Hefezopf lhnen eine Welt voller Moglichkeiten.
4 190° Ob Sie ein erfahrener Backer sind oder Ihre Backreise gerade erst
beginnt, die intelligente Backofensteuerung EasyPlus Pro wird Sie
172 0:40:00 begeistern und lhnen ein komplett neues Backerlebnis verschaffen.

@ 0:00:00

www.MANZ-Backtechnik.de




Volle Kontrolle: Die manuelle Steuerung der EasyPlus Pro

Die Benutzerfreundlichkeit der EasyPlus Pro glanzt mit einem intuitiven W
und zugleich logisch aufgebauten Bedienfeld. Mit nur einem Tipp auf
die voreingestellte Temperatur konnen Sie die Ober- und Unterhitze un-
abhangig voneinander und gradgenau nach |hren Wiinschen einstellen.

Das Display zeigt Ihnen stets die von Ihnen eingestellte Temperatur
sowie die tatsachliche Temperatur im Backraum. Sobald Ihre Wunsch-
temperatur hoher ist als die aktuelle Temperatur im Backraum, signali- a4 1:30:00

siert ein roter Balken den Aufheizvorgang. @ _0:00:00

Sie haben Ihren Backtag beendet? Das Ausschalten der Steuerung
speichert die zuletzt eingestellte Temperatur und setzt sich nicht
zurlck.

Automatisiertes Backen: lhre EasyPlus Pro iibernimmt

fiir Sie! |

Ein sanftes Antippen des Timers genligt, um die von Ihnen gewiinschte
Zeit einzustellen. Unabhangig davon, ob 10 Sekunden, 10 Minuten oder
10 Stunden vergehen - die EasyPlus Pro signalisiert Ihnen visuell und

Landbrot

akustisch, dass der Timer abgelaufen ist.

Doch das ist erst der Anfang! Sie kdnnen auch einen aufsteigenden § 230°
Timer erstellen. Starten Sie den Timer, ohne im Voraus eine gewiinsch- S 0:50:00
te Zeit eingestellt zu haben - fertig! . Febals

0:00:00

Der Timer ist abgelaufen, aber Ihr Geback benotigt noch die klassische Tou,
»Backerminute”? Die EasyPlus Pro bietet lhnen die einzigartige Mog- '

lichkeit, nach Ablauf des Timers zusatzliche Minuten hinzuzuftigen,

ohne den Timer erneut einstellen zu mussen. Ein einfacher Tasten-
druck auf die Timer-Schaltflache gentigt, um Ihrem Geback noch mehr
Zeit zu geben.

Dampf soviel Sie wollen ‘

Das MANZ Impulsbedampfungssystem IDS sorgt fir machtig Dampf o
im Backraum. Durch die automatische, impulsgesteuerte Bedampfung
wird der erzeugte Schwaden deutlich besser vom Geback angenom-
men als bei herkdmmlichen Bedampfungssystemen. Da aber nicht alle
Backwaren ,Volldampf* vertragen, sind die MANZ-Backofen ,Perfectus
und ,Maestro‘ zusatzlich mit dem MANZ Dampfmengen-Anwahlsystem
ausgestattet.

Dampfmenge:

0% 25% 50% 75% 100%



Ofensteuerung mit Kopfchen: MANZ EasyPlus Pro

@ 1 Bauernbrot @
== 2 Baguette @
& 3 Hefezopf @
Q‘j 4 Laugenbroelchen@
&3+ 5 slechkuchen  ({)
4 6 Landbrot @
@ 7 Brezel @
€&y 8 Plunder @

@ 1 Bauernbrot

Steps: 4 Zeit: 1:01:00

EEW O R
270
240
230
200
3 2% o1500 ® 1O
170
200

4 0:01:00| (3) (}+]) (&)
76 Q)&

3 [ [5]8]
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Programmieren ganz ohne Studium

Entdecken Sie eine Welt voller Moglichkeiten mit der EasyPlus Pro und
seiner intuitiven Programmfunktion! Mit einem einfachen Tastendruck
betreten Sie eine Welt von grenzenloser Vielfalt. GenieBen Sie nicht

nur die 8 vorprogrammierten Backoptionen, die von unseren Experten
perfekt auf Ihren MANZ-Backofen abgestimmt sind, sondern erschaffen
Sie mit Leichtigkeit bis zu 99 individuelle Backprogramme nach Ihren
Wunschen.

Gestalten Sie |hr ganz personliches Backerlebnis, indem Sie ein eige-
nes Programm erstellen und individuell benennen. Mit dem Bildsymbol
konnen Sie zusatzlich ein passendes Bild auswahlen und lhrem Pro-
gramm eine personliche Note verleihen.

Mit der Flexibilitdt der EasyPlus Pro konnen Sie bis zu 10 Schritte

fir jedes lhrer Backrezepte speichern, um so lhre Vorstellungen ganz
genau umzusetzen. Von der Ober- und Unterhitze bis hin zur prazisen
Lange jedes einzelnen Schritts - ihre Prazision kennt keine Grenzen.
Der Step-Alarm gibt lhnen zu Beginn jedes Programmschritts einen
sanften Hinweiston, damit Sie stets den perfekten Zeitpunkt im Blick
haben. Und sollten Sie einmal Anderungen vornehmen miissen, ist das
genauso einfach - tippen und halten Sie einfach das entsprechende
Feld gedrtickt, um es zu loschen.

Die Bedienung konnte nicht einfacher sein: Wahlen Sie das gew(linsch-
te Programm aus, bestatigen Sie mit einem Fingertipp und lassen Sie
Ihren MANZ-Backofen die Arbeit erledigen.

Natiirlich sind Sie immer Herr des Geschehens

Auch beim automatischen Backen mit Backprogrammen konnen Sie
wahrend des Backprozesses problemlos eingreifen und alle Werte nach
lhren Wiinschen anpassen.

Tauchen Sie ein in die Welt der grenzenlosen Moglichkeiten mit unserer
EasyPlus Pro und seiner innovativen Programmfunktion. Entdecken
Sie, was es bedeutet, kreativ zu sein und lassen Sie Ihre Visionen wahr
werden - jeden Tag, mit jedem Programm.



EasyPlus Pro: lhr neuer Zeitmanager ST
Integrieren Sie Ihre Wochenplanung in die EasyPlus Pro und starten e v
Sie mit perfektem Timing in jeden einzelnen Tag! Mit nur wenigen wll M @
. . ~ 1

Klicks konnen Sie den gesamten Wochentimer nach Ihren Wiinschen Di 040js Y @D
aktivieren oder individuelle Einstellungen fir jeden Tag vornehmen. M 05308 gy G
lhr MANZ-Backofen beginnt vollautomatisch mit der Aufheizphase der oo 03157 €O Py
Backkammer, sodass Sie lhren Fokus voll und ganz lhrem Backgut -7 & m
widmen konnen. : —

Sa 0445|5 ¥2* ED
Und das ist noch nicht alles! Fur Mehretagenofen bietet die EasyPlus so 02005 7)) @ED
Pro eine maBgeschneiderte Losung: Passen Sie den Wochentimer I tj
ganz nach lhren Bedirfnissen fiur jede Etage individuell an. -

Sie definieren eines unserer perfekt abgestimmten oder von lhnen
individuell erstellten Programme, fligen die gewiinschte Uhrzeit hinzu,
wann |hr Ofen mit der Aufheizphase beginnen soll, sowie zu welchen
Tagen. lhrer Wochenroutine steht nichts mehr im Weg. Gewinnen Sie
kostbare Zeit, um sich noch mehr um die Vorbereitung lhrer Backwaren
zu kimmern. Die Entlastung werden Sie spiiren!

Der Umwelt zu Liebe: Unser integrierter Eco-Modus

Durch die Verwendung des integrierten Eco-Modus tragen Sie aktiv zu
einem nachhaltigen Betrieb bei und genieBen gleichzeitig die zahlrei-
chen Vorteile dieser Funktion. Im Eco-Modus kénnen Sie gleich drei ent-
scheidende Faktoren optimieren: Zeit, Energie und damit auch Kosten.

Der Eco-Modus ist eine intelligente Funktion der EasyPlus Pro, die
speziell darauf ausgelegt ist, die Temperatur Ihres MANZ-Backofens
auBerst effizient zu regulieren. Sobald der Eco-Modus aktiviert ist,
arbeitet die EasyPlus Pro mit hochster Effizienz, um die Temperatur
im Backraum auf einem konstanten Level zu halten. Sobald Sie den
Eco-Modus deaktivieren, werden nur noch 15 Minuten benétigt, um die
voreingestellte Temperatur erneut zu erreichen.

Diese bemerkenswerte Funktionalitat verhindert nicht nur, dass der
Ofen nach dem Abkiihlen neu aufgeheizt werden muss, sondern
ermoglicht Ihnen auch Zeit, Strom und somit Kosten einzusparen.



Sauerteig: Herstellung von Anstellgut

Zutaten:
90 g frisch gemahlenes Roggenmehl
90 g Wasser

Zubereitung:

1. Tag
morgens: 30 g frisch gemahlenes Roggenvollkornmehl mit

30 g Wasser (Zimmertemperatur) verrithren und mit einem Deckel gut verschlieBen.
abends: umrihren und wieder verschlieBen.

2.Tag.
morgens: 30 g frisch gemahlenes Roggenvollkornmehl und

30 g Wasser (Zimmertemperatur) hinzufligen und verrithren. Mit einem Deckel gut verschlieBen.
abends: umriihren und wieder verschlieBen.

3.Tag.
morgens: 30 g frisch gemahlenes Roggenvollkornmehl und

30 g Wasser (Zimmertemperatur) hinzufligen und verriihren. Mit einem Deckel gut verschlieBen.
abends: umriihren und wieder verschlieBen.

Sauerteig: Aufbewahrung von Anstellgut

Am 4. Tag nach Fertigstellung des Anstellguts wird dieses in einen Gefrierbeutel gefiillt, die Luft herausgedriickt
und mit einem Knoten oder Clip verschlossen oder in einem Glas mit Deckel luftdicht aufbewahrt. Fiir die Auf-
bewahrung des Anstellguts gibt es verschiedene Moglichkeiten:

1. Im Kiihlschrank — Das Anstellgut wird im Gefrierbeutel/Glas einfach in den Kihlschrank gelegt, dort ist es
4 - 6 Wochen haltbar.

2. In der Gefriertruhe - Wird die nachsten Wochen nicht gebacken, legt man das Anstellgut im Gefrierbeutel
einfach ins Gefrierfach. Eingefroren hélt es einige Monate.

3. Getrocknet - Das Anstellgut wird auf ein Backblech mit Backfolie gestrichen und bei Zimmertemperatur
trocknen lassen. AnschlieBend wird das Anstellgut fein zerkriimelt in einem Leinensackchen oder einem Schraub-
glas bei Zimmertemperatur aufbewahrt (Achtung: Im Glas muss das Anstellgut absolut trocken sein). Ins Leben
zuriickgerufen wird das trockene Anstellgut dann mit der gleichen Menge Mehl und Wasser.

www.MANZ-Backtechnik.de



Exklusive Zusatzausstattungen
fiir lhren MANZ

Multifunktionsuhr M25 Preis/Stiick € 195,-

Mit der MANZ Multifunktionsuhr M25 kann der komplette
MANZ-Backofen bis zu 24 Stunden im Voraus digital pro-
grammiert und gesteuert werden. Einschaltzeit, Back- bzw.
Kochzeit, Ausschaltzeit - Sie bestimmen im Voraus, den Rest
erledigt der MANZ von alleine.

Mit der integrierten Tastensprerre verhindert die MANZ
Multifunktionsuhr eine ungewollte ,,Bedienung” durch |hre

Kleinsten.

Selbstverstandlich kann die MANZ Multifunktionsuhr auch
einfach nur als Backzeit-Klingelmelder und Zeitanzeiger

verwendet werden.

Diese MANZ Ofenmodelle
sind mit separat regelbarer
Ober-/Unterhitze erhaltlich:

MANZ Standmodell 30/1
MANZ Einbaumodell 30/1E
MANZ Einbaumodell 30/ 1EK
MANZ Einbaumodell 30/1ES
MANZ Einbaumodell 30/ 1EKS

MANZ Standmodell DH2-30
MANZ Einbaumodell DH2-30E
MANZ Einbaumodell DH2-30EK
MANZ Standherd DH2-30VK

MANZ Standmodell DH3-30
MANZ Einbaumodell DH3-30E

Bei diesen Modellen nur fiir die
obere Backkammer moglich:
MANZ Standmodell Kombi 2-1
MANZ Einbaumodell

Kombi 2-1E

Ober- /Unterhitze separat
regelbar
je Backkammer Preis € 195,-

Eine Multifunktionsuhr fur beide
Backkammern

Getrennte Regelung der Ober- und
Unterhitze im Backraum durch zusatz-
lichen Thermostat.

So passen Sie die Back-, Brat- und
Gartemperatur flr jeden Einsatz
optimal und ganz exakt an.




Die MANZ Zusatzausstattung - flir noch mehr Moglichkeiten

MITVOLLDAMPE

VORAUS

Exklusiv-Ausstattung

,vapor

Zusatzliche leistungsstarke Be-
dampfung des Backraums durch ein
professionelles Verdampfungs-System.
Die Befiillung des Verdampfers ist ganz
einfach mittels abnehmbarer Befiill-
vorrichtung. Somit kein Festwasseran-
schluss notwendig.

Getrennte Regelung der Ober- und
Unterhitze im Backraum durch zuséatz-
lichen Thermostat.

So passen Sie die Back-, Brat- und Gar-
temperatur fur jeden Einsatz optimal und
ganz exakt an.

Edelstahl- oder Steinbackplatte
Mit der MANZ Exklusivausstattung
Vapor” konnen Sie lhren MANZ wahl-
weise mit der MANZ Spezial-Edelstahl-
backplatte oder der MANZ Steinback-
platte ausstatten.

Aufpreis € 640,- je Backkammer

m www.MANZ-Backtechnik.de



Die Vorteile von ,,Vapor‘:

Zusiatzliche Bedampfung des Backraums

Mit der MANZ Exklusivausstattung ,Vapor” haben Sie die Moglichkeit, jederzeit zusatz-
lichen Sattdampf auf Ihr Back-, Brat- oder Gargut zu bringen. Dies bedeutet flir Sie:

Beim Backen:

B Noch mehr Volumen des Gebécks (noch lockerer)

B Noch saftigeres Backergebnis, speziell beim Feingeback

B Noch roschere, feinere Kruste mit schonem seidigem Glanz

Beim Kochen/Braten/Garen:
B Noch saftigeres Ergebnis beim Braten und Garen

Separate Regelung der Ober- und Unterhitze

Mit der MANZ Exklusivausstattung ,Vapor* haben Sie die Moglichkeit
die Oberhitze und die Unterhitze im Backraum separat zu regeln und
ganz exakt an das jeweilige Back-, Brat- oder Gargut anzupassen.
Dies bedeutet fir Sie:

Beim Backen:

B Exakte Braunung des Backgutes nach lhrem Wunsch

B Sehr schnelles Uberbraunen des Backgutes durch zusétzliche
Erhohung (Verstarkung) der Oberhitze wahrend des Backvorgangs
ist jederzeit moglich

Beim Kochen/Braten/Garen:

B Exakte Braunung des Brat-/Grillgutes nach [hrem Wunsch

B Schnelles Uberbacken durch zusétzliche Erhdhung (Verstarkung)
der Oberhitze ist jederzeit moglich

Diese MANZ Ofenmodelle
sind mit der Exklusivausstat-
tung ,Vapor“ erhailtlich:

MANZ Standmodell 30/1
MANZ Einbaumodell 30/1E
MANZ Einbaumodell 30/ 1EK
MANZ Einbaumodell 30/1ES
MANZ Einbaumodell 30/1EKS

MANZ Standmodell DH2-30
MANZ Einbaumodell DH2-30E
MANZ Einbaumodell DH2-30EK
MANZ Standherd DH2-30VK

MANZ Standmodell DH3-30
MANZ Einbaumodell DH3-30E

Bei diesen Modellen nur fiir die
obere Backkammer moglich:
MANZ Standmodell Kombi 2-1
MANZ Einbaumodell

Kombi 2-1E



Die MANZ Zusatzausstattung - flir noch mehr Moglichkeiten

MANZ Dampfableitungen

Der MANZ reguliert den Dampf Hierfiir haben Sie beim MANZ verschiedene

Bei herkdmmlichen Haushaltsherden ent-
weicht der gesamte Eigendampf des Back-

Moglichkeiten:
Ableitung des uberschiissigen Dampfes

bzw. Gargutes iiber die Backofentiire. Dies M Uber das MANZ Kochfeld

wirkt sich nicht nur sehr negativ auf das
Back- bzw. Garergebnis aus, sondern zieht
auf Dauer lhre Kiichenmabel in Mitleiden-

schaft.

Beim MANZ verbleibt der gesamte Eigen-
dampf im Backraum, nur der Gberschiis-

uber die Arbeitsplatte
durch die AuBenwand

in einen Dampfkondensierer

uber die Ofenfront mittels der
MANZ Dampfflote

sige Dampf wird nach auBen abgeleitet. Haben Sie Fragen? Tel. 07933 / 91400

T

m www.MANZ-Backtechnik.de

— wir beraten Sie gerne!

Dampfableitung durch MANZ Kochfeld

Bei Kombination eines MANZ-Backofens mit einem MANZ
Kochfeld kann der tiberschissige Dampf durch den im Koch-
feld integrierten Dampfabzug optimal entweichen und von der
dartiber liegenden Dunstabzugshaube aufgenommen werden.
Eine sehr einfache Art der Dampfableitung.

Dampfrohr-Abschlussstiick Preis € 94,-
(inkl. T m Edelstahl-Dampfabzugsrohr)

Eine haufig bevorzugte (und auch die eleganteste) Art der
Dampfableitung ist die direkte Ableitung des Dampfes durch
die AuBenwand ins Freie. Hierflr bietet MANZ (neben den
passenden Rohrstlicken) ein spezielles Abschlussstiick aus
Edelstahl fir die AuBenwand an. Damit ist Ihr Dampfabzugs-
rohr auBen elegant verkleidet und das Abschlussgitter halt
~ungebetene Gaste” fern.

Dampfflote inkl. Dampfkriimmer Preis € 195,-

Besteht keine Moglichkeit den berschiissigen Dampf tber
die AuBenwand ins Freie oder (iber das Kochfeld in die Ab-
zugshaube abzuleiten, so kann die Ableitung auch mittels
einer Dampfflote erfolgen. Diese wird beim Backen nach
vorne ausgezogen und nach dem Backen wieder zurtck in
das Ofengehause geschoben. So kann der Dampf frei in den
Raum abziehen. Zusatzlich kann ein Dampfkrimmer (kleine
Abb.) auf die Flote gesteckt werden.



Dampfkriimmer einzeln Preis € 58,-

Dampfkrimmer aus Edelstahl kann bei Bedarf auf den
Dampfauslass mit Edelstahl-Rohrstutzen aufgesteckt werden,
um den Dampf von der Wand wegzufiihren.

Dampfabzug-Endstiick Preis € 89,-

Das Dampfabzug-Endstiick (inkl. Anschlusswinkel) durch die
Arbeitsplatte gibt es in 3 Varianten:

1 flaches Massiv-Drehteil mit 8 Lochern wie beim Kochfeld
2 flaches Massiv-Drehteil ausgedreht mit der Moglichkeit
einen Dampfkrimmer aufzustecken

3 Kamin mit Rosette mit der Moglichkeit einen Dampfkrim-
mer aufzustecken

Edelstahl-Dampfabzugsrohr Preis € 29,50 pro m

mit AuBendurchmesser 25 mm fiir die Dampfableitung tber
langere Distanzen.

Dampfabzugsschlauch Preis € 29,50 pro m

Der Dampfabzugsschlauch aus hitzebestandigem Silikon und
innenliegender Edelstahlspirale passt mit seinem Innendurch-
messer von 25 mm als flexibles Verbindungsstiick direkt auf
das Edelstahl-Dampfabzugsrohr.

Dampfkondensierer DK2 Preis € 890,-

Haben Sie keine Moglichkeit, den tGberschiissigen Dampf ab-
zuleiten, dann ist der MANZ DK?2 genau das Richtige fiir Sie.
Das Gerat wird einfach mit einem Dampfabzugsschlauch an
den Backofen angeschlossen und mit kaltem Wasser gefllt.
Der uberschissige Dampf kondensiert in dem Gerat zu Was-
ser, das Uber den Auslaufhahn abgelassen werden kann.

MaBe (B x H x T): 48 x 15,5 x 40 cm + 7,5 cm fiir Auslaufhahn,
Gewicht: 7,5 kg
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Die MANZ Zusatzausstattung - flir noch mehr Moglichkeiten

MANZ Arbeitserleichterungen

(Ohne Geréate und Dekoration)

(Ohne Geréate und Dekoration)

(Ohne Geréate und Dekoration)

www.MANZ-Backtechnik.de

Backofen-Untergestell U30 Preis € 790,-
Backofen-Untergestell Perfectus U Preis € 940,-
Backofen-Untergestell Maestro U Preis € 980,-

Auf Wunsch erhalten Sie selbstverstandlich auch fur jeden
Ofentyp das passende Untergestell aus Edelstahl von MANZ.
Dieses wird mit einer Standard-Hohe von 75 cm angefertigt
und mit dem Ofen verschraubt. So haben Sie Ihren MANZ-
Ofen immer auf der richtigen Arbeitshohe. Wahlweise mit
VerstellfliBen oder Rollen lieferbar.

Gegen Aufpreis kann das Untergestell in der gewlinschten
Sonderhohe gefertigt werden.

Backofen-Untergestell UB30 Preis € 1.150,-
Backofen-Untergestell Perfectus UB Preis € 1.310,-
Backofen-Untergestell Maestro UB Preis € 1.390,-

Mit Blecheinschiiben.

Jedes Untergestell erhalten Sie auf Wunsch in der Standard-
Hohe von 75 cm auch mit Aussenverkleidung und Einschub-
schienen flr Backbleche (inkl. 3 Paar Einschubwinkel). Somit
haben Sie viel Stauraum und optimale Ablagemdglichkeiten
fir Ihre Bleche und Backutensilien. Auch zum Auskihlen der
Bleche nach dem Backen optimal geeignet. Wahlweise mit
VerstellfliBen oder Rollen lieferbar.

Gegen Aufpreis kann das Untergestell in der gewlinschten
Sonderhohe gefertigt werden.

MANZ Backstation ST30 Preis € 1.290,-

Die Kompaktlosung!

Untergestell aus Edelstahl mit kugelgelagerter, ausziehbarer
Arbeitsplatte aus Buchenholz (direkt unter dem Ofen) und
einer kugelgelagerten ausziehbaren Plattform fur die Teigknet-
maschine Modell LEA5 (unten). Wahlweise auf gebremsten
Lenkrollen oder feststehenden VerstellfiiBen.

Gesamthohe 91 cm, Hohe der Arbeitsplatte 71 cm.



MANZ Backstation Perfectus ST Preis € 1.590,-
MANZ Backstation Maestro ST Preis € 1.650,-

Die Kompaktlosung fiir Profis!

Untergestell aus Edelstahl mit kugelgelagerter, ausziehbarer
Arbeitsplatte aus Buchenholz (direkt unter dem Ofen) und
einer kugelgelagerten ausziehbaren Plattform flr die Teig-
knetmaschine Modell LEA5 (unten). Daneben befinden sich
2 Regalfacher zum Abstellen von Backutensilien. Wahlweise
auf gebremsten Lenkrollen oder feststehenden VerstellfiiBen.
Gesamthohe 91 cm, Hohe der Arbeitsplatte 73 cm.

Schrankeinsatz fiir Backbleche
15 - 50 cm Hohe Preis € 450,-
51 - 80 cm Hohe Preis € 550,-

Exakt nach MaB gefertigt findet dieser 60 cm breite Schrank-
einsatz auch in kleinen Nischen Platz. Komplett aus Edelstahl
passt er zu jeder Kiiche und sorgt dafiir, dass jedes Back-

blech seinen Platz hat. Auch heiBe Backbleche konnen direkt
aus dem Ofen hier bequem zum Abkiihlen abgestellt werden.

Frontblende in Sonderhohe Preis € 85,-

aus Edelstahl auf ihr personliches MaB gefertigt

Zusatzliche Einschubwinkel Preis pro Paar € 45,-

fir alle Untergestelle UB und den Schrankeinsatz fiir
Backbleche




Die MANZ Okoalpin: Holz-Kiichenherde mit besonderer Asthetik.
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Die Okoalpin-Modelle

Heizen mit Holz liegt im Trend, denn es schont die Umwelt und

schafft behagliche Warme.

Das Verbrennen von Holz ist COZ-neutraI und deshalb klimafreund-
lich. Als nachwachsender Rohstoff ist Holz eine erneuerbare Ener-

giequelle und naturlich umweltfreundlich.

Warum die Energie eines Holzofens nicht auch fiirs Backen und
Kochen verwenden?

Die Okoalpin-Kiichenherde erméglichen dies auf perfekte Art und
Weise. Technisch ausgereift, hochwertig verarbeitet, langlebig und

robust sind sie fiir den Dauereinsatz in der Kiiche geschaffen.

Alle Okoalpin-Herde sind serienmaBig mit Biofeuerung, einer Brand-

schutzeinheit, einem AuBenluftanschluss, der vorderen Herdstange

MANZ Liefer- und
Anschlussservice:
kann Uber dem Kiichenherd eine Glaskeramikplatte anstatt der Montagepauschale
in Deutschland

€ 870,- (Hilfskrafte
Holen Sie das Beste aus dem Holz heraus - fiir ein gemitliches, sind zu stellen).

und einer geschliffenen Stahl-Herdplatte ausgestattet. Auf Wunsch

Stahl-Herdplatte ohne Aufpreis gebaut werden.

natlrliches Zuhause.

m www.MANZ-Backtechnik.de



Eigenschaften der Okoalpin-Modelle

ol
Wahl zwischen verschiedenen

Anschlusspunkten, die beim Einbau
nachjustiert werden kénnen.

Flexibler,
regelbarer
Kamin-
anschluss

X Plattenwinkel

\ ‘q‘{\{ aus einem
S S -
w2 Stiick

Die Verwendung von starkerem
Material ermdglicht die Fertigung
ohne Fugen.

| La--'
Im Sockel
= integrierte
Schublade

VergroBert das Fassungsvermogen
fir die Holzlagerung.

_}\K Air-System

Durch das Air-System ist ein Einbau
zwischen Mébeln mit einem Abstand
von nur 3 mm moglich.

Externe
Verbrennungs-
luftzufuhr

Verbessert die Verbrennung und

entzieht der Umgebung keinen Sau-
erstoff. Somit Verbrennungsluft (iber
separate Fenstero6ffnung nicht nétig.

Fugenloses
Backrohr

Backrohr mit Klapptiire fugenlos

gefertigt verhindert Riickstande und
ist einfach zu reinigen.

Schublade
mit
Selbsteinzug

Verhindert lautes SchlieBen der
Schubladen.

Bio-
feuerraum
Optimierte Verbrennung und somit
weniger Verbrauch und Emissionen
durch speziell ausgelegte Kanale.

Riickseitiger
Rauchabzug

Ermoglicht eine flexible Positio-
nierung des Rauchabgangs und
optimiert die Backrohrtemperatur.

Selbst-
reinigende
3-fach-
i Verglasung

Unterstitzt die Verbrennung durch
verminderte Abstrahlung und erhéht
die Sicherheit im Betrieb.

Hoéhen-
verstellbarer
Variosockel

Flexible Hoheneinstellung des Herdes
von 850 - 910 mm.

Luftstrom
im Bio-
feuerraum

Vorgewarmte Sekundarluft sorgt fiir
eine optimierte Verbrennung.




Die MANZ Okoalpin: Holz-Kiichenherde mit besonderer Asthetik.

WARME & GINUSS i
STARK KOMBINTERT

Modellreihe
Okoalpin Kombi

Die perfekte Kombination fiir lhre Kiiche!

Mit diesem Duo kommen alle Back- und Kochbegeisterten

voll auf ihre Kosten und arbeiten dabei auch noch sehr

energieeffizient und umweltfreundlich.

Perfekte Back- und Kochergebnisse sowie wohlige Warme Feuerungstiire auf Wunsch
. . . . mit Sichtfenster

und edles Design machen diese Gerate nicht nur zur perfek-

ten Back- und Kochkombination sondern auch zum Highlight

in lhrer Kiiche.

Viele Ausstattungsoptionen machen die Okoalpin Kombi-

Modelle individuelle anpassbar. Die Anordnung der Feuerung

links und rechts ist ebenfalls frei wahlbar. Heizen und Kochen mit Holz-
feuerung: Effizient, energie-
sparend und umweltfreundlich

. . s Y & &
Eine Ubersicht aller Okoalpin Kombi-Modelle finden Sie auf ; S © g - i:
der folgenden Doppelseite. U . 1 |
||
C

Kombiniert mit einem MANZ-
Backofen: Perfekt Backen,
Braten, Grillen, Dampfgaren

und Kochen
www.MANZ-Backtechnik.de
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Modell
Okoalpin 50 Kombi

Die perfekte Kombination fiir lhre Kiiche!

Der Okoalpin 50 Kombi ist eine edle Kombination aus %\K\‘NK_)\ \,\V\&&

dem holzbeheizten Kiichenherd Modell Okoalpin 50

und dem MANZ-Backofen Modell 30/2EK S\ l&\\\?\l\\“
Okoalpin 50 l\}N\ K)\ hN—RN\
|5

Technische Daten und 30/2EK

MaBe (B x T) 115 x 60 cm L Row ex
) Herdputzmittel fur StaBl outz
Hohe 8591 cm Stahlherdplatten von .
Kochbereich holzbeheizt 40 x 50 cm Holz-Kiichenherden.
. Erzeugt Chromglanz
Cerankochfeld elektrisch MCO60/10 59 x 49 cm (Seite 198).
FeuerraummaB (B x T x H) 17 x 32 x 26 cm
Holzschublade (B x T x H) 24 x 42 x 29 cm .
Beschreibung
Nennwarmeleistung 6 kW . .
Einzelgerate:
Kaminanschluss 12 ¢cm (10 cm oben)
Backflachen (Backofen) 38 x 44 cm (2 Etagen) W For Okoalpln 50
Hohe der Backetagen 20/ 17 cm siehe Seite 96
Elektrischer Anschlusswert 9,7 kW - 400 V M Fir 30/2EK
Gewicht 220 kg siehe Seite 62
i 6 — e
Aufpreis Feuerungstiire mit Sichtfenster € 520,- siehe Seite 108

Aufpreis zus. Herdstange links oder rechts € 172,-

Beidseitig integrierte Brandschutzeinheit.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



Weitere
Backofen-/
Holzherd-
Kombinationen
Okoalpin 50 mit

MaBe (B x T x H) /Gew.

Preis®

Okoalpin 60 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 60BU / BU XL mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 70 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 70BU / BU XL mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 75 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 80 mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 90 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 100 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 110 mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

www.MANZ-Backtechnik.de
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1 Back-
etage

30/1EKS
115 x 60 x 8591 cm / 221 kg
€ 11.400,-

30/1EKS
125 x 60 x 85-91 cm / 241 kg
€ 11.630,-

30/1EKS
125 x 60 x 8591 cm / 241 kg
€ 12.670,-

30/1EKS
135 x 60 x 8591 cm / 296 kg
€ 12.550,-

30/1EKS
125 x 60 x 8591 cm / 241 kg
€ 12.890,-

30/1EKS
140 x 60 x 8591 cm / 301 kg
€ 12.700,-

30/1EKS
145 x 60 x 85-91 cm / 306 kg
€ 12.780,-

30/1EKS
155 x 60 x 85-91 cm / 329 kg
€ 12.990,-

30/1EKS
165 x 60 x 8591 cm / 341 kg
€ 13.200,-

30/1EKS
175x 60 x 85-91 cm / 353 kg
€ 13.470,-

2 Back-
etagen

30/2EK
115 x 60 x 85-91 cm / 220 kg
€ 12.060,-

30/2EK
125 x 60 x 85-91 cm / 240 kg
€ 12.290,-

30/2EK
125 x 60 x 8591 cm / 240 kg
€ 13.330,-

30/2EK
135 x 60 x 8591 cm / 295 kg
€ 13.210,-

30/2EK
125 x 60 x 8591 cm / 240 kg
€ 13.550,-

30/2EK
140 x 60 x 8591 cm / 300 kg
€ 13.360,-

30/2EK
145 x 60 x 8591 cm / 305 kg
€ 13.440,-

30/2EK
155 x 60 x 85-91 cm / 325 kg
€ 13.650,—-

30/2EK
165 x 60 x 8591 cm / 340 kg
€ 13.860,-

30/2EK
175x 60 x 85-91 cm / 352 kg
€ 14.130,-



Okoalpin 50 mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 60 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 60BU / BU XL mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 70 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 70BU / BU XL mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 75 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 80 Kombi mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 90 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 100 mit
MaBe (B x T x H) / Gew.

Preis®

Okoalpin 110 mit
MaBe (Bx T x H) / Gew.

Preis®

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.

2 Back-
etagen

DH2-30EK
115 x 60 x 85-91 cm / 239 kg
€ 13.200,-

DH2-30EK
125 x 60 x 85-91 cm / 259 kg
€ 13.430,-

DH2-30EK
125 x 60 x 8591 cm / 259 kg
€ 14.470,-

DH2-30EK
135 x 60 x 85-91 cm / 314 kg
€ 14.350,-

DH2-30EK
125 x 60 x 8591 cm / 259 kg
€ 14.690,-

DH2-30EK
140 x 60 x 8591 cm / 319 kg
€ 14.500,-

DH2-30EK
145 x 60 x 85-91 cm / 324 kg
€ 14.580,-

DH2-30EK
155 x 60 x 85-91 cm / 344 kg
€ 14.790,-

DH2-30EK
165 x 60 x 85-91 cm / 359 kg
€ 15.000,-

DH2-30EK
175 x 60 x 85-91 cm / 371 kg
€ 15.270,-

%

—

Y
——

3 Back-
etagen

30/3EK
115 x 60 x 85-91 cm / 237 kg
€ 12.660,-

30/3EK
125 x 60 x 85-91 cm / 259 kg
€ 12.890,—-

30/3EK
125 x 60 x 85-91 cm / 259 kg
€ 13.930,-

30/3EK
135 x 60 x 8591 cm / 312 kg
€ 13.810,-

30/3EK
125 x 60 x 85-91 cm / 259 kg
€ 14.150,-

30/3EK
140 x 60 x 8591 cm / 317 kg
€ 13.960,—-

30/3EK
145 x 60 x 8591 cm / 322 kg
€ 14.040,~

30/3EK
155 x 60 x 85-91 cm / 342 kg
€ 14.250,-

30/3EK
165 x 60 x 8591 cm / 357 kg
€ 14.460,~

30/3EK
175 x 60 x 85-91 cm / 369 kg
€ 14.730,-




Die MANZ Okoalpin: Holz-Kiichenherde mit besonderer Asthetik.
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Okoalpin 40 Okoalpin 50

Der Einstieg in die Holzbefeuerung

Okoalpin 40 in der Variante Panorama schwarz mit dem Sichtfenster in
der Feuerungstiire als serienmaBige Ausstattung. Der extra schmale Holz-
kuchenherd mit satinierter Stahlherdplatte.

Okoalpin 50 abgebildet in der Serien-Ausfiihrung. Auch bei einer Breite
von 50 cm enthalt der Herd eine beidseitige, 50 mm breite Brandschutz-
einheit, die einen sicheren Mdbeleinbau erlaubt.

Technische Daten Okoalpin 40 Okoalpin 50
MaBe (B x T) 40 x 60 cm 50 x 60 cm
Hohe 85-91 cm 85-91 cm
Kochbereich 30 x50 cm 40 x 50 cm
FeuerraummaB (B x T x H) 175 x 34 x 21,5 cm 17 x 32 x 26 cm
Holzschublade (B x T x H) 15x 42 x 29 cm 24 x 42 x 29 cm
Nennwarmeleistung 6 kW 6 kW
Kaminanschluss 12 cm 12 cm
Gewicht 132 kg 120 kg
Preis’ € 4.680,- € 4.390,-
Aufpreis Feuerungstire mit Sichtfenster - € 520,-
Aufpreis zus. Herdstange links oder rechts €172,- €172,-

Okoalpin 40 serienmaBig mit Feuerungstiire mit Sichtfenster.

www.MANZ-Backtechnik.de
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Okoalpin 60 Okoalpin 60BU

Heizen, Kochen, Braten - auf kleinstem Raum

Okoalpin 60 in mausgrau. Die Edelstahl-Feuerungstiiren gehéren wie der
integrierte Brandschutz und die geschliffene Stahlplatte zur Serien-Aus-
flhrung.

Okoalpin 60BU abgebildet in weinrot mit zwei Seitenwanden. Herdplatte
aus Stahl, Biofeuerraum, Bratrohr und Holzschublade. Das Bratrohr ist
beleuchtet und bendtigt hierfiir einen 230 V-Anschluss.

Technische Daten Okoalpin 60 Okoalpin 60BU
MaBe (B x T) 60 x 60 cm 60 x 60 cm
Hohe 85-91 cm 85-91 cm
Kochbereich 50 x 50 cm 50 x 50 cm
FeuerraummaB (B x T x H) 21 x32x26 cm 27,5x35x 21 cm
Holzschublade (B x T x H) 34x42x29cm 37 x42 x 15cm
Nennwarmeleistung 6 kW 8 kW
Kaminanschluss 12 cm 12 cm
BratrohrmaB (B x T x H) - 34,5x42 x 16 cm
Gewicht 140 kg 165 kg
Preis’ € 4.620,- € 5.660,—
Aufpreis Feuerungstire mit Sichtfenster € 520,- -
Aufpreis zus. Herdstange links oder rechts €172,- €172,-

Okoalpin 60BU serienméaBig mit Backofenbeleuchtung (Achtung 230 V-Anschluss), Feuerungs-
tlire mit Sichtfenster und Teleskopschiene im Bratrohr.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. 97



Die MANZ Okoalpin: Holz-Kiichenherde mit besonderer Asthetik.

Okoalpin 60BU XL Okoalpin 70 mit Bratrohr

Holz-Kiichenherde mit pulverbeschichteten Seitenwédnden

Okoalpin 60BU XL Bei der XL-Ausfiihrung mit extra groBem Bratrohr gibt
es keine Holzschublade.

Okoalpin 70 in der Panorama-Variante elfenbein. In der Tiire ist eine
Temperaturanzeige integriert. Brandschutz und geschliffene Stahlplatte
gehoren zur Serien-Ausfiihrung.

Technische Daten Okoalpin 60BU XL Okoalpin 70
MaBe (B x T) 60 x 60 cm 70 x 60 cm
Hohe 85-91 cm 85-91 cm
Kochbereich 50 x 50 cm 60 x 50 cm
FeuerraummaB (B x T x H) 27,5x35x 21 cm 17 x 40 x 26 cm
Holzschublade (B x T x H) - 42 x 42 x 29 cm
Nennwarmeleistung 8 kW 7 kW
Kaminanschluss 12 cm 12 cm
BratrohrmalB (B x T x H) 34,5x42 x 25 cm 26 x 42 x 26,5 cm
Gewicht 165 kg 195 kg
Preis’ € 5.660,— € 5.540,—
Aufpreis Feuerungstire mit Sichtfenster - € 520,-
Aufpreis zus. Herdstange links oder rechts €172,- €172,-

Okoalpin 60BU XL serienmaBig mit Backofenbeleuchtung (Achtung 230 V-Anschluss),
Feuerungstire mit Sichtfenster und Teleskopschiene im Bratrohr.

www.MANZ-Backtechnik.de



Okoalpin 70BU Okoalpin 70BU XL

Gemiitliche Warme und leckeres Essen

Okoalpin 70BU komplett in Edelstahl mit Herdplatte aus Stahl, Biofeuer-
raum, Bratrohr und Holzschublade.

Okoalpin 70BU XL abgebildet in weinrot mit zwei Seitenwanden. Bei der
XL-Ausfiihrung mit extra groBem Bratrohr gibt es keine Holzschublade.

Technische Daten Okoalpin 70BU Okoalpin 70BU XL
MaBe (B x T) 70 x 60 cm 70 x 60 cm
Hohe 85-91 cm 85-91 cm
Kochbereich 60 x 50 cm 60 x 50 cm
FeuerraummaB (B x T x H) 33x35x 18 cm 27,5x35x 21 cm
Holzschublade (B x T x H) 47 x 42 x 15 cm -
Nennwarmeleistung 8 kW 8 kW
Kaminanschluss 12 cm 12 cm
BratrohrmalB (B x T x H) 445 x 42 x 16 cm 445 x 42 x 25 cm
Gewicht 195 kg 195 kg
Preis’ € 5.880,- € 5.880,—

Aufpreis Feuerungstire mit Sichtfenster - -

Aufpreis zus. Herdstange links oder rechts €172,- €172,-

Okoalpin 70BU und Okoalpin 70BU XL serienmaBig mit Backofenbeleuchtung (Achtung
230 V-Anschluss), Feuerungstiire mit Sichtfenster und Teleskopschiene im Bratrohr.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



Okoalpin 75

Die MANZ Okoalpin: Holz-Kiichenherde mit besonderer Asthetik.
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Okoalpin 80 mit Bratrohr

Holz-Kiichenherde zum Braten und Backen

Okoalpin 75 weiB pulverbeschichtet. Das SondermaB mit allen Vorteilen

aus der Serie.

Okoalpin 80 mit schwarzen pulverbeschichteten Seitenwanden und Pano-
rama Feuerungstiire. Brandschutz und geschliffene Stahlplatte gehoren zur

Serien-Ausfuhrung.

Technische Daten

MaBe (B x T)
Hohe

Kochbereich

FeuerraummaB (B x T x H)
Holzschublade (B x T x H)

Nennwarmeleistung

Kaminanschluss

BratrohrmaB (B x T x H)

Gewicht

Preis!

Aufpreis Feuerungstire mit Sichtfenster

Aufpreis Herdstange

www.MANZ-Backtechnik.de

Okoalpin 75
75 x 60 cm
85-91 cm
65 x 50 cm

275x35x21 cm
46 x 42 x 29 cm

7 kW

12 cm

30x42 x26,5cm
200 kg

€ 5.690,-
€ 520,-
€172,-

Okoalpin 80
80 x 60 cm
85-91 cm
70 x 50 cm

20x 40 x 26 cm

54 x 42 x 29 cm

7,5 kW

12 cm

30x42 x26,5cm
205 kg
€5.770,-

€ 520,

€172,



Okoalpin 90 mit Bratrohr Okoalpin 90 Living

Holz-Kiichenherde in 90er-Breite

Okoalpin 90 in graubraun. Ein edler Holz-Kiichenherd fiir Ihre elegante
Kiche. In der Bratrohr-Ture ist eine Temperaturanzeige integriert.

Okoalpin 90 Living in Anthrazit mit Eckfenster. So kann man das gemiit-
liche Feuer von 2 Seiten betrachten.

Technische Daten Okoalpin 90 Okoalpin 90 Living
MaBe (B x T) 90 x 60 cm 90 x 60 cm
Hohe 85-91 cm 85-91 cm
Kochbereich 80 x 50 cm 80 x 50 cm
FeuerraummaB (B x T x H) 25,5 x40 x 26 cm 26 x40 x 31 cm
Holzschublade (B x T x H) 64 x42 x29 cm 64 x 42 x29 cm
Nennwarmeleistung 8 kW 9 kW
Kaminanschluss 12 cm 12 cm
BratrohrmaB (B x T x H) 34,5x 42 x 26,5 cm 34,5x42 x 26,5 cm
Gewicht 225 kg 218 kg
Preis’ € 5.980,- € 7.980,-
Aufpreis Feuerungstire mit Sichtfenster € 520, -
Aufpreis zus. Herdstange links oder rechts €172,- €172,-

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



Okoalpin 100 mit Bratrohr Okoalpin 100 Living

Die Extra-Klasse unter den Holzherden

Okoalpin 100 mit Seitenwanden in schwarz und Tiirdekor ST 11. Die
Feuerungstir verfugt tber ein Sichtfenster (gegen Aufpreis), die Backrohrtur
uber eine Temperaturanzeige.

Okoalpin 100 Living in Mausgrau mit Panoramafenster tibers Eck
— genieBen Sie das Feuer von 2 Seiten.

Technische Daten Okoalpin 100 Okoalpin 100 Living
MaBe (B x T) 100 x 60 cm 100 x 60 cm
Hohe 85-91 cm 85-91 cm
Kochbereich 90 x 50 cm 90 x 50 cm
FeuerraummaB (B x T x H) 25,5x 40 x 26 cm 26 x 40 x 31 cm
Holzschublade (B x T x H) 74 x 42 x 29 cm 74 x 42 x 26,5 cm
Nennwarmeleistung 8,5 kW 9 kW
Kaminanschluss 12 cm 12 cm
BratrohrmaB (B x T x H) 445 x 42 x 26,5 cm 44,5 x 42 x 26,5 cm
Gewicht 240 kg 237 kg
Preis! € 6.190,- € 8.190,-
Aufpreis Feuerungstiire mit Sichtfenster € 520,- -
Aufpreis zus. Herdstange links oder rechts €172,- €172,-

www.MANZ-Backtechnik.de
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Okoalpin 110 mit Bratrohr Okoalpin 110 Living

Holzherde der Spitzenklasse
Okoalpin 110 in schwarz in der extra langen Ausfiihrung fiir lhre Kiiche.

Okoalpin 110 Living in Edestahl mit Panoramafenster tiber Eck. Alle
»Living-Modelle“ konnen mit dem Panorama-Eckfenster wahlweise an der
linken oder rechten Seite ausgestattet werden.

Technische Daten Okoalpin 110 Okoalpin 110 Living
MaBe (B x T) 110 x 60 cm 110 x 60 cm
Hohe 85-91 cm 85-91 cm
Kochbereich 100 x 50 cm 100 x 50 cm
FeuerraummaB (B x T x H) 25,5x 40 x 26 cm 26 x 40 x 31 cm
Holzschublade (B x T x H) 84 x 42 x 29 cm 84 x 42 x29 cm
Nennwarmeleistung 8 kW 9 kW
Kaminanschluss 12 cm 12 cm
BratrohrmaB (B x T x H) 54,5 x 42 x 26,5 cm 54,5 x 42 x 26,5 cm
Gewicht 250 kg 256 kg
Preis! € 6.460,— € 8.460,-
Aufpreis Feuerungstiire mit Sichtfenster € 520,- -
Aufpreis zus. Herdstange links oder rechts €172,- €172,-

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



Die MANZ Zusatzausstattung - flir noch mehr Moglichkeiten

Ausstattung & Zubehor der Okoalpin-Modelle

Seitenwiande

Wahlbar in Edelstahl und in 7 Standardfarben.

Edelstahl Schwarz (F5) Anthrazit (F9) Mausgrau (F3)

Graubraun (F2) Rot (F6) Elfenbein (F4) WeiB (F8)

Tiirdekore Aufpreis € 540,-

Trend Panorama Dekor
(serienmaBig)

Herdplatte

Stahlherdplatte satiniert Glaskeramik (Ceran) Rauchabzug n. oben

Glaskeramik-Kochfeld mit
Rauchabzug nach oben Aufpreis € 255,-

www.MANZ-Backtechnik.de



Ausstattung & Zubehor der Okoalpin-Modelle

Bratrohr

[' e

Bratrohrtiir seitlich 6ffnend

Bratrohrtiir mit Sichtfenster Bratrohr mit Innenbeleuchtung anstatt Klapptir
(serienmaBig) Aufpreis € 240, Aufpreis € 390,-

Teleskopauszug fiir Bratrohr

Aufpreis € 230,-
Rauchrohre

. Element 4] Element @ 0,25m 0,5m 1,0m
Edelstahl- Edelstahl-
Rosetten 12 cm €34, - Rohr 12 cm €30~ €45- £89,-
Element 1] 90° 45°
Edelstahl-
Bogen 12cm  €120,- €85,-
Element 4] Element 4}
Edelstahl- Edelstahl-

Kapselknie 12 cm

€ 102,- Rohrschellen 12 cm € 34,-

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.




Die MANZ Kochfelder - die Stars in der Kiiche

HOCHWERTLGE

{OCHFELDER FUR ) S

[

THREN. MAN

Selbstverstandlich kann man an einem
MANZ-Ofen jedes beliebige Kochfeld an-
schlieBen. Aber wir meinen: zu einem
besonderen Backofen gehort auch ein

besonderes Kochfeld!

Deshalb stellt MANZ fiir Sie eine Reihe
hochwertiger und erstklassiger Kochfelder
her, die zu lhrem MANZ genau passen.
Egal ob kleine Kochplatten oder groBe,

ob mit oder ohne Bréaterzone: im MANZ
Sortiment finden Sie genau das Richtige

fur Ihre Anspriiche.

m www.MANZ-Backtechnik.de

Neben der bekannten MANZ Qualitat und
der Verwendung ausschlieBlich hochwer-
tigster Materialien zeichnen sich die MANZ
Kochfelder durch folgende Besonderheiten

aus:

B Schnelle Hitzeentwicklung beim

Einschalten des Kochfeldes

B Schnelles Abflachen der Hitze beim
Zuruck- bzw. Ausschalten des Koch-

feldes

B MANZ Glaskeramikkochfelder sind
durch das strukturierte Dekor sehr edel
im Design und unempfindlich gegen

Verschmutzung und Kratzer.



MANL KOCHFELDER

L
PASSEN [MMER

Varianten

fiir den Einbau

MANZ Kochfelder gibt es in verschiedenen
GroBen und flr verschiedene Ausschnitt-
maBe. Auch den optischen Abschluss der
Kochfelder kdnnen Sie aus bis zu vier Vari-
anten wahlen.

So finden Sie sicher das richtige Kochfeld

fir lhre Kiche bzw. lhre Einbausituation.

MANZ Ausgleichsrah-
men aus Edelstahl zur

Ausschnittverkleinerung

Sollte in Ihrer Arbeitsplatte der bestehende
Ausschnitt fur Ihr neues Wunschkochfeld
etwas zu groB sein, dann fertigen wir flir Sie
gerne einen maBgenauen Edelstahlrahmen.
Im eleganten Edelstahl-Design gleicht dieser

Rahmen die bestehende MaBdifferenz aus.

Ausgleichsrahmen aus Edelstahl fiir Kochfelder bis 60 cm Breite

Ausgleichsrahmen aus Edelstahl fiir Kochfelder bis 80 cm Breite

Edelstahlrahmen

flachenbundig

aufliegend

€ 89,-
€99,-

107



Die MANZ Kochfelder - die Stars in der Kiiche

UFENGESTEUERTE
KOCHFELDER

Modellreihe MCO

aus Glaskeramik

MANZ Glaskeramikkochfelder fiir Schaltung tiber den Backofen
M Alle Kochstellen mit ,Thermoquick“-Heiztechnik
Strukturiertes Design-Dekor

Mit integriertem Dampfabzug fir den Backofen

Integrierter Dampfabzug aus Edelstahl fiir den Backofen
- optimal unter der Dunstabzugshaube platziert sorgt er
fir ein direktes Entweichen des Dampfes

B Mit Restwarmeanzeige fiir jede Kochstelle

EinbaumaBe
MaBe fiir MANZ Kochfelder MaBe fiir MANZ Kochfeld MaBe fiir MANZ Kochfeld
MC060/10 Aufliegend MCO60/ 10 Edelstahlrahmen MCO060/10 Flachenbliindig
MCO60/20 Aufliegend MC060/20 Edelstahlrahmen MCO60/20 Flachenbiindig
590 510
-
CE————

m www.MANZ-Backtechnik.de



Technische Daten

Kochstelle vorne links

Kochstelle vorne rechts

Kochstelle hinten links

Kochstelle hinten rechts

Gesamtanschlusswert
Flachenbiindig
Aufliegend

Preis’

Edelstahlrahmen Aufpreis

MC060/10

Einkreiskochzone
@ 210 mm - 2,3 kW

Einkreiskochzone
@ 180 mm - 1,8 kW

Einkreiskochzone
@ 145 mm - 1,2 kW

Einkreiskochzone
@ 180 mm - 1,8 kW

7,1 kW
L

[

€ 760,-
€25~

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.

MC060/20

Zweikreiskochzone (zuschaltbar)
@120/ 210 mm - 0,75/ 2,2 kW

Einkreiskochzone
@ 180 mm - 1,8 kW

Einkreiskochzone
@ 145 mm - 1,2 kW

Braterkochzone (zuschaltbar)
@170 /265 mm - 1,5/ 2,4 kW

7,6 kW
o

[

€ 890,-
€25,
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Die MANZ Kochfelder - die Stars in der Kiiche ' r

INDUKTIONS-
KOCRFELDER

Modellreihe MIK

mit Flacheninduktion

Unschlagbar in Leistungsstirke, Vielseitigkeit und Bedienerfreundlichkeit:
unsere autarken Flachen-Induktionskochfelder

Mit den neuen MANZ Flacheninduktions- Die Bedienung des Kochfeldes erfolgt
kochfeldern Modell MIK60, MIK8O und durch die neue MANZ Slider-Komfort-
MIK90 erleben Sie durch die neue MANZ regelung ganz einfach und kinderleicht
Flacheninduktions-Kochtechnik das perfek- mit einem ,,Fingertip“. Das bedeutet fir
te Kocherlebnis! Sie kochen in hochster Perfektion bei
unschlagbarer Flexibilitat und Bediener-

Dabei spielt es tiberhaupt keine Rolle, freundlichkeit.

ob lhr Topf groB oder klein, rund, eckig
oder auch oval ist, denn die neuen MANZ
Flacheninduktionskochfelder , erkennen”

automatisch die GroBe, Form und Position

Ihres Topfes. So konnen Sie die gesamte

Flache Ihres Kochfelds, unabhangig von

) 88 _
der GroBe oder Form lhres Topfes, voll S B Bisi>@ Cr Bas Bis T
e @ e ey

ausnutzen und sind an keine fest vorgege- -

benen Kochzonen gebunden.

m www.MANZ-Backtechnik.de



B MANZ Slider-Komfortregelung

Mit der neuen MANZ Slider-Komfort-

regelung steuern Sie Thr MANZ Kochfeld

ganz einfach und kinderleicht durch
einen einzigen ,Fingertip“.

Flacheninduktionstechnik
Unglaublich schnelle Reaktion bei
unlbertroffener Energieeffizienz gegen-
tber herkdommlichen Kochfeldern.
Nicht mehr das ganze Kochfeld,
sondern nur noch das Kochgeschirr
wird erhitzt.

Automatische Topferkennung

Ankoch-Automatik

Das Ankochen erfolgt auf hochster
Stufe und wird automatisch nach einer
definierten Zeit zurlickgesetzt.

Warmhaltefunktion und
Schmelzfunktion
Temperaturgenaues Zubereiten der
Speisen — Warmhalten bei 70° C,
Simmern bei 94° C, Schmelzen
bei 42° C.

Auto-Stop-Funktion

M Briickenfunktion

Die exklusive Ausstattung der MANZ Induktionskochfelder Modelle MIK

B Powerstufe

Kurzzeitige Extra-Power fiir schnelleres
Erhitzen.

/wei Kochzonen
kdnnen zusammen
geschaltet und
bedient werden.
Dadurch kann auch groBes Geschirr,
wie z. B. unsere Kombipfanne auf
Seite 177f., optimal genutzt werden.

Timer-Funktion

Als Kurzzeitwecker oder zur Steuerung
der Garzeit einer oder mehrerer Koch-
zonen.

Abschaltautomatik

Die Sicherheitsabschaltung orientiert
sich an der Betriebstemperatur und
schaltet das Kochfeld bei unveranderter
Einstellung nach einer bestimmten Zeit
aus.

Kindersicherung
Verhindert, dass Kinder versehentlich
das Kochfeld aktivieren.

Strukturiertes Design-Dekor



Die MANZ Kochfelder - die Stars in der Kiiche B

START IN DI
INDUKTION

Modell MIK60
Flacheninduktion

4 rechteckige Kochzonen, jeweils 24 cm
breit und 19 cm tief. Kochzonen sind
einzeln regelbar oder die vordere jeweils
mit der hinteren Kochzone koppelbar.

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK60 Edelstahlrahmen

593 513
-
490 § g 560

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK60 Flachenbiindig

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK60 Aufliegend

590 510

17750

490 560

www.MANZ-Backtechnik.de

Technische Daten
4 Kochzonen (B x T)
Gesamtanschlusswert
Preis!

Edelstahlrahmen Aufpreis

MIK60
24 x 19 cm
7,4 kW

€ 1.690,-
€ 25,-



DIE NACHSTE

STURE

Modell MIK80

Flacheninduktion

4 rechteckige Kochzonen,
jeweils 33 cm breit und

19 cm tief. Kochzonen sind
einzeln regelbar oder die
vordere jeweils mit der hinte-
ren Kochzone koppelbar.

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK80 Edelstahlrahmen

803 523
= ¥
490 g ; 750

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK80 Flachenbiindig

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK80 Aufliegend

800 520
Technische Daten MIKS80 @
50
4 Kochzonen (B x T) 33x19cm
Gesamtanschlusswert 7,4 kW @
490 750

Preis! € 1.890,-
Edelstahlrahmen Aufpreis € 30,-

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehor zeigen



Die MANZ Kochfelder - die Stars in der Kiiche

MAKIMALE

LELSTUNG

Modell MIK90
Flacheninduktion

6 rechteckige Kochzonen,
jeweils 22 cm breit und

19 cm tief. Kochzonen sind
einzeln regelbar oder die vor-
dere jeweils mit der hinteren
Kochzone koppelbar.

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK90 Edelstahlrahmen

903 523
="__2

@

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK90 Flachenbiindig

900 520
@50
— 490

4,5

s

MaBe fiir MANZ Kochfeld
MIK90 Aufliegend Technische Daten

6 Kochzonen (B x T)

900 520
@ 50  Gesamtanschlusswert
@ Preis!
490 750 Edelstahlrahmen Aufpreis

www.MANZ-Backtechnik.de

MIK90
22x19cm
11,1 kW

€ 2.180,-
€ 35,-

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216.



Treffen
Sie unseren
Meisterkoch
Edgar Engst
auf unseren
Hausmessen
(Seite 16)




Die MANZ-Kochfelder — die Stars in der Kuche

DUNSTABIUG

[NTEGRIERT

Modell MIK8O0 Integral

Flacheninduktion

Einfachste Bedienung bei maximalem Funktionsumfang
autarke Flachen-Induktionskochfelder mit integriertem Dunstabzug

Mit Flacheninduktion konnen Sie das ganze

Kochfeld nutzen. Unabhangig von MaB und
Form lhres Kochgeschirrs wird automatisch
nur der entsprechende Topfboden beheizt.
Ob die groBe Bratpfanne oder auch kleine
Topfe, lhr Kochgeschirr wird automatisch
erkannt und effizient erhitzt.

Die im Kochfeld voll integrierte Regelung
in bewahrter Touchscreen-Technik ist

ganz einfach zu bedienen. Slider regeln
die gewtinschte Kochtemperatur und die
passende Lifterstufe. Die Briickenfunktion
flr UbergroBes Kochgeschirr wird genauso
einfach aktiviert.

m www.MANZ-Backtechnik.de

Slider Funktion

Jede Kochstelle direkt komfortabel und
individuell bedienen, Gbersichtlich, bequem:
Der Touch-Slider macht es moglich und
bietet ein HochstmaB an Information.

Schmelzstufe (42°)

Sensationell: Die Schmelz-Funktion — sen-
sibel auf den Punkt genau. Ideal z. B. fur
Schokolade und viele andere Delikatessen.

Warmhaltestufe (70°)
Speisen einfach und komfortabel warmhal-
ten.

Simmerstufe (94°)

Punktgenau kécheln kurz unter dem Sie-
depunkt ohne lastiges Suchen nach der
richtigen Einstellung — enorm praktisch!

Move-Funktion
Durch einfaches Hin- und Herbewegen des
Kochgeschirrs wird die Temperatur geregelt.

Briicken-Funktion

Hiermit konnen zwei Flacheninduktions-
felder zu einem groBen einzigen vereint
und mit nur einem Slider bedient werden:
Fischpfanne, Brater, Bratreine, Dampfgarer,
die gusseiserne Crépes-Pfanne und mehr.



Aufliegender Einbau:

R5 _ 800

Yy

500+1
520

mi i i
%nnn.SD 50

Flachenbiindiger Einbau:

804+1
750+1

—
120

84 x455

Technische Daten

Funktionen: Flacheninduktion unabhangig von Form
und GroBe des Topfes
Powerstufe fiir jede Kochzone
Briickenfunktion (2-fach vorne und hinten)
Timer / Kurzzeitwecker
Verriegelung
Kindersicherung (Tastenkombination)
Liftersteuerung

Bedienteil:  Sicherheitsabschaltung
Sensorschaltung / TC-Flex-Slider
Restwarmeanzeige

Kochzonen: 4 Induktions-Kochzonen 19 x 26 cm,
1,6/21/3,7kW

KochfeldmaBe (B x T x H) 80x52x 17 cm
AusschnittmaBe (B x T) 75 x 50 cm

Anschlusswerte Spannung AC 230V / 3NAC 400 V
7,4 KW (Induktion), max. 0,15 kW (LUfter)

Basispreis mit leistungsstarkem Abluftgeblase
fiir Ableitung nach auBBen
(ohne Filtereinheit) € 2.980,-!

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.
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Die MANZ Kochfelder - die Stars in der Kiiche

DUNSTABZUG
[NTEGRIERT

e

%
L
— =

-

Modell MIK90 Integral =

Flacheninduktion

Einfachste Bedienung bei maximalem Funktionsumfang
autarke Flachen-Induktionskochfelder mit integriertem Dunstabzug

Mit Flacheninduktion konnen Sie das ganze
Kochfeld nutzen. Von MaB und Form lhres
Kochgeschirrs abhangig wird die entspre-
chende Flache beheizt. Ob die groBe Brat-
pfanne oder auch kleine Topfe, beides wird
effizient erhitzt.

Die im Kochfeld voll integrierte Regelung in
bewahrter Touchscreen-Technik ist intuitiv
zu bedienen. Slider regeln die Kochfeldtem-
peratur und den Lufter. Optionen wie Sim-
mern bei 94°C, Warmhalten bei 70°C oder
Schmelzen bei 42°C sind durch einfaches
Antippen zuschaltbar.

Die Bruckenfunktion flir tbergroBes Koch-
geschirr wird genauso einfach aktiviert.

m www.MANZ-Backtechnik.de

Slider Funktion

Jede Kochstelle direkt komfortabel und
individuell bedienen, Gbersichtlich, bequem:
Der Touch-Slider macht es moglich und
bietet ein HochstmaB an Information.

Schmelzstufe (42°)

Sensationell: Die Schmelz-Funktion — sen-
sibel auf den Punkt genau. Ideal z. B. fur
Schokolade und viele andere Delikatessen.

Warmhaltestufe (70°)
Speisen einfach und komfortabel warmhal-
ten.

Simmerstufe (94°)

Punktgenau kocheln kurz unter dem Sie-
depunkt ohne lastiges Suchen nach der
richtigen Einstellung — enorm praktisch!

Move-Funktion
Durch einfaches Hin- und Herbewegen des
Kochgeschirrs wird die Temperatur geregelt.

Briicken-Funktion

Hiermit konnen zwei Flacheninduktions-
felder zu einem groBen einzigen vereint
und mit nur einem Slider bedient werden:
Fischpfanne, Brater, Bratreine, Dampfgarer,
die gusseiserne Crépes-Pfanne und mehr.



Aufliegender Einbau:

Technische Daten

Funktionen: Flacheninduktion unabhangig von Form

R5 ) 900

und GroBe des Topfes

Ankochautomatik

Powerstufe fiir jede Kochzone
Briickenfunktion (2-fach vorne und hinten)
Timer / Kurzzeitwecker

Schmelzstufe 42 °C

Warmhaltestufe 70 °C

Simmerstufe 94 °C

Pause Funktion

Recall Funktion

85x465

Flachenbiindiger Einbau:

904+1

Verriegelung
Kindersicherung (Tastenkombination)
Liftersteuerung

Bedienteil:  Sicherheitsabschaltung
Sensorschaltung / TC-Flex-Slider
Restwarmeanzeige

RT <

880+1

Kochzonen: 4 Induktions-Kochzonen 19 x 29,5 cm,

16/21/3,7kW
Rahmenlos (B x T x H) 90 x 58 x 20,5 cm
AusschnittmaBe (B x T) 88 x 56 cm

Anschlusswerte Spannung AC 230V / 3NAC 400 V
7,4 kW (Induktion), max. 0,26 kW (Lifter)

Basispreis mit leistungsstarkem Abluftgeblase
fiir Ableitung nach aussen
(ohne Filtereinheit) € 3.980,-!

150

85x465

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



Technische Daten Dunstabzugssysteme

_ Arbeitsplatte 600 mm .

40

255

Abluftauslass links

Abluftauslass rechts

Arbeitsplatte = 680 mm

120

Abluftauslass links

Abluftauslass rechts

www.MANZ-Backtechnik.de
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Abluft wahlweise links oder rechts:
Die Abluft kann je nach Einbausituation links oder
rechts gewahlt werden.
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Abluft wahlweise links oder rechts:

Die Abluft kann je nach Einbausituation links oder
rechts gewahlt werden.



Kochdunstreinigung

Bei umluftbetriebenen Muldenabsaugungen kommen wahlweise die Plasma-Filter-

technologie oder die Aktivkohle-Filtertechnologie zum Einsatz.

Unit Box Plasma / Unit Box Aktivkohle

zur Beseitigung der Kochgertiche zum Einbau in den Unter-
schrank. 30 x 45 x 70 cm (LxBxH).
Aktivkohlegehalt ca. 455 g - Aktivkohleschaum granulatbeschichtet

Artikel Preis
Unit Box Plasma UP700 € 1.190,-
Unit Box Kohle UAK700 € 490,-

Sockelplasmabox / Aktivkohlebox

zur Beseitigung der Kochgeriiche zum Einbau in den Sockel.
50 x 30 x 9,2 cm (LxBxH).
Aktivkohlegehalt ca. 325 g - Aktivkohleschaum granulatbeschichtet

Artikel Preis
Sockelplasmabox PB500 € 1.160,-
Aktivkohlebox AKB500 € 460,-

‘E‘

<




berbel Dunstabzlge - revolutionar neu!

NEVOLUTIONAR

ANDERS !
berbel

Dunstabziige

Das berbel-Prinzip: Zentrifugalkraft
ersetzt den Fettfilter!

berbel Dunstabziige funktionieren mit

einer einzigartigen und revolutionaren
Liftungstechnik — vollkommen ohne leis-
tungsmindernde Fettfilter. Uber die gesamte
Lebensdauer ist eine gleichmaBig hohe
Absaugleistung garantiert.

Nach dem berbel-Prinzip werden die Fett-
partikel hochst effizient eingesogen, durch
einen gezielten Sog stromungsoptimiert
herausgeschleudert und abgeschieden. Die
berbel Zentrifugalabscheidung trennt zuver-
lassig schwerere Partikel wie Fett und Ol
aber auch einen GroBteil der Wasserpartikel
aus dem Dunst flusterleise heraus.

Hygienisch

Die berbel Dunstabzlige lassen sich leicht
reinigen und bleiben so immer hygienisch
sauber. 2 — Die eingetretene Luft wird stark be-
schleunigt und umgelenkt. Die dabei ent-
stehende Zentrifugalkraft schleudert die
Fettteilchen heraus und scheidet sie ab.

1 — Dunsteinzug durch einen schmalen
Spalt, ohne leistungsmindernden Fettfilter.

Sicher

Da auf konventionelle Fettfilter verzichtet
wird besteht keine Brandgefahr.

Zudem sind berbel Dunstabziige aus nicht 3 — Der Restabscheider erfasst in seiner
brennbarem Edelstahl gefertigt. gelochten Struktur selbst feinste Partikel.

M www.MANZ-Backtechnik.de



berbel
UMLUFTTECHNTK:

Saubere Luft

ohne Warmeverlust

Umluftbetrieb: einfach und
effizient

Der Umluftbetrieb ist besonders energie-
effizient. Es muss keine Zuluft zugefiihrt
werden und die warme Raumluft wird nicht
nach auBen befordert, sondern bleibt zu
100 % erhalten.

Zudem kommt Umluft Gberall dort zum
Einsatz, wo ein Mauerdurchbruch flr
einen Abluftweg nicht maglich ist, wie in
Mietshausern, Altbauten oder bei Niedrig-
energiehausern.

berbel Umluftfilter: Garant fiir
saubere Luft

Im Vergleich zu den herkdmmlichen,
flachen Filtermatten ist der berbel Umluft-
filter um ein Vielfaches groBer.

Die spezielle Aktivkohle mit extra groBem
Volumen bietet mehr Flache zum Absorbie-
ren schlechter Gerliche.

Die Perforation im Edelstahlmantel des
Aktivkohlefilters bleibt durchlassig, und die
leistungsstarke Aktivkohle kann bis zu 97 %
der lastigen Gertiche binden.

Der Aktivkohlefilter halt 1000 Betriebsstun-
den - ca. 2-3 Jahre. Ein nétiger Wechsel
wird von der Dunstabzugshaube angezeigt.




berbel Dunstabztige - revolutionar neu!

berbel
PERMALYT™-FTLTER:

absolut
Wartungsfrei!

Mit permalyt® stellt berbel ein Filtersystem vor,

das sich selbst regeneriert.

Das in der Natur zur Umwandlung z.B.

flr Erdgas haufig vorkommende Prinzip
der Thermokatalyse hat sich berbel zum
Vorbild genommen. Geschaffen wurde ein
Umluftfilter, der regelmaBig, dauerhaft und
zuverlassig storende Gerliche in reine Luft
umwandelt.

Die zum Einsatz kommenden Filtermatten
bestehen aus einer einzigartigen Spezial-
Aktivkohle. Nach einer bestimmten Anzahl
an Betriebsstunden — 30 Minuten Kochen
am Stick oder 60 Minuten in der Summe
— startet der Regenerationsprozess im
geschlossenen Filter.

Alle berbel Dunstabzlge lassen sich mit
wenig Aufwand leicht reinigen und bleiben
somit immer hygienisch sauber.

M www.MANZ-Backtechnik.de

Durch das thermokatalytische Verfahren
werden die Geritiche mit Hilfe eines Kataly-
sators neutralisiert. Dieser wird in regelma-
Bigen Zeitabstanden automatisch in Betrieb
genommen, um das Filtermaterial zu rege-
nerieren.

Das permalyt®-Filtersystem ist vom TUV-

Rheinland getestet worden.

Es ist zertifiziert fiir seine gleichbleibende
hohe und wartungsfreie Filterleistung und
lauft im Langzeittest seit nunmehr schon
14 Jahren.




DIE IDEALE
KOMBINATION:

IND

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

Gemeinsam stark in
Qualitidt und Nachhaltigkeit

Die Edelstahl-Dunstabziige von berbel und
die MANZ-Backofen kombinieren hochste
Qualitatsanpriiche mit hochwertigsten
Materialien.

berbel Dunstabziige arbeiten energieeffi-
zient und ressourcenschonend - z.B. durch
den Einsatz von innovativen EC-Lifter-
motoren. Diese laufen noch leichter, sparen
in der hochsten Stufe bis zu 62 % Energie
und sind bis zu 3 dB(A) leiser.

Die Verwendung von LED-Leuchten spart
zudem bis zu 85 % Energie im Vergleich zu
Halogenlampen.

MANZ Lief Alle berbel Dunstab- MANZ ist berbel-Partner

iefer-, . )
Einbau- und An- zllijeg?\ﬂvAveNI?.eBr;,c\ll(véie?]uiih MANZ bietet den kompletten Service rund
schlussservice: Detischlang ertmickelr um alle berbel-Produkte:
Montagepauschale gepruft, montiert und von M umfassende Beratung
in Deutschland hier ausgeliefert. _
€570 So gewahren berbel und M fachgrechter Einbau

MANZ auf alle Dunstab- M zuverldssiger Kundendienst

zugshauben und MANZ
Haushaltsbackéfen eine Info-Telefon: 07933 / 9140-0

5-Jahres-Garantie.



berbel Dunstabziige - revolutionar neu!
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Kopffreihaube Smartline

Kaminlose Kopffreihaube. Wahlweise mit
Aktivkohlefilter oder Permalyt-Filter.
Perfekte Kochfeldausleuchtung durch
langlebige LEDs. Nicht mit Abluft durch
AuBenwand erhaltlich.

grau- matt-
l:, metallic schwarz I:I weiB
Anschluss-
Breite wert Gewicht Preis’
80 cm 0,186 kW 29 kg € 2.248,-
90 cm 0,186 kW 30 kg € 2.315,-

Empf. Kochfeldabstand Elektro 45 cm, Gas > 65 cm

*inkl. Aktivkohlefilter
Permalyt-Filter Aufpreis € 1.139,-

www.MANZ-Backtechnik.de

Kopffreihaube Formline

Kontrollierter Offnungsmechanismus fiir
eine einfache Reinigung. Wahlweise mit
Aktivkohlefilter oder Permalyt-Filter.
Kochfeldbeleuchtung tiber Bedienfeld
dimmbar und Farbtemperatur einstellbar.

Edel- mattschwarz
stahl (nur 90 cm)
Anschluss-

Breite wert Gewicht Preis™
60 cm 0,180 kW 26 kg € 2.594 -
70 cm 0,180 kW 27 kg €2.727 -
80 cm 0,185 kW 29 kg € 2.860,-
90 cm
Edelstahl 0,185 kW 30 kg € 2.860,-
mattschwarz 0,185 kW 30 kg € 3.393,-
120 cm 0,189 kW 34 kg € 3.259,-

Empf. Kochfeldabstand Elektro 50 cm, Gas > 65 cm

**Grundpreis ohne Filter.

Bei Abluft Giber AuBenwand Zubehor auf Anfrage.
Fir Umluftbetrieb Aktivkohlefilter € 400,-
Permalyt-Filter Aufpreis € 1.273,—-



Kopffreihaube Glassline

Wahlweise mit Aktivkohlefilter oder
Permalyt-Filter. Integriertes Bedienkonzept
~Sseamless” fligt sich nahtlos in die Glas-
front ein. LED-Kochfeldbeleuchtung Gber
Bedienfeld dimmbar und Farbtemperatur
einstellbar. Stimmungsvolle indirekte Rick-
wandbeleuchtung.

- schwarz I:l weiB

Anschluss-
Breite wert Gewicht Preis™”
90 cm 0,187 kW 35 kg € 3.543,-

Empf. Kochfeldabstand Elektro 50 cm, Gas > 65 cm

Kopffreihaube Ergoline Base

Extrem leise und energiesparende Umluft-
haube mit energiesparender Kochfeldbe-
leuchtung fiir optimale Sicht beim Kochen.

- schwarz I:I weiB

Anschluss-
Breite wert Gewicht Preis™”
80 cm 0,161 kW 36,5kg € 2.738,-
90 cm 0,161 kW 37,5 kg € 2.738,-

Empf. Kochfeldabstand Elektro 50 cm, Gas > 65 cm

by ]

Kopffreihaube Ergoline

Wahlweise mit Aktivkohlefilter oder
Permalyt-Filter. LED-Kochfeldbeleuchtung
uber Bedienfeld dimmbar und Farbtempe-
ratur einstellbar. Stimmungsvolle indirekte
Ruckwandbeleuchtung.

B e W [ ]
metallic schwarz weiB
mattschwarz
(nur bei 80 und 90 cm Breite)

Anschluss-
Breite wert Gewicht Preis™
60 cm 0,186 kW 27 kg € 2.724,-
70 cm 0,186 kW 28 kg € 2.724,-
80 cm* 0,187 kW 31 kg € 2.997,-
90 cm* 0,187 kW 32 kg € 2.997,-
110 cm 0,193 kW 36 kg € 3.475,-
120 cm 0,193 kW 37 kg € 3.475,-

Empf. Kochfeldabstand Elektro 50 cm, Gas > 65 cm

*Aufpreis mattschwarz € 460,-

**Grundpreis ohne Filter.

Bei Abluft Giber AuBenwand Zubehor auf Anfrage.
Fir Umluftbetrieb Aktivkohlefilter € 400,-
Permalyt-Filter Aufpreis € 1.273,-
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Die MANZ Profi-Line fur hochste Anspriiche!

IDEALES KLIMA
FUR JEDEN TEIG

MANZ Garschrédnke

——— —

Garschrank G36 [t —
-

L=
Ausstattung:
B Kompletter Garschrank aus hochwer- B Geeignet zum professionellen Garen
tigem Edelstahl gefertigt von Teiglingen, zur professionellen

Herstellung von Sauerteigen, Fermen-

tierung von Gemuse und Milchproduk-

ten und auch zum Warmhalten von

B Einschubschienen zum Reinigen groBeren Mengen an Speisen
herausnehmbar

B Mit Glastiire zur optimalen Uber-
wachung des Garvorgangs

B Tirscharnier wahlweise rechts oder
B Gartemperatur stufenlos von links
0° bis 50°C einstellbar (Zimmertem-
peratur ist gleich Minimaltemperatur)

B Regulierung des Garraumklimas ber
Dampferzeugung durch einen
manuell befillbaren Wasserbehalter
- somit ist kein Festwasser-

anschluss nétig M W M{N\\\ I\NN
N GEEIGNEY

B GleichmiaBiges Garklima auf allen A\m\ N
Einschubebenen durch standige Um- \]QN S\)U-SE
walzung der Raumluft im Garschrank

m www.MANZ-Backtechnik.de




IUR DEN KLEINEN
DEDARF

Garschrank G33

mit 3 Einschubschienen

Mit den MANZ Profi-Garschranken hat jeder
Teig immer die idealen Garbedingungen.
Damit gelingen Ihnen alle Backwaren ganz
einfach ,groB“-artig, und das im wahrsten

Sinne des Wortes!

Obwohl der G33 sehr kompakte MaBe
hat, wurde er so konzipiert, dass auch die
Teigschussel der Teigknetmaschine Nova
und LEAS / LEA5S 2G im Garraum ihren
Platz finden. So muss der Teig nicht extra
umgefullt werden und kann direkt in der
Teigschussel der Knetmaschine in den

Garschrank gestellt werden.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.

Daten G33
Anschlusswert 0,5 kw2
Spannung 230V
Gewicht 32 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 58 x 53 cm

(inkl. VerstellfiiBen)

GroBe Backbleche 43 x 36 cm
Einschiibe 3
Artikelnr. GS-10161/3
Preis! € 1.450,-
Radersatz (4 Stiick) mit Feststellbremse € 69,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Untergestell
Details ab Seite 88

M Auflageroste / Auskihlgitter
Details ab Seite 195



Die MANZ Profi-Line fur hochste Anspriiche!

UNSER
BESTSELLER

Garschrank G36

mit 6 Einschubschienen

Egal ob Brotchen, Baguettes, Brot und
vieles mehr, mit dieser professionellen
Losung aus dem Hause MANZ werden auch
lhre Backwaren so locker, groB und luftig

wie noch nie!

Dieser Garschrank ist unterbaufahig und
kann bei Bedarf unter die Kiichenarbeits-

platte eingebaut werden.

m www.MANZ-Backtechnik.de
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Daten G36
Anschlusswert 0,75 kW?
Spannung 230V
Gewicht 40 kg
AuBenmaBe (BxTxH) 60 x 58 x 84 cm

(inkl. VerstellfiiBen)
Unterbaufahig
GroBe Backbleche 43 x 36 cm

Einschibe 6
Artikelnr. GS-10150/3
Preis! € 1.580,-
Radersatz (4 Stiick) mit Feststellbremse € 69,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Untergestell
Details ab Seite 88

M Auflageroste / Auskiihlgitter
Details ab Seite 195



[IUR DAS GROBE
BLECHFORMAT

Garschrank G39

mit 6 Einschubschienen

Ambitionierte Backer finden in unserem
Garschrank G39 eine Losung fiir groBere

Mengen Teiglinge.

Der G39 ist fiir 2 BlechgroBen einsetzbar,
durch einfaches versetzen der linken
Einschubschienen - quer wie Bild oben flr
das Backerformat (Maestro) - langs wie
kleines Bild unten fiir das Gastronorm-

format (Perfectus).

Dieser Garschrank ist unterbaufdhig und
kann bei Bedarf unter die Kiichenarbeits-

platte eingebaut werden.

Daten G39
Anschlusswert 0,85 kWw?
Spannung 230V
Gewicht 56 kg

AuBenmaBe (BxTxH) 85,5 x 58 x84 cm

(inkl. VerstellfiiBen)

Unterbaufahig

GroBe Backbleche 54 x 33,5 cm
oder 60 x 40 cm

Einschiibe 6
Artikelnr. GS-10160/3
Preis! € 1.980,-
Radersatz (4 Stiick) mit Feststellbremse € 69,-

Als Wunsch-Ausstattung wahlbar:

B Untergestell
Details ab Seite 88

B Weitere Auflageroste / Auskiihlgitter
Details ab Seite 195

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen. m



MANZ Professionelle Knettechnik

MTT MANT GELINGT
JEDER TEIG!

Knetmaschinen

fir alle Anspruche

Die Einsatzmaéglichkeiten

Grundsatzlich eignen sich MANZ Teigknet-
maschinen zum Kneten von festen Teigen
aller Art. So gelingen perfekt und muhelos
Brotteige, Brotchenteige, Brezelteige,
Kleingebacke usw...

Aber auch Spezialteige wie Nudelteige, Stol-
lenteige und Murbteige gehoren zum Ein-
satzgebiet der MANZ Teigknetmaschinen.

Ebenfalls konnen mit MANZ
Teigknetmaschinen Spezial-
massen und Fullungsmassen
wie Wurstbrat, Maultaschenftil-
lungen, Krauterbutter, Bienen-
Futterteig, Marzipane und
Persipane problemlos ge-
mengt werden.

Mengenangaben

Die angegebene Menge ist immer die Maxi-
malmenge, die in der Teigknetmaschine
verarbeitet werden kann. Etwa 60% der
angegebenen Maximalmenge kann in der
Teigschlssel garen ohne herauszuquellen.
Als Mindestmenge kann etwa 10% der
Maximalmenge geknetet werden.

m www.MANZ-Backtechnik.de

Die Knettechnik

MANZ Teigknetmaschinen arbeiten mit

dem ,,Power-Mix-System*“. Hierbei handelt
es sich um ein Spiralknetwerk, bei dem

sich Knetspirale und Teigschussel in unter-
schiedlichen Drehzahlen bewegen. Dies be-
wirkt u.a. eine sehr homogene Vermischung
aller Teigzutaten und eine besonders inten-
sive Durchknetung des Teiges.

Die groBeren Teigknetmaschinen von
MANZ, LEA12-60 sind serienmaBig mit
einem Teigflihrungsstab ausgestattet, der
daflr sorgt, dass der Teig beim Knetvor-
gang immer in die richtige Bahn geleitet
wird und sich nicht an der Knetspirale
»hocharbeiten” kann.

Zudem verhindert der Teigfiihrungsstab
eine zu hohe Teigerwarmung. So haben
lhre Teige immer die optimale Temperatur.

MANZ Power-Mix-Spiralknetwerk mit Teig-
fihrungsstab aus Edelstahl



Die Ausstattung

Alle MANZ Teigknetmaschinen sind serien-
maBig mit einem aufschwenkbaren Knet-
arm und einer abnehmbaren Teigschiissel
ausgestattet (auBer Modelle LEAGO).
Natrlich sind alle mit dem Teig in Berlih-
rung kommenden Teile wie Teigschussel,
Knetspirale und Teigfihrungsstab aus hoch-
wertigem, rostfreiem Edelstahl gefertigt.
Somit sind MANZ Teigknetmaschinen be-
sonders hygienisch und leicht zu reinigen.

Ebenfalls zur Serienausstattung gehort bei
den Maschinen LEA12-44 das Fahrwerk
aus vier leichtgangigen, kugelgelagerten
Lenkrollen (zwei davon mit Feststellbrem-
se). So lasst sich jede MANZ Teigknetma-
schine ganz einfach bewegen und an ihren
Arbeitsplatz bringen.

Um die Bedienung der MANZ
Teigknetmaschinen so einfach
und bequem wie moglich zu ma-
chen, verfligen alle Maschinen
tber eine sehr tbersichtliche
Bedientafel mit einer mechani-  Bedientafel mit
schen Zeitschaltuhr, an der Sie  Zeitschaltuhr
die gewiinschte Knetzeit ganz AL el

. . mit zwei Knetge-
e!rlfach durch Drehen einstellen schwindigkeiten
konnen.

Nach Ablauf der Knetzeit schaltet sich die
Maschine automatisch ab.

Naturlich sind alle MANZ Teigknetmaschi-
nen mit robusten Industriemotoren und
Olbadgetrieben ausgestattet. Dies gewahr-
leistet einen sehr ruhigen und absolut
gerauscharmen Lauf der Maschinen.

Selbstverstandlich sind MANZ Teigknetma-
schinen wartungsfrei.

Sehr praktisch zur Kapazitatserweiterung
Ihrer MANZ Teigknetmaschine und zur gleich-
zeitigen Verarbeitung verschiedener Teige

ist eine zusatzliche Teigschissel. Diese ist
fir jede MaschinengroBe lieferbar und kann
auch jederzeit nachbestellt werden.



MANZ Professionelle Knettechnik

DIE KOMPAKTE PROFI-
KNET- SCHLAG- &

RURRMASCHTENE

Modell NOVA

Mit der NOVA prasentieren wir eine kom-
plett neu entwickelte Knet-, Schlag- und
Rihrmaschine im kompakten Format.

In dieser Maschine stecken die gesamten
Erfahrungen aus vielen Dekaden der Teig-
knetung und Ruhrmassenzubereitung.

In intensiver Detailarbeit wird die NOVA in
sorgfaltiger Handarbeit produziert.

Die NOVA ist die konsequente Weiterent-
wicklung des klassischen Spiralkneters,
gepaart mit einem innovativen Motoren-
und Bedienkonzept. Hierbei bleiben die
traditionellen Starken des Spiralkneters
erhalten und werden sogar verfeinert.
Neu hinzu kommen moderne Funktionen,
die weit tiber den bekannten Standard bei
Knetmaschinen hinausgehen.

Eine komplett neu entwickelte,
digitale Steuerung mit einem
modernen Touch-Display, das
auch mit verschmutzten Teig-
fingern gut bedienbar bleibt.
Wiederkehrende Knetvorgange
konnen individuell in der Rezept-
verwaltung (9 Speicherplatze)
gespeichert werden. AuBerdem
verfligt sie (iber einen an- und
ablaufenden Timer.

— G
() 05:00 (»)
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Champagne

Die NOVA knetet kraftvoll — selbst schwere
Teige packt sie leicht. Dartiber hinaus glanzt
sie auch in den schnellen Disziplinen, die
far Knetmaschinen bisher nicht maglich
waren. Beim Schlagen und Rihren erreicht
sie durch ihren Permanentmagnetmotor
absolute Spitzenwerte. Die NOVA verfligt
uber sieben Geschwindigkeitsstufen und
eroffnet der Knetmschine neue Anwen-
dungsbereiche.

Die NOVA ist ein hochkaratiges, stabiles
und langlebiges Profigerat, das nach den
Prinzipien einer Gewerbemaschine kon-
struiert ist. Sie verfuigt tiber ein robustes
Metallgehause in dem ein groBer Industrie-
motor eingebaut ist. Power satt! Teigkessel
und Knethaken drehen sich gleichzeitig und
garantieren somit beste Knetergebnisse.




Die NOVA ist in 5 weiteren zeitlosen Farben erhaltlich:

Weinrot Highland

Technische Daten
Knetgeschwindigkeiten
Kesselvolumen

Fassungsvermaogen

Timer / Zeitzahler
AuBenmaBe (B x T x H)

Gewicht

Anschlusswert

Knethaken serienméBig dabei,
Paddel und Besen jeweils
gegen Aufpreis (Seite 138)

NOVA
7
5 Liter

<TA 160: 0,3 - 2 kg Teig"
>TA 160: 0,3 - 3 kg Teig*

Max. 45 Minuten

24 x 41,5 x 38,1 cm
(Hohe aufgeklappt 54 cm)

18 kg

230V - 0,35 kW - 50/60 Hz

Ganz groBe Sorgfalt wurde
auf die Entwicklung der
Werkzeuge gelegt, da diese
unmittelbar das Lebensmit-
tel formen und bearbeiten.
Die NOVA soll funktional
und klar aufgestellt sein.
Deshalb verflgt sie zwar

Uber wenige, daflr aber per-

fekte Werkzeuge. Jeder Win-
kel, jede Starke und jeder
Radius ist fein austariert.

Die Kraft des Motors soll
optimal am Knethaken
ankommen und der volle
Antrieb muss kraftvolle
Aufgaben bewaltigen. Aus
diesen Griinden ist in der
NOVA ein Hochleistungs-
riemenantrieb verbaut.

Anthrazit Silber

Ausfiihrung
WeiB

Weinrot
Highland
Anthrazit
Silber
Champagne

NOVA
€ 1.990,-!
€ 1.990,-!
€ 1.990,-!
€ 1.990,-!
€ 1.990,-!
€ 1.990,-!

* TA = Teigausbeute beschreibt das Mischungsver-
haltnis von Mehl zu Wasser. Dabei ist Mehl immer

mit 100 Teilen gewichtet. Zum Beispiel:

TA 160: 100 Teile Mehl zu 60 Teilen Wasser
TA 220: 100 Teile Mehl zu 120 Teilen Wasser

Die NOVA verfligt tiber

kontaktlose Sensoren. Ganz

zuverlassig erkennt sie, ob
die Teigschiissel aufgesetzt
ist, die Abdeckung richtig
sitzt oder der Maschinen-
kopf geodffnet ist. Dies sorgt
fiir eine hohe Anwender-
sicherheit.

Zum Kneten braucht es

Kraft — ohne Kompromisse.

Die NOVA ist mit einem
Permanentmagnetmotor
der neuesten Generation
ausgestattet. Dieser faszi-
niert vor allem durch ein
hohes Drehmoment, auch
bei geringer Drehzahl.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216.



MANZ Professionelle Knettechnik

UNSERE
MULTITALENTE

Modelle
LEAS / LEAS 2G

Mihelos luftige und geschmeidige Teige
kneten wie mit den ,,groBen” Maschinen:

Die MANZ LEA5 macht's moglich! Doch die LEA5 kann noch mehr: Mit dem
als Zubehor erhaltlichen Ruhrwerk und
Ruhrpaddel wird sie zum Universaltalent
und schlagt luftige Sahne und Eischnee
sowie cremige Ruhrteige.

Selbst kleinste Mengen werden durch den
groBdimensionierten starken Knetarm gut
geknetet. So konnen bereits Kleinmengen
ab 400 g Mehl mit der LEA5 problemlos
verarbeitet werden. Der hochklappbare Knetkopf, der abnehm-
bare Knethaken, sowie die abnehmbare
Teigschiissel ermoglichen eine einfache
Teigentnahme und eine leichte Reinigung.

Dabei ist die Maschine einfach zu bedienen
und sehr leicht zu reinigen. Die eingebaute
digitale Zeitschaltuhr bietet ein hohes MaB

an Bedienkomfort bei geringem Platzbedarf. Eine wirklich barenstarke Maschine!

1 Geschwindigkeit 2 Geschwindigkeiten

Bedienfeld 1G Bedienfeld 2G

Einfache Bedienung mit Einfache Bedienung mit

digitaler Einstellung der digitaler Einstellung der

gewunschten Knetzeit. gewunschten Knetzeit.
Per Knopfdruck Anwahl
der ersten oder zweiten
Knetgeschwindigkeit.

m www.MANZ-Backtechnik.de



LEA5 und LEAS 2G sind in 5 zeitlosen Farben erhaltlich:

Weinrot Highland

Anthrazit Edelstahl

Das Tischgerat LEAS fasst max. 5 kg Teig. Knetkopf aufschwenkbar,

Schissel und Knethaken abnehmbar!

Technische Daten LEAS / LEAS 2G

Knetgeschwindigkeiten 1 bzw. 2
Kesselvolumen 8,5 Liter
Fassungsvermogen <TA 160: 0,5 - 2,5 kg Teig*

>TA 160: 0,5 - 5 kg Teig*

Zeitschaltuhr digital, 0-30 Minuten
AuBenmaBe (B x T x H) 28 x 45 x 40 cm
Gewicht 29 kg
Anschlusswert 230V - 0,37 kW
Durchdachte Details der LEAS
Abnehmbar
Knethaken

Der Knethaken kann
mit einer Drehung
entnommen werden.

Abnehmbarer
Teigkessel

Der Teigkessel ist
durch den Bajonette-
verschluss mihelos
mit einer Drehung
abnehmbar.

Ausfiihrung LEAS LEAS 2G
WeiB € 1.890,-! € 2.190,-!
Weinrot € 1.890,-! € 2.190,-!
Highland € 1.890,-! € 2.190,-!
Anthrazit € 1.890,-! € 2.190,-!
Edelstahl € 2.060,-! € 2.340,-!

* TA = Teigausbeute beschreibt das Mischungsver-
haltnis von Mehl zu Wasser. Dabei ist Mehl immer
mit 100 Teilen gewichtet. Zum Beispiel:

TA 160: 100 Teile Mehl zu 60 Teilen Wasser

TA 220: 100 Teile Mehl zu 120 Teilen Wasser

Kabelhalter

Auf der Riickseite
der Maschine ist
ein Kabelhalter
angebracht.

Schwenkbarer
Knetkopf

Mit einem Handgriff
|&Bt sich der Knet-
kopf nach oben
schwenken und der
Teig leicht entneh-
men

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. 1 37



MANZ Professionelle Knettechnik

oben NOVA
rechts LEAS

Zusatz-Teigkessel

Wollen Sie, wahrend die LEAS knetet, schon einen neuen
Teig zubereiten? Oder Sie mochten einen Teig kneten, wah-
rend der andere gerade ruht? Mit einem Zusatz-Teigkessel
ist das moglich. Gewicht: 2,5 kg (LEA5) / 1,3 kg (NOVA).
MaBe Artikelnr. Preis

@ 26 cm, 17 cm hoch (LEAS) ZU-50664/1 € 205,

@ 14 cm, 16 cm hoch (NOVA) ZU-50746/1 € 165,-

LEAS

Schneebesen

Die perfekte Losung fiir Sahne, Eischnee und Biskuit, auch
bei Kleinstmengen.

Artikel Artikelnr. Preis
Schneebesen LEAS ZU-50717/1 € 198,-
Schneebesen NOVA ZU-50747/1 € 125,
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oben NOVA
rechts LEAS

Teigkesselabdeckung

Der Deckel mit Griff aus Edelstahl verschlieBt den Teig-
kessel Ihrer MANZ Teigknetmaschine. Somit kann der Teig
direkt im Kessel der Maschine ruhen und trocknet wahrend
der Garzeit nicht aus.

Artikel Artikelnr. Preis
Deckel @ 28 cm (LEAb) ZU-10524/3 € 42,-

Deckel @ 14 cm (NOVA) ZU-10621/3 €39,-

oben NOVA
rechts LEAS

Riihrpaddel

Robustes Edelstahlpaddel fiir Massen, Cremes, Rihrteige,
Sandteige, Spatzleteige und zum Ansetzen von Quell- und
Brihstlicken. Die umlaufende Gummilippe garantiert ein
sauberes und homogenes Vermischen der Zutaten.

Zutat zum Verrithren Mindestmenge Hochstmenge

Ruhrkuchen 180 g 1 kg
Crememasse 500 g 3 kg
Spatzleteig 500 g 3 kg
Artikel Artikelnr. Preis

Rihrpaddel LEA5
Rihrpaddel NOVA

ZU-10515/3 € 170,-
ZU-50744/1 €82,-



Untergestell mit Radern

Mit Feststeller ausgestattet ist das Untergestell mobil und
im Stand gesichert. Gewicht: 12 kg.

MaBe (B x T x H) Artikelnr. Preis

WeiB pulverbeschichtet
30x 50 x 67 cm

Edelstahl
30 x50 x 67 cm

ZU-10321/3 € 380,-

ZU-10322/3 € 480.-

Abdeckhaube / Schwerlastauszug

Schiitzt vor Staub, Schmutz und Kratzern. Aus abwaschba-

rem, robustem Material. Das Gewebe ist lebensmittelecht
und extrem langlebig. Die Haube ist aus elfenbeinfarbigem
Material (ohne Gerat und Auszug).

So hat lhre Teigknetmaschine den perfekten Platz in hrem
Kiichenschrank und Sie gewinnen freie Arbeitsflache dazu.
Komplett aus Edelstahl (ohne Gerat).

Artikel Artikelnr. Preis
Abdeckhaube LEAS ZU-50722/1 € 67—
Abdeckhaube NOVA ZU-50749/1 € 65,-

Schwerlastauszug fiir 40 cm Schrankbreite
(Nische 36,2 bis 36,8 cm)  ZU-50739/1 € 345,-

Schwerlastauszug fiir 50 cm Schrankbreite
(Nische 46,2 bis 46,8 cm)  ZU-50740/1 € 359,

Zubehor zu NOVA und LEAS / LEAS 2G

1 - Haftfett UNIMOLY GL 82

Hochleistungs-Ketten- und Gleitlagerfett. Wasserbesténdig
und oxidationsstabil. Schiitzt vor Reibung und VerschleiB
und erméglicht langere Nachschmierfristen. Hervorragend
zum Schmieren der Antriebskette und Zahnrader.

2 - Lebensmittelechtes Fett

Fir alle mit Lebensmitteln in Berlihrung kommende Teile.
Es hat eine sehr hohe Alterungs- und Oxidationsstabilitat.

Menge Artikelnr. Preis
1-70 gDose ZU-30190/1
2-95gTube ZU-30188/1

€ 11,90 (100g=%£17-)
€ 14,90 (100 g=£€ 15,68)

Tischroller

Machen Sie die LEA5 mobil. Mit dem Tischroller kann die
Teigknetmaschine zum Einsatzort gerollt werden. Sobald
sie an der gewiinschten Position steht werden die Rollen
mit dem Griff an der Front nach oben gezogen. Nun steht
sie fest auf robusten GummifiiBen. Achtung: Kann Kratzer
auf Holz-Arbeitsplatten verursachen!

(Ohne Gerat)

MaBe Artikelnr. Preis
22,0x44,5x 5,0 cm ZU-30206/1 € 350,-

NOVA Werkzeughalter

zum Stellen oder fiir die Wandmontage (ohne Schrauben).
Artikel Artikelnr. Preis
NOVA Werkzeughalter ZU-15049/3 € 65,

|

i/

(Ohne Werkzeuge)
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KLEINE MENGEN
y(RNELL GEMACH]

Modelle
LEA12 / LEA12 2G

Die MANZ Teigknetmaschine LEA12 fasst 11 kg Teig.
Aufklappbarer Knetkopf, abnehmbare Teigschiissel.

Technische Daten LEA12 LEA12 2G
Knetgeschwindigkeiten 1 2
Kesselvolumen 15 Liter 15 Liter
Fassungsvermogen 6 kg Mehl bzw. 11 kg Teig 6 kg Mehl bzw. 11 kg Teig

mechanisch, 0-30 Minuten

Zeitschaltuhr mechanisch, 0-30 Minuten

AuBenmaBe (B x T x H)
Gewicht
Anschlusswert

Preis!

www.MANZ-Backtechnik.de

36x68x71 cm

89 kg
230V -0,8 kW
€ 2.190,-

—
ehe

Bedienfeld mit Zeitschalt-
uhr fiir Maschinen mit

einer Knetgeschwindigkeit

36x68x71cm
90 kg

400V -0,9 kW
€ 2.490,-




DARF'S EIN BISSCHEN
MEHR SELN]

Modelle

LEA18 / LEA18 2G

Die MANZ Teigknetmaschine LEA1S fasst 15 kg Teig.
Aufklappbarer Knetkopf, abnehmbare Teigschiissel.

Technische Daten
Knetgeschwindigkeiten
Kesselvolumen
Fassungsvermogen
Zeitschaltuhr
AuBenmaBe (B x T x H)
Gewicht
Anschlusswert

Preis!

LEA18 LEA18 2G

1 2

21 Liter 21 Liter

8 kg Mehl bzw. 15 kg Teig 8 kg Mehl bzw. 15 kg Teig
mechanisch, 0-30 Minuten mechanisch, 0-30 Minuten
40x70x 71 cm 40x70x71cm

92 kg 93 kg

230V -0,8 kW 400V -0,9 kW

€ 2.310,- € 2.610,-

G, TR

...gur Kapazitétserweiterung lhrer MANZ
Teigknetmaschine und zur gleichzeitigen

) Verarbeitung verschiedener Teige ist eine
zusﬂatzliche Teigschiisse| (Seite 148). Diese ist
fur jede MaschinengréBe lieferbar und kann
auch jederzeit nachbestellt werden.

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216



FUR GROBERE
AUFGABEN

Modelle
LEA25 / LEA25 2G

Die MANZ Teigknetmaschine LEA25 fasst 22 kg Teig.
Aufklappbarer Knetkopf, abnehmbare Teigschiissel.

Technische Daten LEA25
Knetgeschwindigkeiten 1
Kesselvolumen 32 Liter
Fassungsvermogen 12 kg Mehl bzw. 22 kg Teig
Zeitschaltuhr mechanisch, 0-30 Minuten
AuBenmaBe (B x T x H) 44 x75x79 cm
Gewicht 113 kg
Anschlusswert 230V -1,1 kW
Preis’ € 2.690,—-

Bedienfeld mit Zeitschalt-

uhr fiir Maschinen mit zwei
Knetgeschwindigkeiten

www.MANZ-Backtechnik.de

LEA25 2G

2

32 Liter

12 kg Mehl bzw. 22 kg Teig
mechanisch, 0-30 Minuten
44 x 75x79 cm

114 kg

400V - 1,4 kW

€ 2.990,-




WENN' DER
BEDARF STELGI

Modelle
LEA38 / LEA38 2G

Die MANZ Teigknetmaschine LEA38 fasst 30 kg Teig.

Aufklappbarer Knetkopf, abnehmbare Teigschiissel.

Technische Daten LEA38 LEA38 2G
Knetgeschwindigkeiten 1 2
Kesselvolumen 42 Liter 42 Liter
Fassungsvermogen 17 kg Mehl bzw. 30 kg Teig 17 kg Mehl bzw. 30 kg Teig
Zeitschaltuhr mechanisch, 0-30 Minuten mechanisch, 0-30 Minuten
AuBenmaBe (B x T x H) 49 x 81 x79 cm 49 x 81 x 79 cm
Gewicht 124 kg 125 kg
Anschlusswert 230V - 1,5 kW 400V - 2,2 kW
Preis’ € 2.990,- € 3.390,-

[MMER HCHTTG)

Mit dem passenden
Untergestell aus Edel-
stahl (siehe Seite 148)
haben Sie Ihre MANZ
Teigknetmaschine im-
mer auf der richtigen

Arbeitshohe. | l 1

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216
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WILLKOMMEN IN
DER PROFI-LIGA

Modelle
LEA44 / LEA44 2G

Die MANZ Teigknetmaschine LEA44 fasst 38 kg Teig.
Aufklappbarer Knetkopf, abnehmbare Teigschiissel.

Technische Daten LEA44 LEA44 2G

Knetgeschwindigkeiten 1 2
Kesselvolumen 53 Liter 53 Liter
Fassungsvermogen 21 kg Mehl bzw. 38 kg Teig 21 kg Mehl bzw. 38 kg Teig
Zeitschaltuhr mechanisch, 0-30 Minuten mechanisch, 0-30 Minuten
AuBenmaBe (B x T x H) 54 x 83 x 79 cm 54 x 83 x79 cm
Gewicht 130 kg 131 kg
Anschlusswert 230V -1,5kW 400V - 2,2 kW
Preis’ € 3.390,- € 3.690,—

1
B A\\/\ Das Haftfett UNIMOLY GL82

. \ (siehe Seite 149) sorgt fiir

\A\X E\ ) einen reibungslosen Lauf der
Antriebsketten und Zahnrader
lhrer MANZ Teigknetmaschine

—

/;Z:'F‘ET'll' .C'*\I.

N

e i« Tt 390

Temmensrrias.
(=
—
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ANETLELSTUNG

Modelle
LEAGO 2G / LEA6OK 2G

)
Die MANZ Teigknetmaschinen LEA60 2G und LEA60OK 2G fassen 63 kg Teig

und sind serienmaBig mit zwei Knetgeschwindigkeiten ausgestattet.

Das Modell LEA60OK 2G ist mit einem aufschwenkbaren Knetkopf ausgestattet.
Aus Gewichtsgriinden ist die Teigschiissel jedoch nicht abnehmbar.

Die Maschinen verfligen (ber Fahrrollen sowie FeststellfiiBe an der Vorderseite.

Technische Daten LEA6O 2G LEAGOK 2G

Knetgeschwindigkeiten 2 2
Kesselvolumen 85 Liter 85 Liter
Fassungsvermogen 35 kg Mehl bzw. 63 kg Teig 35 kg Mehl bzw. 63 kg Teig
Zeitschaltuhr mechanisch, 0-30 Minuten mechanisch, 0-30 Minuten
AuBenmaBe (B x T x H) 59 x 103 x 101 cm 59 x 103 x 101 cm
Gewicht 238 kg 238 kg
Anschlusswert 400V - 3,3 kW 400V - 3,3 kW
Preis’ € 6.250,—- € 6.750,-

Mit dem 'ebensmiﬂelechten E(\'\X &[ (J\J\\

Fett (siehe Seite 149) lauft

lhre MANZ Toi bl
: eigknetmaschj bl
Wie geschmiert.. hine U1 14151

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216.
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VIELES EINFACHER
y(HLAGEN

Anschlagmaschine
Modell MA12

Diese MANZ MA12 ist ein wirklich professionelles
Universalgerat und die ideale Maschine fiir den
anspruchsvollen Hobbybacker, aber auch fur
Vermarkter, Cafes, Restaurants und
Konditoreien.

Mit der MANZ MA12 kneten Sie nicht nur
muhelos perfekte Teige, sondern bereiten dank der Planeten-Rihrtechnik
ganz einfach cremigste Rihrteige und Massen sowie luftigste Sahne und

Eischnee.

Technische Daten MA12 Die MANZ Profi Knet- & Anschlagmaschine

Kesselvolumen 10 Liter Modell MA12 kann problemlos auf jeder

e B el o, B T Arbeitsf!éche bzw. Arbeitstisch aufgestellt

Zeitschaltuhr mechanisch, 0-30 Minuten und an jede normale Steckdose (230 V)
angeschlossen werden.

AuBenmaBe (B x T x H) 40 x 52 x 63 cm

Gewicht 46 kg Optional ist fir die MANZ MA12 auch ein

230V - 0,55 kW Untergestell aus Edelstahl sowie ein Ersatz-
Teigkessel erhaltlich.

Anschlusswert

Preis! € 3.370,-

m www.MANZ-Backtechnik.de



Einfache Bedienung mit
optimalen Anwendungsmaglichkeiten:

Durch die stufenlose Verstellung der Drehzahl kann die Knet-
bzw. Rihrgeschwindigkeit ganz einfach und optimal auf die
jeweiligen Teige und Massen eingestellt werden. Somit erhal-
ten Sie perfekte Ergebnisse in jedem Anwendungsbereich.

Durch die eingebaute Zeitschaltuhr schaltet die Maschine nach
Ablauf der gewiinschten Knetzeit ab.

Im Lieferumfang der MANZ MA12 sind serienmaBig
enthalten:

Knethaken Riithrpaddel Schneebesen Teigkessel

fiir Nachbestellungen:
Artikelnr.  ZU-30125/3  Artikelnr.  ZU-30124/3  Artikelnr.  ZU-30127/3  Artikelnr.  ZU-30126/3
Preis € 340,- Preis € 340,- Preis € 385,- Preis € 590,-

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. 1 47



MANZ Professionelle Knettechnik

Untergestell mit Ridern fiir LEA12 - 44

Ideal fiir die perfekte Arbeitshohe fiir Ihre MANZ Teigknet-
maschine ist das passende Untergestell dazu. Fiir einen
festen Stand wird die Teigknetmaschine mit dem Unterge-
stell fest verschraubt.

Teigknetmaschine Artikelnr. Preis

LEA12 / LEA12 2G ZU-10324/3 € 440,-
BxTxH:40x71 x40 cm

LEA18 / LEAI8 2G
BxTxH:40x71 x40 cm

ZU-10325/3 € 440,

LEA25 / LEA25 2G
BxTxH:40x71 x40 cm

ZU-10326/3 € 440,-

LEA38 / LEA38 2G
BxTxH:455x80x40 cm

ZU-10327/3 € 490,-

LEA44 / LEA4A 2G
BxTxH:455x80 x40 cm

ZU-13028/3 € 490,-
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Untergestellfiir Anschlagmaschine MA12

Ideal fur die perfekte Arbeitshohe Ihrer MANZ Anschlag-
maschine ist das passende Untergestell dazu. Aus Stabili-
tatsgriinden gibt es dieses Untergestell nur in feststehender
Ausfiihrung

Maschine Artikelnr. Preis

MA12 ZU-10323/3 € 540,-
BxHxT:50x75x60cm

Zusatz-Teigkessel fiir LEA12 - 44

Wollen Sie, wahrend lhre Teigknetmaschine knetet, schon
einen neuen Teig zubereiten? Oder Sie mochten einen Teig
kneten, wahrend der andere gerade ruht? Mit einem Zusatz-
Teigkessel ist das moglich.

Teigknetmaschine Artikelnr. Preis

LEAI2 / LEA12 2G ZU-50659/3 € 340,-

LEAI8 / LEA18 2G ZU-50660/3 € 410,-

LEA25 / LEA25 2G ZU-50661/3 € 480,-

LEA38 / LEA38 2G ZU-50662/3 € 510,-

LEA44 / LEA44 2G ZU-50663/3 € 550,-




Teigkesselabdeckung fiir LEA12 - 44

Der Deckel mit Griff aus Edelstahl verschlieBt den Teig
kessel Ihrer MANZ Teigknetmaschine. Somit kann der Teig
direkt im Kessel der Maschine ruhen und trocknet wahrend
der Gérzeit nicht aus.

Teigknetmaschine Artikelnr. Preis

LEA12 / LEA12 2G ZU-10525/3 € 48,-
@ 34 cm

LEA18 / LEA1S8 2G
@38 cm

LEA25 / LEA25 2G
@ 42,5 cm

LEA38 / LEA38 2G
@ 48 cm

LEA44 / LEA44 2G
@53 cm

ZU-10526/3 € 54,-

ZU-10527/3 € 59,-

ZU-10528/3 € 64,-

ZU-10529/3 € 68,-

Zubehor zur LEA12 - LEA44 2G

—

®ed =
N— &

1 - Haftfett UNIMOLY GL 82

Hochleistungs-Ketten- und Gleitlagerfett. Wasserbestandig
und oxidationsstabil. Schiitzt vor Reibung und VerschleiB
und ermaglicht langere Nachschmierfristen. Hervorragend
zum Schmieren der Antriebskette und Zahnrader.

2 - Lebensmittelechtes Fett

Fir alle mit Lebensmitteln in Beriihrung kommende Teile.
Es hat eine sehr hohe Alterungs- und Oxidationsstabilitat.

Menge Artikelnr. Preis
1-70 gDose ZU-30190/1
2-95gTube ZU-30188/1

€ 11,90 (100g=€17-)

€ 14,90 (100 g = £ 15,68)

MANZOMETER

Beschreibung: Dieser hochwertige Bimetall-Einstichthermo-
meter zeigt lhnen die Temperatur lhres Teigs an und somit
ob er die perfekte Temperatur hat, noch Warme vertragen
kann oder kalt gestellt werden muss.

Ein absolutes Qualitatsprodukt ,Made in Germany*.

Mit Anleitung zum richtigen Gebrauch.

MaBe Artikelnr. Preis
6 cm @, Fihlerlange 14 cm  ZU-50696/3 € 32,90



Getreidemuhlen - frisch gemahlen schmeckt's am besten

KORNKRAFT -

JA BITTE

Unsere hochwertigen
Getreidemiihlen

...denn im vollen Korn steckt alles, was der Das schonende Mahl-Prinzip der
Korper braucht, um gesund und vital zu Wassermiihlen:

sein: Hochwertiges EiweiB, wichtige Nahr- Das hochwertige Steinmahlwerk aus Kera-
und Mineralstoffe, Vitamine, ein hoher mik und Korund unserer Getreidemuihlen
Anteil von pflanzlichen Ballaststoffen und zerreibt das Korn langsam und sehr scho-
bis zu 15 % weniger Kalorien als WeiBmehl. nend. Das Ergebnis ist ein weiches Mehl

Leistungsstarker Motor: mit allen Vitamin-, Mineral- und Ballaststof-

Ein robuster, leistungsstarker Industrie- fen, die im Getreide

motor garantiert lhrer Miihle starke enthalten sind.

Leistung und eine lange Lebensdauer. Mit der stufenlosen

Steineinstellung legen

i, TEINGEBHCR

beiden Mahlsteine (und

o auf Seite 189

. iebe .
Mit den M.eh(\j-s‘e\\/\eh\femhe“ lhres somit den Mahlgrad)
konnen Sie 1 inern. .
selbst gemahlenen Korns verfeine durch einfaches Drehen des Muhlenkop-

fes fest. Mit den Getreidemuhlen mahlen
Sie jedes Getreide je nach Bedarf und
Geschmack von grobem Schrot bis zum

feinsten Vollkornmehl.

m www.MANZ-Backtechnik.de



Getreidemiihle TINA

Das Besondere an der TINA sieht man
gleich: Die Form, das Holz.

Unsere TINA ist eine verbliiffend kleine
Mihle mit mehr Kraft als jedes andere
Modell in ihrer GroBenklasse, mit der Sie
6 kg feines Mehl in einer Stunde selber
mahlen konnen. Sie steckt in einem schlich-
ten Gehause aus fein geschliffenem Erlen-
holz, welches mit Leindl eingelassen und
feucht abwischbar ist. Mit ihrem 90 mm
Stein schafft Sie alles — kuchenfeines Voll-
kornmehl, groben Schrot und sogar harten
Speisemais.

Technische Daten TINA
Steindurchmesser 9cm
Leistung Feinschrot 4-6 kg/h
Trichterinhalt 600 g
Steinumdrehungen/min. 1.300
Industriemotor 230V -0,4 kW
MaBe (B x T x H) 20 x 22 x30 cm
Gewicht 6,3 kg
Artikelnr. GM-30015/1
Preis (ohne Schalen) € 460,-

Getreidemiihle ROSI

Die ROSI prasentiert sich formschon und
handlich klein, hat aber mit ihrem 90 mm
Stein eine beachtliche Leistung von 6 kg
feinem Mehl in der Stunde. Der Feinheits-
grad wird durch die Drehung des Muhlen-
kopfes eingestellt. Die ROSI ist geeignet

far jede Familie und passt durch die runde
Form in nahezu jede Kiche. Durch ihr
Gehause aus Zirbelkiefer wirkt sie milbenab-
weisend und duftet angenehm nach Kiefer.

Die Schussel ist nicht im Lieferumfang
enthalten (siehe Seite 197).

ROSI

9cm

4-6 kg/h

1000 g

1.300

230V -0,4 kW
20,5x25,5x32,0cm
6,5 kg

GM-30014/1

€ 660,—



Getreidemuhlen - frisch gemahlen schmeckt's am besten

Getreidemiihle ERICA
Die ERICA ist die im typischen Muhlenstil Offnen lasst sie sich durch einfaches Abdre-

gebaute klassische Getreidemihle. hen des Trichters, an dem auch der Fein-
Mit ihrem 100 mm-Mahlstein aus Edelko- heitsgrad eingestellt wird. Eine integrierte
rund mahlt sie bis zu 10 kg feinstes Mehl Kindersicherung verhindert das Anlaufen
in der Stunde. An groberem Schrot, z.B. des Motors bei gedffneter Mahlkammer.
flr das Frischkornmusli, schafft sie die Die im Trichter befindliche Zirbelholzschus-

mehrfache Menge. Daher ist unsere ERICA  sel fasst bis zu 1 kg Mehl und ist im Liefer-
die ideale Miihle fiir die mittlere bis groBe umfang enthalten.

Familie.

Ihr Gehause in Zirbelholz duftet herrlich

nach Kiefer und hat milbenabweisende

Eigenschaften.

Mahlgrad mit

Technische Daten ERICA
Feststellknopf

einstellbar Steindurchmesser 10 cm

Leistung Feinschrot 6-10 kg/h

Trichterinhalt 1.500 g

Steinumdrehungen/min. 1.300

= Steinmahlwerk Industriemotor 230V -0,4 kW
ST .

e AU ORIl MaBe (B x T x H) 24,0 x 28,0 x 35,5 cm
und Korund

Gewicht 8 kg

Artikelnr. GM-30009/1

Preis € 820,-
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rLOCKEN
UND MARLEN

[N tINEM

Kombimiihle PAULA

Unsere PAULA vereint gleich zwei wunder-
bare Eigenschaften: Das Flocken und das
Mahlen. Und das bei geringem Platzbedarf.
Mit dem Mahlkomfort der ROSI ausgestattet
und zusatzlichem Motor fiir das Quetsch-
werk konnen Sie, nacheinander oder gleich-
zeitig, in der Stunde bis zu 6 kg feinstes
Mehl mahlen und 4 kg Vollkornflocken
quetschen.

Technische Daten PAULA
Steindurchmesser 9cm
Leistung Feinschrot 4-6 kg/h
Trichterinhalt 1.000 g
Steinumdrehungen/min. 1.300
Industriemotor 230V -0,4 kW
MaBe (B x T x H) 31,0x 24,5 x 33,5 cm
Gewicht 10,2 kg
Trichterflllmenge Flockenquetsche 120 g
Quetschleistung 80 g/min.
Industriemotor Flockenquetsche 230V - 0,24 kW
Artikelnr. GM-30013/1
Preis (ohne Schalen) € 930,-

Das Flockwerk aus Edelstahl lasst sich ein-
fach herausnehmen und kann bei Bedarf
sogar in der Spilmaschine gereinigt wer-
den. Das Gehause ist wie bei allen unseren
Zirbelkiefermiihlen mit Wasserlack behan-
delt und durch seinen leicht atherischen
Duft milbenabweisend.

Schiisseln sind nicht im Lieferumfang
enthalten (siehe Seite 197).

Mahlgrad
stufenlos
einstellbar I
Das - fé__’_—ﬁ?
Quetsch- ".
werk .9. -

|




Getreidemuhlen - frisch gemahlen schmeckt's am besten

AUCR DARELM:
MAHLEN WIE

DIE PROFIS

Getreidemiihle MOLLY

Hier mahlen die Profis! Die MOLLY ist mit
einer Leistung bis zu 20 kg Feinschrot in
der Stunde die leistungsstarke Muhle fiir
den groBeren Haushalt und Vermarkter.
Mit einem Gewicht von 22,5 kg und dem
starken Industriemotor ist die MOLLY ein
absolut robustes Qualitatsgerat.

Aus hochwertigem, milbenabweisendem
Zirbelholz.

Schussel ist nicht im Lieferumfang
enthalten (siehe Seite 197).

TRELALETE
| M%&\\M\N

Schiisseln aus unbehan
holz (Seite 197) passen
den Getre\demuh\en

hervorragend ZU

m www.MANZ-Backtechnik.de

deltem Z‘\rbe\k'\efer-

Technische Daten
Steindurchmesser
Leistung Feinschrot
Trichterinhalt
Steinumdrehungen/min.
Industriemotor

MaBe (B x T x H)
Gewicht

Artikelnr.

Preis (ohne Schalen)

MOLLY

15¢cm

15-20 kg/h
3.000 g

890

230V -11kwW
31x37x55¢cm
22,5 kg
GM-30011/1

€ 2.090,-




UND MARL
(OMBINTE

\
|

Getreidemiihle MOLLY-KOMBI

Die Siebmiihle MOLLY-KOMBI ist die per-
fekte Kombination aus der Getreidemuihle
MOLLY und einer leistungsstarken Sieb-

maschine.

So mahlt die MOLLY-KOMBI bis zu 20 kg
Feinschrot in der Stunde (auf Wunsch auch
ohne auszusieben) und trennt das Gemah-
lene sofort in Mehl, GrieB und Kleie.

Technische Daten
Steindurchmesser
Leistung Feinschrot

Trichterinhalt

Steinumdrehungen/min.

Industriemotor Muhle
Siebmotor

MaBe (B x T x H)
Gewicht

Inhalt Mehl pro Mehlbox
Artikelnr.

Preis

MOLLY-KOMBI
15¢cm

15-20 kg/h

3.000 g

890

230 V- 1,10 kW
230V - 0,55 kW
110,0 x 40,0 x 97,5 cm
46 kg

3.000 g
GM-30012/1

€ 3.950,—

Mit einem Handgriff erhalten Sie die ge-
trennten, sortierten Mahlprodukte - ideal
zur schnellen Weiterverarbeitung.

Im Lieferumfang ist ein zweiter Satz Siebe
enthalten.




Nudelmaschinen fiir hochste Anspriiche

NUDELN SELdsT 8
GEMACHT - EINFACH - .
FCER *

»

Selbst gemachte Nudeln - super leicht!  Nicht studieren, selbst kreieren!
Geben Sie einfach alle Zutaten wie Mehl, Mit unseren Nudelmaschinen konnen Sie
GrieB, Eier oder Wasser in die Nudel- nicht nur unterschiedlichste Nudelformen
maschine und auf Knopfdruck beginnt das  machen, sondern Sie konnen auch lhre
Gerat mit dem Mischen des Teiges. Nach Teige individuell, kreativ und ganz nach
ca. 8 Minuten presst die Maschine frische lhrem Geschmack herstellen.

Nudeln. Ob nun frische, leckere Barlauchpasta mit

[I——

So zaubern Sie in minutenschnelle Eier- Tomaten-BasilikumsoBe,

nudeln, Knoblauchnudeln, Schokonudeln feine Steinpilznudeln

und vieles mehr. Auch schwere Vollkorn- mit deftiger SahnesoBe
teige verarbeitet die Nudelmaschine oder sommerliche
mubhelos! Krauternudeln mit

. . saisonalem Gemduse und einem saftigen
Die vielerlei Nudelformen entstehen durch 8

die verschiedenen Matrizen (Pressformen), Stiick Putenbrust. Ihrer Kreativitat und

die vorne auf die Maschine gesetzt werden. lurem s DA ENIT S kel

Fir jede Maschine gibt es eine groBe Aus- Grenzenigesetzt.

wahl an Matrizen (siehe Seite ab 162)

m www.MANZ-Backtechnik.de




FUR DE

KLEINE
1AUSHA

Nudelmaschine LUNA

Die LUNA ist das junge, moderne Gerat flr
den kleinen und mittleren Haushalt. Diese
Maschine vereinigt edles Design mit hoher

Funktionalitat!

Bedienungsfreundlichkeit und einfache
Reinigung sind bei der LUNA ebenso selbst-
verstandlich wie Zuverlassigkeit und robuste
Bauweise. SerienmaBig erhalten Sie eine
Standardmatrize lhrer Wahl dazu.

Technische Daten

Fassungsvermogen

Leistung

MaBe (B x T x H)
Gewicht
Industriemotor
Anschlusskabel

SerienmaBig

Artikelnr.

Preis!

LUNA

0,5 kg Mehl / GrieB
ergibt 0,75 kg Nudeln

ca. 1,5 kg/h (Nudeln)
22,0x32,0x36,5cm

13 kg

230V -0,12 kW

1,5 m lang, Schukostecker

1 Standardmatrize nach Wahl
Blindmatrize

Messbecher
Reinigungsbiirste

NU-30055/1 CremeweiB
NU-30058/1 Verkehrsrot
NU-30054/1 Anthrazit

€ 1.890,-

In drei Farben erhaltlich:

Verkehrsrot

Anthrazit

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kénnen optionales Zubehor zeigen. 1 57



FUR DEN
GROBEN
TAUSHALT

Nudelmaschine Pasta Bella

Kompakt, praktisch und schon - in der
Pasta Bella schlagt ein leistungsstarkes
Herz. Dabei arbeitet sie ganz selbstver-
standlich auf Knopfdruck. Sie mischt und
presst die Nudeln und produziert bis zu

3 kg Nudeln in der Stunde.

Die groBe Auswahl an Matrizen wird Sie
begeistern. SerienmaBig erhalten Sie eine
Standardmatrize |hrer Wahl dazu.

Technische Daten Pasta Bella

Fassungsvermdogen min. 500 g Mehl/GrieB

max. 1 kg Mehl/GrieB
Leistung ca. 3 kg/h (Nudeln)
MaBe (Bx T x H) 42 x 17 x 39 cm
Gewicht 25 kg
Anschlusswert 230V

Anschlusskabel 1,5 m lang, Schukostecker

SerienmaBig 1 Standardmatrize nach Wahl
Blindmatrize

Messbecher

Reinigungsbirste

Farbe Edelstahl / grau
Artikelnr. NU-30062/1 weiB
NU-30063/1 schwarz

Preis! € 2.150,-

www.MANZ-Backtechnik.de

i

Farbe Schwarz

1. HartweizengrieB 2. flissige Eimasse
einfiillen dazugeben

4. restliche Eimasse
dazugeben

3. mischen

6. Matritze aufschrauben

5. mischen bis zur
richtigen Konsistenz und Nudeln pressen



D1k

FISTUNGS- ©

Nudelmaschine PN 100

Bei diesem Gerat wird Leistung und Funk-
tionalitat groB geschrieben. Deshalb ist die
PN 100 die ideale Losung fur die groBe
Familie und die Gastronomie.

Die vorwiegend aus Edelstahl gefertigte Ma-

sghine ist kin_dgrleicht zu bedienen und gehr [[Z[H ] U/\/D

einfach zu reinigen. Der robuste Industrie-

motor und die stabile Bauweise der Maschi- /(0/\4/[0/{
ne garantieren eine lange Lebensdauer. ]AB[

Technische Daten PN 100
Fassungsvermogen 1 kg Mehl / GrieB
ergibt 1,4 kg Nudeln

Leistung ca. 3 kg/h (Nudeln)
MaBe (B x T x H) 26 x 54 x 25 cm
Gewicht 22,5 kg
Industriemotor 230V -0,37 kW
Anschlusskabel 1,5 m lang, Schukostecker
SerienmaBig 1 Standardmatrize nach Wahl
Blindmatrize

Messbecher

Reinigungsbirste

Farbe Chrom / weiB
Artikelnr. NU-30059/1
Preis! € 2.190,—

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



Nudelmaschinen fiir hochste Anspriiche

UR PROFIS
UND GASTRO-

KUCHEN

Nudelmaschine Pasta 300

Die Pasta 300 ist fiir den groBeren Haus-
halt und die Gastonomie ausgelegt. Mit
einer Stundenleistung von ca. 10 kg Nudeln
erfiillt sie hdhere Anspriiche.

Perfekt auch fur Partyservice und Hofladen.

Die Pasta 300 ist mit Wasserkiihlung und
komplett aus Edelstahl — ideal fur den
Dauereinsatz.

Eine Abschneidevorrichtung fiir Kurznudeln
(Nudeln bis 3 cm Lange) ist vorgeschaltet.

Die Pasta 300 ist serienmaBig auf einem
Untergestell aus Edelstahl montiert.

Optional
erhaltliches
Wasserfass
(30 Liter)
mit Pumpe
€ 220,-

www.MANZ-Backtechnik.de

Pasta 300
4 kg Mehl / GrieB
ca. 12 kg/h (Nudeln)

Technische Daten
Fassungsvermogen
Leistung

MaBe ohne Abschneidevorrichtung

(BxTxH) 42 x 68 x 58 cm
MaBe mit Abschneidevorrichtung

BxTxH) 42 x 90 x 58 cm
MaBe Gestell (B x T x H) 44 x 61 x 70 cm
Gewicht Maschine 66 kg
Gewicht Abschneidevorrichtung 2,5 kg
Gewicht Untergestell 15 kg
Motorleistung 1,0kwW / 1,32 PS
Anschlusswert 230V

Wasserkiihlung
Abschneidevorrichtung
Untergestell

1 Standardmatrize nach Wahl
Blindmatrize

Messbecher
Reinigungsbiirste

Edelstahl
NU-30060/1
€ 6.950,-

SerienmaBig

Farbe
Artikelnr.

Preis!

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216.



Kreatives Nudelmachen

Mit einer eigenen Nudelmaschine kann man der Kreativitat
freien Lauf lassen. Hier haben wir einige tolle Rezepte:

HartweizengrieB + Ei
800 g HartweizengrieB Alle Matrizen
330g Ei sind geeignet.

HartweizengrieB + Wasser + Basilikum oder Barlauch
800 g HartweizengrieB Empfohlene Matrizen:
260 g Wasser 19/20/21/22/ 56

Buchweizen + Ei
500 g Buchweizenmehl Empfohlene Matrizen:
20 g Johannisbrotkernmehl 2 /17 / 19/ 99
225 g Ei
Teig sieht trocken aus. Bindet nicht so ab.

Kichererbsenmehl + Buchweizen + Ei
330 g Kichererbsenmehl Empfohlene Matrizen:
160 g Buchweizen 1/17/422c/30/5
200 g Ei /99

Teig bindet gut ab, ist streuselig. Maschine sofort reinigen.

Maismehl + Wasser
500 g Maismehl Empfohlene Matrizen:
30 g Johannisbrotkernmehl 2 /17 / 30/ 49¢c / 99
250 g heiBes Wasser / 422¢
Mit Ei gemachte Maisnudeln werden etwas griinstichig.

Rote Linsen + Wasser

800 g rotes Linsenmehl Alle Matrizen

260 g Wasser laufen gut
Teig wird eher trocken gehalten. Wenn man rote Linsen
selbst mahlt, dann bitte die Schalenteile aussieben.



Das MANZ Originalzubehor

Matrizen fiir Nudelmaschinen

Formen fiir jeden Anlass: Kreativ, konservativ oder ganz individuell.

Form Nr. GroBe LUNA EMMA/PN100  Pasta 300
/Pasta Bella

Auto’ 530 16 mm breit = €92,- € 183,-
Bandnudel 19 5 mm breit € 62,- €92,- € 183,-
20 7,5 mm breit € 62,- €92,- € 183,-

0,8 mm stark
20a 7,5 mm breit € 62,—- €92, € 183,-

1 mm stark
21 9,5 mm breit € 62,- €92,- € 183,-
22 14 mm breit € 62,- €92,- € 183,-
407 25 mm breit € 62,- €92,- € 183,-
Bandnudel gedreht’” 244 12,6 mm breit € 62,- €92, -
Bandnudel gewellt 56 12 mm breit - €92,- € 183,-
Blindmatrize € 23,- € 14,90 € 34,50
Blume’ 374 21 mm € 62,- €92,- -

(nicht fur den Nudel-
schneider geeignet)

Bucatini’ 27 3mm@ € 62,- €92,- € 183,-

Buchstaben’ 330 7 mm breit - €92,- € 183,-
(nur fur den Nudel-
schneider geeignet)

Drachenhdrnle 38 9,5mm@d - €92,- € 183,-

Flachteigmatrize 99 je Maschine € 62, €92,- -
fest” (nicht fur den

Nudelschneider

geeignet) 9 cm breit 9,5 cm breit

Flachteigmatrize 99V je Maschine € 84,- € 110,- € 200,-
verstellbar” (nicht fiir

den Nudelschneider

geeignet) 11 cm breit 15 cm breit 19 cm breit

Gnocchetti’ 340 11 mm breit - €92,- € 183,-
(nur fir den Nudel-
schneider geeignet)

Gnocchi’ 212 24 mm breit €62,- €92 - -
(nur fur Kartoffelteig

nicht fir Nudelschneider

geeignet)

www.MANZ-Backtechnik.de



Zubehor fiir Nudelmaschinen

Form Nr. GroBe LUNA EMMA/PN100  Pasta 300
/Pasta Bella
Herz’ 520 ca. 13 mm breit - €92,- € 183,-
Hornle 35 45 mm @ €62,- €92, € 183,-
36 6,5 mm @ € 62,- €92, € 183,-
37 10,5 mm - €92, € 183,-
Hohlnudel’ (Paccheri) 68 20 mm @ € 62,- €92, € 183,-
Makkaroni 29 45mm@ €62, €92,- € 183,-
30 6 mm @ € 62,- €92, € 183,-
31 10,5 mm @ - €92, € 183,-
Makkaroni gedreht 110 8mm@ - €92,- € 183,-
Muscheln groB”’ 50a 24 mm breit €62,—- €92,- € 183,-
Orecchiette’ 181 15mm @ - €92, -
Ovale Nudeln 11 2 mm breit €62, €92,- € 183,-
12 2,4 mm breit €62,— €92,- € 183,-
Radiatori” 260 16,5 mm breit - €92, € 183,-
Reisnudel” 312 11 mm €62,- €92,- =

(nur fir den Nudel-
schneider geeignet)

Schneckle 370 10,5 mm breit €62, €92,- € 183,-
Schnittnudeln 17 1,8 mm breit €62,— €92,- € 183,-
Spaccatelle’ 268 7mm@ € 62,- €92,- -
Spaghetti 4 1,5mm @ €62,- €92,- € 183,-
5 1,75 mm @ € 62,- €92,- € 183,-

7 2,2mm @ € 62,- €92,- € 183,-

Spatzle’ 10 3,5 mm breit €62,- €92,- € 183,-
Spirelli 49a 7mmg@ - €92,- € 183,-

(enge Windung)
49c 7mm@ €62, €92,- €183,
49d 10 mm @ €62, €92,- €183,

"Die klassischen Bronzematrizen (ohne Teflon) besitzen eine raue Nudeloberflache mit besserer Saucenhaftung.
Matrizen mit Tefloneinsatz ergeben dagegen eine glattere Oberflache und eine schéne gelbe Nudelfarbe.




Das MANZ Originalzubehor

Form Nr. GroBe LUNA EMMA/PNIOO  Pasta 300
/Pasta Bella

Star Makkaroni’ 378 12 mm @ - €92,- € 183,-

Sterne’ 325 5 mm breit €62,- €92,- € 183,-

(nur fur den Nudel-
schneider geeignet)

Studentennudel 390 9mm@ € 62, €92,- € 183,-

Suppennudeln 1 0,8 mm @ € 62,- €92,- € 183,-
2 1mm@ € 62,—- €92,- € 183,-

Tiere Bauernhof’ 500 ca. 16 mm breit - €92,- -

Katze + Kuh

Tiere Bauernhof’ 500 ca. 16 mm breit - €92,- -

Schwein + Huhn

Tiere Bauernhof’ 500 ca. 16 mm breit - - € 183,-

Katze, Kuh + Schwein

Tiere Bauernhof”’ 505 ca. 20 mm breit - - € 183,-

Huhn

Torchietto’ 254 - €92,- -

Torchietto small” 273 €62,- €92 - -

Tripolino 360 10 mm breit - €92,- € 183,-

Trompete’ 380 9 mm breit - €92,- € 183,-

Tulpe’ 252  ca. 11,5 mm - €92, € 183,-

Weihnachtsnudeln” 501 ca. 19 mm - €92,- € 183,-

(Stern nur bei Matrize
fur Pasta 300 dabei)

Wellenspatzle 422C 5 mm breit €62, €92,- € 183,-
Zackenbandnudel’ 58 7.5 mm breit €62,—- €92,- € 183,-
Zopfle 51 9mm@ € 62,—- €92,- € 183,-

"Die klassischen Bronzematrizen (ohne Teflon) besitzen eine raue Nudeloberflache mit besserer Saucenhaftung.
Matrizen mit Tefloneinsatz ergeben dagegen eine glattere Oberflache und eine schone gelbe Nudelfarbe.

www.MANZ-Backtechnik.de



Matrizenschliissel

Schliissel zum Offnen der Nudelmatrize

Artikel Artikelnr.  Preis
Schliissel fir EMMA / PN100 ZU-30040/1 € 20,-
Schltissel fiir LUNA (0. Abb.) ZU-30052/1 € 17,90
Schliissel fiir Pasta 300 (0. Abb.) ZU-30063/1 <€ 53,55

Messbecher fiir Nudelmaschinen

Messen Sie mit einem Blick die richtige Menge Wasser oder

Ei auf die Mehl- oder GrieBmenge. Der passende Mess-
becher ist bei den Maschinen im Lieferumfang enthalten

Maschine Artikelnr. Preis
1 - LUNA ZU-30037/1 € 15,
2 - Pasta 300 ZU-30039/1 € 37—

3 - EMMA/PN100 ZU-30038/1 € 30,-

Reinigungsbhiirste Nudelmaschine
fiir LUNA, EMMA und PN100

Stahlbiirste zum Reinigen von Uberwurfmutter, Gewinde
und Presskopf

Artikel Artikelnr. Preis
Birste ZU-30043/1 € 4,90

Zubehor fiir Nudelmaschinen

(Ohne Gerat)

Tischroller fiir PN100

Machen Sie die PN100 mobil. Mit dem Tischroller kann die
Nudelmaschine zum Einsatzort gerollt werden. Sobald sie
an der gewlinschten Position steht werden die Rollen mit
dem Griff an der Front nach oben gezogen. Nun steht sie
fest auf robusten GummifiiBen. Achtung: Kann Kratzer auf
Holz-Arbeitsplatten verursachen!

MaBe Artikelnr. Preis
22x445x5cm ZU-30206/1 € 350,-

Holzunterlage fiir PN100  °""°*™

Schaffen Sie mehr Platz fiir die Nudelhorden! Auch optisch
wird das moderne Design der PN100 durch diese Unterlage
unterstrichen. Aus Buchenholz.

MaBe Artikelnr. Preis

40x20x 5 cm ZU-30033/1 € 46,50




Das MANZ Originalzubehor

Trockenhorde aus PVC

Die PVC-Nudelhorde ist seitlich und unten mit Léchern
versehen. Vorteil: Die Luft kommt von allen Seiten an die
Ware, was den Trocknungsvorgang beschleunigt und zu-
verlassiger macht. Stapelbar.

MaBe Artikelnr. Preis

Trockenhorde aus Edelstahl

Zum Trocknen frischer Nudeln. Die Edelstahl-Nudelhorden
sind seitlich und unten fiir einen besseren Trocknungs-
vorgang mit Lochern versehen.

MaBe Artikelnr. Preis

40x60x 8,2 cm ZU-30497/1 € 17,50

40 x 60 x 6 cm ZU-10490/3 €99,-

Trockenhorde aus Holz

Zum Trocknen frischer Nudeln. Auf diesen speziellen
Nudelhorden in verschiedenen GroBen konnen Sie die
frisch gepressten Teigwaren auslegen und trocknen.

MaBe Artikelnr. Preis

40 x 50 x 6 cm ZU-30034/1 € 48,-

60x 80 x 4 cm ZU-30051/1 € 95,-

60 x 120 x 4 cm ZU-30053/1 € 110,-

1 66 www.MANZ-Backtechnik.de

(Ohne Nudelhorden)

Nudelhordenwagen fiir PN100 oder
Pasta Bella

Praktische und platzsparende Losung zum Nudelmachen
und Trocknen. Der Wagen ist komplett aus Edelstahl
gefertigt, auf Rollen gelagert und bietet Platz fiir 7 Nudel-
horden mit 40 x 50 cm, sowie fiir lhre Nudelmaschine
samt Zubehor. Bei der Nudelherstellung fallen die frischen
Nudeln direkt in die Horden. Die Seitenteile sind verstellbar
so dass auch PVC-Horden benutzt werden kénnen.
Gewicht 27 kg.

MaBe Artikelnr. Preis

55x55x 86 cm (BxTxH) ~ ZU-30034/1 € 950,




Nudelschneider fiir Pasta Bella und
PN100

Der Nudelschneider ist perfekt auf die Nudelmaschinen
Pasta Bella und PN100 abgestimmt und lasst sich sowohl

fur Kurz- als auch Langware einsetzen. Nach Belieben sind
die Langen stufenlos einstellbar.

Artikel Artikelnr. Preis

Nudelschneider NU-30016/1 € 370,-

¥4

Adapter fiir LUNA

Nudelschneider Adapter-Set fiir LUNA. Mit diesem Adapter-
Set lasst sich der Nudelschneider fiir Emma und PN100
auch flr die LUNA einsetzen. Der Adapter wird auf die
Uberwurfmutter gesetzt und rastet mit einem horbaren
Klicken ein. Nun kann der Nudelschneider angesetzt und
fixiert werden.

Artikel Artikelnr. Preis
Adapter NU-30051/1 € 54,-

Zubehor fiir Nudelmaschinen

T ]

Abdeckhaube

Schiitzt lhre Nudelmaschine vor Staub, Schmutz und
Kratzern. Aus abwaschbarem, robustem Airtex-Material.

Maschine Artikelnr. Preis
LUNA ZU-30054/1 € 59 -
PN100 ZU-30822/1 € 65—
HartweizengrieB

Zur Herstellung kerniger, goldgelber Nudeln. Aus glashar-
tem Durumweizen. Besonders feine Qualitat.

Menge Artikelnr. Preis
1 kg ZU-30023/1 € 3,50
5 kg ZU-30024/1 € 14,50
25 kg ZU-30042/1 € 58,-
DinkelgrieB

Zur Herstellung von Nudeln. Aber auch bestens zum
Kochen und Backen geeignet.

Menge Artikelnr. Preis
1 kg ZU-30866/1 € 3,90
5 kg ZU-30051/1 € 16,50
25 kg ZU-30053/1 €76,-
Gewiirzmischungen

Eine groBe Auswahl an Gewlirzmischungen
finden Sie auf unserer Internetseite.
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DIE MANL STARTER-SETS

1 - Basis-Set fiir 1 Backetage

Artikel Katalog-S.  StandardgroBe Perfectus Maestro

1 Backblech rechteckig, Aluminium, 4 cm hoher Rand, 1 Seite schrag 170 € 39,- € 4],- € 44 -

1 Backfolie rechteckig 195 € 9,90 € 11,90 € 14,90
1 Garkorb rund @ 26 cm 181 € 21,50 € 21,50 € 21,50
1 Brotschieber aus Birken-Sperrholz 194 € 46,50 € 49 - € 53,50
1 MANZ kraftvoller Ofenreiniger 199 € 19,80 € 19,80 € 19,80
Summe Einzelpreise €1367/6 €H320 2 €15376
Set-Preis € 129,- €136,- € 146,—

2 - Basis-Set fiir 2 Backetagen

Artikel Katalog-S.  StandardgroBe Perfectus Maestro
1 Backblech rechteckig aus Aluminium, 4 cm hoher Rand, 1 Seite schrag 170 € 39, € 41,- € 44 -
1 Lochblech rechteckig aus Aluminium, 2,5 cm hoher Rand, 1 Seite offen 173 €42,- € 45,- € 49,-
2 Backfolien rechteckig 195 € 19,80 € 23,80 € 29,80
1 Brotschieber aus Birken-Sperrholz 194 € 46,50 € 49,- € 53,50
1 MANZ kraftvoller Ofenreiniger 199 € 19,80 € 19,80 € 19,80
Summe Einzelpreise €16710 €178:66 €196:16
Set-Preis € 158,- €169,- € 186,-

www.MANZ-Backtechnik.de



MANZ Starter-Sets

Der einfache Einstieg zum Vorteils-Preis!

3 - Basis-Set fiir 3 Backetagen

Artikel

Katalog-S.

1 Backblech rechteckig aus Aluminium, 4 cm hoher Rand, 1 Seite schrag 170

1 Lochblech rechteckig aus Aluminium, 2,5 cm hoher Rand, 1 Seite offen 173

1 Backblech rechteckig emailliert, 4 cm hoher Rand
3 Backfolien rechteckig

1 Brotschieber aus Birken-Sperrholz

1 MANZ kraftvoller Ofenreiniger

Summe Einzelpreise
Set-Preis

4 - Premium-Set

Artikel

1 Kombipfanne GroBe L aus Edelstahl, bestehend aus 4 Teilen
1 Auskiihlgitter aus Edelstahl, engmaschig

1 Paar Backhandschuhe aus Leder, langer Schaft

1 Bestes Backtrennspray 600 ml

Summe Einzelpreise
Set-Preis

172
195
194
199

Katalog-S.
177
195
195
191

StandardgroBe
€ 39,-
€42,-
€ 39,50
€29,70
€ 46,50
€19,80

€216;560
€ 205,—

StandardgroBe
€229,-

€ 44,50

€ 28,90

€ 10,90

€313:36
€ 297,-

Perfectus
€229,-
€ 49,50
€ 28,90
€ 10,90

€315;36
€ 302,

Maestro

€ 229,-
€ 54,50
€ 28,90
€ 10,90

€323;:36
€ 307,-
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MANZ Backbleche aus Aluminium,
Emaille oder Edelstahl

Warum Backbleche aus Aluminium-Legierung?

Aluminium-Legierung AIMg3 besitzt eine hervorragende
Warmeleitfahigkeit. Deshalb wird diese Legierung auch in
allen Backereien als Material fiir Backbleche und Back-
formen verwendet.

Durch die hohe und gleichméaBige Warmeuibertragung
dieses Materials erzielt man eine hohe Kontaktwarme und
somit die besten Backergebnisse.

Dabei ist die Aluminium-Legierung AIMg3 deutlich harter
und abriebfester als reines Aluminium. Dadurch ist dieses
Material absolut lebensmittelecht und gesundheitsunbe-
denklich.

Auch ist die Warmeausdehnung bei der Aluminium-
Legierung AIMg3 deutlich geringer als z.B. bei Edelstahl.
Dadurch haben Backbleche und Backformen aus diesem
Material nahezu keinen Warmeverzug.

Warum emaillierte Backbleche?

Unsere emaillierten Backbleche sind aus Stahl gefertigt
und dunkel emailliert. Dadurch besitzen sie eine hervorra-
gende Warmeleitfahigkeit und somit perfekte Backeigen-
schaften ohne sich im Ofen zu verwerfen.

Sie sind saure- und laugenbestandig. Deshalb sind MANZ
emaillierte Backbleche auch bestens zum Backen von Lau-
gengeback sowie zum Garen, Braten und Kochen geeignet.

Wann verwendet man Backbleche aus Edelstahl?

Edelstahl-Backbleche besitzen keine so guten Backeigen-
schaften wie Backbleche aus Aluminium-Legierung. Sie
sind daflir aber saurebestandig und sehr leicht zu reinigen.
Deshalb eignen sie sich besonders zum Braten, Grillen
und Dampfgaren, da sich evil. eingebrannte Reste von Fett,
Bratensaft, Gemuseséaften oder Fruchtsauren sehr leicht
von den MANZ Edelstahlblechen entfernen lassen.

Bitte beachten Sie:

Edelstahl besitzt gegenliber Aluminium-Legierung eine sehr
hohe Warmeausdehnung, d.h. das Material dehnt sich bei
hoher Hitze sehr stark aus. Deshalb konnen sich Edelstahl-
Backbleche im Ofen stark “verwerfen”.

Bei Abkiihlung des Bleches kehrt dieses jedoch wieder zu
seiner urspriinglichen Form zurtick.

Alle unsere Backbleche sind PFAS-frei
und konnen ohne Bedenken recycelt
werden!
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MANZ Backblech

aus Aluminium-Legierung

Das klassische Backblech. Mit 2,5 cm hohem Rand an drei
Seiten und einer offenen Seite zum leichten Abschieben
des Backgutes. Besonders geeignet flr Brotchen und Klein-
gebacke aller Art, aber auch fiir Kuchen und Brote.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-10409/3 € 35,

53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-10583/3 € 38,-

60 x 40 cm (Maestro) ZU-10457/3 € 39,

MANZ Backblech

aus Aluminium-Legierung

Das Universal-Backblech. Mit 4 cm hohem Rand an allen
vier Seiten, an einer Seite abgeschragt zum leichten
Entnehmen des Backgutes. Geeignet fiir alle Arten von
Brot, Brotchen und Gebéck, speziell aber auch fiir Kuchen
und Pizzen, da der hohe Rand ein Auslaufen von Fliissigkeit
beim Backen verhindert.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-10410/3 € 39,-
53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-10584/3 € 41,-
60 x 40 cm (Maestro) ZU-10459/3 € 44, -



MANZ Backblech

aus Aluminium-Legierung

Das Kuchen-Backblech. Mit 4 cm hohem, geradem Rand an
allen vier Seiten.

Besonders geeignet fiir Blechkuchen und Pizzen aller Art,
die in gleichmaBige Stiicke geteilt werden sollen. Der hohe
Rand verhindert das Auslaufen von Fliissigkeit beim Backen.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-10413/3 € 37—
53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-10585/3 € 41,-
60 x 40 cm (Maestro) ZU-10458/3 € 44 -

offen

MANZ Steckblech ,,ganzes Blech*
MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-10747/3 € 39,-

52 x32,5cm
(Perfectus / GN 1/1) ZU-10752/3 € 41,-

60 x 40 cm (Maestro / 60W) ZU-10750/3 € 44 -

MANZ Steckblech ,,halbes Blech* (0. Abb.)
MaBe Artikelnr. Preis
43 x 17 cm (Standard) ZU-10751/3 € 23,50

52 x 17 cm
(Perfectus / GN 1/1) ZU-10748/3 € 25,50

59 x 19 cm (Maestro / 60W) ZU-10746/3 € 27,50

MANZ Backbleche

MANZ Steckblech — Backkomfort in
neuer Form

Prazise. Praktisch. Perfekt fiir jeden Kuchenmoment.

Mit dem neuen MANZ Steckblech wird das Backen so
komfortabel wie nie zuvor. Schluss mit miihsamem
Herauslosen und unpraktischen offenen Blechseiten

- dieses durchdachte Blech tiberzeugt mit Funktionalitat,
Stabilitat und Vielseitigkeit.

Ideal firr Biskuit, saftige Obstkuchen, Schnitten & mehr
— |hr neuer Allrounder in der Backstube!

Ihre Vorteile auf einen Blick:

B Abnehmbarer Rand - Einzelne Stiicke einfach und
sauber entnehmen, ohne Zerbrdseln

Bl Hoher Rand (5 cm!) - Sicheres Backen auch bei
fliissigen oder schweren Teigen

B Optimale Hitzeverteilung - GleichmaBiges Backen
dank hochwertiger Aluminium-Legierung

M Erhaltlich in mehreren GréBen - fiir alle MANZ Ofen-
formate: Haushalt, Perfectus, Maestro

M Halb- oder Voliformat - Flexibel einsetzbar,
exakt passend flr Ihre Backetage

M Vielseitig - Fiir Brotchen, Brezeln, Feingeback, etc.

Einfach besser backen

Egal ob feiner Biskuitboden, cremiger Kasekuchen oder
fruchtige Schnitten — das MANZ Steckblech sorgt

fiir perfekte Ergebnisse und hochsten Komfort

beim Backen. 1 71
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MANZ emaillierte Backbleche

Die klassischen Backbleche.

Mit 2,5 cm hohem Rand an allen vier Seiten (eine Seite
leicht angeschragt). Saure- und laugenbestandig. Durch die
gerundeten Ecken leicht in der Reinigung. Besonders geeig-
net fiir Brotchen und Kleingebacke aller Art, aber auch fiir
Kuchen und Brote.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-50712/3 € 33,50
53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-50741/3 € 39,50

Mit 4 cm hohem, geradem Rand an allen vier Seiten.
Saure- und laugenbestandig. Besonders geeignet flr
Blechkuchen und Pizzen aller Art, die in gleichmaBige
Stlicke geteilt werden sollen. Der hohe Rand verhindert das
Auslaufen von Flissigkeit beim Backen.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-50714/3 € 39,50
53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-50742/3 € 41,50

MANZ emaillierte Backblech-Sets

Artikel Artikelnr. Preis

Set aus beiden Blechen
Standard ZU-50713/3 € 68,-

Set aus beiden Blechen
Perfectus ZU-50743/3 €75,-
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MANZ Backblech rund

aus Aluminium-Legierung

Mit rundum 4 cm hohem, leicht schragem Rand. Dieser
verhindert das Auslaufen von Fliissigkeiten beim Backen.
Bestens geeignet zum Backen von Kuchen, Pizzen, Zwiebel-
kuchen, Flammkuchen, etc.

MaBe Artikelnr. Preis
20 cm @ (Rand 3 cm) ZU-30264/3 € 19,80
30cm @ ZU-30166/3 € 24,80
36cm@ ZU-30147/3 € 29,80

MANZ Backblech

aus hochwertigem Edelstahl

Das Brat- und Garblech. Mit 4 cm hohem, geradem Rand
und Griffabkantung an allen vier Seiten.

Bestens geeignet zum Braten bzw. Grillen von Fleisch und
Wiirsten sowie zum Dampfgaren von Gemdise. Der hohe
Rand verhindert das Auslaufen von Fliissigkeit wahrend der
Zubereitung.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-10421/3 €74,
53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-10586/3 €79,-
60 x 40 cm (Maestro) ZU-10609/3 € 84,



MANZ ,,Halbes Backblech”

aus Aluminium-Legierung

Mit 4 cm hohem, geradem Rand an allen vier Seiten.

Von diesem Backblech passen zwei Stiick nebeneinander
in eine Backetage des MANZ-Backofens. Somit kdnnen
gleichzeitig verschiedene Backwaren oder Gerichte zuberei-
tet werden. Der hohe Rand verhindert das Auslaufen von
Flussigkeit beim Backen.

MaBe Artikelnr. Preis
36 x 21 cm (Standard) ZU-10420/3 € 23,50
32,5 x 26,5 cm (Perfectus) ZU-10587/3 € 25,50
40 x 30 cm (Maestro) ZU-10610/3 € 27,50

MANZ Lochblech

aus Aluminium-Legierung

Das Spezial-Backblech. Mit 2,5 cm hohem Rand an drei
Seiten und einer offenen Seite zum leichten Abschieben
des Backgutes. Die Lochung des Blechbodens bewirkt eine
noch direktere Warmeiibertragung auf das Backgut und
sorgt somit flir noch krossere Gebackbaoden.

Geeignet fiir Gebacke aller Art.

Achtung: Beim Lochblech fiir die Gewerbeodfen (60 x 40
cm) ist der Rand nur leicht aufgekantet. Dadurch sind diese
Bleche perfekt stapelbar und leicht zu saubern.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-30159/3 €42,-
53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-30620/3 € 45—
60 x 40 cm (Maestro) ZU-30169/3 € 49,-

MANZ Backbleche

MANZ Portionsbackblech

aus Aluminium-Legierung

Mit 2,5 cm hohem Rand an allen vier Seiten, an einer Seite
abgeschragt zum leichten Entnehmen des Backgutes. Von
diesem Backblech passen 6 Stiick (Maestro 10 St.) auf
eine Backetage des MANZ-Backofens. Somit kdnnen Sie
jedem Ihrer Géaste ein individuelles Gericht zubereiten. Auch
bestens geeignet als Kinderbackblech!

MaBe Artikelnr. Preis
11,5x 19,0 cm ZU-10422/3 € 14,50

MANZ Baguetteblech

aus Aluminium-Legierung

MANZ Baguettebleche haben vorgeformte Backmulden
fir 4 Baguettes a 250 g bzw. 400 g. Damit haben lhre
Baguettes garantiert immer die perfekte Form und werden
ringsum gleichméaBig gebraunt.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm (Standard) ZU-30176/3 € 89,-

60 x 40 cm (Maestro) ZU-30162/3 € 98,-
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MANZ Setzkasten

aus hochwertigem Edelstahl. Bestehend aus Setzkas-
tenform und Setzkastenboden.

Eine Kombination aus zusammengebauten Kasten-Back-
formen, die den ganzen Backraum des MANZ-Ofens voll
ausnutzen. Bestens geeignet flir groBe Mengen Kasten-
formbrot.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 36 cm, 8 cm hoch (Standard)

fur 8 Stiick 750 g Brote ZU-10419/3 € 199,-
53 x 32,5 cm, 8 cm hoch (Perfectus)

fur 8 Stiick 850 g Brote ZU-10612/3 € 219,

60 x 40 cm, 8 cm hoch (Maestro)
fir 12 Stiick 750 g Brote ZU-10436/3 € 239,-

MANZ Qualitidt von Hand

Alle MANZ Kastenformen und MANZ Backbleche werden in
unserem Werk in Creglingen-Miinster in aufwandiger Hand-
arbeit selbst gefertigt. Alle Ecken und Rander sind von Hand
mit nahtlosem Ubergang absolut dicht verschweiBt. Somit
kann nichts auslaufen oder in den Ecken hangen bleiben.

Kapazitat fir
Kapazitat je MANZ Backofen-

Kastenformen nach Teigart gréBe 38x44 cm
12,5x12,5x 9,0 cm ca.b00 g 6 Stlick
21,0x9,0x55cm ca. 350-600 g 8 Stiick
20,5x 11,0 x 10,5 cm ca.850¢g 6 Stlick
30,0x 13,5 x 8,5 cm ca. 1.250 g 3 Stiick
35,5x13,5x8,5cm ca. 1.250 g 3 Stiick
36,0x10,0x10,5cm ca.1.300 g 4 Stiick
40,0x6,0x5,0cm ca. 350-600 g 6 Stiick

Alle unsere Kasten-Backformen sind
PFAS-frei und konnen ohne Bedenken
1 74 recycelt werden!

MANZ Kasten-Backformen

aus Aluminium-Legierung

Geeignet zum Backen von Broten, Kuchen und Kanapee
aller Art in der typisch viereckigen Form. Zu den Formen
Nr. ZU-10427/3 und Nr. ZU-10425/ 3 sind wahlweise auch
Kastenformdeckel erhaltlich.

MaBe Artikelnr. Preis
21,0x9,0x5,5¢cm ZU-10513/3 € 22,50
20,5x 11,0 x 10,5 cm ZU-10427/3 € 2790
30,0x 13,0x 8,5 cm ZU-10414/3 € 29,90
35,5x13,0x8,5cm ZU-10429/3 €32,-
36,0 x 10,0 x 10,5 cm ZU-10425/3 €32,
40,0x6,0x5,0cm ZU-10454/3 € 30,

MANZ Kastenformdeckel

aus Aluminium-Legierung

Zur Verwendung in Kombination mit den MANZ Kasten-
Backformen Nr. ZU-10427/3 und Nr. ZU-10425/3. Fiir alle
Brotsorten und Kuchen, die rundum eine exakt viereckige
Form erhalten sollen.

MaBe Artikelnr. Preis

21,0x11,5x1,5cm
Fur Kastenform Nr. 10427/3 ZU-10437/3 € 8,90

36,5x10,5x1,5cm
Fir Kastenform Nr. 10425/3 Z7U-10426/3 €990



MANZ Kasten-Backformen

MANZ Kasten-Backformen

gus.hochwertigem Edelstahl MANZ Partygebackform
d:fsn?t ?um Bacl.<en von Broten und Kuchen aller Art in aus Aluminium-Legierung oder Edelstahl
o szecr ia\I/S|ereck|.gﬁn Fo;m. Durch die Saurebestandigkeit Bestens geeignet fur Partystangen in allen Variationen
speziell auch zum Backen von Sauerteig- Je nach Teigart in ei .
broten sowie zum Garen von Fleisch und Gemd selipassenl. R eOu ElEiER i eehac
‘ emiise bestens form. In die MANZ Stand 6 i
geeignet. Zu den Formen Nr. ZU-10439/6 und Nr. eine Backetage. ndard Backcien passen © Formen n
ZU—}OMI/ 3 sind wahlweise auch Kastenformdeckel
erhaltlich. MaBe Artikelnr. Preis
MaBe Artikelnr. Preis 40 x 6 x 5 cm Edelstahl ZU-10438/3 € 39,-
12,5 12,5 9,0 cm 7U-10512/3 €35 40 x 6 x 5 cm Aluminium-
20,5x 11,0x 10,5 cm ZU-10439/3 € 3750 Legierung ZU-10454/3 € 30,-
36,0 x 10,0 x 10,5 cm ZU-10441/3 € 39,90
400X 6050 ! Partystangen
D XOEXOL M 2U-10438/3  €39- (Fiir 4 Stiick a 400 g) Rezept
Tipp
Zutaten

600 g Weizenmehl Type 550; 300 g Dinkelmehl
Type 630; 100 g Dinkelmeh! Type 1050; 20 g Salz;

20 g MANZ bestes Backmalz; 30 g Butter; 20 g Hefe;
. 20 g Honig; 550-580 g Wasser; Saaten nach Wunsch

Zubereitung

Alle Zutaten zu einem Teig verkneten, 4 Stiicke a ca.

400 g abwiegen und diese jeweils in 12 Stuck teilen.

Rund forrmen und mit einem nassen Tuch an einer

. Seite befeuchten. Die feuchte Seite in Saaten tunken.
12 Stiick pro Form in die Kasten-Backform (40x6x5 cm)

MANZ Kastenformdeckel mit den Saaten nach oben eng aneinander setzen.
Fir 25-40 Minuten ruhen lassen und anschlieBend mit

aus hochwertigem Edelstahl
Wasser besprihen.

Zur Verwendung in Kombination mit den MANZ Kasten-

B L

F[?erfltljm;en Nr. ZU-10439/3 und Nr. ZU-10441/3. Backvorgang (konventionelle Regelung)

vier: ; rc;tsorten und Kuchen, die rundum eine exakt Abschirmbleche bleiben im Ofen, MANZ-Backofen auf
ckige Form erhalten sollen. 900° C vorheizen. Die Kasten-Backformen in den Back-

MaBe Artikelnr. Preis ofen schieben und ca. 15-20 Minuten backen.

21,0x11,5x 1,5 cm
Fir Kastenform Nr. 10439/3 ZU-10440/3 € 12,50

Backvorgang (Vapor/Ober- u. Unterhitzeregelung)
Im MANZ-Backofen die Ober- und die Unterhitze auf
6.5 M5 % 16 ai 170° C vorheizen. Beim Beschick§n die Oberhitze auf
Fur Kastenform Nr. 10441/3  ZU-10442 200° C erhdhen und ca. 15-20 Minuten backen.

/3 € 14,50
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MANZ Kombipfannen

aus hochwertigem Edelstahl, schwere Qualit&t
Bestehend aus vier Teilen: Der MANZ Pfanne, dem
Pfannendeckel (kann auch als separate Pfanne ver-
wendet werden), einem Brat- und Grillrost zum fettfreien
Braten und Grillen von Fleisch und Geflligel, sowie einer
Diinst- und Servierplatte.

Geeignet sowohl zum Braten und Grillen, zum Garen von
Fisch und Gemiise als auch zum Uberbacken von Auf-
ldufen und Gratins. Die Kombipfanne kann im Backofen
verwendet werden, ist aber auch ideal fir ein Flachen-
Induktionskochfeld geeignet.

Alle unsere Kombipfannen sind PFAS-frei und konnen
ohne Bedenken recycelt werden!

Inklusive Anwendungsbeschreibung mit Rezepten.

Garen in zwei Ebenen.

Auch zum Warmhalten
geeignet
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4 komplette Kombipfannen S passen nebeneinander in
1 Backetage eines Standard MANZ-Ofens (oder 2 Pfannen
und 2 Deckel)

MaBe (LxBxH) Gewicht Artikelnr. Preis
21 x 18 x 15cm 3,9 kg ZU-10543/3 € 189,
Einzelteile:

Pfanne
21x175x85cm 1,7 kg ZU-10539/3 €91,-

Deckel

21 x 18 x7,5cm 1,5 kg ZU-10540/3 €61,-

Brat- und Grillrost
145x14,8x 1,1 cm 0,3 kg ZU-10542/3 € 24,-

Diinstaufsatz und Servierrost
17,3x175x3cm 0,4 kg ZU-10541/3 € 39,-

2 komplette Kombipfannen M passen nebeneinander in
1 Backetage eines Standard MANZ-Ofens (oder 1 Pfanne
und 1 Deckel)

MaBe (LxBxH) Gewicht Artikelnr. Preis
33x18x15cm 5,9 kg ZU-10548/3 € 209,-
Einzelteile:

Pfanne
33x175x85cm 2,5kg ZU-10544/3 € 105,-

Deckel
33x18x75cm 2,2 kg ZU-10545/3 € 68,-

Brat- und Grillrost
27x148x11cm 0,6 kg ZU-10547/3 € 29,-

Dinstaufsatz und Servierrost
29,3x175x3cm 0,6 kg ZU-10546/3 € 43,-



MANZ Kombipfanne

2 komplette Kombipfannen L passen nebeneinander in
1 Backetage eines Standard MANZ-Ofens (oder 1 Pfanne
und 1 Deckel)

MaBe (LxBxH) Gewicht Artikelnr. Preis
43 x 18 x 15 cm 7,5 kg ZU-10553/3 € 229,-
Einzelteile:

Pfanne
43x175x85cm 3,1 kg ZU-10549/3 € 110,-

Deckel
43 x 18 x7,5cm 2,8 kg ZU-10550/3 €74,

Brat- und Grillrost
37x148x11cm 0,8 kg ZU-10552/3 € 33,-

Dinstaufsatz und Servierrost
39,3x175x3cm 0,8 kg ZU-10551/3 € 43,-

MANZ Kombipfanne XL

1 komplette Kombipfanne XL passt in 1 Backetage eines
Standard MANZ-Ofens. Der Deckel kann als zweite Pfanne
verwendet werden.

MaBe (LxBxH) Gewicht Artikelnr. Preis
43x36x 15cm 11 kg ZU-10558/3 € 289,-
Einzelteile:

Pfanne
43x355x85cm 4,1 kg ZU-10554/3 € 139,-

Deckel
43 x36x75cm 3,8 kg ZU-10555/3 € 115,

Brat- und Grillrost
37x328x11cm 1,5kg ZU-10557/3 € 39,-

Diinstaufsatz und Servierrost
39,3x355x3cm 1,6 kg ZU-10556/3 € 54—

MANZ Kombipfannen

MANZ Kombipfanne Perfectus

Die Kombipfanne im Gastronorm-Format passend fiir den
,Perfectus’.

MaBe (LxBxH) Gewicht Artikelnr. Preis
53x32x 15cm 11,8 kg ZU-10593/3 € 299,-
Einzelteile:

Pfanne
53x31,4x85cm 4,4 kg 7ZU-10589/3 € 145,-

Deckel
53x32,3x75cm 4,1 kg ZU-10590/3 € 119,

Brat- und Grillrost
46,8 x28,8x 1,1 cm 1,8 kg ZU-10592/3 €42 -

Dinstaufsatz und Servierrost
495x32x3cm 1,6 kg ZU-10591/3 € 59 -

MANZ Kombipfanne Maestro

Die Kombipfanne im Béackerformat fiir den ,Maestro’.

MaBe (LxBxH) Gewicht Artikelnr. Preis
58x38x15cm 32,4 kg ZU-10615/3 € 289,-
Einzelteile:

Pfanne
58x38x85cm 11,8 kg ZU-10740/3 € 145,-

Deckel
58 x 38 x 7,5 cm

Brat- und Grillrost
52x34,5x1,5cm 4,7 kg ZU-10743/3 €42 -

11 kg ZU-10741/3 € 119,-

Dinstaufsatz und Servierrost
53,5x37,5x3 cm 5 kg ZU-10742/3 € 59,-
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MANZ Gértuch

aus 100 % Backer-Spezialtuch

Zum Abdecken oder Einrollen der Teiglinge fiir die Stiick-
gare. Das MANZ Gartuch schiitzt den Hefeteig vor Zugluft
und Abtrocknung und klebt nicht am Teig an.

Bei Gebrauch leicht bemehlen. Bei 60°C in der Waschma-

schine waschbar.

MaBe Artikelnr. Preis

ca. 100 x 60 cm ZU-50694/3 € 18,60

ca. 180 x 60 cm ZU-50695/3 € 21,90

MANZ Teigwannen mit Deckel

aus hochwertigem Kunststoff

Ideal fiir die lange, kiihle Teigreifung geeignet, z. B.
Seelenteige, Baguetteteige, Vorteige etc. Die Wannen sind
stapelbar und die kleinere und mittlere Wanne passt in
jeden Kihlschrank.

MaBe Artikelnr. Preis
40 x 30 x 10,5 cm

5 Liter ZU-30569/3 € 2790
40x 30 x 18 cm

13 Liter ZU-30568/3 € 29,95
60 x 40 x 13 cm

24 Liter ZU-30764/3 € 34,90
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MANZ Garbox fiir Teiglinge

aus hochwertigem Kunststoff

Zur Stiickgare von Teiglingen wie Brotchen, Brezeln,
Pizzen.... Teiglinge einfach formen, in die Garbox legen und
abdecken. Garboxen stapelbar.

MaBe Artikelnr. Preis

39 x29 cm, 5 cm hoch ZU-30818/3 € 14,90

59 x 39 cm, 5 ¢cm hoch ZU-30266/3 € 20,90

MANZ Garbox-Einleger

aus Schaumfolie

Passend fiir Garbox 60 x 40 cm. Einfach Einleger auf den
Boden der Garbox legen und die Teiglinge darauf geben.
So bleiben die Teiglinge nicht kleben und garantieren Ihnen
formschdne Brotchen.

MaBe Artikelnr. Preis

56,0 x 36,5 cm, 5 Stiick ZU-30265/3 €495

MANZ Garfolie

aus hochwertiger Folie und weichem Tiill

Die ausgeformten Teiglinge mit der Folie luftdicht abdecken
(Tullseite auf den Teig). Die Folie kann bei 30°C in der
Waschmaschine gewaschen werden.

MaBe Artikelnr. Preis
46 x 40 cm ZU-30275/3 € 11,80
46 x 66 cm ZU-30294/3 € 12,50
70 x 106 cm ZU-30393/3 € 15,90




Rezept

Schwibisches Bauernbrot
(Fur 1 Laib)

Zutaten

700 g Weizenmehl Type 1050; 100 g Roggenmehl Type
1150; 200 g Dinkelmehl Type 630; 25 ¢ Salz; 30 g
Hefe: 5-10 g MANZ Bestes Brotgewiirz; 700-750 ml
Wasser; 30 g MANZ Bester Natursauerteig

Tipp

Zubereitung .
Mehl, Salz, Hefe, Brotgewiirz, Wasser und Sauerteig
ca. 15 Minuten zu einem geschmeidigen Teig verkne-
ten. Den Teig abdecken und 90 Minuten ruhen lassen.
Danach den Teig noch einmal kurz durchkneten und
2u einem Laib formen. Das Brot noch einmal ca. 15
Minuten gehen lassen, dann auf einen bemehlten
Brotschieber setzen.

Backvorgang (Standard-Regelung)

Abschirmbleche entfernen, MANZ-Backofen auf 225° C
vorheizen. Das Brot in den vorgeheizten Ofen schieben
und ca. 15-20 Minuten (bis die gewlinschte Braunung
erreicht ist) backen. Dann den Backofen ausschalten
und das Brot ca. 60 Minuten im Ofen lassen.

Backvorgang (Vapor / getrennte Ober-u.Unterhitze-
lun
T;glt\allAN?Backofen die Ober- und Unterhitze auf 220° C
vorheizen. Das Brot in den vorgeheizten Ofen schieben
und gleichzeitig die Oberhtze auf 250° C erhohen. Ca.
15-20 Minuten (bis die gewlinschte Braunung erreicht
ist) backen. Dann den Backofen ausschalten und das
Brot ca. 60 Minuten im Ofen lassen.

verschlieBbaren
Aromabeutel

MANZ
Bester Sauerteig

Trockensauerteig
ohne Zusatzstoffe
Damit wird das Selberbacken von herzhaftem Sauerteig-
brot, kraftigen Roggenbrétchen, Baguettes und Vollkorn-
brotchen ganz einfach und sicher. Sehr ergiebig!

(Ein 500 g-Beutel reicht fiir gut 15 kg Sauerteiggeback).

Inhaltsstoffe: Roggen-Sauerteig getrocknet (Roggen-
mehl, Wasser Anstellgut)

Inhaltsstoffe: Weizen-Sauerteig getrocknet (Weizen-
mabhlerzeugnisse, Wasser, Starterkulturen)

Menge Artikelnr. Preis
500 g-Beutel Roggen ZU-10478/3 € 9,80
500 g-Beutel Weizen ZU-10639/3 € 9,80

MANZ Teigzubereitung

MANZ Teig-Arbeitstuch

aus 100 % Backer-Spezialtuch
Spezialtuch in extra schwerer und stabiler Qualitat! Auf

diesem Tuch arbeiten Sie mit Teigen aller Art ganz einfach
und sauber ohne Ankleben des Teiges.

MANZ Tipp: Nach Gebrauch das Tuch einfach ausschit-
teln bzw. ausklopfen. Von Zeit zu Zeit oder bei extremen

Verschmutzungen einfach bei 60°C in der Waschmaschine
waschen.

MaBe Artikelnr. Preis

ca. 140 x 60 cm ZU-50716/3

€ 28,50

MANZ Feines Brotgewiirz

Perfekt zum feinen Wiirzen und Abrunden von Brot und
vielerlei Gebacken. Gibt Ihrem Brot eine herzhafte Note.

Im wiederverschlieBbaren Beutel

Zutaten: Kimmel, Koriander, Fenchel, Anis, Muskat

Menge Artikelnr. Preis
100 g ZU-50708/3 € 3,90
500 g ZU-50709/3 € 15,50
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MANZ Backbrett

mit Edelstahloberflache

Das MANZ Backbrett besitzt eine mit Edelstahl (iberzoge-
ne Arbeitsflache, die an allen vier Seiten aufgekantet und
verschweiBt ist. So wird ein Herunterlaufen der Fliissigkeit
bei der Teigherstellung verhindert. Die Anschlagleiste an
der Vorderseite des Brettes gewahrleistet eine sichere und
rutschfeste Auflage auf lhrer Arbeitsplatte.

MaBe Artikelnr. Preis
63 x 53 cm ZU-10415/3 € 215,-

MANZ Ausrollhilfe

aus Aluminium-Legierung

Fir gleichbleibend starke Platzchen und Kuchenbdden.
Die MANZ Ausrollhilfe eignet sich bestens zum Ausrollen
aller Arten von Mirbe- und Platzchenteig, Hefeteig und
Lebkuchenteig.

Die Ausrollhilfe besteht aus drei Stabpaaren in den Hohen
3 mm, 5 mm und 10 mm. Die Stébe sind je 49,5 cm lang
und jeweils 1,5 cm breit.

R phe

Artikel Artikelnr. Preis
Ausrollhilfe, 3 Paar ZU-10471/3 € 32,-

www.MANZ-Backtechnik.de

MANZ Backer-Rollholz

aus Buchenholz

Professionelles Backer-Rollholz aus massivem Buchenholz,
doppelt kugelgelagert zum miihelosen Ausrollen aller Teig-
arten. Extrem stabil, leichtlaufend und sehr langlebig.

MaBe Artikelnr. Preis

Walze 30 cm breit,

doppelt kugelgelagert ZU-30172/3 €75,-

MANZ Tipp: Die Garkorbe nach jedem Gebrauch gut
ausklopfen oder mit einer Wurzelbiirste ausbirsten. Wenn
tatsachlich einmal etwas Teig hangen bleibt, am besten
trocknen lassen und dann ganz einfach ausbiirsten. Die
Garkorbe konnen auch mit Wasser ohne Zusatze ausge-
waschen werden. Grundsatzlich ist eine Trockenreinigung
jedoch besser.

Vor dem Stapeln immer sehr gut austrocknen lassen!

Kapazitiat Garkorbe

Kapazitat Teig pro
pro Etage Stand. Perf. Maestro Korb*
Gérkorb 18 cm @ 3St. 2-3St 6 St. 500-600 g
Garkorb 22 cm @

oder oval 2 St. 2 St. 3 St 1 kg
Garkorb 26 cm @ 1 St. 1 St. 2 St. 2 kg

Garkorb 28 cm @ 1 St. 1St 2 St. 3,5 kg
Garkorb 27 cm lang 2 St. 3St. 3-4St 3,5 kg
Garkorb 32 oder

36 cm lang 3 St. 2 St. 3St. 1-1,25 kg
Garkorb 41 cm lang 2 St. 1-2 St. 2 St. 1,5 kg
Dreieck 2 St. 2 St. 4 St. 1 kg

*Die Teigmengenangaben sind nur ca.-Werte, da je nach
Art des Teiges das Volumen variieren kann.



MANZ Garkorb oval

aus Peddigrohr — Handgefertigt!

Fir perfekt geformtes Brot mit dem traditionellen Mehl-
Rillen-Muster. Einfach den vorgeformten Teig in den be-
mehlten Garkorb geben, mit einem Gértuch abdecken und
wie gewohnt gehen lassen. AnschlieBend das Brot auf den
bemehlten Brotschieber oder auf ein Backblech stiirzen,
evtl. einschneiden und in den Ofen schieben.

MaBe Artikelnr. Preis

ca. 25x 16 cm ZU-30161/3 € 18,50

MANZ Garkorb lang

aus Peddigrohr — Handgefertigt!

Fir perfekt geformtes Brot mit dem traditionellen Mehl-
Rillen-Muster. Einfach den vorgeformten Teig in den be-
mehlten Garkorb geben, mit einem Gértuch abdecken und
wie gewohnt gehen lassen. AnschlieBend das Brot auf den
bemehlten Brotschieber oder auf ein Backblech stiirzen,
evtl. einschneiden und in den Ofen schieben.

MaBe Artikelnr. Preis
ca. 27 x 13 cm ZU-30826/1 €19,-
ca.32x13cm ZU-30174/3 €21,-
ca.36x 14 cm ZU-30152/3 € 24,
ca. 41 x 14 cm ZU-30276/3 € 26,—

MANZ Teigzubereitung

MANZ Garkorb rund

aus Peddigrohr — Handgefertigt!

Fir perfekt geformtes Brot mit dem traditionellen Mehl-
Rillen-Muster. Einfach den vorgeformten Teig in den be-
mehlten Garkorb geben, mit einem Gartuch abdecken und
wie gewohnt gehen lassen. AnschlieBend das Brot auf den
bemehlten Brotschieber oder auf ein Backblech stiirzen,
evtl. einschneiden und in den Ofen schieben.

MaBe Artikelnr. Preis
18cm @ ZU-30175/3 € 16,-

22cm @ ZU-30155/3 € 18,50
26 cm @ ZU-30153/3 € 21,50
28cm @ ZU-30154/3 € 24,50

MANZ Garkorb Dreieck

aus Peddigrohr — Handgefertigt!

Fir ein dreieckig geformtes Brot mit dem traditionellen
Mehl-Rillen-Muster. Einfach den vorgeformten Teig in den
bemehlten Garkorb geben, mit einem Gartuch abdecken
und wie gewohnt gehen lassen. AnschlieBend das Brot auf
den bemehlten Brotschieber oder auf ein Backblech stir-
zen, evtl. einschneiden und in den Ofen schieben.

MaBe Artikelnr. Preis
22 cm ZU-30179/3 € 27,50
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MANZ Teigteiler rund

aus hochwertigem Edelstahl

Raffiniert! Im Handumdrehen kénnen Sie mit dem MANZ
Teigteiler muhelos 20 Brotchen fertig machen.

In Sekundenschnelle erhalten Sie mit dem MANZ Teigteiler
20 gleichmaBig groBe Teigstlicke.

Fir max. 2 kg Teig a 20 Stiicke zu je 100 g, oder 1 kg Teig
a 20 Stiicke zu je 50 g.

MaBe Artikelnr. Preis

32,5cm @

Gewicht 3.530 g ZU-10450/3 € 249,-
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MANZ Teigteiler eckig

aus hochwertigem Edelstahl

Raffiniert! Im Handumdrehen kénnen Sie mit dem MANZ
Teigteiler miithelos 16 Brétchen fertig machen.

In Sekundenschnelle erhalten Sie mit dem MANZ Teigteiler
16 gleichmaBig groBe Teigstiicke.

Fir max. 1 kg Teig a 16 Stiicke zu je 60 g.

Yo s

MaBe Artikelnr. Preis
30x 13cm, 10 cm
Gewicht 900 g ZU-10514/3 € 110,-

MANZ Teigabstecher

aus hochwertigem Edelstahl

Durch die gerundete Griffleiste und die handliche GroBe
liegt der MANZ Teigabstecher hervorragend in der Hand
und eignet sich somit bestens zum Abstechen von Teigsti-
cken und zum problemlosen Zerteilen von Teigen aller Art.

MaBe Artikelnr. Preis

12,5 cm lang, 10,5 cm breit ZU-30163/3 € 14,90




1 - Teigschaber

aus Kunststoff

MaBe Artikelnr. Preis

15x 10 cm ZU-30196/3 € 1,80

2 - Teig-/Cremeschaber ,,Kamm*

aus Kunststoff

MaBe Artikelnr. Preis

11 x8cm ZU-30197/3 € 1,80

Teigportionierer

aus Edelstahl
Mit der hochwertigen Mechanik I6st sich die Kugel einfach
aus der Form. Geeignet fiir Teig, Speiseeis und Reis.

MaBe Artikelnr. Preis

1-5cm@ 22 cmlang ZU-30523/3 € 24,50

2-77cm@23cmlang  ZU-30524/3 € 31,50

MANZ Teigwerkzeuge

MANZ Brotdriicker Stern

aus hochwertigem Edelstahl
Fir Brot und Kuchen in schonster Sternform.
Schwere Qualitat!

Einfach den Brotdriicker fest in den Teig driicken und jede
Spitze nach auBen ziehen. Schon ist der Stern fertig.

MaBe Artikelnr. Preis

9,5cm @, 6,3 cm hoch ZU-10470/3 € 29,50

16 cm @, 8,4 cm hoch
mit Griff ZU-10453/3 € 59,90
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Teigritzklinge 1 - MANZ Teigmesser

Mit gebogener Klinge aus Edelstahl, Klingenschutz und Zum Einritzen der Teiglinge.

praktischem Kunststoffgriff. MaBe Artikelnr. Preis
MaBe Artikelnr. Preis Klingenlange 8 cm ZU-50710/3 €290
ca. 13 cm lang ZU-30788/3 € 3,50

2 - MANZ Brotchen- und Vespermesser

Ganz besonders geeignet zum Aufschneiden von Brétchen,
aber natirlich auch zum ,Vespern“ und anderen Gebrauch.

Beispiele fiir Schnittmuster MaBe Artikelnr Preis

Klingenlange 10,5 cm ZU-50711/3 €490

o
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S S MANZ Backlineal
Komplett aus Edelstahl
@ @ Fir exakt zugeschnittene Teigstlicke. Zahlen mit Laser
5 5 eingraviert. Mit Skala von 0-65 cm
YD) @

MaBe Artikelnr. Preis
ca. 65 x5 cm ZU-10481/3 € 22,50
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MANZ Brotstreicher

Stiel aus Buchenholz

Der MANZ Brotstreicher mit 6 Reihen Spezial-Borsten zum
Abstreichen von Broten mit Wasser vor und/oder nach dem
Backen. Die Borsten sind fest in das Buchenholz einge-
lassen. Die Biirste eignet sich nicht zum Auskehren des
heiBen Ofens.

MaBe Artikelnr. Preis
40 cm lang, davon 26 cm Stiel ZU-30170/3 € 29,80

1 - MANZ Mehilsiebe

aus hochwertigem Edelstahl

Wenn Sie lhr Vollkornmehl selbst herstellen, kann es
vorkommen, dass die Mehlfeinheit etwas unregelmaBig ist.
Besonders bei feinen Gebéacken sollte das Vollkornmehl
deshalb besser nochmals gesiebt werden. Hierfiir gibt es
die professionellen Mehlsiebe von MANZ.

MaBe Artikelnr. Preis
16cm@ ZU-30224/3 € 14,50
22cm@ ZU-30225/3 € 24,60
25cm @ ZU-30236/3 € 33,90
30cm@ ZU-30237/3 € 48,50

2 - MANZ Mehl-/Zuckersieb

aus hochwertigem Edelstahl, spiilmaschinenfest
Mit dem Einhand-Mehlsieb lassen sich Mehlklumpen
optimal auflésen

MaBe Artikelnr. Preis
10cm @ ZU-30848/1 € 13,90

MANZ Teig- und Mehlwerkzeuge

MANZ Mehlschaufel

aus Kunststoff

Spiilmaschinenfest. Diese Schaufel kann fiir Mehl, Getreide
und Gewirze verwendet werden. Die Schaufel kann bei
Bedarf auch im Mehl gelagert werden.

MaBe Artikelnr. Preis
ZU-30198/3 € 3,90

ZU-30199/3 €590

18,7 cm lang

31 cm lang

MANZ Feinspriiher

aus lebensmittelechtem Kunststoff

1 - klein: Fiir eine besonders feine, nebelartige Befeuch-
tung der Backwaren vor oder wahrend des Backvorgangs.

2 - groB: Der Feinspriiher mit Druckpumpe kann zusatzlich
auch fiir sprithbare Lebensmittel wie diinnfliissige Ole und
Fette verwendet werden. Er ist geméaB der Glas-und Gabel-
Norm fiir den Lebensmittelkontakt zertifiziert.
Betriebsdruck 3 Bar mit Uberdruckventil.

GroBe Artikelnr. Preis
1-500 ml ZU-30912/1 €595
2 - 1000 ml ZU-30939/1 € 21,90
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MANZ Bestes Backmalz

Spezial Backmalz fiir Brétchen, Baguettes, Brezeln und
Kleingebacken aller Art, die damit ihr volles Aroma ent-
falten. Mit MANZ Bestes Backmalz erhalt Ihr Gebéack eine
feine Résche und bleibt besonders lange knusprig.

Menge Artikelnr. Preis

500 g Weizen-Backmalz ZU-10635/3 € 8,90

500 g Dinkel-Backmalz ZU-10477/3 €9,70

verschlieBbaren
Aromabeutel

MANZ Bestes Brezelsalz

Grobes Brezelsalz zum Bestreuen von Brezeln, Laugenge-

back und anderen Gebéacken. In der wieder verschlieBbaren

Dose mit praktischem Schraubverschluss.

Menge Artikelnr. Preis

1 kg ZU-10476/3 €5,90
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MANZ Beste Brezellauge

Fur feinste Brezeln und leckerstes Laugengeback aller Art.
Die konzentrierte Brezellauge in der praktischen Sicher-
heitsflasche wird vor Gebrauch 1:10 mit kaltem Wasser
verdiinnt und reicht somit fiir iber 2.000 Brezeln. Die
verdinnte Lauge kann in einem gut gekennzeichneten
Schraubglas zur mehrmaligen Nutzung aufbewahrt werden.
Die Brezellauge ist unbeschrankt haltbar.

Achtung: Atzend! Von Kindern unbedingt fernhalten!

Artikel Artikelnr. Preis

1 Liter Brezellauge ZU-30173/3 € 13,90

Leerflasche

fir verdinnte Lauge ZU-30808/3 €290
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MANZ Belaugungs-Set

Alles, was Sie zum Belaugen von wunderschonen Brezeln
brauchen:

* MANZ Laugenschissel 28 cm @
aus hochwertigem Edelstahl

e MANZ Schaumloffel 16 cm @, 46 cm lang,
aus hochwertigem Edelstahl

¢ MANZ Beste Brezellauge

* MANZ Bestes Brezelsalz

Artikel Artikelnr. Preis

Set ZU-30500/3 € 59,90




MANZ Belaugungsgerat

komplett aus Edelstahl

Die perfekte Losung zum einfachen und sauberen Belau-
gen von Laugengeback aller Art. Einfach die verdiinnte
Brezellauge in das Gerét flillen, Brezelteiglinge hineinlegen
und zum Abtropfen das Gitter per Hebel umlegen.

Die Brezeln liegen nun schon auf dem Gitterschieber und

konnen beriihrungsfrei auf ein Blech gestiirzt werden.
Mit Gitterschieber.

Fir 3 bis 4 Brezeln pro Arbeitsgang.

MaBe Artikelnr. Preis
40 x 30 cm, 10 cm hoch ZU-10480/3 € 330,-

-

MANZ Schaumloffel
aus Edelstahl
zum sicheren Abschdpfen von Laugengebéack

MaBe Artikelnr. Preis
16 cm @, 45 cm lang ZU-30498/3 € 18,50

MANZ Helfer fiir das Laugengeback

Laugenbrezeln Rez_ept-
(Fiir 2 Backbleche 36 x 43 cm @ 9 St Tipp

Zutaten

1000 g Weizenmehl Type 550: 80 g Butter, Butter-
schmalz, Schweineschmalz oder Pflanzenfett;

20 g MANZ Bestes Backmalz; 24 g Salz; 30 g Hefe;
500 ml Wasser (Milch); MANZ Beste Brezellauge
(1:10 verdiinnt) zum Belaugen; MANZ Grobes Brezel-
salz zum Bestreuen

Zubereitung

Alle Zutaten zu einem festen Teig verkneten, in 80 g
Stiicke aufteilen, mit der hohlen Hand zu Teigkugeln
formen (schleifen) und kurz ruhen lassen. Zur Halfte
susammenklappen und leicht rollen. Danach die geroll-
ten Teigstiicke weiter zu Strangen von ca. 50 cm rollen
und daraus Brezeln schlingen. Die geformten Brezeln
15 Minuten im Kuhischrank ruhen lassen. Die Brezeln
belaugen und auf einer Dauerbackfolie plazieren. Dann
nach Geschmack mit MANZ Brezelsalz bestreuen und
die Brezeln am ,,Bauch* mit dem MANZ Teigmesser
einschneiden.

Backvorgang (Standard—RegeIung)
Abschirmbleche bleiben im Ofen. MANZ-Backofen
auf 240° C vorheizen. Das Blech in den vorgeheizten
MANZ-Backofen schieben und ca. 11-15 Minuten
knusprig backen.

Backvorgang (Vapor / getrennte Ober- u. Unter-
hitzeregelung)

Im MANZ-Backofen die Ober- und die Unterhitze auf
210° C vorheizen. Das Blech in den vorgeheizten Back-
ofen schieben, gleichzeitig die Oberhitze auf 240° C
erhohen und ca. 11-15 Minuten backen. Es wird kein
susatzlicher Dampf bendtigt.

Tipp

Wenn eine starkere Kruste erwiinscht ist, die Backfolie
mit dem Backgut direkt auf die Backplatte des MANZ-
Ofens schieben.

Teiglinge vor dem Belaugen einfrieren. Bei Bedarf aus
der Gefriertruhe nehmen, direkt belaugen, kurz warten,
einschneiden, mit Brezelsalz bestreuen und backen.
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MANZ Tortenpalette

aus hochwertigem Edelstahl

Zum Bestreichen, Fiillen und Modellieren von Torten aller
Art. Durch die spezielle Form der Palette ist diese beson-
ders praktisch zum Arbeiten in den Ecken und am Rand
der Tortenformen.

MaBe Artikelnr. Preis
ZU-10484/3 € 14,90
ZU-10483/3 € 15,90
ZU-10479/3 € 13,90

e

|

MANZ Kuchenrahmen

eckig, aus Aluminium-Legierung

Zum Backen von Kuchen aller Art in der typisch rechtecki-
gen Form. Der 8 cm hohe Rand ist besonders geeignet flr
Kuchen, bei denen Creme- oder Sahneschichten aufgetra-
gen werden. Der Rahmen ist an zwei Ecken gesteckt, so
dass der Kuchen in Form bleibt. Der Rahmen ist in zwei
Teile zerlegbar. Damit ist die Reinigung sehr einfach und
der Rahmen kann platzsparend aufbewahrt werden.

1 - Klingenlange 13 cm
2 - Klingenlange 20 cm
3 - Klingenlange 24 cm

MaBe Artikelnr. Preis
41,2 x34,5cm x 8,0 cm ZU-10449/3 € 25,50
50,5 x 30,8 cmx 8,0 cm ZU-10616/3 € 27,50
(Perfectus)

58,8 x 37,9 cm x 8,0 cm ZU-10617/3 € 29,50
(Maestro)
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MANZ Torten-/Kuchenplatte

rund, aus Aluminium-Legierung

Unverwechselbare feine runde Tortenplatte fiir jeden fest-
lichen Anlass. Gerne versehen wir lhnen lhre Tortenplatte
mit lhrer ganz personlichen Gravur am Griff (siehe unten).

MaBe Artikelnr. Preis
32cm@ ZU-10444/3 € 29,80

MANZ Torten-/Kuchenunterlage

eckig, aus Aluminium-Legierung

Unverwechselbare feine eckige Tortenplatte fiir jeden fest-
lichen Anlass. Gerne versehen wir lhnen lhre Tortenplatte
mit lhrer ganz personlichen Gravur am Rand der Torten-
platte. In Kombination mit dem Kuchenrahmen ist die
Herstellung groBer eckiger Torten ganz leicht!

MaBe Artikelnr. Preis
32 cm @ mit Loch ZU-10430/3 € 21,-

36 cmx 43 cm ZU-10434/3 € 21,50
47 cm x 40 cm ZU-10447/3 € 23,-
53 cmx 32,5¢cm ZU-10618/3 € 26,-
(Perfectus)

60 cm x 40 cm ZU-10432/3 €29,
(Maestro)



MANZ Spritzbeutel

Sehr hochwertiger Spritzbeutel in Gewerbequalitat.
Zur einfachen Verzierung von Torten, zur Herstellung von
feinem Spritzgeback und vielem mehr. In bester Profi-Quali-
tat aus undurchlassigem Gewebe. Leicht auswaschbar und
unbegrenzt wiederverwendbar. Spritzbeutel ohne Tiillen.

MaBe Artikelnr. Preis
40 cm ZU-50688/3 € 7,90

MANZ Einweg-Spritzbeutel
in der praktischen GroBpackung

Zur einfachen Verzierung von Torten, zur Herstellung von
feinem Spritzgeback und vielem mehr. Einfach die Spitze
flir die Spritztiille zuschneiden oder ohne Tiille verwenden.

Material LDPE, hygienisch, lebensmittelecht, Gebrauchs-
temperatur -40°C bis max. +85°C

MasBe, Fiillinhalt Artikelnr. Preis
30,5x16cm, 0,41 ZU-30304/1 € 13,90
46x23cm, 1,81 ZU-30940/3 € 19,20

MANZ Helfer fiir Torten und Kuchen

Spritzbeutel Adapter

aus hochwertigem Kunststoff

Der Adapter ermdglicht es lhnen unterschiedliche MANZ
Spritztlllen mit dem gleichen MANZ Spritzbeutel zu verwen-
den. Die Tillen missen nur am Adapter ausgetauscht und
nicht aus dem Spritzbeutel gezogen werden.

MaBe Artikelnr. Preis
8,5cm ZU-30256/3 € 6,90

MANZ Spritztiillen

Diese hochwertigen Spritztiillen passen perfekt zum
MANZ Spritzbeutel. Es gibt sie in vier verschiedenen
Ausfiihrungen. Bitte geben Sie bei der Bestellung die
Ausfiihrung und die gewiinschte GrofBie an!

Artikel Artikelnr. Preis
1 - Sternbandtille (1 St.) ZU-30274/3 € 4,90

2 - Sterntille (1. St.) ZU-30338/3 € 3,90
@4,5,6,7 8,9, 10, 11 oder 12 mm

3 - Lochtdlle (1 St.) ZU-30369/3 €390
04,5,6,738,9,10, 11 oder 12 mm

4 - Berliner Tille (1 St.) ZU-30303/3 € 5,50
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MANZ Tortenform

aus Aluminium-Legierung

Best. aus Tortenring und Bodenblech. Der Ring wird in das
Bodenblech eingesetzt. Der aufgekantete Rand des Bo-
denbleches garantiert einen perfekten Sitz des Ringes und
verhindert das Auslaufen von Fliissigkeiten beim Backen.
Passende Backfolien dazu finden Sie auf Seite 195.

MaBe Artikelnr. Preis
26 cm @, 7 cm hoch ZU-30150/3 € 32,90
28 cm @, 7 cm hoch ZU-30148/3 € 35,90

Rezept-

Kaffee-Tortchen

Mirbteig:

200 g Butter mit 150 g Zucker, 1 Ei,
330 g Weizenmehl Type 405 oder 550, 1 Prise Salz
und etwas Vanillezucker verkneten und kalt stellen.

Den Teig ca. 3 mm dick ausrollen und 10 Minuten
backen. Noch warm Ringe ausstechen. Die Ubrigen
Miirbteigreste zerbroseln und mit dem Driicker in einen
Ring driicken (ergibt ein weiteres Tortchen).

Tipp

Kaffeecreme:

5 EL Cappuccinopulver mit etwas heiBem Espresso zu
einer zahen Masse verrihren und kalt stellen.

150 g Butter (weich) mit 300 g Puderzucker schaumig
schlagen. Die Cappuccinomasse unterriihren und kalt
stellen. ‘
Einen Boden in den Ring setzen und mit Creme bestrei-
chen. Einen zweiten Boden darauf setzen, mit Creme
bestreichen und mit einem dritten Boden abschlieBen.
Mit einem Cremetupfer und Mokkabohne verzieren.

Backvorgang (Standard-Regelung) -
MANZ-Backofen auf 180°C vorheizen (Abschirmbleche

bleiben im Backofen)

Backvorgang (Vapor / getrennte Ober- u. Unter-
hitzeregelung) |

Im MANZ-Backofen die Ober-/ Unterhitze

auf 180°C vorheizen.

Gutes Gelingen wiinschen Hildegard & | ‘Ma; * weie

Walter Hammerle aus Osterreich ' L
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MANZ Herzform

aus Aluminium-Legierung

Professionelle Backform fiir alle besonderen Anlasse.
Geeignet fir alle Arten von Kuchen, Pizzen, Zwiebelkuchen,
Flammkuchen, etc. Beim Backen wird die Herzform einfach
auf MANZ Dauerbackfolie oder Backpapier gesetzt.

MaBe Artikelnr. Preis
16 cm @, 5 cm hoch ZU-30191/3 € 15,90
20cm @, 5 cm hoch ZU-30192/3 € 17,90
24 cm @, 5 cm hoch ZU-30193/3 € 19,90
3er-Set alle GroBen ZU-30221/3 € 49,90

Dessert- und Tortchenringe

aus Edelstahl, Set mit 6 Ringen, inkl. Driicker u. Heber
Manchmal ist eine ganze Torte einfach zu viel. Dann backt
man kleinere Tortchen, die auch noch ganz verschieden
bestiickt und verziert werden konnen.

MaBe Artikelnr. Preis

8cm@ ZU-50763/1 € 29,90



Tortenbodenschneider

mit Sagedraht

Der héhenverstellbare Sagedraht sorgt fiir ein gleichma-
Biges Durchschneiden lhrer Tortenboden in Wunschhohe
Schnittbreite 36 cm, Griff aus Edelstahl.

Artikel Artikelnr. Preis
ZU-30211/3 € 13,50

Tortenbodenschneider

Tortenringmesser

Erleichtert das Losen aller Torten und Kuchen aus der
Form. Einfach das Messer mit der langen Seite nach innen
an der Kuchenform einhdngen und ringsum schneiden.

MaBe Artikelnr. Preis

Klingenlange 12 cm ZU-30273/3 € 16,50

Rodonform

Stahlform mit Premium-Antihaftbeschichtung
Hervorragende Backform flir Gugelhupf, aber auch fiir alle
anderen Kuchen und Gebéacke bestens geeignet. Die Anti-
haftbeschichtung sorgt fiir ein leichtes und problemloses
Herauslosen des Gebacks. Obstsaurebestandig.

MaBe Artikelnr. Preis
16cm@ ZU-30182/3 € 34,90
22cm @ ZU-30223/3 € 39,50

MANZ Helfer fiir Torten und Kuchen

MANZ Bestes Backtrennspray

600 ml-Spriihdose

Vorbei die Zeiten des miihsamen Einfettens von Hand.
Mit dem MANZ Backtrennspray haben Sie gleich 3 groBe
Vorteile:

e Einfachstes Einfetten auch von geriffelten Formen

¢ Bestmogliche Sauberkeit (keine fettigen Finger mehr)
¢ |eichtes Herauslosen des Backgutes aus der Form

Das MANZ Backtrennspray besteht zu 100 % aus pflanzli-
chen Fetten.

Menge Artikelnr. Preis
600 ml ZU-30165/3 € 10,90

Obstkuchenform

Stahlform mit Premium-Antihaftbeschichtung

Ideal zum Backen von Obstkuchenbdden. Die groBen
Rippen und die Antihaftbeschichtung sorgen fiir ein leichtes
und problemloses Herauslosen des Gebéacks.

— f
MaBe Artikelnr. Preis
30cm@ ZU-30189/3 € 39,50
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Gitterstanze

aus Kunststoff, 2-teilig

Schnell eine Linzertorte mit dem speziellen Muster (iber-
ziehen? Mit dieser Gitterstanze kein Problem: einfach Teig
ausrollen und die Gitterstanze aufdriicken. Der innenliegen-
de Einsatz driickt das Gitter aus der Form.

MaBe Artikelnr. Preis
30cm @ ZU-30210/3 € 16,90

1 - Riihrspatel

Hitzebestandig bis 220°C, somit bestens geeignet fiir die
Verwendung wahrend des Kochvorganges. Glattes Material,
hygienisch, fiir den Gastrobereich geeignet.

MaBe Artikelnr. Preis

ZU-30313/3 € 10,90
ZU-30215/3 € 11,90

30 cm lang
35 cm lang

2 - Stielschaber

Er ist einfach der Klassiker: Der Stielschaber mit stabilem
Griff aus rostfreiem Edelstahl. Geeignet fiir alle Rihrteige,
Schlagsahne, sowie fiir alle cremigen Massen und Teige.

MaBe Artikelnr. Preis
Schaber 6 x 3 cm
Gesamtlange mit Griff 20 cm ZU-30214/3 € 9,90
Schaber 9 x 5 cm

Gesamtlange mit Griff 26 cm ZU-30213/3 € 10,90
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Schneebesen

aus hochwertigem Edelstahl

In schwerer Gewerbequalitat, mit handlichem Griff.

Fir bequemes Riihren und Schlagen von leichten und
mittelschweren Massen.

MaBe Artikelnr. Preis
ZU-30263/3 € 16,90

ZU-30262/3 € 19,90

1-26cm lang
2-35cm lang

Stipprolle

aus Kunststoff mit verstarktem Griff

Mit der Stipprolle versehen Sie lhren Teig im Handum-
drehen mit gleichmaBigen Lochern und verhindern so die
Bildung von Blasen. 20 cm lang.

MaBe Artikelnr. Preis
1 — Walze 6,5 cm breit ZU-30272/3 € 10,50
2 — Walze 10,5 cm breit ZU-30267/3 € 11,50

Teigroller

aus Buchenholz
Zum perfekten Ausrollen von Teigen im Backblech. Durch
die Ergonomie dieses Teigrollers wird auch das Ausrollen in
den Ecken zum Kinderspiel.

MaBe Artikelnr. Preis
Walze 7 cm breit, 5cm @ ZU-30322/3 € 9,50



MANZ Mini-Cupcake-Blech

aus Aluminium-Legierung

Zum gleichzeitigen Backen von mehreren Mini-Cupcakes.
Inkl. 80 Mini-Cupcake-Papierformchen. Das Mini-Cupcake-
Blech wird zum Backen auf ein Backblech gesetzt und
passt genau in ein halbes MANZ Backblech aus Aluminium.
(Backblech nicht im Lieferumfang enthalten).

MaBe Artikelnr. Preis
35x 19,8 cm, 1 cm hoch

(Standard) ZU-10518/3 € 24,-
31 x24 cm, 1 cm hoch

(Perfectus) ZU-10475/3 € 26,-
39x29 cm, 1 cm hoch

(Maestro) ZU-10614/3 € 28,-
Mini-Cupcake-Papierform. Artikelnr. Preis

3cm @, 2 cm hoch, 80 St. ZU-30314/3 € 4,50

XL Tortenplatte mit Haube

Mit der stabilen XL Tortenplatte und Haube kénnen Sie
auch groBe Torten problemlos lagern und transportieren
und das ohne die Dekoration der Torte mit zu kleiner
Haube zu beschadigen.

Artikel Artikelnr. Preis

Tortenplatte aus Edelstahl

36 cm @ zzgl. Griffe ZU-10445/3 € 39,90

Tortenhaube aus unzerbrech-
lichem Kunststoff

33 cm @, 14,5 cm hoch ZU-30323/3 € 16,90

MANZ Helfer fiir Torten und Kuchen

MANZ Muffin-Blech

aus Aluminium-Legierung

Zum gleichzeitigen Backen von mehreren Muffins.

Inkl. 60 Muffin-Papierformchen. Das Muffin-Blech wird zum
Backen auf ein Backblech gesetzt.

(Backblech nicht im Lieferumfang enthalten)

MaBe Artikelnr. Preis
42 x 35 cm, 4 cm hoch

(Standard) ZU-10411/3 € 39,-
51,3 x 31,3 cm, 4 cm hoch

(Perfectus) ZU-10597/3 € 42,-
59 x 39 cm, 4 cm hoch

(Maestro) ZU-10613/3 € 45,-
Muffin-Papierformchen Artikelnr. Preis

5cm @, 9 cm hoch, 60 St. ZU-30292/3 € 9,50

Torteneinteiler

aus Kunststoff

Mit den zwei Griffen an der Seite lassen sich die Torten-
stiicke bequem und sicher auf der Torte anzeichnen. Auf
Wunsch konnen 14 oder 16 Stiicke auf der Torte angezeich-
net werden.

MaBe Artikelnr. Preis
26,5cm @ ZU-30311/3 €9,90
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MANZ Tuchabzieher

aus 100 % Backer-Spezialtuch

Mit dem Tuchabzieher von MANZ beschicken Sie lhren
MANZ-Backofen miihelos und wie ein Profi.

Selbst empfindlichste Teige bringen Sie mit dem MANZ
Tuchabzieher mit nur einem Handgriff ganz miihelos in
Ihren MANZ-Backofen, und das ganz ohne jegliche ,Ver-
schiebung”, ,Verformung" oder ,Zusammenfallen® Ihrer
Teiglinge.

Stabile Vollmetall-Ausfithrung, Abzugstuch per Klettver-
schluss abnehmbar und waschbar.

Und so einfach geht es:

1. Teiglinge auf
den MANZ Tuch-
abzieher legen

2. MANZ Tuch-
abzieher in den
MANZ-Backofen
| schieben

3. Teiglinge ganz
einfach durch
zuriickziehen des
MANZ Tuchabzie-
hers in den Ofen
»abrollen”

MaBe Artikelnr. Preis
ca. 63 x 38 cm (Standard) ZU-10489/3 € 245,-
Ersatz-Arbeitstuch ZU-50724/3 € 49,-

fiir Backblache 60 cm breit
und 40 cm tief (Maestro) ZU-30288/3 € 696,-

Ersatz-Arbeitstuch (Maestro) ZU-30589/3 € 116,

www.MANZ-Backtechnik.de

MANZ Brotschieber

aus Birken-Sperrholz

Zum Einschieben von freigeschobenen Broten oder Brot-
chen in den Backofen. Der Schieber ist genau so groB wie
die Backflache einer MANZ Backetage. Somit kann die
ganze Backetage mit nur einem Schub auf einmal be-
schickt werden.

MANZ-Tipp: Den Brotschieber zum Reinigen trocken
abbiirsten und angeklebte Teigreste mit dem Teigschaber
einfach abschaben. Nicht mit Wasser abwaschen!

MaBe (BxT)* Artikelnr. Preis
36 x 44 cm (Standard) ZU-50685/3 € 46,50
53 x 32 cm (Perfectus) ZU-50734/3 € 49,-

58,0 x 42,5 cm (Maestro) ZU-50692/3 € 53,50
40 x 68 cm (Reihe 40 + 60)  ZU-50691/3 € 53,50

*jeweils + 16 cm Stiel

MANZ Baguetteschieber

aus Aluminium-Legierung

Zum Einschieben von freigeschobenen Baguettes in den
Backofen. Den Schieber gibt es in 2 GroBen fiir kurze und
lange Baguettes. Vorbereitetes Baguette auf dem bemehl-
ten Schieber gehen lassen und dann einfach direkt auf die
Backplatte geben. Auch zum Herausnehmen hervorragend
geeignet.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 10 cm ZU-10451/3 € 14,90
60 x 13 cm ZU-10452/3 € 17,90



MANZ Auskiihlgitter

aus hochwertigem Edelstahl

Extra stabile Gewerbequalitat. Absolut rostfrei und laugen-
bestandig, somit auch fiir Laugengeback bestens geeignet.
Beim Auskihlen der Backwaren auf dem MANZ Auskiihl-
gitter bleibt der Boden des Gebacks schon knusprig und
wird nicht weich. Durch die sehr engen Maschen des
Gitters konnen selbst kleine Platzchen nicht durchfallen.

MaBe Artikelnr. Preis
43 x 35,5 cm (Standard) ZU-10443/3 € 44,50

53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-10611/3 € 49,50
60 x 40 cm (Maestro) ZU-10456/3 € 54,50

_1;
e

MANZ Dorreinsatz

aus hochwertigem Edelstahl

Bestehend aus einem Gestell mit 3 Gitterrosten. Das
Gestell verfligt unten (iber eine Saftwanne, in der der
abtropfende Obstsaft aufgefangen wird. Auch starke Obst-
saure kann dem hochwertigen Edelstahl nichts anhaben.

MaBe Artikelnr. Preis

43 x 36 cm, 15 cm hoch ZU-10424/3 € 229,-
(Standard)

53x32,5cm, 15 cmhoch  ZU-10620/3 € 249,-
(Perfectus)

53 x 38 cm, 15 ¢cm hoch
(Maestro)

ZU-10739/3 € 259,

MANZ Backhelfer

MANZ Backhandschuhe

aus echtem Rindsleder in schwerer Backereiqualitat
Hitzebestandig bis 300°C. Der lange Schaft der Handschu-
he schiitzt die Arme bis zu den Ellenbogen vor Verbrennun-
gen. Durch das 3-Finger-System der MANZ Backhandschu-
he kdnnen Bleche und Formen deutlich besser gegriffen
werden. Zum Reinigen mit einer Blirste abbiirsten.

MaBe Artikelnr. Preis

43 cm lang, 1 Paar ZU-30157/3 € 28,90

N
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MANZ Dauerbackfolie

Diese Profi-Dauerbackfolien sind in extra starker Gewerbe-
qualitat und somit extrem robust. Sie sind sehr leicht zu
reinigen und konnen bis zu 5000 mal wiederverwendet
werden. MANZ Dauerbackfolien verhindern absolut jegliche
Anhaftung des Gebacks — und das ganz ohne Einfetten!

MaBe Artikelnr. Preis
36 x 21 cm (Standard) ZU-30180/3 €5,90
32 x 26,5 cm (Perfectus) ZU-30217/3 €790
43 x 36 cm (Standard) ZU-30168/3 €9,90
53 x 32,5 cm (Perfectus) ZU-30216/3 € 11,90
60 x 40 cm (Maestro) ZU-30167/3 € 14,90
26 cm @ ZU-30158/3 €790
28cm @ ZU-30156/3 € 8,90
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Teig-/Schiissel aus Edelstahl

Vielseitig nutzbar, da geschmacksneutral und hygienisch.

Perfekt geeignet flr die Vorbereitung von Speisen, Salaten
und verschiedenen Teigen. Der gebdrdelte Rand sorgt fiir

einen festen Griff bei der Handhabung.

MabBe, Inhalt Artikelnr. Preis
18cm @, 11 ZU-30792/1 € 11,90
22cm @, 2| ZU-30793/1 € 13,90
28cm @, 41 ZU-30794/1 € 24,90
40cm @, 161 ZU-30795/1 € 69,90

MANZ Messbecher

aus Kunststoff

Spiilmaschinenfest. Messbecher in verschiedenen GroBen
mit gepragter und zusétzlich gedruckter Skala fiir eine sehr
lange Lesbarkeit der Beschriftung.

Einteilung: Liter und Milliliter.

MaBe Artikelnr. Preis
Ya-Liter-Becher, 12 cm hoch  ZU-30269/3 € 5,90
Yo-Liter-Becher, 13,5 cm hoch ZU-30270/3 € 6,90
1-Liter-Becher, 16,5 cm hoch  ZU-30261/3 € 8,90
2-Liter-Becher, 20,5 cm hoch ZU-30574/3 € 12,50

3-Liter-Becher, 23,5 cm hoch  7ZU-30164/3 € 14,90

www.MANZ-Backtechnik.de

MANZ Holzbackformen

Holzbackformen aus Pappelholz kénnen mehrfach verwen-
det werden und sind zu 100% biologisch abbaubar. Einfach
ideal auch zum Verschenken von kleinen Broten, Stollen
und Kuchen. Durch die absolut dichten Einsatze aus
doppelseitig, mit Silikon beschichtetem Backpapier konnen
auch flussige Teige verwendet werden. Die Gebacke kdnnen
direkt in der Form eingefroren werden. Verwendbar von
-40°C bis +240°C. Geeignet fiir Backofen und Mikrowelle.

Artikel Artikelnr. Preis

10 Stiick Holzbackform klein
mit 20 Papiereinsatzen
14,0x9,5x 5,0 cm

10 Stiick Holzbackform groB
mit 20 Papiereinsatzen
175x 11,0 x 6,0 cm ZU-30643/3 € 11,80

20 Stiick Papiereinsatze klein  ZU-30738/3 € 5,50
20 Stiick Papiereinsatze groB ZU-30739/3 € 5,90

ZU-30642/3 € 9,80

MANZOMETER

Hochwertiges Bimetall-Einstichthermometer zum Messen
der Temperatur bei der Sauerteigherstellung, sowie zur
Feststellung der exakten Kerntemperatur bei allen Arten
von Fleisch, Fisch, Gemiise und Gebacken.

Aufgedruckte Temperaturbereiche fir die Sauerteigherstel-
lung ,essigsauer” und ,milchsauer”, sowie den Fleischgar-
stufen ,,englisch”, ,,medium“ und ,,durch”.

Ein absolutes Qualitatsprodukt ,,Made in Creglingen®.

Mit Anleitung zum richtigen Gebrauch.

MaBe Artikelnr. Preis
6 cm @, Fihlerlange 14 cm  ZU-50696/3 € 32,90



MANZ Brotlaib-Gefrierbeutel

Extra groB und extra starke Qualitat!
Mehrfach verwendbar.
Fiir Brotlaibe bis zu 4 kg.

MabBe
55 x 41 cm, 10 Stiick

Artikelnr.
ZU-30200/3

Preis

€ 4,60

1 - Profipinsel Natur

aus hygienischem Kunststoff mit strapazierfahigen Natur-
borsten

MaBe Artikelnr. Preis
Borstenbreite 4 cm
Borstenléange 4 cm ZU-30219/3 € 8,90

2 - Profipinsel Silikon
aus lebensmittelechtem Silikon, hitzebestandig bis 230°C

MaBe Artikelnr. Preis
Borstenbreite 3 cm
Borstenlange 2,5 cm ZU-30530/3 € 9,50

MANZ Backhelfer

Zirbelkiefernholzschiisseln

Vielseitig nutzbar und nattrlich schén: Schisseln aus unbe-
handeltem Zirbelkieferholz, aus einem Stiick gedrechselt.
Fir Mehl, Obst, Niisse u.v.m.

MaBe

16 cm @, 7 cm hoch
20 cm @, 7 cm hoch
25 cm @, 7 cm hoch
30 cm @, 7 cm hoch
35cm @, 7 cm hoch
40 cm @, 7 cm hoch

Gewicht

Artikelnr.

250 g ZU-30003/1
300 g ZU-30002/1
500 g ZU-30004/1
600 g ZU-30005/1
800 g ZU-30006/1
1.300 g ZU-30007/1

Preis
€42,-
€ 48,-
€ 62,-
€77~

€ 110,-
€ 129,-

MANZ Tischbesen

mit Naturborsten

Zur einfachen Reinigung der Arbeitsflache beim Brot-
backen. Die besonders feinen Naturborsten eignen sich
hervorragend, um tberschiissiges Mehl beim Backen

abzukehren.

Der Tischbesen eignet sich nicht zum Auskehren des

heiBen Ofens.

MaBe
30 cm lang

Artikelnr.
ZU-30268/3

Preis

€ 19,50

197
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MANZ Bester Universal-Reiniger

700 g-Dose mit 2 Reinigungsschwammen
Hervorragend geeignet fiir die tagliche Reinigung lhres
Ofens sowie flir alle gangigen Materialien in Haushalt und
Gastronomie. Komplett frei von Gift- und Schadstoffen und
zu 100 % biologisch abbaubar. Der Universal-Reiniger sorgt
fir glanzende und kinderleichte Reinigung. Unentbehrlich
in jedem Haushalt, in Hotels und Gaststatten.

In der praktischen Dose mit Schraubdeckel.

Menge Artikelnr. Preis
700 g ZU-50689/3 € 19,-

Herdputzmittel

fir Stahlherdplatten von Holz-Kiichenherden.
Erzeugt Chromglanz.

Menge Artikelnr. Preis

375 ml ZU-30160/1 € 20,90 (100 ml = € 5,57)
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Teigreinigungstuch Teiger®

Das Teigtuch fiir Profi- und Hobbybacker

Mit der speziellen Netzstruktur reinigt Teiger® sanft, aber
griindlich, ohne Kratzer zu hinterlassen. Dabei ist er fiir alle
Oberflachen geeignet: Kunststoff, Chrom, Kupfer, eloxierte
und Anti-Haft-Oberflachen, Glas und Kristall, Porzellan
sowie Keramik.

Nach dem Einsatz laBt sich das Teigreinigungstuch ganz
unkompliziert reinigen: den Teiger® dafir einfach unter
flieBendem Wasser abspiilen. Schlechte, von Bakterien
verursachte Geriiche haben dank des speziellen Materials
und der Netzstruktur keine Chance!

Auch die Reinigung in der Spl- oder Waschmaschine ist
maoglich.

Das Teigtuch wird in Handarbeit in Deutschland hergestellt.
Seine hochwertige Verarbeitungsqualitat z.B. durch den
extra verstarkten Saum sorgt flr einen langlebigen Einsatz.
Die schadstofffreien Materialien in hochster Qualitat halten
den OEKO-TEX®-Standard 100 ein.

Artikel Artikelnr. Preis
ZU-50752/3 € 19,90

Teiger® 2er-Pack



MANZ Kraftvoller Ofenreiniger

500 ml-Spriihflasche.

Fir alle Oberflachen aus Edelstahl, Glas, Porzellan, Kera-
mik und Aluminium-Legierungen. |deal fir die Reinigung
direkt nach dem Backen/Kochen. Der Reiniger ist nicht
atzend und kann auch problemlos fiir die Tirdichtung und
unsere Aluminium-Backbleche verwendet werden.

Menge Artikelnr. Preis
500 ml ZU-50681/3 € 19,80

IMANZ Bester Ofenreiniger

500 mi-Flasche

Dieser starke Profi-Reiniger ist ideal fiir die Grundreinigung
des Backraums von MANZ-Backofen, aber auch von allen
anderen Brat- und Grillgeraten! Entfernt miihelos auch
hartnackige Verschmutzungen und Verkrustungen von
Edelstahl-, Keramik- und Porzellanflachen (nicht geeignet
far Aluminium).

Enthalt nur biologisch abbaubare Tenside.

Menge Artikelnr. Preis
500 ml ZU-50680/3 € 14,80

MANZ alles fiir die Reinigung

Reinigungs-Tipps

Bratensaft, Fettspritzer, Essensreste: Sie alle sorgen fiir
unschdne Riickstande, die sich bei jeder Nutzung weiter in
den Backofen einbrennen.

Am besten lasst sich der MANZ-Backofen natirlich direkt
nach jedem Backvorgang reinigen. Sprithen Sie den noch
handwarmen Ofen mit dem MANZ Kraftvoller Ofenreini-
ger ein, lassen ihn kurz einwirken und wischen dann mit
klarem Wasser nach.

Der Reiniger ist nicht atzend und kann auch problemlos
fur die Turdichtung und unsere Aluminium-Backbleche

verwendet werden.

Ist der MANZ-Backofen starker verschmutzt hilft der MANZ
Bester Ofenreiniger. Bringen Sie den starken Ofenreini-
ger mit einem Tuch auf die Verschmutzungen im kalten
Ofen auf - stark Eingebranntes decken Sie (iber Nacht mit
Frischhaltefolie ab — und waschen den Ofen gut mit klarem
Wasser aus.

Dann den Ofen auf 60° aufheizen. Sollten sich noch Reste
des Reinigers im Ofen befinden, quellen diese beim Auf-
heizen auf und kénnen mit einem feuchten Tuch entfernt
werden. Bei Bedarf kann noch mit Essig nachgerieben

werden.

Aber Vorsicht: unbedingt Handschuhe dabei tragen.




Das MANZ Originalzubehor

MANZ Backerfaltenbeutel

Die Faltenbeutel aus Kraftpapier eignen sich hervorragend
zum Verpacken von Brotlaiben, Hefezopfen aber auch fir
Brotchen, Kuchenteile, Croissants und andere Backwaren.
Prasentieren Sie lhre Mitbringsel stilecht in der besonders
reiBfesten und professionellen Backertiite.

Die Druckfarben sind frei von Losungsmittel und auf
Wasserbasis. Somit sind die echten Backertiten fiir den
Lebensmittelkontakt bestens geeignet und lhre Backwaren
bleiben hygienisch sauber.

MANZ
Backer-
faltenbeutel
klein

50 Stiick-
Packung

MaBe Artikelnr. Preis

32x14cm+75cm Falte  ZU-50754/3 € 4,50

MANZ
Backer-
faltenbeutel
= » | groB

== S 50 Stiick-

— A4 Packung

MaBe Artikelnr. Preis

45x20cm +9cm Falte  ZU-50753/3 € 5,50

www.MANZ-Backtechnik.de

MANZ Brotbeutel

aus Leinen mit Kordelzug

Die Eigenschaften von Leinen halten das Brot lange frisch
und verzogern die Schimmelbildung. Auch als Mitbringsel
gefillt mit Selbstgebackenem macht dieser Brotbeutel eine
gute Figur.

MaBe Artikelnr. Preis

40 x 55 cm (BxH) ZU-30804/3 € 9,80

Geschenk-
Tipp

Brot statt Blumen!

Nicht nur zum Einzug oder an
Weihnachten sind Backwaren
ein Geschenk, das ankommt.
Einfach mal ein besonderes, selbst ge-
backenes Brot mitzubringen iiberrascht
bei jeder Einladung, Feier oder Party!

Seien Sie kreativ mit MANZ Zutaten fur
Brote und Backwaren aller Art...

i




MANZ Backhelfer

MANZ Rosenkiichle-Eisen

Dieses herrliche Rosenkiichle-Eisen ist eine historische
Backform. Das Modell ,Rose” wurde vor allem in Ober-
schwaben verwendet. 46 cm Gesamtlange.

MANZ Schneeballenloffel

Schneeballen zu jeder Jahreszeit! Dieses haltbare Dauer-
MaBe Artikelnr. Preis geback ist ein Dauerbrenner. Fiir diese typisch frankische
Spezialitat verwendet man beim Frittieren den Schnee-
13cm & ZU-30202/1 € 39,80 ballenloffel. Aus rostfreiem Edelstahl mit extra langem
Scherengestange und Holzgriffen. Extra schwere Qualitat.

MaBe Artikelnr. Preis
9 cm @, 50 cm Gesamtlange ZU-30212/1 € 54,50

Rosenkiichle
(Fiir 5 Stiick)

Zutaten .
350-380 g Weizenmehl Type 405; 250 ml |V|I|C'h,

5 Stiick Eier; 40 g Zucker; 1 Vanilleschote; 1 Zitrone
(abgeriebene Schale + Saft); 5 g Salz

Zubereitung ) |

Frittierfett in Friteuse (180° C) geben. Rosenkiichleeisen

20 Min. vorm ersten Backen im Fett erhitzen. Ags den Spenderflasche

Zutaten einen Teig anruhren (nicht sch.lagen). Flsgn aus aus Polypropylen, lebensmittelecht

Friteuse nehmen, durch Klopfen vom ut?erszrjulsngTeeri\g_ et i o Ao e Sotcon. Sent. Ketchup, Mayon
ret befreien,.in o PE LG Ibls s;ng:vCegung naise, aber auch fiir das Aufbringen von Marmelade auf
schicht am Eisen haftet und unterE 'elc e e otk (Lo, Mt voreosShnme o Bugel.
wieder ins Fett tauchen. Das am tisen ha :

bis zum Abldsen Backen und nach dem Wenden mit Inhalt —— -
Puderzucker bestauben. 250 i 0308483 oo

Tipp |
Kiichle kann mit Holunderblitengelee, Apfelwe.lln-
schaum, einer Kugel Vanilleeis oder Sahne gefullt

werden.
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Cappuccino-Schablone rund

aus Edelstahl, spiilmaschinenfest
Fir schone Muster auf Brétchen oder im Cappuccino.

MaBe: 8,5 cm @ + Griff

Motiv Artikelnr. Preis
Glocke ZU-10559/3
Krone ZU-10565/3
Kirbis ZU-10428/3
Tasse ZU-10561/3
Kleeblatt ZU-10560/3
Herz ZU-10566/3
Sonne ZU-10564/3
Smiley ZU-10562/3
Stern (Starlight) ZU-10563/3
Minsterturm ZU-10516/3 €790

Mehlmuster-Schablone rund

aus Edelstahl, spiilmaschinenfest

Vor dem Backen die Teiglinge leicht mit Wasser abstrei-
chen, Schablone auflegen und vorsichtig mit Roggenmehl
bestauben. AnschlieBend seitlich einschneiden, damit
der Laib beim Backen kontrolliert aufreiBt und das Motiv
unversehrt bleibt.

Motiv Artikelnr. Preis
Sonne ZU-10624/3
Erntekrone ZU-10623/3
Valentine ZU-10737/3 € 17,50

Mehlmuster-Schablonen Ostern

aus Edelstahl, spiilmaschinenfest
MaBe: 16 cm @ + Griff oder eckig 20 x 10,5 cm + Griff

Mehimuster-Schablone Karo
Motiv Artikelnr. Preis

aus Aluminium-Legierung

Einfach mit einem feinen Sieb Kakaopulver aus geringem sitzender Hase rund ZU-10730/3

Abstand tiber das bemehlte Brot halten und Muster auf- springender Hase rund ZU-10733/3

streuen. Hase von hinten rund ZU-10731/3
Schaf rund ZU-10732/3

MaBe Artikelnr. Preis Frohe Ostern mit

25.5x 35,5 cm ZU-10574/3 £14,90 sitzendem Hasen eckig ZU-10735/3

Frohe Ostern mit
springendem Hasen eckig ZU-10734/3 € 13,50
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Mehlmuster-Schablonen Weihnachten

aus Edelstahl, spiilmaschinenfest
MaBe: 16 cm @ + Griff oder eckig 20 x 10,5 cm + Griff

Motiv Artikelnr. Preis
Tannenbaum ZU-10627/3
Sternschnuppe ZU-10768/3
3 Sterne ZU-10628/3
Schneemann ZU-10767/3
Frohe Weihnachten ZU-10769/3
IHS ZU-10765/3 € 13,50

e
JE—

Stollenform komplett mit Deckel
aus Aluminium-Legierung

Geeignet zum Backen von Stollen und Kuchen mit 350 g
Gewicht. Der Teig wird in die Form gedriickt, mit dem

Deckel verschlossen und mit dem Deckel nach unten in
den Backofen gestellt.

MaBe Artikelnr. Preis

18 x 10 x 6 cm ZU-10416/3 € 29,50

MANZ Helfer nicht nur zu Weihnachten

MANZ Model fiir Barentatzen
aus Holz

Mit diesem Holzmodel stellen Sie originalgetreue ,,Béaren-
tatzen” her. Das Rezept dafiir liefern wir lhnen gleich mit.

MaBe Artikelnr. Preis
4,7 cm breit 6,4 cm hoch ~ ZU-30207/3 €790

Urkorn-Nuss-Stollen Rezept

Vorteig: TipP

150 g Dinkelvollkornmehl Type 550 mit 50 g Hefe
und ca. 150 g Milch 6 Minuten lang zu einem Teig ver-
kneten (Teigtemp. 24°C) und 30 Minuten ruhen lassen.
Teig:

350 g Vorteig mit 350 g Dinkelmehl Type 630,

200 g Butter, 30 g Milch, 40 g Marzipan, 50 g braunem
Zucker, 50 g Honig, 8 g Salz, 50 g Eier, 3 g Vanille,

3 g geriebener Zitronenschale und 3 g Stollengewiirz

6 Minuten lang zu einem Teig verkneten (Teigtempera-
tur 24°C) und 10 Minuten ruhen lassen.

Nussfiillung:

180 g gerdstete gemahlene NUsse mit 100 g Zucker,

60 g Brosel, 100 g Eier, 60 g Marzipan und ca. 100 g
Milch gut miteinander vermengen. Den Teig zu Stuicken
a 200 g abwiegen, rundwirken, langrollen und 10 Minu-
ten ruhen lasen. Jedes Stiick ausrollen (18 x 25 cm),
jeweils mit 150 g Nussfilllung bestrichen, zu einer Rolle
aufrollen und in die mit MANZ bestes Backtrennspray
gefettete MANZ Stollenform driicken. Jede Rolle gut
stippen und mit dem Deckel verschlieBen.

Dann ca. 15 Minuten ruhen lassen und backen. Nach
dem Backen noch warm mit aufgeloster Butter bestrei-
chen und in einer Mischung aus 250 g braunem Zucker
und 250 g gerdsteten gemahlenen Nussen walzen.
Backvorgang (Standard-Regelung)

Abschirmbleche bleiben im Ofen. MANZ-Backofen auf
180°C vorheizen. Die Stollenformen in den vorgeheizten
Backofen stellen und ca. 40 Minuten backen.
Backvorgang (Vapor / getrennte Ober- u. Unter-
hitzeregelung)

Im MANZ-Backofen die Ober- und Unterhitze auf 160°C
vorheizen. Die Stollenform in den vorgeheizten
Backofen stellen, gleichzeitig die Oberhitze auf

180°C hochstellen und ca. 40 Min. backen.



Das MANZ Originalzubehor

Zimtsternausstecher

aus Kunststoff

Dieser klappbare Zimtsternausstecher macht das Aus-
stechen von Zimtsternen kinderleicht. Hier muss die EiweiB-
Zucker-Masse nicht mehr mihselig mit einem Pinsel ein-
zeln aufgetragen werden, sondern der Guss wird komplett
auf die ausgerollte Masse aufgetragen. Die Sterne werden
ausgestochen und anschlieBend direkt auf ein Backblech
gelegt. Durch die konische Ausfiihrung bleibt zudem der
ausgestochene Stern in der Form bis diese geoffnet wird.
Dazu erhalten Sie ein Rezept fiir Zimtsterne.

MaBe Artikelnr. Preis
1-4cm@ ZU-30203/3 €9,90
2-5cm@ ZU-30204/3 € 11,90

www.MANZ-Backtechnik.de

Lebkuchen-Schablonen aus Edelstahl

MANZ Hexenhaus

5-teilige Schablone aus Edelstahl bestehend aus Boden-
platte, Dach, Giebel, Kamin Seite, Kamin vorne/hinten.
Grundplatte oval 25 x 21 cm, 13 cm hoch.

Artikel Artikelnr. Preis
Schablonenset Hexenhaus ~ ZU-10487/3 € 19,50

MANZ Eule
Artikel Artikelnr. Preis
Eule 13 cm ZU-10482/3 € 750



MANZ Weihnachtsbickerei

MANZ Nikolaus
MaBe: 24,6 x 14,4 cm.

MANZ Schlitten

- Arti .
4—t§|l|ge Schablone aus Edelstahl bestehend aus Boden rikel Artikelnr. Preis
Seite, Ruckwand, Vorderwand. MaBe: 26 cm lang, 10 cm Nikolaus ZU-10605/3 € 14,50

breit und 13 ¢cm hoch.

Lebkuchen fiir Schablonen Rezept

(Nikolaus, Hexenhaus, Schiitten, Eulen, Tipp
Lebkuchenmann)
Teig:
250 g Honig mit 75 g Butter erwarmen und abkiihlen
lassen.

1 Eigelb und 100 g Zucker schaumig ruhren. Alles
zusammen mit 1/2 P. Lebkuchengewiirz, 2 TL Kakao

und 500 g Weizenmehl Type 405 verkneten.

Artikel : .
Artikelnr. Preis 10 g Pottasche in 1 EL kaltem Wasser auflosen und

Schablonenset Schlitten ZU-10488/3 € 1950 unterkneten. Den Teig tber Nacht stehen lassen. Am
’ nichsten Tag den Teig 1/2 cm dick ausrollen, mit
den Schablonen die verschiedenen Formen mit einem
scharfen Messer (Teppichmesser) ausschneiden und

auf ein Backblech mit Backfolie legen.
Backvorgang (Standard—Regelung)
Abschirmbleche bleiben im Ofen. MANZ-Backofen auf
150°C vorheizen. Die Backbleche in den vorgeheizten
Backofen stellen und 20 Minuten backen.
Backvorgang (Vapor / getrennte Ober- u. Unter-

hitzeregelung)
Im MANZ-Backofen die Ober- und Unterhitze auf 130°C
vorheizen, Die Backblech in den vorgeheizten MANZ-
MANZ Lebkuchenmann Backofen stellen und gleichzeitig die Oberhitze auf

Artikel ) 150°C hochstellen. Dann 20 Minuten backen.
Artikelnr. Preis
Nach dem Abkiihlen mit Schokoglasur bestreichen

und/oder mit Rosinen, Mandeln oder Niissen nach
Wunsch verzieren.

Lebkuchenmann klein
15 ¢cm hoch, 10 cm breit ZU-10485/3 € 7,50
Lebkuchenmann groB
25 cm hoch, 17 cm breit ZU-10486/3 € 14,50




Das MANZ Originalzubehor

Das neue MANZ Brotbackbuch

Im praktischen Ringbucheinband

52 tolle und erprobte Rezepte in allen Variationen. Ob
~freigeschobenes Brot” oder Brot in Kastenformen, mit
diesem Buch haben Sie fiir jede Woche im Jahr ein tolles
Brotrezept. Alle Rezepte schon bebildert.

Artikel Artikelnr. Preis
Brotbackbuch ZU-50683/3 € 14,90

MANZ Backbuch ,,SiiBgeback”

Im praktischen Ringbucheinband

100undeins leckere Backrezepte rund um Kuchen aller

Art, Weihnachtsgebacke und andere StiBgebacke. Rezepte
aus unserer MANZ Weihnachtsbackerei, aber auch fir die
Kaffeerunde, flir Feste und Feiern aller Art wie z.B. fiir
Konfirmation oder Kindergeburtstag. Viele erprobte Rezepte
unserer Kunden und natirlich unsere bewahrten MANZ
Hausrezepte.

Artikel Artikelnr. Preis
Backbuch ,,StiBgeback” ZU-50686/3 € 12,90
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MANZ Kochbuch

Im praktischen Ringbucheinband

100undeins leckere Kochrezepte. Vom Grundrezept bis
zum ganzen Gericht, Alltagliches aber auch Festliches.
Dampfgaren von Gemiise und Fisch, sowie Braten und
Grillen von Fleisch, Wild, Gefligel. Auflaufe siiB und pikant:
Nattirlich alles aus dem MANZ-Backofen. Viele erprobte
Rezepte unserer Kunden und natiirlich unsere bewahrten
MANZ Hausrezepte. Alle Rezepte schon bebildert.

Artikel Artikelnr. Preis
Kochbuch ZU-50682/3 € 14,90

MANZ Profi-Kochbuch
nMeisterlich Kochen”

Im praktischen Ringbucheinband

Wahrhaft meisterlich was Kichenchef Edgar Engst im
MANZ-Ofen zaubert! Uber 30 Rezepte, von einfachen
aber auch ausgefallenen Gerichten bis hin zu kompletten,
festlichen Mends, sind in diesem Buch sehr ausfiihrlich
beschrieben.

Edgar Engst ist Mitglied im Club der Kéche Oberschwa-
bens. Er kocht fiir Sie auf allen MANZ Hausmessen!

Artikel Artikelnr. Preis
Profi-Kochbuch ZU-50687/3 € 12,90



MANZ Buch ,,Spezial-Rezepte“

Im praktischen Ringbucheinband
100undeins Spezialrezepte fir den MANZ-Backofen. In

diesem Rezeptebuch finden Sie alles zum Thema ,,Haltbar-

machung” — Dérren, Einkochen, Fermentieren und Trock-
nen — von Apfelringen, Kuchen im Glas, (iber Suppenge-
wiirz bis hin zum Zwetschgenmus. Ein hilfreicher Ratgeber
fr alle, die bei Ernteliberschuss lhre Lebensmittel haltbar
machen mochten.

Artikel Artikelnr. Preis

Buch ,,Spezial-Rezepte” ZU-50723/3 € 14,90

Brot Fibel in 4 Ausgaben

Artikel Artikelnr. Preis

Glutenfrei backen, Rohstoffe Triebmittel Teigbereitung
Tipps & Tricks, 98 S. ZU-50809/3 € 24,90

Sauerteig - verstehen, ansetzen, pflegen und
nutzen, 82 S. ZU-50783/3 € 24,90

Getreide & Mehl - Alles tiber Herkunft, Herstellung,
Eigenschaften und Verarbeitung,
114 S. ZU-30937/1 € 24,90

Brotbacken - Equipment, Zutaten, Teigherstellung,
Backprozess, Aufbewahrung, Fehlervermeidung,
Rezeptentwicklung, 110 S.  ZU-50784/3 € 24,90

MANZ Biicher

MANZ Buch Glutenfrei - deftige Gebacke

Im praktischen Ringbucheinband

52 tolle und erprobte Rezepte von vielerlei Brot, Brétchen
und weiteren deftigen Kleingebacken. Alle Rezepte schon
bebildert.

Artikel Artikelnr. Preis

Glutenfrei - deftige Gebacke ZU-50751/3 € 14,90

So einfach geht Sauerteig

von Siegfried Brenneis
Step by Step zu eigenem Brot, Brétchen und siiBem
Geback

Was gibt es Besseres als ein selbst gemachtes Sauerteig-
brot, frisch aus dem Ofen! Einfach und leicht verstandlich
erklart Backermeister Siegfried Brenneis Schritt fiir Schritt
das Backen und den Umgang mit Sauerteig. Ob Roggen-,
Weizen- oder Dinkelsauerteig, herzhaft oder spiiB: So
gelingen lecker duftendes Roggenbrot, Starkbierbrotchen,
Rahmfladen, Zimthérnchen und Marzipanrosen garantiert.

Artikel Artikelnr. Preis

So einfach geht Sauerteig ~ ZU-30811/1 € 19,99
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Die MANZ Grillvergniigen - fiir den perfekten Genuss.

LRILLEN AUF
HOCHSTEM NTVEAU

By
MANZ Grill

»HOT CUBE“

Der unglaublich Vielseitige fiir das perfekte Grillvergniigen ber-
all' Ob auf dem Grillrost oder mit SpieBen, ob Fleisch, Fisch oder
Gemuse, ob mit Abdeckung oder offen — ganz einfach und lecker
mit dem neuen MANZ Grill ,HOT-CUBE". Komplett aus 2 mm
Edelstahl — So stabil, dass man darauf sitzen kann.

B Ganz einfach und ohne Werkzeug tiberall aufbaubar und
wieder zerlegbar

Hohenverstellbarer Grillrost

GroBe Grillflache 44 x 29 cm

Inkl. 4 fixierbare Edelstahl-GrillspieBe
Hoéhenverstellbare Glutwanne

Mit abnehmbaren Tragegriffen

Alle Teile passen in die Spulmaschine

Technische Daten:

MaBe aufgebaut (L x B x H) 47 x 38 x 50 cm
Gewicht 22 kg
Artikelnr. ZU-10519/3
Preis € 489,-

M www.MANZ-Backtechnik.de



DIE PERFEKTE
LRGANZUNG

MANZ
Grillzubehor

GroBer DrehspieB mit Motor
(netzbetrieben)

B GleichmaBige Braunung von allen Seiten -
B Stabile SpieBe zur Fixierung des Grillgutes W
M Perfekt geeignet fir den ,,HOT CUBE"

Preis € 98,-

GroBer DrehspieB mit Motor
(batteriebetrieben)

. =%
B GleichmaBige Braunung von allen Seiten - ‘;’
B Stabile SpieBe zur Fixierung des Grillgutes
B Perfekt geeignet fir den ,,HOT CUBE"
Preis € 98,-

FuBverlangerung
aus hochwertigem Edelstahl

M Erhohung von + 35 cm
B Einfache Montage der FiiBe ohne Werkzeug
Artikelnr. ZU-10520/3

Preis (4er-Set) €79,

Zusatzliche GrillspieBe
aus hochwertigem Edelstahl

B Zur Vorbereitung weiterer SpieBe
M Speziell fur den ,HOT CUBE*
B Kein Verrutschen des SpieBe auf dem Grill

Artikelnr. ZU-10572/3
Preis (4er-Set) € 16,50




MANZ Geschenk-Gutscheine

(UR JEDE GELEGENHELT:

VON MAN]

Sie suchen noch ein passendes Geschenk fiir Verwandte oder Freunde?

Dann iiberraschen Sie lhre Lieben doch mit einem Gutschein von MANZ.

Unsere Geschenk-Gutscheine sind das per-
fekte Geschenk flir MANZ Liebhaber oder
alle, die es werden wollen.

Mit dem Seminargutschein fiir unser
Kennenlern-Seminar in unserer Back-Akade-
mie verschenken Sie besondere Erlebnisse
mit wertvollem Wissen und unvergesslichen
Momenten rund um den MANZ-Backofen.
Gutschein bestellen — Versand per Post -
Bezahlung auf Rechnung (Gutschein wird
erst aktiviert nach Erhalt der Zahlung).

! {

MANZ
BACK

AKADEMIE

Unser Wertgutschein 6ffnet die Tlr zur
MANZ Backofenwelt und ihren vielen inte-
ressanten und nutzlichen Produkten.

Die Gutscheine sind mit den Betragen

€ 15,—, € 25,-, € 50,- und € 100,-
erhaltlich und fir alle Artikel im Gesamtkata-
log und flr unsere Seminare einlosbar.
Gutschein bestellen — Versand per Post — Bezahlung auf Rechnung (Gutschein wird erst akti-
viert nach Erhalt der Zahlung). Bei Einloésung des Gutscheins in unserem Online-Shop einfach
die Gutscheinnummer im Feld Bemerkungen eingeben. Der Gutscheinbetrag wird dann auf
der Rechnung abgezogen.

m www.MANZ-Backtechnik.de

[AIMIANZ

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

Beispiel Wertgutschein



Die MANZ Profi-Backofen fiir das Gewerbe

[MMER BESTE
DACK-ERGEBNTSSE

6 Modellreihen

in vielen GroBen

Die professionellen Gewerbedfen von MANZ flr

Backereien, Konditoreien, Metzgereien, Vermarkter

und Gastronomie.

In verschiedenen GroBen und Ausfihrungen fiir

alle gangigen Blechformate lieferbar. Wahlweise mit
manueller Steuerung oder Computersteuerung. Auch
als Backstationen kombiniert mit Garschrank und

Ablufthaube.

Wahre ,,Glanzstiicke” in jeder Backstube oder Ver-

kaufsfiliale sind die MANZ Herdbackofen. Die uniber-

troffene Backqualitat des klassischen Herdbackofens

wird Sie, |hre Mitarbeiter und vor allem auch |hre

Kunden gleichermaBen begeistern!

Maximale Backkapazitat auf kleinstem Raum:
Mit den MANZ HeiBluftbackofen erzielen Sie beste
Backergebnisse bei optimalem Bedienkomfort und

geringem Platzbedarf.

Interessiert? Dann fordern Sie unseren

separaten Gewerbe-Katalog an!




MANZ Finanz

Wir finanzieren

Thren Traum vom MANZ, !

* kK

FINFACH & UNKOMPLLZIERT

Sie mochten perfekt Backen, Braten, Grillen, Dampfgaren und vieles mehr?

Dann machen Sie doch lhren Traum von einem MANZ-Backofen endlich wahr!

MaBgeschneiderte Finanzierung — einfach und
unkompliziert mit der MANZ Partnerbank CreditPlus

Bei Vertragsabschluss 25% Anzahlung der Vertrags-
summe direkt an MANZ, Restsumme (ber Finanzie-
rung moglich

Finanzierungssumme € 500,- bis € 4.000,-

ohne Gehaltsnachweis

Maximale Finanzierungssumme € 50.000,-

Flexible Laufzeiten 6 - 12 Monate
oder monatlicher Wunschtilgungsbetrag
Monatliche Mindestrate € 25,—

Beginn der ersten Ratenzahlung erst ca. 4 Wochen
nach Lieferung

Zahlweise monatlich, wahlbar zum 15. oder 30.
des Monats

M Sondertilgung jederzeit kostenfrei moglich

M Vertrag jederzeit kiindbar
(Gebiihren max. 1% der Restkreditsumme)

B Umfassender Schutz durch Restschuldversicherun-
gen moglich (Absicherung: Todesfall, Arbeitsunfahig-
keit, Arbeitslosigkeit)

Bl 100% Menschlich — 100% Digital

Personliche Voraussetzungen des Antragstellers

B Mindestalter 18 Jahre

B Hochstalter 75 Jahre bei Finanzierungsende

B Galtiger Personalausweis oder Reisepass

M Gultige EC- / Kreditkarte einer Bank innerhalb
Deutschland

B Hauptwohnsitz innerhalb Deutschland

MANZ

FINANZ

www.MANZ-Backtechnik.de



Manz Einbaubackofen Modell 30/2E
mit Dampfflote und M25, ab Werk

Kalkulationsdaten:

Kaufpreis (inkl. Werkszubehor) . ... ... € 5.030,-
Anzahlung...................... € 1.25750
Eff. Jahreszins. . . ................ 8,99 % p.a.
Gebundener Sollzins . ............. 8,63 % p.a.

Rateniibersicht:

Laufzeit* Anzahl Monatl. Netto-
Raten Rate Kreditbetrag

6 Monate 6 € 646,97 € 3.772,50
12 Monate 12 € 330,45 € 3.772,50
18 Monate 18 € 225,00 € 3.772,50
24 Monate 24 € 172,33 € 3.772,50
36 Monate 36 € 119,76 € 3.772,50
48 Monate 48 € 93,56 € 3.772,50
60 Monate 60 € 7793 € 3.772,50
72 Monate 72 € 67,57 € 3.772,50

*Die Finanzierungsvarianten entsprechen je Laufzeit dem 2/3-Beispiel gem. § 6a Abs. 4 PAngV.

30/2E auf Arbeitshohe eingebaut (siehe Seite 52)

Gesamt-
Betrag

€ 3.881,82
€ 3.965,40
€ 4.050,00
€ 4.135,92
€ 4.311,36
€ 4.490,88
€ 4.675,80
€ 4.865,04

Diese Finanzierungsvarianten sind unverbindliche und freibleibende Angebote.




Stichwort-Verzeichnis

A

Abdeckhaube LEAS & Nova . ......... 139
Abdeckhaube Luna, PN100 .......... 167
AdapterfirLuna . ................. 167
Anschlagmaschine MA12............ 146
Auskihlgitter . . ... . L 195
Ausrollhilfe ........... ... ... ... 180
B

Backbleche eckig. . ................ 170
Backblecherund . ................. 172
Backbrett. . . .......... .. .. .. ... .. 180
Backer-Rollholz .. ................. 180
Backhandschuhe.................. 195
Backlineal . . ..................... 184
Backmalz .......... ... ... ... ... 186
Backofen Einbaugerate .............. 49
Backofen Einbaugerate m. Kochfeldschalt. 59
Backofen Standgerate ............... 31
Backofen Standgerate mit Kochfeldern . .. 41
Backofen Modellreihe ,,Perfectus”. . ... .. 67
Backofen Modellreihe ,Maestro”. .. ... .. 73
Backofen Zusatzausstattungen. ... ... .. 79
Backtrennspray . .................. 191
Backerfaltenbeutel . . . .............. 200
Baguetteblech . . . ................. 173
Baguetteschieber. ... .............. 194
Belaugungsgerat .. ................ 187
Belaugungs-Set . .................. 186
Brezellauge . . ............ ... ..... 186
Brezelsalz . . ..................... 186
Brotchen- und Vespermesser .. ... ... 184
Brotbeutel . . ........... ... ... ... 200
Brotdriicker Stern ... .............. 183
Brotgewiirz . ............. ... ..... 179
Brotlaib-Gefrierbeutel . .. ............ 197
Brotschieber .. ......... ... ... ... 194
Brotstreicher . . ........... ... ..... 185
Bicher ............ ... ... ..... 206

www.MANZ-Backtechnik.de

Dampfableitungen ... ............... 86
Dampfkondensierer DK2 . ... ......... 87
Dauerbackfolie. . .. ................ 195
Dessertringe . .................... 190
DinkelgrieB . ..................... 167
Dorreinsatz . ..................... 195
Dunstabzugshauben berbel .......... 122
E

Emaillierte Backbleche. ... .......... 172
Exklusiv-Set 30/1 ................. 218
Exklusiv-Set Perfectus .............. 219
F

Farbausfihrung. . .................. 29
Feinsprither. .. ................... 185
Finanzierung ... .................. 212
G

GarboX . ..o 178
Garbox-Einleger . . . ................ 178
Garfolie. . ........ 178
Garkorbe. ........ ... ... 181
Gérschranke .. ................... 128
Gartuch. .......... ... ... L 178
Geschenk-Gutscheine. . ............. 210
Getreidemihlen. .................. 150
Gewerbebackofen ................. 211
Gitterstanze. . .............. ... ... 192
Grill ,Hot Cube® .. ................ 208
H

Haftfett UNIMOLY GL 82 .. .. ... 139 + 149
Halbes Backblech . ................ 173
HartweizengrieB. . . ................ 167
Hausmessen...................... 16
Herdputzmittel. . . ................. 198
Herzform........... ... .. ... .. ... 190
Holzbackformen .................. 196
Holzkiichenherde Okoalpin. ........... 90
Holzunterlage PN100. ... ........... 165



K

Kasten-Backformen Aluminium. ... ... .. 174
Kasten-Backformen Edelstahl. .. ... ... 175
Kastenformdeckel Aluminium. . ........ 174
Kastenformdeckel Edelstahl . . .. ... ... 175
Kochfelder MCO (ofengesteuert-Highlight) 108
Kochfelder MIK (Flacheninduktion) . . . . . 110
Kochfelder MIK Integral (Flacheninduktion

mit Abluft). . ... 116
Kombipfannen. ................... 176
Kuchenrahmen . .................. 188
Kundendienst . .................... 19
L

Lebensmittelechtes Fett. . ... ... 139 + 149
Lieferservice .. .................... 18
Lochblech .. ........... ... ... ... 173
M

Manzometer . ............... 149 + 196
Matrizen fir Nudelmaschinen. .. ... ... 162
Matrizenschlissel . ................ 165
Mehlschaufel. . ................... 185
Mehlsiebe . . ........ ... .. ... ... 185
Messbecher. .. ................... 196
Messbecher fiir Nudelmaschinen . . . . .. 165
Mini-Cupcake-Blech ... ............. 193
Model Barentatzen. .. .............. 203
Muffin-Blech .................. ... 193
Multifunktionsuhr. . .. ............... 83
N

Nudelhordenwagen . ............... 166
Nudelmaschinen .. ................ 156
Nudelschneider . .. ................ 167
o

Obstkuchenform .................. 191
Ofensteuerung EasyPlus Pro.......... 78
P

Partygebackform .................. 175
Pinsel ........... .. ... ... ....... 197
Portionsbackblech . .. .............. 173

Premium-Set..................... 169

Reinigungsbiirste Nudelmaschinen. . . .. 165
Reinigungsmittel . ................. 199
Reinigungstipps. . ................. 199
Rezept Flat-Snack .................. 72
Rezept Herrgottstaler Bauernbrot . . . . . .. 30
Rezept Kaffeetortchen . ............. 190
Rezept Laugenbrezeln .. ............ 187
Rezept Lebkuchen flr Schablonen . . . .. 205
Rezept Partystangen . .............. 175
Rezept Rosenkiichle. . .............. 201
Rezept Sauerteig . .................. 82
Rezept Schwabisches Bauernbrot. . . . .. 179
Rezept Urkorn-Nuss-Stollen. .. .. ... ... 203
Rodonform ...................... 191
Rosenkichle-Eisen. ................ 201
Rihrpaddel LEAS & NOVA ... ........ 138
Ruhrspatel. . ..................... 192
S

Sauerteig. . ........ .. 179
Schablone Cappuccino. ... .......... 202
Schablone Eule .. ................. 204
Schablone Hexenhaus . ... .......... 204
Schablone Lebkuchenmann.......... 205
Schablone Mehlmuster . ............ 202
Schablone Nikolaus . .. ............. 205
Schablone Schlitten. .. ............. 205
Schaumloffel . . ................... 187
Schneeballenloffel .. ............... 201
Schneebesen. .................... 192
Schneebesen LEA& Nova . .......... 138
Schnittmuster ............. ... ... 189
Schrankeinsatz fiir Backbleche. ... ... .. 89
Schwerlastauszug .. ............... 139
Seminare ... 14
Setzkasten. .. ......... ... ... ..., 174
Social Media . ... ........ ... .. ..... 20
Spenderflasche . ... ............... 201
Spritzbeutel . .. ........ ... L 189
Spritzbeutel Adapter. . .............. 189
Spritztillen ...................... 189
Starter-Sets. . ............. ... ... 168
Steckbleche. . ........ ... .. ... ... 171




Stielschaber . .................... 192 Torten- / Kuchenunterlage . . ......... 188

Stipprolle. . .. ... 192 Tortenplatte mit Haube XL . ... ....... 193

Stollenform .. ......... ... ... .... 203 Tortenringmesser. . .. .............. 191
Torteneinteiler . . .................. 193

T Trockenhorden fiir Nudeln ... ........ 166

Teigabstecher . ................ ... 182 Tuchabzieher. . ................... 194

Teig-Arbeitstuch. . ................. 179

Teiger - Teigreinigungstuch . . ......... 198 U

Teigkesselabdeckung LEA12-44 . ... ... 149 Universal-Reiniger ................. 198

Teigkesselabdeckung LEAS & NOVA . ... 138 Untergestell Anschlagmaschine MA12. .. 148

Teigknetmaschine LEA12-LEAGO. . . .. .. 140 Untergestell Backofen ............... 88

Teigknetmaschine LEAS . ... ......... 136 Untergestell LEA12-44 ... ........... 148

Teigknetmaschine NOVA. . .. ......... 134 Untergestell LEAS ... .............. 139

Teigmesser . ......... .. 184

Teigportionierer . .................. 183 V

Teigritzklinge . .. ........... ... .... 184 Vapor Bedampfung . ................ 84

Teigroller. .. ......... ... . ... ..... 192 Video-Beratung . ................... 13

Teigschaber. . .................... 183

Teigschissel . .................... 196 W

Teigteiler . .. ... ... .. 182 Werkzeughalter Nova . .. ............ 139

Teigwanne mit Deckel .............. 178

Tischbesen . ..................... 197 Z

Tischroller LEAS . ................. 139 Zahlungs- und Lieferbedingungen . . . . .. 217

Tischroller PN100 .. ............... 165 Zimtsternausstecher . .............. 204

Tortenbodenschneider ... ........... 191 Zirbelkiefernholzschusseln . . ......... 197

Tortenform . ....... .. ... ... . ..... 190 Zusatz-Teigkessel LEA12-44 ... . ... ... 148

Tortenpalette . .. .................. 188 Zusatz-Teigkessel LEAS & NOVA . . .. ... 138

Torten- / Kuchenplatte. . ............ 188 Zusatz-Teigkessel MA12 . .. .......... 147

FuBnoten

! Grundpreis ab Werk Creglingen inklusive 19% Mehrwertsteuer ohne optionale Zusatzausstattungen.
2 Maximaler Gesamtanschlusswert bei theoretischem Volllastbetrieb. Der reale Stromverbrauch des Ofens beim Backen und
Kochen ist deutlich niedriger.

3 Maximaler Anschlusswert des Ofens bei theoretischem Volllastbetrieb ohne Kochfeld. Fir die Ermittlung des maximalen
Gesamtanschlusswertes inklusive Kochfeld muB der Anschlusswert des angeschlossenen Kochfeldmodells hinzugerechnet
werden.

4 Maximaler Gesamtanschlusswert des Ofens inklusive MANZ Cerankochfeld Modell MCO60/10 bei theoretischem Volllast-
betrieb. Der reale Stromverbrauch des Ofens beim Backen und Kochen ist deutlich niedriger.

® Die Aufheizzeit auf 250°C betragt fiir dieses MANZ Ofenmodell mit MANZ Spezialbackplatten nur ca. 25 Minuten! Dies ist fiir
einen echten Brotbackofen mit hoher Warmespeicherung sehr kurz und gewahrleistet Ihnen eine hohe Flexibilitat beim Backen
und Kochen sowie einen sehr niedrigen Energieverbrauch. Vergleichen Sie!

6 Grundpreis ab Werk Creglingen inkl. 19% Mehrwertsteuer fiir die Holzherd-Kombination Modell Okoalpin mit MANZ
Elektrobackofen und MANZ Cerankochfeld Modell MCO60/10. Ohne optionale Zusatzausstattungen.

7 Matrizen ohne Tefloneinsatz

° Bei Anfahrt in Verbindung einer passenden Tour unseres MANZ Servicemonteurs. Bei Sonderanfahrt werden die tatsachlichen
Kosten abgerechnet.

www.MANZ-Backtechnik.de



Zahlungs- und Lieferbedingungen

B Versand von Kleinteilen und Kleingeraten innerhalb Deutschlands

Der Versand von Zubehor, Geraten und Ersatzteilen (auBer Teigknetmaschinen LEAS, LEA5 2G, samtliche Kochfelder
und Sperrgut) bis zu einem Gewicht von 30 kg erfolgt innerhalb Deutschlands per Paketdienst.

Die Versandkosten fiir jedes Paket bis 30 kg Paketgewicht betragen € 8,50.

Leider ist es aus verpackungs- und versandtechnischen Griinden nicht immer méglich, groBere Bestellungen in einem
Paket zu versenden. Wir bitten daher um Verstandnis, wenn wir groBere Bestellungen in mehrere Pakete verpacken
mussen und damit dementsprechend hohere Versandkosten anfallen. Die Versandkosten richten sich nach den aktuel-
len Tarifen. Bei einer Erhdhung dieser Tarife behalten wir uns eine entsprechende Anpassung vor.

Der Mindestbestellwert liegt bei € 25,—. Fiir Bestellungen unterhalb des Mindestbestellwertes wird eine Bearbei-
tungsgebiihr von € 5,— berechnet.

B Lieferung von GroBgeraten innerhalb Deutschlands

Lieferung per Spedition inkl. Verpackung. Frei Bordsteinkante, ohne Verbringung ins Haus € 165,-

Lieferung durch werkseigenes MANZ Servicefahrzeug inkl. Verbringung ins Haus, ohne Einbau € 195,-*

Lieferung durch werkseigenes MANZ Servicefahrzeug inkl. Verbringung ins Haus und qualifiziertem Einbau € 365,-*
MANZ Liefer- und Anschlussservice: Montagepauschale Okoalpin € 870,— / berbel Dunstabzugshauben € 570,-

(*1 Hilfskraft ist fiir die Verbringung ins Haus zu stellen)

Lieferung von Teigknetmaschinen LEAS und LEA5 2G sowie samtlichen Kochfeldern innerhalb Deutschlands: Lieferung
per Spedition inkl. Verpackung. Frei Bordsteinkante, ohne Verbringung ins Haus € 70,-

M Zahlung

Bei Bestellung von GroBgeraten und Maschinen werden zum Zeitpunkt der Bestellung 25% des Auftragswertes zur
Anzahlung fallig. Der Restbetrag kann in bar, per Vorabiiberweisung oder per Bankeinzug vor Lieferung, bei Abholung
oder bei Lieferung bezahlt werden.

Bei Lieferung per Spedition erhalten Sie die Ware nach Eingang der vollstandigen Bezahlung.

Kleinteile im Versand sind innerhalb 8 Tagen nach Erhalt der Ware zu begleichen.

M Lieferung ins Ausland

Lieferkosten fiir den Versand ins Ausland werden je nach Art der bestellten Ware individuell festgelegt. Die Ware muss
vor Versand vollstandig bezahlt sein. Fiir Lieferungen in andere EU-Lander gilt der jeweilige MwSt.-Satz des Landes

in das die Ware geliefert wird (z. B. Osterreich 20%). Vorsteuerabzugsberechtigt sind Firmen, die eine internationale
Steuernummer (UID-Nummer) haben. Diese muss bei der Bestellung angegeben werden.

B Wichtige Information zur Warenriicksendung

Bevor Sie Ware an uns zuriicksenden, setzen Sie sich bitte telefonisch unter 07933/91400 mit uns in
Verbindung. Unfreie Pakete kdnnen von uns nicht angenommen werden!

B Anmerkungen

Alle Preise verstehen sich inklusive 19% bzw. 7% deutscher Mehrwertsteuer. Im Falle einer MwSt.-Anderung dndern sich
die Preise dementsprechend.

Bitte achten Sie bei Bestellung auf die Richtigkeit Ihrer Rechnungs- und Lieferanschrift. Nachtrigliche Ande-
rungen kénnen nur gegen eine Gebiihr von € 20,- vorgenommen werden.

Alle Angaben tber Ausfiihrungen, technische Daten, Gewichte und Abmessungen sind annahernd und unverbindlich.
Leistungsangaben sind ca.-Werte. Druckfehler, technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise, Abbildun-
gen und Angaben sind nicht verpflichtend fiir den Herausgeber. Alle Preise der abgebildeten Artikel verstehen sich ohne
Dekoration. Mit dem Erscheinen des Kataloges verlieren alle anderen Kataloge ihre Giltigkeit.

Alle Waren werden geliefert, wie sie zum Zeitpunkt der Auslieferung hergestellt werden. Die gelieferten Waren bleiben

bis zur vollstandigen Zahlung unser Eigentum. Erfillungsort ist D-97993 Creglingen. Gerichtsstand ist D-97980 Bad
Mergentheim. Fiir alle Lieferungen gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen.

Der Nachdruck dieser Drucksache — auch auszugsweise — ist nicht gestattet.
Bildnachweis: PRILL Mediendesign & Fotografie GmbH, 74635 Kupferzell - Adobe Stock
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MANZ Exklusiv-Sets

JANZ

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

(CLUSTV-3ET 30/1 VAPOR

gum Abhol Sonderpreis?

Bestellen — Abholen — Einstecken — Losbacken !

Artikel Katalog-S. E.-Preis
Backofen 30/1 32 € 2.940,-
mit Exklusiv-Ausstattung Vapor 84 €640,
und Multifunktionsuhr M25 83 € 195,

Backstation Untergestell ST30
aus Edelstahl mit ausziehbarer
Buchenholz-Arbeitsplatte 88 € 1.290,-

Teigknetmaschine LEA5 2G
Ausflihrung blau (Farben WeiB,
Rot, Anthrazit, Highland Grin moglich) 137 € 2.190,-

Starter-Set 1 168 € 129,-
Summe Einzelpreise €7384—=
Set-Preis! € 6.990,-

TN O
) AL

www.MANZ-Backtechnik.de



HIVIANZ

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

(KLUSTY- (1

gum Abhol Sonderpreis?

Bestellen — Abholen - Einstecken — Losbacken !

Artikel Katalog-S. E.-Preis

Backofen Perfectus 1
mit digitaler MANZ Backofen-
Programmsteuerung EasyPlus Pro 68 € 6.980,-

Backstation Untergestell Perfectus ST
aus Edelstahl mit ausziehbarer
Buchenholz-Arbeitsplatte 89 € 1.590,-

Teigknetmaschine LEA5 2G
mit 2 Geschwindigkeiten,

Edelstahl 137 € 2.340,-
Starter-Set 1 168 € 136,-
Summe Einzelpreise €11-046—
Set-Preis! € 10.490,-

Erklarung der FuBnoten siehe Seite 216. Abbildungen kdnnen optionales Zubehdr zeigen.



BACKOFENTRADITION SETT 1/

NMIANZ

DEUTSCHE = BACKOFEN = MANUFAKTUR

MANZ Backofenwelt
BackofenstraBe 1-3
(Gewerbegebiet ,,Horle”)

D - 97993 Creglingen-Miinster
Tel.: +49 (0) 79 33 / 91 40-0
Fax: +49 (0) 79 33 / 91 40-99
E-Mail: info@manz-backtechnik.de

Offnungszeiten
Montag - Freitag  8.00 bis 17.00 Uhr
Samstag 9.00 bis 13.00 Uhr

Aktuelle Infos
finden Sie auf unserer Homepage
www.MANZ-Backtechnik.de



